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0. Llistat d’acronims

AQU Ageéncia per a la Qualitat del Sistema Universitari de Catalunya
BOE (acronim en castella) Boletin Oficial del Estado

CAE Comite d'Avaluacié Externa

CAI Comite d’Avaluacio Interna

CM Coordinador/a de master

CPAT Coordinador del Pla d’Accié Tutorial

CRAI Centre de Recursos per a |I’Aprenentatge i la Investigacio

CU (acronim en castella) Consejo de Universidades del Ministeri d’Universitats
EPA Enquesta de Poblacio Activa (Instituto Nacional de Estadistica)

FE Facultat d’Enologia

GPQ Gabinet de Programacio i Qualitat de la URV

ICE Institut de Ciencies de I'Educacié

ICREA Institucio Catalana de Recerca i Estudis Avancats

I-CENTRE Centre Internacional de la URV

IDESCAT Institut d’Estadistica de Catalunya

MEC (acronim en castella) Ministerio de Educacion y Cultura

MECES (acronim en castella) Marco Espafiol de Cualificacion para la Educacion Superior
OLC Oficina Logistica de Campus

OFES Oficina de I'Estudiant de la URV

PAS Personal d’Administracid i Serveis

PAT Pla d’Accié Tutorial

PDI Personal Docent i Investigador

PE Practiques Externes

RSIGQ Responsable del Sistema Intern de Garantia de la Qualitat

RUCT (acronim en castella) Registro de Universidades, Centros y Titulos

SEDE (acronim en castella) Aplicacié del Ministerio per les verificacions i modificacions de
titols oficials

SGA Servei de Gestié Académica de la URV
SIGQ Sistema Intern de Garantia de la Qualitat
SREd Servei de Recursos Educatius de la URV
TFG Treball de Fi de Grau

TFM Treball de Fi de Master

TSQD Técnic/a de Suport a la Qualitat Docent
URV Universitat Rovira Virgili

VSMA Marc per a la Verificacid, Seguiment, Modificacid i Acreditacio de les titulacions
oficials de Grau i Master



@, INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

1. Presentacio del centre

Universitat Universitat Rovira i Virgili
Nom del centre Facultat d’Enologia

Dega - Manuel Suarez Recio
Campus Sescelades, edifici N4
C/ Marcel-li Domingo, 1
43007 Tarragona

Dades de contacte

Els antecedents de |'actual Facultat d’Enologia es remunten al 1988, any en el qual es va
crear I’Escola d’Enologia de Tarragona amb la finalitat de formar técnics ben preparats en
temes vitivinicoles, que coneguessin les caracteristiques edafologiques i climatiques de les
zones de produccid, les teécniques de viticultura utilitzades i que tinguessin coneixements
adequats en enologia i viticultura per elaborar vins de primera qualitat.

El centre va estar vinculat a la Universitat de Barcelona fins el curs académic 1992-93 i, a
partir d’aqui, es va integrar a la Universitat Rovira i Virgili.

La Facultat d'Enologia disposa d'un celler docent i experimental, Mas dels Frares, a
Constanti (Tarragona). Aquesta finca, amb una superficie Util total de 700 m?, ha estat
dissenyada per a cobrir les necessitats docents i de recerca del Centre.

En el moment d’elaborar el present informe, els ensenyaments que s’imparteixen a la
Facultat d’Enologia son el seglents:

Titulacions impartides al Centre

Denominacié Codi Crédits Any Rble. ensenyament/
RUCT ECTS implantacio Coordinador master
G de Biot logi
rau ce Blotecnologia 2500437 240 2009 Miquel Mulero Abellan
(2009)
Grau d’Enologia (2014) 2502970 240 2014 Montse Poblet Icart
D.oble -grau de Bloq.U|m|ca i 2500436 i .
Biologia Molecular i 309 2014 Montse Pinent Armengol
. . 2500437
Biotecnologia
Doble grau d’Enginyeria 2501674 i -
2014 Al \
Informatica i Biotecnologia 2500437 396 0 exandre Viejo
Master en Begudes . .
4314922 2014 Nicolas R
Fermentades (2014) 3 60 0 colas Rozes
Master en Innovacié en
Enoturisme (Erasmus 4315808 120 2016 Gemma Beltran Caselles
Mundus)*?

*1| 'assegurament de la qualitat del Master Erasmus Mundus en Innovacié en Enoturisme
es realitza seguint les directrius europees d’Erasmus Mundus i per tant no s’inclouran les
seves dades en el present informe.
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Tots aquests ensenyaments suposen un volum aproximat de 400 alumnes matriculats al
Centre.

Per a més informacio, consultar el web del centre: http://www.fe.urv.cat/index.html

Responsables de I’elaboracié de I'informe

Nom i cognoms Carrec Responsabilitat

Apartats de linforme que fan

Manuel Suarez Recio Dega referéncia al centre i a |la
implantacié del SIGQ

. . Coordinacié i supervisio de
Vicedegana i Responsable del P

I’elaboracié de lI'informe i apartats
que fan referéncia a la implantacio
del SIGQ

Sistema Intern de la Garantia de
la Qualitat (SIGQ)

Montserrat Poblet Icart

Miquel Mulero Abellan

Responsables de les titulacions | Apartats de linforme que fan

Joan Miquel Canals Bosch

objecte de seguiment

referéncia a les titulacions

Cristina Reguant Miranda

mobilitat

Montserrat Poblet Icart Coordinador del Pla d’Accié | Apartats de linforme que fan
Tutorial (PAT) referéncia al centre i al PAT
Miriam Lampreave | Secretaria i Responsable | Apartats de [l'informe que fan
Figueras d'Igualtat referéncia al centre
Apartats de linforme que fan
Coordinadora general de P 9

referéncia als ambits de mobilitat i
internacionalitzacié

Joan Ramon Balust

Agullana

Técnica de I'Oficina de Suport al
Deganat

Suport en els apartats de l'informe
que fan referéncia al centre

Ndria Eizaguirre Roig

Técnica de Suport a la Qualitat
Docent

Coordinaci6 de I'elaboracid6 de
Iinforme i suport en els apartats

que fan referéncia al centre i a la
implantacié del SIGQ

En el moment en que s’elabora aquest informe de seguiment cal posar en context que,
atesa la situacio d’excepcionalitat causada per |'alerta sanitaria pel coronavirus (COVID-
19), durant el curs 2019-2020, la Universitat Rovira i Virgili es va veure obligada a
suspendre l'activitat docent presencial a partir del 13 de marg de 2020 i a prendre mesures
per adaptar la docéncia del format presencial al no presencial, tot garantint la qualitat
acadéemica i de la docencia.

Les mesures per adaptar la docencia del curs 2019-20 a la crisi sanitaria provocada per la
COVID-19 es van debatre i aprovar en el Consell de Govern de la URV, tant en sessions
ordinaries com extraordinaries. Aixi mateix, abans de les sessions de Consell de Govern,
el vicerector de Programacié Academica, docéncia i Professorat i la vicerectora d’Estudiants
i Ocupabilitat van tractar les mesures en la Comissido de Politica Académica i Docéncia
(CPAD, en endavant) i en la Comissié d’Estudiants i Comunitat Universitaria (CECU, en

3
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endavant), respectivament. Els acords es troben registrats en les actes corresponents. A
més, i amb l'objectiu que les mesures aprovades es despleguessin correctament i arribessin
a tota la comunitat universitaria, la rectora va dictar una série de resolucions i comunicats.
Aixi mateix, a mesura que s’aprovaven les directrius generals, s'anaven elaborant diverses
guies técniques i metodologiques. Partint de les directrius dels drgans de govern de la URV
els centres van aprovar, en les reunions de les juntes de centre, I’aplicacié concreta de les
mesures.

Pel que fa a la comunicacié i informacio de les mesures adoptades, des de I'inici de |'estat
d’alarma fins a l'actualitat, s’'ha posat a disposicié de tota la comunitat universitaria una
pagina web, disponible en catala, castella i angles,
[https://www.urv.cat/ca/ly/coronavirus/] amb tota la informacié sobre la COVID-19, la
gual s’actualitza amb les novetats que es van produint. De forma més concreta, i pel que
fa a la informacié que s’ha facilitat als estudiants en relacié a I’'adaptacié de la docéncia del
curs 2019-2020, aquesta s’ha realitzat a dos nivells: guia docent i al campus virtual de
I'assignatura. D’una banda, es va indicar a les guies docents que les titulacions es podien
veure alterades per |'adaptacié de la docéncia amb motiu de la crisi sanitaria provocada
per la COVID-19. D’altra banda, al campus virtual de l'assignatura es va informar
|’estudiantat sobre qualsevol canvi en la titulacié/assignatura. Les dades es van incloure a
la secci6 inicial de l'aula, prop del tauler d'avisos i noticies, amb el titol “Adaptacié de la
docéncia i l'avaluacié al format no presencial”, indicant clarament que es tractaven de
canvis respecte a la guia docent a causa de la crisi sanitaria . Amb els responsables
d’ensenyament i els coordinadors de masters es va establir un canal de comunicacié per
mitja de dos espais al campus virtual; un per a graus i un altre per a masters. Ambdos
espais contenien: Forums de comunicacié de les darreres novetats; Forums de dubtes
perqué hi poguessin exposar preguntes i documents d'interés.

Per tal de fer un seguiment de |'adaptacié de la docéncia i del desenvolupament del segon
quadrimestre del curs 2019-20 es van generar diversos questionaris que van ser dissenyats
i implementats per enregistrar, per cada ensenyament, la informacio seguent:

La planificaci6 de |'adaptaci6 de la docéncia presencial a la docéncia a distancia
sobrevinguda. Els qliestionaris de planificacié contenien preguntes relacionades amb la
coordinacio dels docents, la comunicaci6 amb els estudiants, la deteccié d’estudiants en
situacié d'aillament, la planificacio de I'adaptacié a la docéncia a distancia, les dificultats
detectades, les eines utilitzades i I'adaptacio d’assignatures concretes, com ara els treballs
finals de grau i master i les practiques externes.

- El seguiment setmanal d’aquesta adaptacio. Se’n va fer un seguiment des de la setmana
del 16 de marg fins a la setmana del 25 de maig (la darrera setmana amb classes
presencials programades a l'inici de curs). Els questionaris de seguiment contenien
preguntes relacionades amb els canvis produits en la planificacié dissenyada a l'inici de
I'estat d'alarma, les incidéncies, les dificultats reportades pels estudiants i les practiques
destacables detectades.
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En aquest procés rapid d'adaptacio a la docéncia no presencial la URV va oferir una série
de webinars dins el programa PROFID, els quals van ser molt ben rebuts per part de la
comunitat docent.

A continuacid, es detallen les mesures que s’han portat a terme des del centre per adaptar
la docéncia del curs 2019-20 a la crisi sanitaria provocada per la COVID19:

Grau en Biotecnologia

El responsable de I'ensenyament ha dut a terme una coordinacié inicial davant la situacio
d'excepcionalitat amb els coordinadors/es de les assignatures, que s’ha anat mantenint
setmanalment fins a la finalitzacié del curs. Aquesta coordinacié s’ha dut a terme
mitjancant I’'espai Moodle Forums i per correu electronic.

El responsable de I'ensenyament ha contactat amb els delegats de cada curs on ha recollit
incidencies respecte |'elevada densitat de tasques virtuals que han rebut. S'ha elaborat i
enviat un e-mail als professors amb indicacions per optimitzar/racionalitzar les tasques.
Totes les assignatures de la titulacié han pogut adaptar-se totalment a la docéncia a
distancia.

Les eines de comunicaciéo més emprades amb els estudiants han estat espais Moodle Tauler
d’avisos i noticies i Forum de dubtes, la docéncia s’ha impartit via videoconferéncia a través
de les aplicacions Adobe Connect (5 assignatures) i Microsoft Teams (5 assignatures). Les
eines de publicacié de materials més emprades han estat fitxers per a descarrega, enllacos
web, enregistraments de video i audio capturant la pantalla del docent: Active Presenter i
Apowersoft, enregistraments de la narracié de veu d’una presentacié PowerPoint.

Les activitats de treball que s’han emprat per a mantenir I'activitat docent a realitzar a
distancia pels estudiants han estat tasques i qliestionaris.

Els estudiants no han indicat cap dificultat per seguir la docéncia a distancia.

S’han previst canvis en el sistema d’avaluacié respecte les metodologies emprades aixi
com en el seu calendari. L'assignatura principalment afectada per la COVID-19 ha estat
Practiques Externes, la realitzacid de les quals depenen directament del periode de
confinament i s’ha previst endarrerir-les als mesos de Juny-Juliol aixi com per a la seva
avaluacio.

Grau en Enologia

El responsable de I'ensenyament ha dut a terme una coordinacié inicial davant la situacio
d'excepcionalitat amb els coordinadors/es de les assignatures, de la qual se n’ha anat fent
un seguiment pel coordinador quan els professors hi ha anat contactant i s’hi ha trobat
gquestions per solucionar de fora col:-lectiva. Si no hi hagut questions o aclariments els
professors han seguit la planificacié proposada pel temps de confinament.



w INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

El responsable de I'ensenyament ha contactat amb els delegats de cada curs. S'ha establert
un sistema de recollida d'incidéncies. De la coordinacié del Grau es va enviar un correu a
tots els estudiants indicant con es planificava la docéncia durant el confinament. La
recollida d'incidéncies a nivell d'organitzacié general ho fan els delegats de curs i les fan
arribar al Responsable d'ensenyament. En el cas de que hi hagi una incidéncia en una
assignatura el delegat li comunica al professor.
Els delegats envien setmanalment al Responsable de la Titulacié un correu amb les
incidéncies, des del qual es van adaptant les decisions a que calgui.

Només un 15% de les assignatures de la titulacié han pogut adaptar-se totalment a la
docencia a distancia, un 70% de les assignatures s’han pogut adaptar parcialment i per la
resta d’assignatures (un 15%) no s’ha pogut adaptar a la docéncia a distancia.

La docéncia que no s'ha pogut adaptar és la de practiques al laboratori i de practiques a
la Finca Experimental.

Alguna assignatura intentara passar algun video de la part experimental perd no es pot
considerar docéncia de practiques.

Les eines de comunicacié més emprades amb els estudiants han estat espais Moodle Tauler
d’avisos i noticies i Forum de dubtes, la docéncia s’ha impartit via videoconferéncia a través
de les aplicacions Adobe Connect (2 assignatures) i Microsoft Teams (12 assignatures).
Les eines de publicacié de materials més emprades han estat fitxers per a descarrega,
enregistraments de video i audio capturant la pantalla del docent: Active Presenter i
Apowersoft, enregistraments de narraci6 de veu d‘una presentacié PowerPoint,
gravacions de video de web cam o audio del Campus Virtual.

Les activitats de treball que s’han emprat per a mantenir I'activitat docent a realitzar a
distancia pels estudiants han estat tasques i qliestionaris.

No hi ha hagut cap estudiant que hagi manifestat dificultat de seguir la docéncia a distancia
per no disposar d'eines tecnologiques.

S’han previst canvis en el sistema d’avaluacio respecte les metodologies emprades aixi
com en el seu calendari.

Afortunadament, les Practiques Externes del Grau d'Enologia es fan al primer
quadrimestre i s’han pogut finalitzar.

Com a bona practica, a mida que els professors proven noves maneres els estudiants els
hi diuen si es millor o no i aixi es van adaptant professors, alumnes i continguts, cada un,

a la millor manera per que els hi arribi als nostres estudiants.

L'esforg del professorat del Grau d'Enologia ha estat considerable ja que és tracta d'un
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Grau amb una forta carrega experimental i es mira de substituir aquestes practiques amb
la part teorica sempre que es pot.

Finalment, destacar que durant el curs 2019-20 el grau d’Enologia es va acreditar
favorablement (resolucié d’acreditacio en data 26 d’abril de 2021). Els resultats de
|'acreditacié s’aniran tractant al llarg de l'informe de seguiment i en el pla de millora
s'inclouran les accions que donen resposta als resultats del procés d’acreditacié (veure
apartat 3.3 Recomanacions externes).

Master en Begudes Fermentades

El coordinador del Master s' ha posat en contacte amb tots els professors responsables de
les assignatures per coneéixer com pensaven acabar el curs i sobretot com pensaven
avaluar els estudiants.

S'ha de precisar que només per acabar el curs de la especialitat de cervesa del Master
quedaven 2 setmanes la del 16 al 20 de marg i la del 23 al 27 de marg, i una avaluacio el
3 d'abril.

El problema més important que va tenir va ser la realitzacié de les practiques externes i
del TFM.

Es considera que la part teorica del curs del Master esta acabada. Per tant es tindra una
coordinacio puntual per comentar als professors dues coses:
- Com podem avaluar cada assighatura aquest quadrimestre,
- Comunicar al responsable de les practiques externes i TFM quan els estudiants
poden comencar les practiques en empresa, si hem de conservar les 200 hores
requerides per normativa per realitzar les practiques, etc.

El delegat de la especialitat cervesa del Master en Begudes Fermentades s'ha posat en
contacte amb la responsable de les practiques externes i TFM, la Professora Gemma
Beltran.

L'eina de comunicacié emprada amb els estudiants ha estat I’espai Moodle Tauler d’avisos
i noticies, Per anunciar noticies en relacié amb les practiques externes i TFM.

S’han previst canvis en el sistema d’avaluacio respecte les metodologies emprades aixi
com en el seu calendari, esperant si hi haura possibilitat de fer una avaluacio presencial
per algunes assignatures com per exemple Analisi sensorial. i en aquest cas es podria
modificar el calendari d'avaluacio.

També cal esmentar que molts professors de la especialitat de la cervesa sén professors
associats i no estan preparats per fer avaluacio a distancia.
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Un altre problema per fer avaluacions a distancia és la disponibilitat dels estudiants per
accedir a la activitat avaluativa sense cap problemes: xarxa internet amb una velocitat
adequada, etc.

De moment es resta a |'espera que el confinament s'acabi perque els estudiants puguin
entrar en les empreses del sector cerveser per comencar-les perqué segons les
recomanacions de la URV no poden i les empreses estan tancades, i saber si els estudiants
han de complir les hores especificades per la normativa del Master.

De tota manera la responsable de les practiques i TFM, i jo estem en contacte amb el
delegat de la especialitat del Master.

En resum, la pandémia de la COVID-19 es va presentar de forma imprevista i les seves
implicacions se n‘anaven coneixement i desenvolupant dia a dia. Tanmateix, la Facultat
d’Enologia, com succei a tota la Universitat Rovira i Virgili i a la resta del sistema
universitari, va realitzar tots els esforgos i emprar les eines que tenia al seu abast per
adaptar la docencia a la conjuntura de la situacié. Malgrat els canvis en les metodologies,
activitats formatives i sistemes d’avaluacid, es va poder seguir impartint una docencia de
qualitat, adequada a les expectatives de tots els agents d'interes, i els estudiants van poder
assolir els resultats d’aprenentatge previstos.
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2. Valoracio de I'assoliment dels estandards

A continuacid es presenta una argumentacid basada en evidéncies sobre el grau
d’assoliment dels estandards que disposa la Guia per al sequiment de les titulacions oficials
de grau i master d’AQU Catalunya, en linia amb les Recomanacions sobre els informes de
seguiment de centre (ISC) de la mateixa agencia de qualitat.

Aguest Informe de seguiment de centre és la materialitzacid del procés de seguiment que
estableix el Marc VSMA, alhora que esdevé una evidéncia rellevant en la certificacié de la
implantacié del Sistema Intern de Garantia de la Qualitat. Es per aixd que també s’han
tingut en compte elements de la Guia per a la certificacid de la implantacid de sistemes de
garantia interna de la qualitat (SGIQ) d’AQU Catalunya.

Els estandards 2, 3 i 5 s’han desenvolupat a escala de centre, mentre que els estandards
1, 4i 6 s'han tractat en I'ambit de cada titulacid, conjugant les particularitats dels diversos
ensenyaments amb la transversalitat de la Facultat.

S’analitzen les dades dels curs 2019-20. Als annexos es troben les taules amb les dades
que justifiquen les valoracions.


https://www.aqu.cat/doc/doc_16385323_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_16385323_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_20305942_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_20305942_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_42202055_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_42202055_1.pdf

@, INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Estandard 1: Qualitat del Programa Formatiu

El perfil de competéncies de la titulacié és consistent amb els requisits de

1.1. la disciplina i amb el nivell formatiu corresponent del MECES.

1. El pla d’estudis i I'estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de
competencies i amb els objectius de la titulacid.

13, Els estudiants admesos tenen el perfil d'ingrés adequat per a la titulacid i el

seu nombre és coherent amb el nombre de places ofertes.

1.4. La titulacié disposa de mecanismes de coordinacié docent adequats.
L'aplicacid de les diferents normatives es realitza de manera adequada i té
un impacte positiu sobre els resultats de la titulacié.

1.5.

La Facultat d’Enologia té entre els seus objectius de qualitat proporcionar una formacio
dirigida cap a l'excel-léncia, garantint una oferta academica d’acord amb les necessitats i
expectatives dels nostres estudiants i de la societat en general. La proposta formativa es
concreta a les memories de verificacio de les titulacions.

Ara bé, fruit de la implantacié dels titols i del seu propi desenvolupament han estat
necessaries modificacions de les memories verificades (veure Taula 1.1), amb |‘objectiu
gue el perfil de competéncies dels ensenyaments sigui consistent amb els requisits de la
disciplina i amb el nivell formatiu corresponent del MECES. L’actualitzacié del perfil
competencial respon a la necessitat d’adequar-lo al context de referéncia, amb |'objectiu
que els egressats puguin tenir un paper socialment responsable i esdevenir agents de canvi
per a I'impuls i millora de la societat. En aquest sentit, el compromis de la URV per alinear-
se amb els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS) constitueix un full de ruta per
a la universitat, la qual cosa té impacte directa en el desenvolupament de les titulacions.

Pel que fa al model de competéncies, a la URV s’estructura de la segient manera: a)
competencies transversals de la URV (on es dona resposta al nivell MECES corresponent)
i b) competéncies especifiques de la titulacié. Concretament en el cas de les competéncies
transversals, fruit de recomanacions plantejades per AQU Catalunya en diferents processos
de verificacié i acreditacié de les titulacions, es van simplificar i actualitzar el llistat de
competencies de transversals de la URV de Graus i Masters. En aquest sentit, la Universitat
Rovira i Virgili va aprovar al Consell de Govern del 16 de juliol de 2015 una simplificacid i
actualitzacio de les competéncies transversals i nuclears, integrant-les en un sol llistat, aixi
com una revisié de les metodologies i les activitats formatives. En el moment de
I’elaboracié d’aquest informe, totes les titulacions de la Facultat d’Enologia de grau i
master, han incorporat les noves competéncies transversals de la URV, tal com es pot
veure en el seguiment de la millora M-2 El canvis es van aprovar favorablement, no
obstant, en els diferents informes d'avaluacid, les diferents comissions van fer unes
recomanacions, en relacio a les competéncies transversals, al conjunt de les titulacions de
grau i master de la URV. Ja que aquestes recomanacions afecten de forma global a les
titulacions de la URV, s’han codificat amb les seves sigles i s’'incorporen al pla de millora
institucional:
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e Es recomana que les competencies transversals vagin acompanyades d'unes guies que
permetin visualitzar en quines execucions dels estudiants poden observar-se el grau
d'adquisicié d'aquestes competéncies. (2018.19-URV-1.1-M1).

e Es recomana revisar com s'hauria de treballar la competéncia transversal CT6
"Desenvolupar habilitats per gestionar la carrera professional". (2018.19-URV-1.1-M2).

S’estan realitzant sessions formatives sobre les Practiques Externes als alumnes i s’ha
establert un seguiment de les mateixes. A la web de la Facultat d’Enologia es publica tota
la informacio sobre assignacioé de practiques i tutors, aixi com un llistat d’empreses on es
poden realitzar les practiques externes (veure millora FE-19.20-M5)

e Es recomana revisar com s'hauria de treballar la competéncia transversal CT7 "Aplicar
els principis etics i de responsabilitat social com a ciutada i com a professional ". Com a
proposta de millora, la URV ha validat amb AQU mantenir la perspectiva de génere com un
resultat d'aprenentatge de la CT7 perd implantat com una competéncia (es definira en
quines assignatures es treballen els ambits dels diferents resultats d'aprenentatge de la
CT7) (2018.19-URV-1.1-M3).

A fi d’aconseguir els objectius de qualitat proposats i coordinar les accions entre el PDI,
s’han creat espais de coordinaciéd horitzontal al moodle(GR-19.20-M2). A la facultat
existeixen les figures de Responsables d’Ensenyament i Coordinador del Pla d’Accid
Tutorial, que son els que publiquen les directrius de coordinacié a la resta de professors de
I'ensenyament.

Preséncia de la perspectiva de génere

La URV és una instituci6 compromesa en l'equitat de génere i per aquest motiu, des de la
URV es promou la transversalitat de la perspectiva de génere, entés com un principi
d’actuacié de tots els poders publics i, que per tant, ha de ser aplicada també a la docéncia
universitaria, incloent els processos del sistema de garantia interna de la qualitat, tal com
estableix |'article 28 de la Llei 17/2015, del 21 de juliol, d'igualtat efectiva de dones i
homes.

En aquesta linia, la comissié d’Igualtat de la URV ha aprovat el III Pla d'Igualtat. En aquest
pla, s’ha inclos un eix especific pel que fa a la promocié de la perspectiva de génere en la
docéncia (eix 4), el qual es concreta mitjancant les seglients mesures:

e Mesura 4.1 Garantir la preséncia de continguts sobre igualtat de génere en els titols
de grau i master.

e Mesura 4.2 Promoure la incorporacié de la perspectiva de génere en la practica
docent.

e Mesura 4.3 Tenir recursos per assolir el resultat d’aprenentatge R1 (Coneixer les
principals desigualtats i discriminacions que es produeixen per raé de génere i
comprendre’n les causes) de la competéncia CT7 (Aplicar els principis étics i de
responsabilitat social com a ciutada o ciutadana i com a professional) adrecats tant
a I'estudiantat de grau i master com al PDI.
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e Mesura 4.4 Promoure |'oferta de cursos i conferéencies que incloguin la perspectiva
de génere en tots els camps de coneixement (docéncia no reglada).
e Mesura 4.5 Dissenyar i implementar estudis de génere a la URV.

A més de la comissié d'Igualat, la URV compta amb |'OBSERVATORI DE LA IGUALTAT, el qual
té un doble objectiu: d'una banda, ser I'drgan tecnic encarregat d'implementar les mesures
previstes en el Pla d'igualtat de la URV i, de l'altra, ser un servei d'informacio i difusié de
la realitat de la desigualtat per rad de génere entre la comunitat universitaria i la societat.

A continuacié s‘analitzen les particularitats de cada ensenyament relatives a |'estandard 1.
Grau en Biotecnologia

La demanda en primera opcio el curs 2019-20 ha tornat a pujar després de la petita
davallada respecte a la del curs passat (de 45 a 53), per damunt de les places ofertes (40).
El nombre d’ingressos ha augmentat lleument (de 44 a 46), mentre el percentatge
d’ingressos en l1a opcié es manté estable (60,87%) (taula 1.1).

Tal i com venia passant els darrers cursos, la via d’accés majoritaria sén les provés d’'accés
a la universitat (PAU), amb un 78% del total, mentre que les altres vies d’accés segueixen
sent minoritaries, sent el trasllat d’expedient la segona en importancia (11%).

Pel que fa a la nota d’accés al Grau mitjangant les PAU, s’observa la mateixa tendéencia que
els cursos anteriors (nota de tall al voltant del 11), observant-se el darrer curs la nota més
alta dels darrers cursos (11,33). Aquest augment en la nota d’accés també s’observa en la
resta de modalitats d’ingrés (taula 1.3).

Pel que fa al perfil dels estudiants, podem destacar que les dones sén majoria (71,7%) i
I’edat dels estudiants és, majoritariament, de 18 anys (78,2%), tal i com passava en cursos
anteriors (taula 1.4).

Pel que fa a les guies docents de la titulacid, i com a resultat d'una proposta de millora
resultant del procés d’'acreditacié del curs 2016-17, val la pena destacar que el responsable
de I'ensenyament de Biotecnologia amb |'ajut de I'oficina de suport al deganat revisen cada
curs que no hi hagi cap guia docent en la que hi consti un Unic examen (amb un pes major
al 60-70% (veure guia docent del curs 19-20). Addicionalment, el responsable
d’ensenyament ha definit un calendari d’examens parcials (almenys dos per assignatura)
amb pes menor al 50% (cadascuna d‘elles); de forma que controla també a través
d’aquesta via que es respecti la distribucié de la nota final de les assignatures entre
diferents activitats avaluatives (veure millora GB-19.20-M1). A més a més, i tenint en
compte l'idioma de imparticié de les assignatures, es van revisar i traduir totes les guies
docents a l'anglés. Aquest fet ha facilitat la atraccié i correcta rebuda dels estudiants
internacionals.

També com a resultat del procés d’acreditacio, el curs 2014-15 es va crear la figura de
coordinador de primer curs (Dr. Xavier Ldpez) ja que és on es considera que és més critica
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la presencia d’aquest coordinador. En la resta de cursos és el mateix responsable
d’ensenyament el que actua com a coordinador de curs ja que no sempre els mateixos
professors duen a terme les mateixes assignatures (de curs en curs). Addicionalment, s’ha
creat el comité de coordinacié docent del professorat de Biotecnologia (que esta format
pels mateixos membres que la comissid6 academica de Biotecnologia) per tal de fer un
seguiment més estret de la dinamica dels diferents cursos del Grau de Biotecnologia.

Orientar els TFG a altres camps, a banda de la Biomedicina, com pot ser I'especialitat en
Biotecnologia Alimentaria. A través del pla de, augmentar el contacte amb
empreses/institucions del sector, incorporant alguns membres d'aquestes empreses com
a professors associats per tal de que els alumnes descobreixin altres realitats i possibles
sortides professionals, ampliant els camps on realitzar el Treball de Fi de Grau (veure
millora GB-19.20-M6). També es fomenta la participacié dels alumnes en activitats de
recerca i d'insercio laboral, com soén els Doctoral Days i activitats de la SCB i |'associacié
ASBTEC.

En darrer lloc, s’ha de considerar que la coordinacié del Grau de Biotecnologia es veu
afectada pel fet de compartir docéncia amb el Doble Grau d’Informatica i Biotecnologia
(2014), que coordina I’'Escola Tecnica Superior d’Enginyeria de la mateixa universitat, i
amb el Doble Grau de Biotecnologia i Bioquimica i Biologia Molecular(2014), depenent de
la Facultat de Quimica de la URV. En aquests dos dobles graus predominen estudiants que
provenen de la via d’accés PAU i amb nota d’entrada molt elevada (veure taules 1.1 i 1.2).
En detall:

Doble grau de Bioquimica i Biologia Molecular i Biotecnologia

L'accés i matricula al doble grau de Bioquimica i Biologia Molecular i Biotecnologia es
realitza a la facultat de Quimica que és el centre al qual esta adscrita la docéncia i es
realitza a través de la secretaria del Campus Sescelades. El nombre d’alumnes d’entrada
és igual a 15, que provenen gairebé exclusivament de les PAU (amb la nota d’accés més
elevada de tota la URV). La coordinacié d'aquest doble grau es du a terme a través de
reunions setmanals dels responsables d‘ensenyaments dels dos graus d’origen (Miquel
Mulero i Montse Pinent) i es tracten temes de convalidacions, horaris, calendaris,
solapaments, cursos, etc. A banda, també hi ha un contacte gairebé diari dels responsables
d’ensenyament a través de e-mail. Es disposa d’un espai Moodle especific per aquests
alumnes per tal de facilitar la interaccid i comunicacié amb ells.

Doble grau d’Enginyeria Informatica i Biotecnologia

L'accés i matricula al doble d’Enginyeria Informatica i Biotecnologia es realitza a I’'escola
teécnica superior d’Enginyeria que és el centre al qual esta adscrita la docéncia i es realitza
a través de la secretaria del Campus Sescelades. El nombre d’alumnes d’entrada és igual
a 10, que provenen gairebé exclusivament de les PAU (sent aquesta superior a 11.5). La
coordinacio d'aquest doble grau es du a terme a través de reunions setmanals dels
responsables d’ensenyaments dels dos graus d’origen (Miquel Mulero i Alexandre Viejo) i
es tracten temes de convalidacions, horaris, calendaris, solapaments, cursos, etc. A banda,
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també hi ha un contacte gairebé diari dels responsables d’ensenyament a través de e-mail.
Es disposa d’un espai Moodle especific per aquests alumnes per tal de facilitar la interaccio
i comunicacié amb ells.

Grau en Enologia

La demanda en primera opcid el curs 2019-20 ha baixat respecte el curs passat (de 39 a
29), per sota de les places ofertes (40). Durant el curs es considera reduir la oferta de
places a 35.

El nombre d’ingressos al Grau en Enologia es manté estable respecte al del curs passat
(26 estudiants) perd lluny de cobrir les 40 places que s’ofereixen. El percentatge
d’ingressos en l1a opcié es manté estable (88%%) respecte el cus anterior (taula 1.1).

La via d’accés majoritaria son les provés d’accés a la universitat (PAU), amb un 50% del
total, seguida per I'accés des de CFGS (34,6%) (taula 1.2).

La nota d’accés al Grau d’enologia mitjancant les PAU s’ha mantingut al voltant del 7 els
darrers cursos, essent de 7,14 el curs 2019-20. Per als estudiants que accedeixen al grau
a través de CFGS la nota d’accés ha estat 6,68, similar a la dels darrers cursos (taula 1.3).

Si ens fixem en el perfil dels estudiants que accedeixen al grau, veurem que els homes sén
majoria (57%), tendéncia que s’ha mantingut al llarg dels darrers cursos (taula 1.4).

Cal destacar que en la darrera acreditacié del Grau d’Enologia va sorgir un aspecte a
millorar obligatoriament en relacié a aquest estandard:

Per millorar la matricula del Grau d’Enologia es preveuen dues accions de millora. Una
accio sera la convalidacié de 60 ECTS als estudiants provinents del CFGS de Vitivinicultura.
La formacié d'aquests estudiants en algunes matéries que també formen part del Grau
d’enologia permeten aquesta convalidacié. Aix0 pot motivar aquests estudiants a
completar la seva formacié en enologia cursant el Grau. Tal i com es contemplava al pla
de millora (veure millora M-3) es creara una taula de reconeixements de 60 ECTS per als
estudiants que provenen de via CFGS.

Una segona accid sera obrir la possibilitat de cursar una simultaneitat dels Graus de
ciéncies agronomiques (UPC) i el Grau d’Enologia (URV) que permet el reconeixement de
credits i redueix fins a 6 anys els seguiment de les dues titulacions. Aquesta mesura sera
efectiva a partir del curs 2021-22 (veure millora M-4).

Master en Begudes Fermentades

La preinscripcié dels estudiants al MBF mostra un fenomen ciclic d’alts i baixos pero el
nombre de preinscripcions és sempre superior al nombre de places ofertes, 30, excepte el
curs 2019-20, on s’han preinscrit 27 estudiants.
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Si ens fixem en la universitat d‘origen, els estudiants de nou accés provenen
majoritariament d’universitats estrangeres (38.4%), seguit dels estudiants provinents
d’altres universitats de I'estat (30.6% La proporcid dels estudiants estrangers de nou accés
es manté el, aproximadament el mateix percentatge que els cursos anteriors (29% el
darrer curs) (taula 1.6).

El curs 2019-20 hi ha el doble d’'homes que de dones (12 i 5 respectivament). Pel que fa a
I’'edat majoritaria dels alumnes del master, 8 dels estudiants tenen 22 o 23 anys. El seglient
grup d’edat sén els estudiants d’entre 30 i 34 anys (3 alumnes) (taula 1.7).

Pel que fa als complements de formacio, sén 2 els estudiants que han hagut de cursar-los,
xifra similar als cursos anteriors, tal i com es pot veure a la taula 1.8.

Per alinear el perfil de I'estudiant que accedeix al master amb la titulacioé i augmentar aixi
la captacio, es proposa modificar I'idioma de imparticié del master al 100% en castella. Per
aquest motiu, es proposara una modificacid per implementar al curs 2021-22 (veure
millora (veure millora M-7). A més també es preveu virtualitzar el primer quadrimestre i
sol:licitar el canvi de modalitat de presencial a semipresencial (veure millora M-6).

A més a més, i tenint en compte que no hi ha estudiants matriculats a I'especialitat de
Ciéncia i Tecnologia dels Vins Escumosos, aquesta es desactivara pel curs 2021-22, pel
que es plantejara una modificacié de la memoria el curs 2020-21 (veure millora M-8).

Valoracié de I'assoliment de I'’estandard:

. oA S'assoleix amb , . S'assoleix amb , .
Titulacio ) S’assoleix . . No s’assoleix
qualitat condicions
Grau en X
Biotecnologia
Grau en Enologia X
Master en
Begudes X
Fermentades
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Estandard 2: Pertinenca de la Informacio Publica

51, La institucid publica informacid verag, completa, actualitzada i accessible
sobre les caracteristiques de la titulacio i, el seu desenvolupament operatiu.

55 La institucié publica informacié sobre els resultats académics i de
satisfaccio.

53 La institucioé publica el SGIQ en el qué s’'emmarca la titulacié i els resultats
del seguiment i I'acreditacié de la titulacid.

2.1. La institucié publica informacioé verag, completa, actualitzada i accessible
sobre les caracteristiques de Ia titulacié i, el seu desenvolupament operatiu.

D’acord amb el que estableix el procés “PR-FE-007. Publicacié d’informacié sobre
titulacions”, la informacié dels ensenyaments del centre es fa publica a través de diversos
nivells.

En primer lloc, mitjancant el web de la URV, a lapartat d‘oferta formativa
(http://www.urv.cat/ca/estudis), diferenciant els graus dels masters. En aquestes pagines,
s’accedeix a la informacié general de les titulacions aixi com a la informacié académica
d’interés tant per a nous estudiants com per alumnes ja matriculats. Aquestes pagines es
gestionen directament des dels serveis centrals de la universitat.

Per a cada titulacid, seleccionant el titol en concret, es pot accedir a la seglient informacio:
presentacié (introduccio sobre la titulacié, durada de la titulacié en ECTS, modalitat, idioma
de imparticid, segell/s de qualitat enllacats amb el web EUC Estudis), pla d’estudis i
informacié acadéemica (assignatures, mencions/especialitats, etc.), sortides professionals,
enllac al llistat de professorat de la titulacié, enllag a la guia docent actualitzada de la
titulacio i, el quadre d’indicadors principals de la titulacié (Dashboard).

En segon lloc, a la pagina web de la Facultat (http://www.fe.urv.cat/ca) per una banda es
troba informacid de les titulacions — complementaria a la web institucional - i per una altra
a l'apartat de qualitat (http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/) on es pot trobar tota la
documentacidé dels processos d’assegurament de la qualitat de les titulacions: verificacié
(memoria i informes d’avaluacid), modificacions (informes d’avaluacid), seguiment
(informes de seguiment) i acreditacié (autoinformes i informes d’avaluacid). Aixi, la
informacié esta disponible per a tots els agents implicats, tant interns com externs a la
Universitat, i per al public en general.

Cal destacar que la web de la Facultat d’enologia es va renovar el curs 2018-19, adaptant
el seu disseny al model institucional. Des de llavors s’ha anat treballant en I'actualitzacié
del contingut aixi com en la publicacié en diferents idiomes de la informacié rellevant.

En tercer lloc, a la guia docent, on es visualitza la proposta académica de la institucio, amb
la informacio rellevant, les competéncies, els resultats d’aprenentatge, els continguts, la
planificacid, les metodologies, I'avaluacié o les fonts d'informacié de cada assignatura.
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A més la Facultat d’Enologia disposa d’altres mitjans de difusié d’informacid, com sén les
dues pantalles localitzades al hall de la consergeria (entrada principal) i al hall d’entrada a
I'aulari, respectivament, en que continuament es va passant informacid sobre els Graus i
Masters que s’oferten a la Facultat d’Enologia amb les dades més significatives, dates de
preinscripcid, matricula, entre d’altres a banda de fer difusié de totes les activitats del
centre. La becaria de la pagina web s’encarrega de la seva actualitzacio.

Tanmateix, s’utilitzen les xarxes socials per tal de fer difusié del centre, com el Facebook
de la Facultat (https://www.facebook.com/enologiaURV/) o el Instagram de Mas dels
Frares (https://www.instagram.com/finca experimental urv/).

A l'annex 2 del present informe s’inclou una taula d’enllagos per facilitar la localitzacio de
la informacio publica, disponible a la web de la URV, la web del centre i la de les titulacions.
La URV i el Centre/Facultat disposen de mecanismes que permeten garantir la publicacié
periodica d’informacié actualitzada relativa a les titulacions i als programes. Per aquest
motiu, els criteris de garantia de la qualitat sobre la informacid publica s’han contemplat
en el procés PR-FE-007."Publicacié d’informacié sobre titulacions”.

Per aguest motiu la Universitat de manera institucional estudia determinar la informacio
necessaria que ha de ser publica per disposar d’informacié completa i suficient sobre el CV
del PDI (veure millora institucional URV-18.19.2.1-M4).

Per tot plegat, podem dir que la informacié sobre el desenvolupament i resultats dels
programes formatius esta disponible per a tots els agents implicats, interns i externs, i per
a la societat en general. No obstant i amb la voluntat de millorar continuament, es pretén
desenvolupar les seglients accions, totes elles a nivell institucional:
e completar la informacié disponible sobre el professorat que imparteix docéncia a les
titulacions (URV-18.19-2.1-M4);
e revisar la informacid publica sobre les titulacions per tal que no presenti biaixos de
genere ni duplicitats amb la informacid publica del centre (URV-19.20-2.1-M1).

2.2. La institucioé publica informacio sobre els resultats académics i de satisfaccio.

A través de la pagina web de les titulacions es pot accedir als resultats dels principals
indicadors de la titulacid. Aquest quadre d’indicadors ofereix la informacié necessaria per
entendre el desenvolupament de la titulacid i els seus principals resultats. Addicionalment,
a I'apartat de qualitat del web del Centre es publiquen els Dashboard en format historic,
per tal de mostrar I'evolucio dels indicadors de la titulacié. Des del curs 2018-2019 s’esta
treballant per completar i publicar en diferents idiomes els Dashboard de les titulacions
(URV-18.19-2.2-M5).

A més a més, els resultats académics i de satisfaccidé també estan a disposicio de qualsevol
persona interessada a través dels informes de seguiment i d’acreditacié publicats a la web
del centre.
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A nivell institucional, i amb la voluntat de visibilitzar els resultats de les enquestes
institucionals adrecades als estudiants, a través d'un quadre de comandament public a la
web, amb I'objectiu de centralitzar les dades relatives de les enquestes, tant a nivell de
participacido com de resultats, tant a nivell de centre com de titulacié (URV-19.20-2.2-M?2).

2.3. La institucié publica el SGIQ en el quée s’emmarca la titulacio i els resultats
del seguiment i I’acreditacio de la titulacio.

La Facultat ha facilitat I'accés a la informacié sobre la garantia de qualitat mitjancant la
creacié d'un apartat especific dins la web del centre.

En aquest espai es facilita I'accés a la informacio sobre la garantia de la qualitat, on es pot
consultar la politica de qualitat del centre, el manual de qualitat del centre, les memories
verificades de les titulacions, els indicadors de rendiment académic i de seguiment dels
ensenyaments que s’hi imparteixen, informacido sobre els resultats del seguiment i
acreditacid de les titulacions, i la informacid relativa al Pla d’Acci6 Tutorial.

Cal destacar que en la darrera acreditacié del Grau d’Enologia el comité d’avaluacié externa
va detectar com a bona practica la informacié publica sobre el SIGQ i la informacid
disponible dels processos d’‘avaluacié externa: “La informacion del SGIC y sobre los
resultados de los procesos de evaluacion es exhaustiva y estd actualizada en la pagina web
de la titulacién.”

Valoracio de I'assoliment de I’estandard:

. .. S’assoleix amb , . S’assoleix amb , .
Titulacio N S’assoleix .. No s’assoleix
qualitat condicions
Grau en X
Biotecnologia
Grau en Enologia X
Master en
Begudes X
Fermentades
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Estandard 3: Eficacia del Sistema de Garantia Interna de la Qualitat

El SGIQ implementat té processos que garanteixen el disseny, |'aprovacio,
el seguiment i I'acreditacié de les titulacions.

El SGIQ implementat garanteix la recollida d'informacié i dels resultats
3.2. rellevants per a la gestio eficient de les titulacions, en especial els resultats
academics i la satisfaccié dels grups d’interes.

El SGIQ implementat es revisa periodicament i genera un pla de millora que
s’utilitza per a la seva millora continua.

3.1.

3.3.

La URV ha definit la seva politica i estratégia de qualitat docent, aixi com les
responsabilitats en la garantia de la qualitat dels ensenyaments Dins d'aquest context, la
Facultat d’Enologia ha implementat i desplegat un Sistema Intern de Garantia de la Qualitat
(SIGQ) que garanteix la qualitat de les titulacions que estan dins del seu abast i la seva
millora continua.

e Politica de Qualitat de la Facultat d’Enologia
e Manual de Qualitat de |la Facultat d’Enologia
e Processos del SIGQ de la Facultat d’Enologia

En el manual de qualitat es defineixen els organs i carrecs relacionats en I'ambit de la
qualitat, entre els quals destaca la figura de responsable del SIGQ (en endavant RSIGQ),
que s’encarrega que s’estableixin, implantin i mantinguin els processos necessaris per al
desenvolupament del SIGQ del centre i informa a I'equip deganal sobre I'acompliment del
SIGQ i de qualsevol necessitat de millora.

Més enlla dels diferents organs i carrecs amb atribucions en I’'ambit de la qualitat docent
dels que disposa la Facultat, la universitat compta amb el Gabinet de Programacio i Qualitat
(GPQ) de la URV. Des del GPQ es garanteix la qualitat dels processos en el Marc VSMA
(Verificacidé, Seguiment, Modificacié i Acreditacid) de les titulacions. Pel que fa al SGIQ,
ofereix suport als centres en la seva implantacid, seguiment i avaluacié. El suport es
realitza basicament a través de la figura del o de la TSQD assignat a cada centre. El o la
TSQD és la figura que fa d'intermediari entre el GPQ i el centre. El contacte entre el GPQ i
el o la TSQD és constant i bidireccional, i la comunicacié es canalitza, principalment, a
través de la bustia marc.vsma@urv.cat. Aixi mateix, es disposa d'una carpeta de treball
compartida entre el GPQ i els centres on es posen a la seva disposicido plantilles de
documents, informes, segells, certificats, etc. D'aquesta manera es garanteix l'accés a la
informacié més actualitzada en tot moment. De forma complementaria, durant el curs
académic, es realitzen diverses sessions de formacié monotematiques.

3.1. El SGIQ implementat té processos que garanteixen el disseny, I'aprovacio,
el seguiment i I’'acreditacio de les titulacions.

El SIGQ de la FE té definits processos per al disseny, |'aprovacio, el seguiment, la
modificacio i I'acreditacié de les titulacions. Aquests processos donen resposta al Marc
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VSMA d’AQU Catalunya i es revisen i s'actualitzen peridodicament, i en el moment que es
produeixen canvis en els requeriments interns o externs. En aquest context de canvi,
actualment s’estan adaptant els diferents processos del Marc VSMA, forma entre altres que
les titulacions puguin adoptar la perspectiva de genere a la docéncia universitaria.

> Disseny i aprovacio de les titulacions

Tant la Universitat com la Facultat disposen de mecanismes per a mantenir i renovar la
seva oferta formativa, tot desenvolupant metodologies per al disseny, I'aprovacié interna,
el seguiment, 'avaluacié i la millora periodica de la qualitat dels ensenyaments.

En el procés PR-FE-002 “Planificacioé de titulacions” es descriuen els mecanismes implantats
a la URV per assegurar la participacio de tots els grups d’interés en el disseny i aprovacio
dels programes formatius amb I'objectiu de garantir la maxima qualitat de les noves
propostes de titulacido. Els mecanismes posats en marxa permeten el disseny i aprovacio
dels programes formatius, amb |'objectiu de mantenir i renovar adequadament |'oferta de
la universitat, i en concret, la del centre.

El procés contempla que abans de trametre qualsevol proposta de nova titulacid a verificar,
cal sotmetre-la a I'aprovacio de diferents organs de govern a nivell de centre i d’universitat.
Cal destacar que tant en el Consell de Govern com en la Junta de Facultat hi ha una
representacio de tots els col-lectius de la comunitat universitaria.

> Seguiment i millora continua de les titulacions

El procés PR-FE-002 “Seguiment i millora de titulacions” del SIGQ del centre descriu la
sistematica per realitzar el seguiment periodic de les titulacions. La finalitat d’aquest
seguiment és detectar i identificar punts forts i febles i proposar accions de millora que
garanteixin la qualitat dels programes formatius.

El responsable de portar a terme el seguiment de la qualitat del conjunt de titulacions de
la Facultat, dels processos del SIGQ, aixi com dels aspectes globals de qualitat que afecten
tota la Facultat, és la responsable del SIGQ de la Facultat.

Per a portar a terme el seguiment de les titulacions, el/la responsable de la Titulacié i la
responsable del SIGQ compten amb el suport de la Técnica de Suport a la Qualitat Docent
(TSQD), les unitats i responsables dels processos analitzats en el seguiment de la titulacié
i el Gabinet de Qualitat.

Al llarg del curs, la TSQD s’encarrega de recopilar i tractar, si cal, la informacio i dades
necessaries per a portar a terme el seguiment de la qualitat de les titulacions de la Facultat.

L'experiéncia dels darrers anys demostra que el SIGQ constitueix una bona eina per
identificar aspectes que poden modificar-se, i planificar i dur a terme accions de millora
continua. El procés de seguiment de les titulacions ajuda als responsables d’ensenyament
i coordinadors de master a avaluar i retre compte dels resultats de les mateixes mitjancant
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I'analisi d’indicadors concrets. Aquest procés facilita |'elaboracié dels informes de
seguiment que permeten fer una analisi global de desenvolupament de les titulacions i de
la Facultat. El resultat final és el pla de millora de centre que facilita la millora continua de
les titulacions i la deteccié de possibles modificacions de la memoria.

Per a |'elaboracié dels informes de seguiment també es tenen en compte les propostes de
millora i recomanacions indicades en els diferents informes d’avaluacié externa rebuts.
Els informes de seguiment de les titulacions i I'autoinforme d’acreditacié de la Facultat es
presenten a la Junta de Facultat per a la seva aprovacié, organ en el qual participen
estudiants, PAS i PDI de la Facultat.

Fruit del seguiment, com a resultat natural i esperat d’aquest, sorgeix la necessitat de
realitzar modificacions a la memoria verificada, per tal de corregir les desviacions
detectades i per a posar en practica les accions correctives. La seva realitzacié segueix les
linies marcades en el procés “PR-FE-004 Modificacié de titulacions”. A la Taula 1.1 es
mostren les modificacions realitzades a les titulacions del centre.

> Acreditacio de les titulacions

El procés PR-FE-006 “Acreditacié de titulacions" descriu el procés d’acreditacié de les
titulacions.

Com es pot apreciar en la taula seglient, el Grau en Biotecnologia ha superat |I'acreditacié
en data 21 de marc de 2017, mentre que el master en Begudes Fermentades, I'ha superada
el 23/07/2018. El Grau en Enologia s’ha sotmeés al procés d’acreditacio al llarg del curs
2019-20, essent avaluat de forma favorable en data 26/04/2021.

Titulacio Lz
acreditacio

Grau en S’assoleix | S’assoleix | S'assoleix | S’assoleix | S’assoleix | S’assoleix
Favorable

Biotecnologia

’ H ’ H ’ H r B 12 . 12 .
Grau en Enologia Favorable S’assoleix | S'assoleix | S'assoleix | S’assoleix | S’assoleix | S’assoleix

Master en
Begudes Favorable S’assoleix | S’assoleix | S’'assoleix | S’assoleix | S’assoleix | S’assoleix
Fermentades

En resum, podem dir que els processos del SIGQ relacionats amb el marc VSMA han
permeés fer un seguiment acurat de les nostres titulacions aixi com la seva millora. La
principal evidéncia de la seva idoneitat ha estat |'obtencié dels informes favorables
d’avaluacio externa dels titols que hi ha actualment implantats:

Dates dels Informes d’avaluacio externa de les titulacions

N R . L. . Ultima L

Denominacio Verificacio Autoritzacio Seguiment Modificacié Acreditacio
Graus

Grau de Biotecnologia 03/03/2009 03/09/2010 21/04/2016 - 21/03/2017
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Dates dels Informes d’avaluacio externa de les titulacions

o, e ., . L . Ultima s
Denominacio Verificacio Autoritzacio Seguiment Modificacié Acreditacio
Grau d’Enologia 23/07/2014 06/02/2015 - - 26/04/2021
Grau d’Enologia 06/02/2015 -

(2009) 03/03/2009 03/09/2010 10/04/2014 (extincid)
Masters (coordinats per la URV)
R . 27/03/2015 _
Master en Enologia 01/06/2009 16/07/2010 10/04/2014 (extincid)
Master en Begudes _
Fermentades 23/07/2014 27/03/2015 19/05/2017 23/07/2018
Master Erasmus
Mundus en Innovacié 20/07/2016 - - - -
en Enoturisme

En conclusid, el SIGQ de la FE compta amb processos implantats que cobreixen tot el cicle
de vida de les seves titulacions, que es troben alineats amb els requeriments legals i
compleixen els estandards europeus d'assegurament de la qualitat. Els processos inclouen
la cadena de responsabilitats que en promou un funcionament adequat; les actuacions a
dur a terme per garantir I'adequacio dels programes formatius; la gestié dels registres
associats; i la recollida d'informacid per a I'analisi i la millora continua tant dels mateixos
processos com de les titulacions sota el seu abast.

3.2. El SGIQ implementat garanteix la recollida d’informacié i dels resultats
rellevants per a la gestié eficient de les titulacions, en especial els resultats
academics i la satisfaccio dels grups d’intereés.

> Sistema d’informacio

La URV disposa d’un sistema d‘informacio institucional, Sinia-net, que permet la recollida
de la informacid i dels resultats de les titulacions. Sinia-net és un aplicatiu web que agrupa
tota la informacio dels processos i resultats de la URV que poden ser d’interés per a la
gestid universitaria. Sinia-net no només centralitza tota la informacio, sind que la relaciona
en forma de taules i grafics dinamics per tal de facilitar I’'analisi de la informacid i contribuir
a una presa de decisions més objectiva basada en dades. Aquesta aplicacid, que es posa
a l'abast de la comunitat universitaria a través de la intranet de la URV, compta amb un
bloc d’'informes i consultes especifiques per al seguiment de la qualitat i acreditacio de les
titulacions de la URV.

En relacié al sistema d’informacié, actualment hi ha en marxa varies accions de millora
que persegueixen optimitzar I'analisi de la informacid i fer més eficient el seguiment de les
titulacions:
e Millorar la presentacio i la visualitzacié dels informes de la URV en xifres, necessaris
per l'elaboracié dels informes de seguiment i acreditacid, aixi com millorar la
rapidesa en |'extraccié de les dades, tot incorporant la perspectiva de génere en
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alguns informes, i adequar-los al format d'indicadors de la guia d’acreditacié d’AQU
(URV-19.20-3.2-M3).

e Integrar en el sistema d’'informacié les dades que proveeixen els serveis centrals
necessaries per |'elaboracié dels informes de seguiment i acreditacié (URV-19.20-
3.2-M4). Pel que fa aquesta darrera millora, en el cas que no sigui possible integrar
en el Sinia-net les dades, es treballara de forma conjunta amb els serveis centrals
per millorar la temporalitat en la disponibilitat de les dades i incorporar la
perspectiva de genere en l'explotacié de les dades i adequar-la al format
d'indicadors de la guia d’acreditacié d’AQU.

e Disposar d'una eina més robusta per la gestié del quadre de comandament que
permeti la gestido automatica dels indicadors del SIGQ i que faciliti la revisio dels
processos i la pressa de decisions (URV-19.20-3.2-M5).

> Instruments per a la recollida d’informacié relacionada amb la satisfaccio del
diferents grups d’interés

A la taula 3.1 es recullen els instruments per a la recollida d’informacié relacionada amb la
satisfaccio del diferents grups d’interés. Com es pot veure en aquesta taula sén diversos
els responsables dels instruments. Per una banda, el Gabinet de Programacié i Qualitat
centralitza |'organitzacié i coordinacié de les enquestes de la URV que es dirigeixen a
I'estudiantat sobre les assignatures, titulacions i professorat. Per altra banda, s’analitzen
enquestes externes, com les que impulsa AQU Catalunya (titulats recents i inserci6 laboral)
o la Xarxa Vives (Via Universitaria).

Pel que fa a la recollida d'informacié sobre la satisfaccidé dels ocupadors, si bé a hores d'ara
no esta formalitzada cap enquesta especifica per a aquest col-lectiu, la titulacié valora
d'una forma molt positiva la participacié i relacié6 amb els ocupadors, ja que, des de fa
bastants anys, la Facultat i el col-lectiu de ocupadors manté una estreta i constant relacio
amb les institucions del territori. A nivell de el Sistema Universitari Catala, AQU Catalunya
esta duent a terme un projecte per conéixer la satisfaccio dels ocupadors en els diferents
ambits d'estudi, anomenat "projecte ocupadors" (https://www.aqu.cat/analisis-i-
dades/opinio-dels-ocupadors).

També, com a instrument de recollida de la satisfaccio, es té en compte la informacid
recollida a la bustia de suggeriments del centre (http://www.fe.urv.cat/ca/contacte/). Pel
curs que estem analitzant es van rebre tres consultes que des de |I'Oficina de Suport al
Deganat van contestades o redirigides als responsables de les qliestions plantejades.
Aguestes qlestions estaven relacionades amb qliestions academiques.

Els resultats de totes les enquestes s'incorporen al procés PR-FE-003 Seguiment i Millora
de les Titulacions. La satisfaccid dels diferents agents d’interés s’analitza a I'estandard
corresponent, depenent de l'aspecte valorat.

Durant el curs 2019-20 la resposta a les enquestes d’'avaluacié de les titulacions de grau
(inici, durant i final) s’ha situat en promig en el 11%, i ha estat al voltant d'un 20% en
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I'enquesta d’avaluacido del professorat de grau. Un 16% ha participat en l’enquesta
d’organitzacié del master, i un 14% el que ho ha fet a I'enquesta d’avaluacid del professorat
de master.

A nivell institucional, s'estan duent a terme diverses propostes de millora per augmentar
la participacié i motivar els diferents grups d'interés a respondre enquestes de satisfaccio
ja que el no és exclusiu de la Facultat d’Enologia, sind que és un problema present en tots
els centres de la URV. En aquest sentit, I'equip de govern esta fent un esforg per millorar
els resultats al més aviat possible. Un element clau per fomentar la participacié entre els
estudiants és realitzar un retorn dels resultats i de les accions de millora implantades que
s’'han detectat en les enquestes. Per aquest motiu, al campus virtual, la comunitat
universitaria té accés a un informe per curs académic sobre el procés d’enquesta d’opinid
de l'alumnat.

Les millores que s’han definit i que considerem ajudaran a augmentar la participacié a la
nostra institucio son:
e Actualitzar i simplificar les preguntes de les enquestes institucionals adrecades als
estudiants (URV-19.20-3.2-M6).
e Millorar el retorn als estudiants sobre els resultats de les enquestes institucionals
(URV-19.20-3.2-M7).

Atés que la baixa participacié ha estat objecte de millora en els diferents processos
d’acreditacid, a banda de les millores institucionals (URV-19.20-2.2-M2), a nivell de centre
s’han fet les seglients accions. Per una banda, s’ha posat en marxa un nou mecanisme per
obtenir de forma més directa I'opinid dels estudiants. En aquest sentit, els responsables
d’ensenyament de grau disposen d‘un espai de coordinacié al campus virtual aixi com es
reuneixen de forma mensual amb els delegats dels diferents cursos. En aquestes reunions
es recull molta informacié sobre la dinamica del curs i també sobre les queixes dels
diferents alumnes, a través del delegat (veure millora FE-19.20-M1) i en queda evidéncia
mitjancant actes de la reunid que es pengen en el campus virtual a I'espai de coordinacid
corresponent. Algunes de les queixes més comuns durant el curs 2019-20 durant la
pandémia han fet referéncia a |I'enregistrament de les classes o les dinamiques de les
proves avaluatives. El responsable d’ensenyament ha recollit i tractat (quan aixi es
justificava) cadascuna de les queixes a través de parlar amb els professors, modificar
calendaris avaluatius, adaptar practiques, etc. I per laltra, els responsables
d’ensenyament a principi de curs van assistir a una classe dels diferents cursos per tal de
sensibilitzar als alumnes sobre la importancia de participar en les enquestes. També es va
aprofitar per formar als alumnes en l'accés i emplenament de les enquestes a través dels
dispositius mobils.

La Facultat buscar férmules i mecanismes per motivar als alumnes a participar en les
enquestes institucionals, habilitant canals com Twitter i properament creant perfil a
Linkedin (veure millora FE-18.19-M3) i augmentant-ne la participacié. Els tutors del curs
informen a les aules sobre la importancia de la participacio a les enquestes de satisfaccio
a fi de millorar les titulacions.

24



m INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

També a través de la Fira de I'Ocupacio la Facultat vol potenciar el contacte amb empreses
i coneixer el seu grau de satisfaccié amb el perfil dels egressats.

3.3. El SGIQ implementat es revisa periodicament i genera un pla de millora que
s’utilitza per a la seva millora continua

Des de la implantacié de les primeres titulacions a la Facultat d’Enologia fins a 'actualitat,
s’han assolit els segiients objectius:

v Definir i aprovar la Politica de Qualitat de |a Facultat d’Enologia, aprovada per Junta de
Facultat en data 15 de desembre de 2009 i modificada per Junta de Facultat el 17 de
gener de 2020.

v' Dissenyar, aprovar i implantar el Manual de Qualitat de la Facultat d’Enologia, aprovat
per Junta de Facultat en data 21 de juny de 2010, modificat el 8 de juny de 2011 i 29
de juny de 2016. El disseny del SIGQ es va fer prenent com a base el model
d’assegurament de la qualitat de la URV, aprovat en Consell de Govern i adaptant-lo a
les caracteristiques propies de la Facultat i les seves titulacions.

v Sistematitzar el sistema de garantia intern de la qualitat, redefinint el procés PR-FE-
008, que sera aprovat per la Junta de Facultat.(veure millora FE-19.20-M8), alhora que
informant periodicament a tots els agents implicats en el funcionament del centre, en
el desplegament i sistematitzacié del nou procés.

v" Crear un espai web on fer publics els documents relacionats amb el seguiment de la
qualitat d'acord amb les directrius de I’AQU Catalunya (veure millora FE-19.20-M2).

El disseny del Sistema Intern de Garantia de la Qualitat (SIGQ) de la FE va ser avaluat
I'any 2010 en el marc del programa AUDIT i va obtenir |la valoracié positiva per part d’AQU
Catalunya. Seguidament, es va iniciar el desplegament dels processos a les titulacions sota
el seu abast, realitzant el seguiment i les modificacions oportunes.

Durant el curs 2014-15 el disseny del SIGQ dels centres de la URV es va revisar totalment
per un equip de treball format per un centre pilot (la Facultat d’Economia i Empresa) i les
unitats de Qualitat i Planificacio i de Suport Metodologic. En aquesta revisiéo també hi van
participar altres unitats i responsables de serveis en funcio del procés a revisar. L'objectiu
principal principals de la revisié del disseny va ser orientar el SIGQ cap a un enfocament
global d’assegurament de la qualitat que inclogui totes les activitats del centre i que la
seva estructura i funcionament siguin coherents amb els estandards europeus de qualitat.

Els punts concrets realitzats en aquest procés de revisié van ser:
v" Actualitzacié dels processos clau de centre. En l'actualitzacié es van incloure
adaptacions a nous requeriments legals, incorporacid i/o modificacié de referéncies
a normatives i reglaments de la URV i dels centres, revisié del conjunt d’indicadors

25


http://www.fe.urv.cat/media/upload/domain_1617/arxius/Qualitat/Pol%C3%ADtica%20de%20Qualitat%20FE_2009_revisi%C3%B3_vdef.pdf
http://www.fe.urv.cat/media/upload/domain_1617/arxius/Qualitat/manual_qualitat_fe_29.06.16.pdf
http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/seguiment-de-les-titulacions/

w INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

i evidencies en base a les pautes de les noves guies de seguiment i acreditacio
d’AQU Catalunya, aixi com de processos URV de millora continua.

v" Implantacié d'un nou model de fitxa i recodificacié dels processos seguint el model
de documentacidé de processos implantat a la URV, obtenint un nou mapa de
processos

v' Revisio del procés de seguiment de les titulacions per incorporar millores sorgides
del seguiment i acreditacid de les titulacions de la URV, i les directrius que emanen
de les guies metodologiques d’AQU Catalunya.

v' Documentacié de nous processos: acreditacié de titulacions, control documental i
registres i definicid, revisid i millora del SIGQ.

v" Incorporacio al SIGQ dels processos transversals de la URV que s’han definit en el
marc de la implantacié de Sistemes de Gestidé de la Qualitat en altres estructures i
unitats de la Universitat i que son processos que afecten el centre.

v' Revisio del Manual de Qualitat del SIGQ dels centres.

Pel que fa al grau de revisié del SIGQ, en el curs 2019-20, es troba en un punt intermedi
entre el primer model presentat en el programa AUDIT i el que es desenvolupara a partir
de la revisio total del SGIQ de la URV. L'objectiu és sol-licitar la certificacié del SIGQ en el
curs 2021-22 i posterior acreditacié institucional del centre a AQU (veure millores M-13 i
M-14).

Aixi, fins al moment, s’han incorporat els processos d’acreditacié de titulacions, i definicio,
revisio i millora del SIGQ. D'altra banda, s’ha substituit el procés d'Analisi dels resultats i
millora del programa formatiu pel procés de Seguiment i millora de titulacions, adaptat a
les nous requeriments d’aquestes activitats a la URV. També s’ha definir un procés de
revisi6 de SIGQ, PR-FE-008 “Definicio, revisid i millora del SIGQ”. L'objectiu d’aquest
procés és establir les activitats per definir, revisar i millorar el Sistema Intern de Garantia
de la Qualitat del centre. Aquestes revisions han de permetre comprovar el grau de
compliment dels processos i els resultats dels indicadors, aixi com |'adequacié del SIGQ
per a la millora continua de les titulacions. L'equip deganal és el responsable de portar a
terme les revisions del SIGQ. No obstant, tots els agents d’interés de la Facultat estan
implicats en la realitzacio d’activitats relacionades amb el SIGQ; és per aix0 que tots poden
realitzar propostes de millora. El seguiment del SIGQ queda recollit en I'informe anual de
seguiment, que conté un apartat especificament dedicat a la valoracido del
desenvolupament del SIGQ i de la seva utilitat per al seguiment de les titulacions del centre
i per a la identificacié d'arees de millora. Les propostes de millora de la revisié del SIGQ
s’incorporen també en el pla de millora de lI'informe anual de seguiment del centre. La
responsabilitat del seguiment de la implantacié de les propostes de millora detectades
recau en el/la RSIGQ.

Per altra banda, durant el curs 2019-20 es va iniciar el desplegament dels processos
estratégics del centre. El primer pas va ser la modificaci6 de la Politica de qualitat
(modificada per la Junta de Facultat del 17 de gener de 2020) i la reactivacié de la Comissié
de Qualitat. Posteriorment, es van concretar els objectius de qualitat en un full de ruta del
centre.
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Les accions que es portaran a terme durant els propers cursos sén:
- Adaptacié del 100% dels processos al model actual de processos del SIGQ
- Incorporar els processos transversals al SIGQ.
- Fer el seguiment dels objectius de qualitat del centre.
- Implantar un sistema de gestié documental
- Revisar el Manual de Qualitat del SIGQ.
- Incorporar el quadre de comandament.
- Establir un mecanisme formal de revisié del processos del SIGQ.

Cal tenir present que el proper curs 2020-21 hi haura un canvi en |'equip deganal. Per
aquest motiu, caldra adequar el full de ruta del centre aixi com els objectius de qualitat i
la politica de qualitat, si escau, al programa del nou equip deganal.

Finalment, apuntar que per facilitar el procés de certificacié del SIGQ dels centres de la
URYV aixi com la gestio diaria dels processos i la seva revisié periodica, a nivell institucional
s’ha previst implantar una eina més robusta per la gestié documental i que permeti
gestionar de forma integral el SIGQ i que alhora s’integri amb el sistema d’informacio.
Aquesta accié de millora forma part del pla de millora institucional (URV-19.20-3.3-M8).

En relacio al SIGQ, en la darrera acreditacio del Grau d’Enologia el CAE ens va fer la segient
proposta de millora: per tot I'exposat anteriorment podem afirmar que el SIGQ de la
facultat facilita el disseny, aprovacié, desenvolupament i acreditacié de les titulacions,
garanteix la recollida d'informacid i resultats de cada procés, aixi com la satisfaccié dels
grups d'interés, dades que s’incorporen al procés de seguiment de les titulacions. L'analisi
de les dades porta a I'elaboracid del pla de millora que permet la millora continua de les
titulacions i, si cal, a la modificacio de la memoria seguint el procés de modificacié. A més,
el procés de definicid, revisié i millora del SIGQ contempla la seva revisié periodica per tal
de garantir la validesa i, si escau, es proposa un pla de millora del SIGQ.

Valoracio de I'assoliment de I'estandard:

Grau en N
Biotecnologia
Grau en Enologia X
Master en
Begudes X
Fermentades
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Estandard 4: Adequacio del Professorat al Programa Formatiu

El professorat reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica
4.1. exigits per les titulacions del centre i té suficient i valorada experiéncia
docent, investigadora i, si escau, professional.

El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacié adequada per
desenvolupar les seves funcions i atendre els estudiants.

La institucido ofereix suport i oportunitats per a millorar la qualitat de
I'activitat docent i investigadora del professorat.

4.2.

4.3.

La URV ofereix suport adequat i oportunitats per a millorar la qualitat de l'activitat docent
del professorat. De fet, la millora de la qualitat docent és un dels objectius prioritaris de la
URV.

Des del punt de vista del suport institucional, la URV disposa del Servei de Recursos
Humans (SRH), que és el responsable de la gestid de tot el que fa referéncia a les persones
que desenvolupen la seva activitat professional a la universitat, sigui dins I'ambit academic
o bé dins I'ambit de I'administracio i serveis.

Per part del Servei de Recursos Educatius (SREd) es proporciona al professorat suport
tecnic i metodologic. Aquest servei té la missid de promoure la integracio de les Tecnologies
de I'Aprenentatge i el Coneixement (TAC) a l'activitat docent, i oferir respostes integrals
gue millorin el procés d’ensenyanca-aprenentatge i el facin més eficient i eficag.

S’han implantat els Centres de Recursos per a I’Aprenentatge i la Investigacio (CRAI), que
integren en un entorn comu tots els serveis universitaris de suport a I'aprenentatge, la
docéncia i la recerca relacionats amb la informacio i les tecnologies de la informacié (TIC)
per a l'aprenentatge i el coneixement (TAC). Dins la Factoria, el professorat troba
I'assessorament i el suport necessari per incorporar aquestes tecnologies les seves
activitats académiques. Dins I’Espai I’Autoaprenentatge de Llenglies (EAL), els professors
i tota la comunitat universitaria troben suport a I'aprenentatge linglistic ja sigui de forma
presencial o en linia (anglés, catala i espanyol).

En el Servei Linglistic, el professorat i tota la comunitat universitaria troben suport i
assessorament per al coneixement i el perfeccionament de llengles, que és cada vegada
més necessari en la docéncia, la investigacio, el mén laboral i les relacions universitaries
(catala, espanyol, anglés, frances i italia). Aquest Servei també assessora en mateéria
linglistica (consultes linglistiques i terminologiques, i correccid i traduccid de textos). I
facilita la normalitzacio linglistica promovent I'Us del catala a la Universitat.

El professorat de la URV disposa també del suport de I'Institut de Ciéncies de I'Educacié
(ICE), que és l'organisme encarregat de promoure accions de millora de la formacié i
innovacié docent. Es un col-laborador actiu del desenvolupament de les politiques
universitaries relatives a la innovacié i a la millora de la qualitat de la docéncia,
especialment a través de la formacio del professorat, pero també en d’altres camps, com
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la innovacio i la recerca educativa. L'ICE impulsa i dona suport a les convocatories de
projectes d’'innovacié docent i als grups d‘innovacié docent, a la difusid6 de les bones
practiques en aquest ambit i gestiona el Pla de Formacié del PDI de la URV (PROFID), que
esta organitzat en tres programes de formacidé: Pla General de Formacid, Pla Especific de
Formacié i Pla DANG; docencia en anglés. A la Taula 4.6 es poden consultar les dades
generals relatives al PROFID, on destaca especialment al curs 2019-2020 la formacid
presentada per la covid-19, amb un total de 98 cursos PROFID consistents en webinars,
que fa incrementar exponencialment el nombre de participants, de 1506 el curs 2018-2019
a 3711 el 2019-2020, a nivell global de la universitat.

Des de I'ICE també es gestiona la convocatoria d’innovacié docent, la qual dona suport al
professorat i l'incentiva en la millora de la qualitat i la innovacié docent mitjangant la
configuracié de grups i xarxes de professors que promoguin la innovacié i la investigacio
docent, relacionada amb la millora del processos i estrategies d’aprenentatge, |'avaluacio
i I'adequacié dels ensenyaments a |'educacié superior (veure Taula 4.7).

En aquests moments s’esta creant un centre d’investigacié unint els esforgos amb I
administracié. Aixi en aquesta nova aliancga intervindran VITEC, IRTA, INCAVI i la URV i
permetra reforcar la investigacié en el camp enologic i augmentar la visibilitat de la Facultat
d’Enologia, tan a nivell nacional com internacional (veure millora FE-19.20-M7).

La sinérgia citada en la qlestio anterior permetra captar més recursos economics per donar
visibilitat internacional al nou centre d’investigacié enologica.

Des del Centre Internacional es fa difusid i gestiona la mobilitat internacional de
I'estudiantat, PAS i PDI dels programes Erasmus, MOU, Study abroad, freemover. Els
objectius del Centre Internacional sén incrementar la visibilitat internacional de la URY,
potenciar la internacionalitzacié de la nostra comunitat universitaria i, finalment, atreure
estudiants i personal internacional d’alta qualificacid. A través d’aquesta unitat es gestiona,
de manera centralitzada, la documentacié i la informacié de tots els processos implicats
amb la internacionalitzacié de la URV. Dona suport als estudiants, PDI i PAS de la URV que
surten a realitzar estades internacionals, i fa de finestreta Unica per a |'estudiant potencial,
I'estudiant i personal visitant internacional durant la seva estada a la URV (veure Taules
5.6i5.7).

Pel que fa a l'avaluacié de la qualitat docent, la URV ha dissenyat i implantat un model
d’avaluacio del col-lectiu docent i investigador, acreditat per AQU Catalunya, que esta
orientat a millorar l'activitat docent de cada professor/a, potenciant la qualitat dels
ensenyaments impartits i fomentant les iniciatives d’innovacié docent dutes a terme pel
professorat de la Universitat. Aquesta avaluacié de l'activitat docent esta lligada a
I'avaluacié per a I'obtencié del Complement Autonomic per Meérits Docent (CAMD), i també
al Complement Basic de Docéncia (CBD) de la URV, que son dos elements de
reconeixement i d'incentiu forga importants.

A continuacié s’analitzen les particularitats de cada ensenyament relatives a |'estandard 4.
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Grau en Biotecnologia

Les dades sobre la qualificacié dels professors que imparteixen docéncia al grau indiquen
gue el professorat és suficient i adequat, d’acord amb les caracteristiques de la titulacié.
El 66,9% sdén doctors, superant aixi I'estandard minim del 50% que requereix a |'article 74
de la Ley Organica 4/2007, de 12 de abril, por la que se modifica la Ley Organica 6/2001,
de 21 de diciembre, de Universidades (taula 4.1).

Més de la meitat de les hores impartides al grau (52%), les fan professors permanents 1,
és a dir, professors permanents doctors (CC, CU, CEU, TU i agregats). El personal no doctor
basicament el formen professors associats, doctorands i personal investigador novell i en
formacio, i esta majoritariament involucrats en la docencia de les classes practiques i en
la majoria de casos no és responsable de |la coordinacio de I'assignatura (taula 4.2)

La relacid estudiants ECT per PDI ECT és de 13,30, xifra que segueix la tendéncia dels anys
anteriors (taula 4.5).

Grau en Enologia

El professorat que imparteix docéncia al Grau en Enologia és suficient i adequat, d’acord
amb les caracteristiques de les titulacions i el nombre d’estudiants de la titulacid, pel
correcte acompliment del grau i més del 65% és doctor (taula 4.1), superant aixi
I'estandard minim del 50% que requereix a l'article 74 de la Ley Organica 4/2007, de 12
de abril, por la que se modifica la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de
Universidades . No obstant, s’ha de tenir en compte que un percentatge important de la
docéncia practica i seminaris es duu a terme per personal investigador en formacié (PIPF)
i, que malgrat no ostenten encara el grau de doctor, gaudeixen d’'un elevat nivell de
coneixement i especialitzacid.

El professorat implicat en la docéncia dels ensenyaments de grau presenta una experiéncia
docent i investigadora adequada per garantir la qualitat de la docéncia, la investigacio i la
formacio professional dels estudiants, aixi com una qualificacié suficient per a la imparticid
de docéncia i la formacio d'estudiants. La carrega docent del professorat doctor suposa al
voltant d’'un 70.6% en el grau en Enologia. En conseqiéncia, la immensa majoria dels
crédits docents del Grau d’Enologia sén impartits per part del professorat altament
acreditat la qual cosa garanteix la qualitat de I'ensenyament (taula 4.1).

La mitjana d’edat del professorat és de 53,3 anys. Pel que fa al génere, el 44% dels
professorat del curs 2019-20 sén dones (taula 4.1).

Respecte el perfil del professorat per categoria i titulacié s’‘observa que un percentatge
significatiu de la docéncia (54.5%) la duen a terme personal doctor amb vinculacié a temps
complert amb la Facultat d’Enologia (AGREG, CEU, CU, INVPOST, LEC, PVC, TEU i TU),
assegurant-se un elevat nivell d'implicacié i de qualitat de la docéncia impartida.
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La docencia, en hores impartides, esta realitzada majoritariament per professors
permanents doctors. El personal no doctor el formen principalment professors associats,
doctorands i personal investigador novell i en formacid, i estan majoritariament involucrats
en la docéncia de les classes practiques i d'assignatures que necessiten |'expertesa de
professionals de diferents camps del sector enoldgic. Per tant, el professorat reuneix els
requisits del nivell de qualificacié6 academica exigits per les titulacions del centre (taula
4.2).

La titulacié compta amb professorat tant amb experiéncia professional com investigadora.
Aixi s’evidencia perqué mes de la meitat del professorat té el tram de recerca actiu i quasi
la meitat el de docéncia actiu, la qual cosa assegura que el professorat té suficient
experiéncia, professional i de recerca, en ambits fonamentals per les nostres titulacions
(veure taula 4.5 trams de docéncia/trams de recerca). Addicionalment, el fet que el
professorat responsable estigui implicat de forma activa en projectes d’investigacio
representa un valor afegit, ja que les classes teoric/practiques realitzades estan
actualitzades i molt en contacte amb el dia a dia dels diferents ambits i tematiques de
recerca.

Pel que fa al professorat associat, tots tenen un elevat nivell d’especialitzacié derivat de la
seva activitat professional al sector vitivinicola. Per exemple, algunes de les ocupacions
professionals d’aquests professors associats implicats en la docéncia del grau son les
seglients: a) administracié i gestié de D.O. i Consell Regulador del Cava, b) empreses
productores en el sector del cava, c) Gestors en marqueting vitivinicola en empreses del
sector. Aquesta situacid es considera com un valor afegit ja que aquest professorat pot
transmetre coneixement practic/ teoric intimament relacionat a la seva activitat
professional que beneficia en I'especialitzacié dels alumnes del grau.

Es important puntualitzar també que els departaments implicats en la docéncia del grau
prioritzen que la docéncia en la formacid basica i obligatoria estigui impartida per
professorat a temps complert i que els seu perfil docent i de recerca estigui dins de I'ambit
de la matéria en la que imparteix la docéncia. També els professors associats (29%)
imparteixen assignatures clarament especialitzades i amb una major orientacié practica i/o
professionalitzadora.

Cal destacar també l'elevat nivell d’interdisciplinarietat en el Grau d’Enologia. Els
professors doctors provenen de diferent arees de coneixement (Medicina, Microbiologia,
Bioquimica, Enginyeria Quimica, Fisica, Biologia, Quimica, Economia etc.). Aquesta
heterogeneitat garanteix un elevat grau d’especialitzacié i qualitat en la docéncia
impartida.

En relacié al nombre d’estudiants a temps complert per PDI a temps complert es pot veure
que la ratio d’estudiants per professor ha anat disminuint del 2015 al 2019. Aix0 es possible
perqué ha augmentat considerablement el nombre de professors a temps complert sense
que hi hagin grans variacions en el nombre d’estudiants (taula 4.6).
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Cal destacar que en la darrera acreditacié del Grau d’Enologia el comité d’avaluacié externa
va detectar com a bona practica I'adequacié del professorat del grau: “La adecuacién del
profesorado para el desarrollo de la titulacion, destacando la experiencia profesional del
profesorado asociado, que aporta la experiencia necesaria de las bodegas del sector”.

Master en Begudes Fermentades

El 59% dels professors que imparteixen docéencia al Master de Begudes Fermentades son
doctors, mentre que el 41% restant sén majoritariament professors associats (29,62% del
total) de I'ambit de la cervesa, en la seva majoria.

Pel que fa al nombre d’hores impartides segons la categoria, un 53% dels professors del
master pertanyen al grup “Permanent 1”, és a dir, professors permanents doctors (CC, CU,
CEU, TU i agregats). El segilient grup son els professors associats, amb un 43% de les
hores impartides (taula 4.2). Aquest percentatge elevat correspon a la contractacié de
professionals de la especialitat de la cervesa. Tal i com s’ha anat comentant en informes
de seguiment anteriors, un dels trets diferencials del MBF resideix en la oferta de tres
especialitats relacionades amb el mén de les begudes fermentades, la recerca en enologia,
les professionalitzacions d‘alt nivell en I'ambit dels vins escumosos, Unica a Europa, i de
les cerveses artesanals. Per tant la necessitat de cobrir aquests determinats ambits
especialitzats reclama un elevat grau d’expertesa i d’experiéncia professional, que no
sempre el professorat permanent de la Universitat té.

Pel que fa a la ratio estudiants ECT per PDI ECT és de 11,09, indicant que les mesures
dutes a terme per a millorar aquest indicador amb una gran davallada el curs anterior, han
estat efectives (taula 4.5).

A l'informe de la CAE de l'acreditacio en el curs 2017-18 es van fer les seglients propostes
de millora: Per tal d'augmentar el nombre de professorat Doctor i acreditat per I'especialitat
de Ciéncia i Tecnologia de la Cervesa es traslladara aquesta recomanacié al departament
de biogquimica amb copia al vicerectorat de personal. Aquesta especialitat, al ser una
singularitat a la formacié universitaria del nostre entorn esta en una fase inicial de
formacio, pel que és inevitable que els continguts siguin impartits per professionals del
sector.

Valoracio de I'assoliment de I'estandard:

. oA S'assoleix amb , . S'assoleix amb , .
Titulacio . S'assoleix .. No s’assoleix
qualitat condicions
Grau en X
Biotecnologia
Grau en Enologia X
Master en
Begudes X
Fermentades
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Estandard 5: Eficacia dels Sistemes de Suport a I’Aprenentatge

Els serveis d’orientacié académica suporten adequadament el procés
5.1. d’aprenentatge i els d’orientacid professional faciliten la incorporacié al
mercat laboral.

Els recursos materials disponibles sén adequats al nombre d’estudiants i a
les caracteristiques de la titulacié.

5.2.

5.1. Els serveis d’orientacié académica suporten adequadament el procés
d’aprenentatge i els d’orientacié professional faciliten la incorporacié al mercat
laboral.

La Universitat i la FE compten amb diferents serveis de suport a |'orientacié académica,
professional i a la mobilitat dels estudiants que inicien la seva feina en el moment de la
preinscripcido/admissié i asseguren un seguiment continu dels estudiants durant la seva
estancia en la universitat fins a I'obtencié del seu titol. Aquests serveis es descriuen en
diferents processos del SIGQ del centre, on es defineixen les responsabilitats, les accions
que s’han de dur a terme i els mecanismes per al seu monitoratge i millora continua aixi
com per processos transversals, quan els processos es gestionen i sén responsabilitat d’un
servei.

Es potencia la participacio dels estudiants en programes de mobilitat (veure millora GR-
19.20-M5). La coordinadora de mobilitat de la facultat, fara émfasi en aquest objectiu,
enviant missatges recordatoris.

En referéncia a la internacionalitzacio a casa, la facultat vol potenciar I'Us actiu a les aules
en diferents llengies, oferint assignatures en anglés.(veure millora GR-19.20-M7)

El procés “PR-FE-013 Orientacido a |'estudiant” estableix la com es defineix, revisa,
actualitza i millora la gestié de |'orientacié académica.

La URV disposa del Servei d’Ocupacié Professional, que forma part de I'Oficina de
I’Estudiant. Aquest servei té com a principal objectiu ser el punt de trobada entre el mén
professional i el mén académic. Mitjangant diverses eines i accions, es vol que I'estudiantat
pugui assolir i utilitzar estratégies, habilitats i coneixements adients per planificar i
implementar el seu desenvolupament professional i personal, i que li permetin assolir i
millorar la seva insercié al mén laboral. En concret, el servei d’orientacié professional té
com a objectiu capacitar I'alumnat per prendre decisions relatives a la seva transicio de la
universitat al moén laboral, de manera que pugui acomodar les seves capacitats i
expectatives a les exigéncies del mén professional, o bé reconduir la seva carrera
professional en moments posteriors (veure millora FE-19.20-M4).

Paral-lelament, es recull informacidé sobre I'Us dels serveis d’orientacio i el perfil de
I'estudiant durant la realitzacié d’activitats com: xerrades i/o tallers on els egressats poden
exposar la seva experiéncia, realitzar trobades amb I’Associacié Catalana d’Enolegs.
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Establint aixi un vincle entre els egressats i els estudiants que es troben en procés de
realitzar les Practiques Externes, TFG, TFM.

La Facultat té previst implantar un mecanisme intern de seguiment dels egressats (veure
millora FE-18.19-M2) a través d’enquestes de la FE, a través de canals institucionals
perque la informacié dels egressats sigui tinguda en compte a la revisié continua i millora
del titol.

L'International Center de la URV organitza activitats d’acollida especifiques pels estudiants
estrangers. Tan aviat com els estudiants comuniquen la seva arribada a la Universitat, se’ls
proposa una cita per donar-los la benvinguda. Se’ls proporciona informacié practica sobre
la URV, se'ls ajuda a gestionar la documentacio legal que necessitin, se’ls resolen tots els
dubtes que es puguin plantejar.

Altrament, la URV ha establert diversos mecanismes per garantir els drets de I'estudiantat
i un tractament no discriminatori. En primer lloc a I'Estatut de I'Estudiant Universitari
estableix els drets i deures dels estudiants, i fixa un marc legal per a la representacio
d'aquests. Aixi mateix, planteja I'atencié a I'universitari com a element clau per a la seva
formacié integral; regula la mobilitat, I'orientacid, la tutoria i les practiques externes;
incideix sobre la programacié docent i l'avaluacié; fomenta la convivencia i la
responsabilitat compartida a la universitat ; subratlla la importancia de I'activitat fisica i
esportiva i la formacié en valors com a components de la formacié integral dels estudiants;
i crea el Consell d'Estudiants Universitaris de I'Estat, com a organ de deliberacid,
representacid, coordinacio, consulta i participacidé dels estudiant. Aquest marc legal, s'ha
desplegat de forma més concreta, a través de les segients politiques:

e Protocol de prevencio i actuacié en I'ambit de violéncies masclistes i contra LGTBI

que afecti a I'estudiantat de la URV
e Guia d'atencio als estudiants amb discapacitat i altres trastorns
e III Pla d'igualtat de la URV (aprovat per Consell de Govern el 27 de febrer del 2020)

D’altra banda, la Universitat ha creat la institucié de la Sindicatura de Greuges amb la
funcié de defensar els drets dels membres de la comunitat universitaria davant els 6rgans
de govern, representaciéo o administracido de la Universitat. Actua d’ofici o a instancia de
part, quan adverteix la vulneracid efectiva d’un dret. La seva actuacié no esta sotmesa a
instruccions de cap autoritat académica o organ de govern. En aquesta mateixa linia,
també s’ha posat en marxa la Unitat d’Assessorament i Suport Psicologic a I’'Estudiant
(UASPE) la qual ofereix un servei d'assessorament confidencial i gratuit destinat a I'alumnat
de la URV que té com a objectiu afavorir I'adaptacido a I'ambit universitari, facilitar
|'estabilitat emocional, millorar el rendiment académic i assessorar sobre la conveniéncia
d'iniciar algun tipus de tractament. Quan un tutor o tutora detecta algun alumne que
pogués necessitar aquest servei, li informa per si fos del seu interes.

Per incrementar la representacié dels estudiants i la seva participacié en els o6rgans de la
comunitat universitaria, des del Vicerectorat d’Estudiants i Ocupacid, s’ha posat en marxa
la figura de delegat de curs o grup de curs de Grau. Aquesta figura ha estat aprovada per
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Consell de Govern de la URV en data 23 d’octubre de 2019 i compta amb una normativa
propia. La figura del delegat o delegada propicia la comunicacié regular entre |'estudiantat,
el professorat i els organs de govern, contribueix a la representacié de I'estudiantat, amb
una representativitat des dels grups o classes, i amb el seguiment del curs o ensenyament.
La finalitat de la generalitzacio de la figura del delegat o delegada és la de fomentar un
mitja d’interlocucié permanent entre estudiants, cos docent i responsables de centre. Com
s’ha comentat anteriorment, a la Facultat d’Enologia s’han establert els delegats dels
ensenyaments de grau. Aquest mecanisme ha estat especialment important durant el
periode de docéncia virtual degut a la COVID.

Respecte a la disponibilitat i adequacié dels recursos materials, la Facultat compta amb el
Centre de Recursos per a |'‘Aprenentatge i la Investigacio (CRAI), amb 3.995 m?
d’instal-lacions. El CRAI del campus Sescelades és un entorn dinamic amb tots els serveis
de suport a I'aprenentatge, la doceéncia i la investigacié relacionats amb la informacid i les
tecnologies de la informacié (TIC) per a I'aprenentatge i el coneixement (TAC).

El 2016, el CRAI de la URV es va destacar com el sistema bibliotecari més eficient de les
universitats espanyoles, obtenint el primer lloc en el Ranquing de les Biblioteques
Universitaries Espanyoles elaborat pel SECABA-Lab de la Universitat de Granada.

L'any 2017 es va implantar un sistema de seguretat i gestié amb tecnologia RFID al campus
CRAI Catalunya i campus Sescelades, basat en la transmissio de dades per radiofreqliéncia,
gue permet agilitzar els processos relacionats amb el préstec, i també posar-los a disposicié
dels usuaris.

El CRAI del campus Sescelades ofereix instal-lacions completes, amb espais confortables
preparats per a l'estudi, la formacio, el treball en equip, el treball amb ordinador i el
programari especific per a cada titulacid que s'imparteix al campus, aixi com zones de
lectura i descans. També té accés ininterromput a serveis i recursos virtuals a través del
web del CRAI. Els recursos documentals adquirits per la URV es complementen amb els
adquirits de manera consorciada per les biblioteques membres del Consorci de Serveis
Universitaris de Catalunya (CSUC). Aquest fons documental es pot utilitzar a través de la
lectura a I'habitacio, a través d'un servei de préstec gratuit per a documents no electronics,
o mitjancant l'accés en linia per a documents electronics. A més, qualsevol document que
no estigui disponible al Consorci es pot obtenir a través del servei de préstec
interbibliotecari.

El CRAI facilita I'accés a la literatura recomanada pels professors. Quan el professor
introdueix un llibre recomanat a la guia didactica, es genera automaticament un correu
electronic adregat al CRAI perqué es pugui comprovar si esta disponible o comprat si és
necessari. EIl CRAI garanteix la disponibilitat d'un nombre suficient d'exemplars per satisfer
la demanda dels estudiants. Des del web del CRAI es pot consultar la bibliografia basica
disponible per a una determinada assignatura, i al seu torn, des de la plataforma Moodle,
hi ha un enllag a l'apartat bibliografic basic del CRAI, perque l'estudiant pugui consultar
disponibilitat en tot moment i accedir al document final en cas que sigui electronic.
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A la Taula 5.9 s’inclou informacié sobre la satisfaccid dels usuaris amb el CRAI del campus
Sescelades. Podem afirmar que la satisfaccié dels usuaris amb aquest servei és elevada,
essent la puntuacié més baixa un 7,65 en referéncia a les instal-lacions i equipaments del
CRAL

Pel que fa als recursos virtuals, destaca el Campus Virtual de la URV Per a cada assignatura
es genera una aula virtual on tenen accés el professorat i I'estudiantat. Aquests disposen
d’un seguit de funcionalitats, com la publicacié de continguts, la realitzacié de diferents
tipus d’activitats, diferents eines de comunicacié, etc.

5.2 Els recursos materials disponibles son adequats al nombre d’estudiants i
caracteristiques de la titulacio.

Per tal d’adequar les instal-lacions del celler experimental a les necessitats formatives dels
estudiants del Grau d’enologia i del Master en begudes fermentades, es proposa el Projecte
plantacié de vinya a 3 anys, i I'elaboracié d’un llistat d’actuacions a partir dels suggeriments
dels professors que empren la finca per a docéncia (veure millores GE.MBF-19.20-M1 i
GE.MBF.19.20-M2).

Per tal de poder donar docéncia de qualitat no-presencial mentre no s’hagi resolt la crisi
del Covid-19, i per a un futur, es volen dotar d’infraestructura multimédia totes les aules
de la Facultat (veure millora FE-19.20-M6).

A continuacié s‘analitzen les particularitats de cada ensenyament relatives a |'estandard 5.

Grau en Biotecnologia

La ratio d’estudiants per tutor s’ha mantingut respecte el curs passat (14,25), en que va
pujar considerablement degut a les jubilacions que s’han produit entre el professorat de la
Facultat d’Enologia. Tot i aixi, es considera que és una ratio adient. La participacié dels
estudiants a les tutories ha augmentat respecte el curs passat, passant de 14 estudiants
gue han participat a les tutories a només 29 el curs 2019-20 (Taula 5.2). Aquest és un
tema a millorar per part de la facultat d’Enologia i es continuaran estudiant noves vies per
tal que l'alumne participi activament en les tutories ( p. e. tutories grupals). Pel que fa a
la satisfaccio dels estudiants amb les tutories académiques, oscil-la entre el 7 pel que fa a
la difusid de la tutoria entre els estudiants de darrer cursi el 8,5 per a la informacié rebuda
a la tutoria dels estudiants de primer curs (taula 5.10).

Pel que fa a l'orientacié professional, des del PAT de la Facultat s’‘organitzen un seguit
d’activitats adregades als alumnes de grau (taula 5.5) que tenen molt bona acollida entre
els estudiants. D’altra banda la facultat d’Enologia es troba en estret contacte amb
I'associacié de Biotecnolegs de Catalunya (ASBTEC), la qual realitza també una important
tasca d’orientacid professional dels alumnes de Biotecnologia.
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Pel que fa a la utilitzacié del campus virtual Moodle, és una eina totalment implantada en
els estudis de biotecnologia, tal i com demostren les dades de la taula 5.8. La satisfaccio
dels estudiants amb |'Us del moodle per part dels professors és de 7,17 (taula 5.10).

Les instal-lacions sén ben valorades pels estudiants del grau en biotecnologia, tant pel que
fa a les aules, laboratoris i altres mitjans (7,81) com el campus (7,84) (taula 5.10).

La mobilitat s’ha mantingut en el darrer curs com en els darrers essent 9 estudiants els
entrants i 13 els que han sortit a fer programes d’estudis (10) i de practiques (3) en d'altres
universitats.

Grau en Enologia

La ratio d’estudiants per tutor s’ha mantingut respecte el curs passat (7,93), en que va
pujar considerablement degut a les jubilacions que s’han produit entre el professorat de la
Facultat d’Enologia. Tot i aixi, es considera que és una ratio adient. La participacié dels
estudiants a les tutories ha estat de 23 alumnes per al curs 2019-20 (Taula 5.2). Aquest
és un tema a millorar per part de la facultat d’Enologia i es continuaran estudiant noves
vies per tal que I'alumne participi més activament en les tutories (p. e. tutories grupals).
Pel que fa a la satisfaccié dels estudiants amb les tutories académiques, oscil-la entre el
7,5 pel que fa a la difusié de la tutoria entre els estudiants de darrer curs i el 8,5 per a la
informacié rebuda a la tutoria dels estudiants de primer curs (taula 5.10).

Pel que fa a l'orientacié professional, des del PAT de la Facultat s’organitzen un seguit
d’activitats adrecades als alumnes de grau (taula 5.5) que tenen molt bona acollida entre
els estudiants.

Pel que fa a la utilitzacié del campus virtual Moodle, és una eina totalment implantada en
els estudis d’enologia, tal i com demostren les dades de la taula 5.8. La satisfaccié dels
estudiants amb |’Us del moodle per part dels professors és de 7,63 (taula 5.10).

Les instal-lacions sén ben valorades pels estudiants del grau en biotecnologia, tant pel que
fa a les aules, laboratoris i altres mitjans (7,85) com el campus (7,83) (taula 5.10).

La mobilitat s'ha davallat en el darrer curs com en els darrers essent 3 estudiants entrants
a la URV i 4 els que han sortit a fer estudis (1) i estades de practiques a l'estranger.

PAT de graus

La FE disposa d’'un Pla d’Accié Tutorial (PAT) per a graus, el qual estableix la forma
d’organitzacié i avaluacio de l'orientacié académica.

Relacionat amb el PAT, trobem el Protocol d’actuacié davant I'abandonament potencial de
primer curs a graus de la URV. L’estudiantat de primer curs requereixen una especial
atencid i, en consequliéncia, cal posar el focus en les tutories a aquest col-lectiu per reduir
I'abandonament. Aixi, durant el mes de febrer del 2020, un cop tancades les actes, es va
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fer un seguiment dels creédits aprovats per I'alumnat de primer i en aquells que havien
superat menys de 12 ECTS, el minim que estableix la normativa de permaneéncia per a la
continuitat en els estudis, van formar part del protocol, En total, al curs 201920, 19
alumnes de grau complien aquests requisits. Primerament s’envia un Mail als tutors
d’aquests estudiants per saber si s’han posat en contacte amb ells i si saben a qué pot ser
degut aquest baix rendiment. Seguidament s’envia un Mail als estudiants afectats. Als
estudiants responen al correu. Als que no ho fan, el dega de la Facultat ha contactat amb
13 estudiants directament per teléfon.

Durant el curs 2020-21 es treballara per definir un nou model PAT de grau amb |'objectiu
de millorar i augmentar el flux de comunicacié entre estudiant i tutor, aixi com la
participacio en les enquestes d’avaluacioé del Pla Tutorial i de la figura del tutor. En principi
s'imposara el sistema de tutories grup-classe (veure millora GR-19.20-M1) a primer curs i
des de primer anira pujant el nou Pla d’Accié Tutorial que esta donant resultats positius en
altres centres de la URV. Per aquesta rad, es modificara el procés PR-FE-013 Orientacio a
I'estudiant a nivell de centre.

Master en Begudes Fermentades

Els estudiants del master valoren molt positivament (8,67) les condicions de les aules i
laboratoris (taula 5.10).

L'orientacio dels estudiants es fa en forma de tutoria virtual a través del correu electronic.
El Coordinador del Master es posa en contacte amb tots els estudiants que realitzen una
preinscripcid. En aquest primer contacte se’ls dona als estudiants informacié sobre les
diferents especialitats, una fitxa de tutoria i enllagos del Docnet.

La primera setmana de classe el/la coordinador/a i el/la responsable de les practiques
externes i treball fi del Master (TFM) donen la benvinguda als estudiants, expliquen com
esta organitzat el Master, com funciona I’'entorn virtual Moodle i expliquen on trobar la
informacié sobre els tramits administratius i com resoldre’ls
(http://www.urv.cat/es/estudios/masteres/tramites).

A més a més, s’insisteix en I'Us del correu institucional URV perque és I'eina a través de la
gual es canalitzen el missatges dels professors via Moodle i de la Universitat. La relacié de
proximitat que mantenen els estudiants tant amb el/la Coordinador/a del Master com amb
els Tutors dels TFM facilita les tasques de tutoria. Al ser un col-lectiu més reduit, no s’han
detectat necessitats especifiques.

En el MBF, destaca la tutoria del TFM i de les practiques externes, que normalment es
realitza de manera individual i presencial. Els estudiants poden contactar a través de l'e-
mail amb el/la coordinador/a i el/la responsable d’aquestes assignatures del master durant
el curs, per tal de resoldre possible dubtes acadéemics o administratius que puguin
apareixer i donar informacions sobre els llocs per a realitzar les estades tant en practiques
com pel TFM mitjancant la consulta del llistat d’empreses que tenen convenis amb la URV

38


http://www.urv.cat/es/estudios/masteres/tramites

i A

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE
CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

(http://www.fe.urv.cat/informacio-per-a/llistat empreses.html) o per a establir un nou

conveni (http://www.fe.urv.cat/informacio-per-a/convenis.html#models conveni).

Valoracio de I'assoliment de I'estandard:

S’assoleix amb

S’assoleix amb

Titulacio ) S’assoleix . No s’assoleix
qualitat condicions

Grau en x

Biotecnologia

Grau en Enologia X

Master en
Begudes X

Fermentades
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Estandard 6: Qualitat dels Resultats dels Programes Formatius

Els resultats de I'aprenentatge assolits es corresponen amb els objectius
formatius pretesos i amb el nivell del MECES de la titulacio.

Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié sén
6.2. adequats i pertinents per garantir l'assoliment dels resultats de
|'aprenentatge previstos.

Els valors dels indicadors academics sén adequats per a les caracteristiques
de la titulacié.

Els valors dels indicadors d‘insercié laboral sén adequats per a les
caracteristiques de la titulacid.

6.1.

6.3.

6.4.

6.2 Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié son
adequats i pertinents per garantir I'assoliment dels resultats de I'aprenentatge
previstos.

Consolidar el Pla de Treball en els ensenyaments de la FE, fomentar la publicacié de plans
de treball en el marc del nou aplicatiu GUIDO, unificant aixi les guies docents (Docnet) i
els plans de treball (Moodle) (veure millora FE-18.195-M1, abans millora M-1).

6.3 Els valors dels indicadors académics sén adequats per a les caracteristiques
de la titulacio.

A nivell institucional, la URV disposa d’un protocol (veure millora GR-19.20-M4) per a la
prevencié de I'abandonament que intenta identificar les raons per les quals els estudiants
de cursos superiors abandonen els estudis.

Un dels objectius que persegueix la URV és evitar I'abandonament dels estudiants. Per
aquesta rad a mitjans de febrer s’identifiquen aquells alumnes de nou accés que han
aprovat menys de 12 ECTS al primer quadrimestre, i els que n’han aprovat menys de 6
ECTS i el dega contacta personalment amb ells per motivar-los a continuar amb els estudis,
estudiar el seu cas particular i orientar I'estudiant, buscant sempre oportunitats de millora
(veure millora GR-19.20-M3).

6.4 Els valors dels indicadors d’insercio laboral sén adequats per a les
caracteristiques de la titulacio.

La Facultat intenta fomentar la visibilitat i la participacid dels estudiants de la Facultat
d’Enologia, a través d’acords amb els agents del sector com ACE-CEEC(veure millora FE-
19.20-M5).

A nivell institucional a través del programa ALUMNI URV també es treballa per mantenir
viva la relacid dels exalumnes entre si i amb la Universitat. Realitzant reunions peridodiques
amb representants dels diferents graus de la FE (veure millora GR-19.20-M6).
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Grau en Biotecnologia

Respecte la satisfaccido dels estudiants amb els resultats d’aprenentatge assolits els
resultats de la taula 3.3 mostren que els estudiants estan satisfets amb la formacié rebuda,
ja que perceben una millora en les diferents competéncies treballades al llarg del grau. Per
exemple, a la pregunta “La formacié m'ha ajudat a millorar les meves competéncies per a
la gestio de la informacid”, els estudiant responen a la pregunta amb un 9 sobre 10. També
valoren molt positivament les competencies en resolucié de problemes (8,14), treball en
equip (8,57) o treball en llengiies estrangeres (8,86).

La satisfaccidé dels estudiants amb les practiques externes és elevada. Avaluen amb un 10
el fet que les Practiques Externes ofereixin a |'estudiant una primera presa de contacte
amb el mén laboral i amb un 9,00 a la pregunta de “El que es fa a |'assignatura m’ajuda a
aprendre”. Els aspectes a millorar continuen essent el procés d’assignacio de les PE i aquest
item ha millorat (5,67), i el seguiment de les PE per part del tutor académic (2,5). (Taula
3.4).

Pel que fa a la satisfaccié amb el TFG, el menys valorat pels estudiants és el seguiment
per part del tutor (0/10), tal i com passava en cursos anteriors. El més ben valorat, tal i
com passa a les PE, és la questié de “El que es fa a l'assignatura m’ajuda a aprendre”
(10/10). (Taula 3.5).

Les metodologies docents utilitzades al grau son variades, predominant la sessié magistral,
les practiques als laboratoris i els seminaris. Altres activitats també utilitzades sén debats
i presentacions, resolucié de problemes a l‘aula i treballs. L'avaluacié es realitza
principalment amb proves mixtes, aixi com amb proves objectives de preguntes curtes i
proves practiques.

Si analitzem les dades de rendiment académic dels estudiants del Grau en Biotecnologia
(taula 6.4), veurem que no hi ha cap assignatura amb una taxa d’éxit inferior al 85,71%
(percentatge que correspon a l'assignatura Estructura i funcié de biomolécules), i que la
gran majoria d’assignatures tenen una taxa d’exit d’entre el 90 i el 100%. Pel que fa a la
taxa de rendiment, la més baixa és del 72,55% (Fisica I), i a I'igual que passa amb la taxa
de rendiment, la gran majoria d’assignatures tenen una taxa de rendiment d’entre el 90 i
el 100%. Les dades d’aquest curs suposen una millora respecte les de cursos anteriors, fet
que reforca la politica del centre d’emfatitzar a les jornades de captacio d’estudiants de
secundaria la recomanacio que cursin les assignatures de Fisica, Quimica i Matematiques
per tal de entrar a fer aquest grau. La realitzacié dels cursos zero les tres primeres
setmanes de primer que revisen continguts de Fisica, Quimica i Matematiques també és
un factor determinant en la millora del rendiment a primer curs.

Un cop analitzat els resultats académics dels alumnes del Grau de Biotecnologia, podem
dir que es consideren forga satisfactoris.
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Per tal de millorar I'oferta de sortida laboral per als Ultims cursos s’hauria d'incrementar i
fomentar la participacié dels estudiants a la Fira de I'ocupacié de la URV, en els Doctoral
Days i en les activitats de la SCB, especialment, presentant alternatives laborals de recerca
i d’'empreses. (veure millora GB-19.20-M2).

En referéncia a les recomanacions informe del CAE del procés d’'acreditacio realitzat en el
curs 2016-17, s’han dut a terme les seglients accions per respondre a les oportunitats de
millora proposades.

Amb |'objectiu de potenciar la internacionalitzacié del Grau, s’han comencat a realitzar
assignatures optatives en anglés com per exemple (Vacunes i Farmacs). —curs 21-22 i s’ha
fet difusio del pla DANG (docéncia en anglés) de la URV. Es preveu que en un futur proper
augmentaran el nombre d’optatives que duguin la docéncia en anglés.

Per potenciar el coneixement i I'Us de la informatica aplicada s’ha intensificat aquest
aspecte en l'assignatura Bioinformatica. El responsable d’ensenyament també ha fet una
presentacié virtual als alumnes de diferents recursos bioinformatics, com per exemple
alguns cursos gratuits presents en Coursera.

El doble grau d’enginyeria Informatica i Biotecnologia. Es va crear per donar resposta a la
demanda de la societat en especialistes Bioinformatics. A més a més, en els propers anys
es té previst engegar un nou programa de doctorat en bioinformatica.

Malgrat que no s’han ofert assignatures especifiques per a tractar la redaccio i presentacio
d’articles i projectes cientifics, si que s’han inclos activitats practiques en assignatures del
pla d’estudis que inclouen la redaccidé d'articles cientifics. En un futur es té previst poder
oferir també assignatures de projectes que s’estan duent a terme al grau de Bioquimic
(veure millora GB-19.20-M4).

Respecte les recomanacions en relacié a les Practiques Externes, des del curs 2016-17
s’han anat implementant les segiients millores:

- El responsable de grau de Biotecnologia junt amb el coordinador de practiques
externes han simplificat el sistema d’assignacié de practiques i tutors. S’estan
realitzant sessions formatives als alumnes i s’ha establert un seguiment de les
mateixes, millores que estan donant assoliment excel:-lent en els estudiants. Cal
remarcar que tot el professorat del Grau de Biotecnologia, i especialment els
coordinadors de les assignatures, participen en 'orientaciod a les practiques externes
(veure procés PR-FE-010)

- S’ha revisat la duracio de les Practiques Externes, establint una durada maxima de
270 hores. Si es volen fer més practiques s’han de realitzar com a practiques
extracurriculars
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- S’ha recollit i posat a disposicié de I'alumnat un llistat d’empreses de practiques
externes. Les ofertes de Practiques Externes que van arribant al centre es
comuniquen als estudiants a través de I'espai Moodle.

- S’ha entrat a formar part de la Societat Catalana de Biologia (Miquel Mulero com a
coordinador URV de la delegacié Catalunya Sud de la SCB) per tal d'ampliar la xarxa
de contactes i potencials nous centres/institucions/empreses de practiques
Externes.

El mateix protocol explicat anteriorment, s’ha establert per |'assignacié TFG, tutor de
Treball de Fi de Grau i seguiment del mateix (veure procés PR-FE-019).

A fi d’orientar els TFG a altres ambits a banda de la Biomedicina, com la Biotecnologia
Alimentaria, s’ha augmentat el contacte amb les empreses/institucions del sector
(Pintaluba, CTNS, Mafrica. Biovet, SP, IRTA, etc. ) i s’ha realitzat un major nombre de
practiques externes i TFG. També s’han incorporat alguns membres d’aquestes empreses
com a professors associats per tal de que els alumnes descobreixin altres realitats i
possibles sortides professionals.

D’altra banda ens els Doctoral Days i en les activitats de la SCB s’ha fet especial émfasi en
presentar també activitats alternatives de recerca i empresa alternatives a la Biomedicina.

Es preveu seguir insistint en aquest punt en el futur.

En quant a la millora de l'oferta de les sortides laborals en els darrers cursos s’han dut a
terme activitats de tutoritzacié i formacid a partir de tercer curs del grau de Biotecnologia.
El responsable d’ensenyament ha dut a terme a través de Teams sessions grupals
formatives d’accés al mercat laboral. D’altra banda, s'ha realitzat activitats de presentacié
dels grups de recerca "Bio” i “Tec” de la URV als alumnes (Doctoral Days) on han participat
professors de les facultats de Medicina, Quimica, Enologia, Enginyeria Quimica.

Addicionalment, s’ha fet sessions informatives als alumnes |'associaci6 ASBATEC i les
opcions que presenta aquesta associacié en referéncia al fomentar I'ocupabilitat.

En un futur es pretén incorporar-les com una activitat especifica del ASBTEC i/o SCB.

Per a potenciar els mecanismes de comunicacié amb els empleadors, a nivell institucional
es porta a terme la Fira de I'Ocupacid. La Fira d'Ocupacié és un espai de reclutament i
networking en qué estudiants i titulats de la URV que volen incorporar-se al mercat de
treball o desenvolupar la seva carrera professional, tenen I'oportunitat de contactar amb
empreses o institucions que busquen talent

El seguiment dels egressats es fa a través de I'enquesta d’insercid laboral que realitza AQU
i s’han incorporat egressats de Biotecnologia encara vinculats a la FE (doctorat) al comite
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de qualitat de la FE (Arnau Just). Amb aix0 es pretén tenir un important punt de vista d’un
egressat en la millora de la dinamica i els sistemes del/s Grau/s i Facultat.

Per ultim destacar que s’han habilitat canals com Twitter i properament Linkedin per obrir
noves vies de comunicacié i feed-back amb els egressats (veure millora FE-18.19-M3).

Grau en Enologia

A fi d'augmentar el nombre de matriculats al Grau d’Enologia s’han previst dues accions
de millora en un termini de dos cursos. Per una banda, s’elaborara una taula de
convalidacié de 60 ECTS als estudiants provinents del CFGS de Vitivinicultura. La formacio
d'aquests estudiants en algunes matéries que també formen part del Grau d’enologia
permeten aquesta convalidacid. Aixd pot motivar aquests estudiants a completar la seva
formacié en enologia cursant el Grau al i com es contemplava al pla de millora (veure
millora GE-18.19-M1, abans millora M-3) es creara una taula de reconeixements de 60
ECTS per als estudiants que provenen de via CFGS.

Per altra banda es vol oferir als estudiants la possibilitat de cursar simultaneitat dels Graus
de ciéncies agronomiques (UPC) i el Grau d’Enologia (URV) que permet el reconeixement
de crédits i redueix fins a 6 anys els seguiment de les dues titulacions.

S’esta comencant a treballar per a signar un conveni entre ambdues Universitats (veure
millora GE-19.20-M3).

A la majoria d’assignatures s’utilitzen les proves mixtes i proves objectives de preguntes
curtes (taula 6.2). En el cas de les practiques externes, s'avalua la memoria escrita i es té
en compte l'avaluacio del tutor a I'empresa. En el cas del treball de fi de grau s’avaluen la
memoria i la presentacio oral.

La satisfaccié dels estudiants amb les assignatures del grau podem dir que és bona o molt
bona. En totes les assignatures les activitats els ajuden a aprendre i mostren una
satisfaccio alta en el desenvolupament de les assignatures.

Es important remarcar la dificultat en obtenir un bon rendiment académic Gnicament
durant el primer curs, ja que en aquest curs totes les assignatures sén de formacié basica
i els estudiants que es matriculen al Grau d’enologia provenen d’estudis on préviament no
han cursat les matéries que serien una bona base per assolir les assignatures de formacio
basica. Segurament aquest fet influeix molt negativament en el rendiment acadéemic del
primer curs del grau i que en algunes assignatures continua fins el segon curs (taula 6.8).
Per tal de millorar el rendiment académic dels estudiants de primer curs, la Facultat
d’Enologia ofereix un “Curs zero” durant el mes de setembre als estudiants de nou ingrés
perque arribin al nivell que es necessita per iniciar el primer curs en les mateéries de
matematiques, fisica i quimica.
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La taxa d’abandonament a primer curs és elevada, havent davallat del 36% al 25% per al
curs 2019-20 (taula 6.10).

Per tal de millorar el rendiment de les assignatures, es proposa l'accié de millora GE-19.20-
M1, mantenint reunions amb els estudiants de primer curs, a fi d'adaptar els continguts de
les assignatures a la titulacié i al perfil dels estudiants. S’esta analitzant el “"CURS 0" e
integrant al programa de les assignatures de primer curs atenint a les necessitats
especifiques del Grau d’Enologia.

A partir del segon curs el rendiment académic, en general, millora respecte al primer curs
i es veu una millora per superar les assignatures en primera convocatoria. Aquesta
tendencia augmenta al tercer i quart curs (Taules 6.8 i 6.9). Els valors de l'indicador de la
taxa d’éxit son molt bons en tot el grau, amb un 90.39% de mitjana. Hi ha algunes
assignatures en que la taxa és baixa, com soén Estadistica (66.67%), Quimica II (60.87%)
i Quimica enologica (51.72%) i esta relacionat amb la manca de formacié en aquestes
materies d'una part dels estudiants de primer curs, tal i com s’ha exposat anteriorment.
L'assignatura de Bioquimica, Unica assignatura de primer curs compartida amb els graus
de Biotecnologia, Bioquimica i biologia molecular i Quimica, ha mantingut la taxa d’éxit del
curs anterior (un 74.42%), amb el que |'atencid focalitzada als alumnes d’enologia en el
seguiment de |'avaluaciéo continuada des del curs 2018-19 ha demostrat donar bons
resultats.

Les practiques externes del Grau en Enologia tenen una carrega de 15 credits, tenen
caracter obligatori i es porten a terme durant I’Gltim curs. Sén independents del treball de
fi de grau encara que en alguns casos, I'alumne pot dur a terme, durant les practiques,
una part del treball experimental que li servira per la presentacié del TFG. Els tutors de les
PE es corresponen amb els tutors académics (figura del Pla d’Accié Tutorial) responsables
del seguiment dels alumnes durant el periode de formacio a la facultat. Tots els tutors sén
professors de la Facultat d’Enologia relacionats amb la docéncia del Grau. El rendiment
académic de les practiques externes és totalment satisfactori, repetint el 100% del curs
passat i la tendéncia en els darrers 4 cursos anteriors. Pel que fa a la satisfaccié dels
estudiants amb les practiques externes del curs 2019-20, la satisfaccié global amb el
desenvolupament de |'assignatura ha estat de 8 sobre 10, altament satisfactori. L'estada
al lloc de practiques la valoren amb un 8,33. El menys valorat pels estudiants, amb una
nota de 2,67, és |'accés a la informacid dels criteris d'avaluacié de I'assignatura (taula 6.4).
Pel que fa al procés d’assignacioé de les PE s’esta treballant per facilitar informacié i adequar
el procés. En aquest sentit el curs 2019-20 s’ha consolidat el procés d’assignacié del TFG
amb entrevistes individuals amb el coordinador.

El Treball de Fi de Grau en Enologia té una carrega de 15 credits obligatoris i es porta a
terme I’UItim curs del grau (assignatura anual). Els tutors sén quasi sempre professors del
grau i I'assignacio tutor/alumne depén del tema del treball triat. El fet de que es tracti d’un
centre petit en nombre d’alumnes facilita el procés d’informacié sobre l'assignatura,
d’assignacié de tema de treball i tutor, procés en el que s’hi posa especial interés tal com
es pot veure en el resultat de I'enquesta de 2019-20, on els estudiants valoren amb un 7
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sobre 10 aquest item. Aquesta bona valoracié contrasta amb la valoracié obtinguda en el
curs 2017-18 on s’observa una valoracié baixa, fet que va fer prendre mesures per corregir
els resultats iniciant un seguit d’accions informatives personalitzades per cada alumne amb
el coordinador (veure millora M-4). Aquestes accions han estat molt ben rebudes pels
estudiants evidenciat pel bon grau de satisfaccié en les enquestes (taula 6.5).

Pel que fa al rendiment académic de l'assignatura, és del 96.43%. La satisfaccié dels
estudiants amb |'assignatura és bona (7 sobre 10), essent el més valorat el seguiment per
part del tutor (9,5 sobre 10) i la pregunta ™ El que es fa a I'assignatura m’ajuda a aprendre
" (10 sobre 10) (taula 6.5).

Master en Begudes Fermentades

Tal i com es pot observar a la taula 6.1, les metodologies emprades sén forca variades,
predominant les exposicions/presentacions, la sessié magistral, les practiques a laboratoris
i els treballs. Aquesta tendéncia s’observava també els darrers cursos.

L'avaluacié es fa majoritariament a través de proves mixtes, majoritariament. El sistema
de avaluacio de les assignatures del MBF és public, i es troba a les guies docents que es
publiquen abans de la matricula.

Per augmentar la captacié d’estudiants d’origen llatinoamerica, es proposa modificar
Iidioma de imparticié del master al 100% en castella. Per aquest motiu, es proposara una
modificacié per implementar al curs 2021-22.

També es preveu sol-licitar en la modificacié, la virtualitzacié del primer quadrimestre
sol-licitant el canvi de modalitat de presencial a semipresencial del Master (veure millora
MBF-18.19-M1, abans millora M-6).

A més a més, i tenint en compte que no hi ha estudiants matriculats a I'especialitat de
Ciéncia i Tecnologia dels Vins Escumosos, aquesta es desactivara pel curs 2021-22, pel
que també es plantejara aquesta modificacié de la memoria el curs 2020-21.

Si analitzem les dades de rendiment acadéemic (taula 6.4), veurem que les taxes d’exit i
de rendiment son del 100% a totes les assignatures, millorant el rendiment de les
assignatures Innovacidé en tractament pre i post fermentatiu i el TFM del curs anterior.

Els indicadors de resultats académics (Taula 6.5) son molt similars a les de cursos
anteriors. S’observen una disminucié del rendiment académic (del 98.3% a 94.7%) mentre
que les de la taxes d’abandonament (del 15% al 4%) i de graduacio (del 75% al 96%)
milloren respecte el curs anterior.
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3. Valoracio final i propostes de millora

3.1. Valoracié final

Grau en Biotecnologia

El curs 2019-20 ha estat malgrat les dificultat un curs enriquidor per alumnes i professors.
El primer quadrimestre va discorrer sense dificultats, no obstant a partir del segon
guadrimestre es va haver d’habilitar la docéncia a distancia.

La resposta de la Universitat i del col-lectiu de professors, PAS i estudiants ha estat
encomiable. S’han adaptat rapidament materials per fer-los accessibles a la docéncia
virtual, no només teorics sind també practics.

Totes les assignatures del Grau de Biotecnologia es van adaptar a aquesta nova situacio.
I es van habilitar també de forma rapida i eficag sistemes d’avaluacié compatibles i adients
a la situacio.

El responsable d’ensenyament va mantenir reunions setmanals amb els delegats dels
diferents cursos del Grau de Biotecnologia. De la mateixa manera, també es va fer un
seguiment intern de que les dinamiques de les assignatures fossin adients i respectessin
les normes establertes.

Les practiques externes i TFG es van virtualitzar (defensa) i es va fomentar que es
duguessin a terme més revisions bibliografiques com a TFG.

Els alumnes s’han mostrat satisfets, en la majoria, per la dinamica d‘aquest dificil curs i
s’han graduat majoritariament sense problemes i de forma satisfactoria.

En linies més generals el PAT ha funcionat perfectament i els criteris de qualitat establerts
per la facultat d’Enologia s’han assolit molt satisfactoriament pel Grau de Biotecnologia.

Pel que fa al nombre d’ingressos de matricula podem manté estable (al voltant de 40) i es
cobreixen les places que s’ofereixen. La via d’accés majoritaria son les PAU seguida dels
CFGS.

El Grau es retro alimenta i s’enriqueix per les dinamiques i activitats que es generen al
voltant del Grau de Biotecnologia com a tal i dels dos dobles graus que el participen.

Per reduir la taxa d’abandonament es va posar en funcionament el protocol de deteccié
d’abandonament. Aquesta accié d’orientacié dels alumnes en risc d’abandonament ha
resultat en la recuperacié d’alguns estudiants gracies a I'ajuda personalitzada que se’ls
ofereix.
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La insercid laboral dels estudiants egressats es segueix amb lI'enquesta que fa I'AQU. A
més la Facultat també te informacié de forma directa a traves dels estudiants que
continuen en contacta amb la Facultat a traves de les xarxes socials.

Grau en Enologia

Durant el curs 2019-20 s’ha hagut de fer una adaptaciéo de la docéncia presencial a
docéncia online de forma precipitada. Tot i aixi, un 80% de les assignatures s’han pogut
adaptar total o parcialment a la docéncia a distancia. Només un 15% de les assignatures
no ho han pogut adaptar perque es tracta principalment de practiques de camp i sessions
de tast.

El Responsable d’Ensenyament s’ha encarregat de recollir les incidéncies a través dels
delegats de curs amb una periodicitat setmanal.

Les eines de comunicacio més emprades per seguir la docéncia durant aquest curs tan
complicat han estat les classes a traves de Microsoft TEAMS de forma sincrona i també en
algunes assignatures per enregistrament de narracié de veu de Power-point.

S’han previst canvis en el sistema d’avaluacioé i en el calendari academic. Aquests canvis
han estat informats als alumnes a través del Moodle.

Tant professors com alumnes s’han anat adaptant a utilitzar el millor sistema per cada
assignatura concreta.

Pel que fa al nombre d’ingressos de matricula podem dir que es manté estable perd no es
cobreixen les places que s’ofereixen. La via d’accés majoritaria son les PAU seguida dels
CFGS. Per aix0 es preveu la convalidacié de 60 ECTS als estudiants provinents del CFGS
de Vitivinicultura perqué aixi vegin més interessant seguir el Grau d’enologia.

També es preveu obrir la possibilitat de cursar una simultaneitat dels Graus de ciéncies
agronomiques (UPC) i el Grau d’Enologia (URV) que permet el reconeixement de crédits i
redueix fins a 6 anys els seguiment de les dues titulacions.

Pel que fa al Pla d'accié Tutorial s’han fet tutories grupals de cada curs. Per augmentar la
participacio dels estudiants es fara una nova proposta de Millora del PAT.

Per reduir la tassa d’abandonament es va posar en funcionament el protocol de deteccié
d’abandonament. Aquesta accié d’orientacié dels alumnes en risc d’abandonament ha
resultat en la recuperacié d’alguns estudiants gracies a I’'ajuda personalitzada que se’ls
ofereix.

La insercid laboral dels estudiants egressats es segueix amb I’'enquesta que fa I’AQU cada
tres cursos d’insercié laboral (veure millora M-5). A més la Facultat també te informacio
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de forma directa a traves dels estudiants que continuen en contacta amb la Facultat a
traves de les xarxes socials.

Master en Begudes Fermentades

El Master de Begudes Fermentades continua tenint alts i baixos en el nombre de
matriculats, encara que el nombre de preinscripcions supera sempre el nombre de places
ofertes. Aquest curs s’han preinscrit 27 estudiants.

Els estudiants matriculats procedeixen majoritariament d’Universitats estrangeres seguit
per procedents d’altres Universitats de I’'Estat. Es manté el nombre d’estudiants estrangers.
Pel que fa a la informacié publica del Master, s’'ha afegit a la web institucional de les
titulacions un apartat en el que apareix la relacié de professorat que imparteix la docencia
amb les seves dades personals, I'experiéncia docent i la de recerca.

Per tal d’arribar millor als estudiants internacionals s’han incorporat les guies docents i la
Web en anglés. Aixi s’assoleix la proposta de millora de I’'estandard 2 proposada pel CAE.

La major part de professors del Master son doctors, no obstant, els professors associats
imparteixen un nombre elevat d’hores de docéncia degut a la contractacié de professors
per la docéncia de |'especialitat de la cervesa.

Pel que fa a l'orientacid dels estudiants es porta a terme en forma de tutoria virtual.
Aguesta tutoria serveix per donar informacio sobre les diferents especialitats i els enllagos
al Docnet. Després s‘omple la fitxa de tutoria.

El responsable de les assighatures de TFM i de PE convoca una tutoria per cada alumne
per resoldre dubtes academics , si cal, administratius. La fitxa de tutoria permet seguir els
dubtes i les necessitats dels alumnes.

El rendiment académic es alt encara que s’observa una lleugera disminucio respecte el curs

anterior. Contrariament, les taxes d’abandonament i de Graduacié han millorat respecte
als cursos anteriors.
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3.2. Seguiment del Pla de Millora Anterior
PLA DE MILLORA (FACULTAT D'ENOLOGIA 29/05/2021
ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Biotecnologia CURS ACADEMIC 2018.19
Grau en Enologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO PLA DE MILLORA
A Accions a Es una Implica
Codi Ensenyament | Ambit de Punt/s feble/s Proposta/es de ortar a Prioritat 3 | Responsable/s qiiestio a Termini mo':ﬁficacié Indicadors Assoliment
millora | implicat ! millora 2 detectat/s millora p P adrecgar a la S o5 seguiment
terme URV? 4 memoria?
Fomentar la
publicacié de plans
de treball en el
marc del nou i
El pla de treball es | aplicatiu GUIDO I,mp!antgr Gules .
Plans de una eina que esta | que simplificara la 'aplicatiu Responsable Curs docents i .
M-1 Transversal ) o7 . GUIDO als Mitja ) SI No plans de En procés
treball poc consolidada al | gestio docent, ja d’ensenyament 2021-22 ball
Grau d’Enologia que unificara les ensenyaments treba
) de la FE omplerts.
guies docents
(docnet) i els plans
de treball
(moodle).
La URV ha Si (amb
aprovat la modificacid
simplificacio i substancial):
actualitzacié de Modificar el apartat 3 de
les competéncies | El nou llistat de perfil de memoria.
transversals de competencies competencies . Membries de
Grau i Master, transversals de les Lrestablerta Curs gsrlmn:w_ﬁnor, les
_ : - , s ) ; ; a millora
M-2 Transversal Qualitat fruit de _ s’haura d_mtegrar _t|tuIaC|ons, per la URV Equip deganal SI 2019-20 de la redaccié | titulacions Implantada
recomanacions en el perfil de integrant el modificades
plantejades per competéncies de nou llistat de deles
AQU en els les titulacions competéncies competencies,
processos de transversals per evitar
verificacio i solapaments
acreditacio de les sense _alte_rar
titulacions. els objectius
de la titulacié.
Baix nombre Augmentar el Elaborar una Nombre
, . nombre taula de ) -
d’estudiants , . ) d’estudiants
- L. - d’estudiants reconeixement s Responsable Curs . - .
M-3 Enologia Captacio provinents del . o™ Mitja , SI Si provinents En procés
provinents del credits de d’ensenyament 2020-21
CFGS de del CFGS
- CFGS de CFGS de 60 .
Viticultura. T matriculats.
vitivinicultura. ECTS.
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PLA DE MILLORA (FACUL ENOLOGIA

29/05/2021

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Biotecnologia CURS ACADEMIC 2018.19
Grau en Enologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO PLA DE MILLORA
A Accions a Es una Implica
Codi Ensenyament | Ambit de Punt/s feble/s Proposta/es de rtar Prioritat ® | R nsable/ qliestio a Termini | modifi i6 Indicadors A liment
millora | implicat * millora 2 detectat/s millora portara orita esponsable/s adregar a la e o \c_acg seguiment ssofime
terme URV? 4 memoria?
Consolidacio Millora de la
del procés valoracid
Falta d'informacié | Adequacio del d’assignacio dels
. . .. | del procés procés d’informacié | del TFG amb Coordinador de Curs estudiants
M-4 Enologia Organitzacio d’assignacio i de i d’assignacio del entrevistes Alta TFG NO 2019-20 No sobre i AL
|'assignatura. TFG individuals aquest item
amb el a les
coordinador enqguestes.
Falta d’informacié | Obtenir informacié | Enquesta als
. sobre els sobre els egressats | estudiants . Responsable Curs Enquestes
M-5 Enologia Egressats estudiants del grau en egressats del Mitja d’ensenyament A 2020-21 No respostes. i el
egressats enologia. grau.
Sol-licitar el
Poca entrada Virtualitzacié del canv (.je . .
M-6 MBF Docéncia d’alumnes al primer modalitat del Alta qurdlnador SI Marg 2021 | SI M'atrlcu_la En procés
N . MBF de Master d’estudiants
master quadrimestre .
presencial a
semipresencial
Trobar noves i
Poca participacié férmules per Index de
en les diferents Esti estimular la participacio
- . . . L stimular la L - . 2020- z
M-7 Biotecnologia | Organitzacié | activitats S participacié en | Mitja Miquel Mulero NO No en les En procés
. participacio - 2021 .
organitzades per les activitats activitats
la FE organitzades especifiques
per la FE
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3.3. Nou Pla de Millora

Per aquest curs 2019.20 s’han recodificat els codis de millora en el nou pla de millora seguint el model de codificacié del pla de millora

institucional que especifica els centres (transversal), grau/s i/o master/s implicats en la proposta de millora aixi com el curs en que es proposa.

D’altre banda, s’han incorporat en el nou pla de millora aguelles recomanacions externes del Comité d’Avaluacid Externa que deriven del

darrer procés d’'acreditacio per a cadascun dels ensenyaments a fi de poder proposar accions de millora sobre els punts febles detectats per

I’d6rgan d’avaluacié extern.

millora institucional de la URV que afecten a la nostra Facultat, el qual s'adjunta a I'apartat 3.4 del present document.

PLA DE MILLORA (CENTRE) Data Darrera Actualitzaci6: 23.11.21

Per ultim destacar que en la redaccié del present informe de seguiment s’han incorporat algunes de les propostes de millora del pla de

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
Es una Indicadors de
- ) Implica seguiment o
Codi Ensenyame | ; qu’estl modificac | evidéncies de Valor
- - - Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi -, h - I
millor | nt implicat - Py A 3 ) i6 I'acompliment( | objectiu de
1 millora detectat/s millora a terme at /s adreg | ni \ - o
a memoria de tot I'indicador
arala 25 I'objecti
2 ? objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Reunions
Poca Buscar periddiques amb Mitja |RT No | 2920 No Actes de les Si
- L. mecanismes per 21 reunions
FE- participacio dels delegats
Transversal | Contracte ; augmentar la —
19.20- estudiants a les N Informacid sobre
FE programa participacio a les .
M1 enquestes les enquestes a " 2020- Recordatori a ,
institucionals enquestes través del tutor de Mitja | Tutors de curs No 21 No I'espai virtual St
institucionals P
curs
FE- Transversal Poca participacié Buscar noves Creaci6 xarxes 2020- Xarxes socials
18.19- Organitzacid dels estudiants . - . : Mitja | Equip deganal No No creades a falta 100%
FE - formules per (twitter, linkedin), 21 h )
M3 en les diferents de Linkedin
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PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 10 I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? .
les actuacions)
activitats estimular la Organitzacié 2021- Creacié conarés
organitzades per | participacio Congrés Mitja | Equip deganal 2 No Bionorth 9 100%
la FE BIONORTH
FE- No existeix un El sistema si Reubicacié enllac
19.20- Transversal Organitzacié sistema existeix a la web bustia a la web de Mitja | Equip deganal No 2021- No Modificacio web 100%
FE estandarditzat de FE, cal 22 FE
M2 - o la FE
de queixes. visibilitzar-lo
Publicacidé
Millorar la apartat
informacié a Practiques
I'apartat de les . Externes
Practiques Alta Equip Deganal No 2021 No Facultat amb 100%
0OSD 22
Externes a la web tota la
FE- L'estudiant té Millorar la de la Facultat informacié sobre
Transversal ] ., | informacié de les d'Enologia el procés PR-FE-
19.20- PE poca informacio .
FE PE a la pagina web 010
M3 de les PE de 1a Facultat
€ la Faculta Crear un llistat
d'empreses on es Llistat
poden realitzar les 2020- d'empreses amb
practiques Alta 0osD No 51 No conveni publicat 100%
externes i ala webdela
publicar-ho a la Facultat
web
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Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
. Indicadors de
) ii::t? Imql!ca se.gu‘im.ent o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 arala memoria de tot I'indicador
URV? 4 ?5 I'objectiu o de
) les actuacions)
S'ha simplificat el
sistema
d’assignacié de
practiques i tutors.
S’estan realitzant
sessions Modificacid
formatives als . procés PR-FE-
alumnes i s’ha Alta Equip Deganal No 2020- 010 Gesti6 de 100%
RT 21 -
establert un les practiques
seguiment de les Externes
mateixes, millores
que estan donant
assoliment
excel-lent en els
estudiants.
En aquest sentit,
s’ha augmentat el
contacte amb les
empreses/instituci
ons del sector
(Pintaluba, CTNS,
GB- Grau en y Orientar els TFG | Potenciar I Mafrica. Biovet, Llistat de TFG
19.20- | Biotecnologi Insercio a altres camps a e_speaalltat_en SP, IRTA_, etc.) i Miti RT N 2021- N amb_espeaalltgt
’ 9" | Laboral banda de la Biotecnologia s'ha realitzat un 'Ja ° 22 ° de Biotecnologia
M6 a : L ) - - - .
Biomedicina. Alimentaria. major nombre de Alimentaria
practiques
externes i TFG.
També s’han
incorporat alguns
membres
d’aquestes
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PLA DE MILLORA (CENTRE) Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21
ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20

Grau en Biotecnologia

Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘

Indicadors de

Es una Ii <
. qiiesti In:;?f!ca se%u‘lm.ent c|o Val
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi | Mocificac 'ew encies de vaor
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
a5 b e
URV? 4 ? I'objectiu o de

les actuacions)

empreses com a
professors
associats per tal
de que els
alumnes
descobreixin altres
realitats i
possibles sortides
professionals.
D’altra banda ens
els Doctoral Days i
en les activitats de
la SCB s’ha fet
especial emfasi en
presentar també
activitats
alternatives de
recerca i empresa
alternatives a la
Biomedicina. Es
preveu seguir
insistint en aquest
punt en el futur.
Addicionalment,
s’ha fet sessions
informatives als
alumnes
I'associacié
ASBTEC i les
opcions que
presenta aquesta
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PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 10 I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? .
les actuacions)
associacio en
referéncia al
fomentar
I’ocupabilitat.
En un futur es
pretén incorporar-
les com una
activitat especifica
del ASBTEC i/o
SCB
Enologia
L. 18.19:
IRr(re\?J‘—Ijacr?th?é de oo
icipacid 2 Enologia
Poca partlc!pacm Augmentar la nou Pla d'Accio gl.
GR- dels estudiants A h Augment % 19.20:
Graus de la | Contracte participacio dels Tutorial s 2021- R o
19.20- de grau en les ; s Mitja | CPAT No No participacié a les 19.3%
FE Programa - estudiants a les mitjangant 22 - -
M1 tutories per a X . . L. tutories Biotec
X L/ tutories sistema assignacio
cada titulacio. - 18.19: 6.9%
de tutoria grup- -
classe Biotec
19.20:
16.9%
Falta vincle Establir vincle Organitzar
entre els entre els egressats | xerrades i/o tallers
FE- egressats i els i els estudiants on els egressats Informe
Transversal | Orientacid estudiants de la | que es troben en exposin la seva s 2021- SRR
19.20- FE laboral f . . L Mitja |RT No No d'assisténcia/
M4 abora acultat, de cara procés de realitzar | experiéncia en les 22 enquesta
a orientar-los les Practiques PE, TFG/ TFM i
cap al mén Externes, TFG, posterior insercié
laboral . TFM al mén laboral
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Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
z Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 /s adreg | ni 10 Facompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
a ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Organitzacio Informe
t'robadg de Alta |RT No |2921- No d'assisténcia/
I'Associacio 22 enaguesta
Catalana d’Enolegs a
Manca de Recollir informacio Informe
informacié sobre | sobre I'Us dels d'assistencia/
' . . Fer acta
I'Us dels serveis | serveis d'assistents a les enquesta als
d' orientacié i de | d'orientacio i de X o RT 2020- moduls o
L L sessions Mitja No No e - 100%
les activitats las activitats o iy oou 21 d'orientacié
- . - . d'orientacio :
realitzades, aixi | realitzades, aixi - Professional
) ) professional .
como del perfil com perfil de organitzats a
d'estudiant. I'estudiant. través del PAT
Establir
L mecanismes
No existeix un .
: interns per al
seguiment dels <
seguiment dels
egressats, Enquesta a N
egressats, canals Analisi
tampoc SE . egressats FE/
FE- L institucionals de Realitzar enquesta resultat
Transversal participacié dels s . " 2021- Cerca a
18.19- Egressats : comunicacié per a | als estudiants Mitja |RT No No Enquesta
FE mateixos en i L. 22 enquesta de : L7
M2 s que la informacié egressats de la FE. . o insercio
seminaris o insercio laboral
dels egressats laboral
tallers pels P AQU Catalunya
sigui tinguda en
alumnes dels .
compte a la revisid
darrers cursos. . Lo
continua i millora
del titol.
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PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 /s adreg | ni 10 Facompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
a ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Fomentar la
participacio dels
FE- Poca visibilitat Fomentar la estudiants als 1
Transversal | Informe de dels estudiants S events socials del " N 2021- Signatura del ;
19.20- ) visibilitat dels . Mitja | Dega No No ) estudiants/a
FE seguiment dela FEenel . sector a través de 22 conveni
M5 estudiants de la FE ny
sector acords amb els
agents del sector
(ACE-CEEC)
Participacio en la
Fira de l'ocupacio Mail informatiu
de la URV enels als estudiants de
Doctoral Days i en les jornades
Escassa oferta les activitats de la Informe
GB- Grau en Inserci6 de sortida Millorar I'oferta de | SCB s'ha fet 2021- d'assistents a
19.20- | Biotecnologi sortida laboral per | especial émfasi en Mitja |RT No No congrés/ 100%
Laboral laboral per als e . 22
M2 a P als ultims cursos. presentar també enquesta pels
ultims cursos. -
activitats dos grups
alternatives de d'interés:
recerca i empresa alumnes,
alternatives a la empleadors
Biomedicina
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Potenciar els Mail informatiu
mecanismes de als estudiants de
comunicacié amb - L. les jornades
Participacié en la
Manca de els empleadors, Fira de I'ocupacié Informe
GB- Grau en - métode d'enllag | realitzant tallers P d'assistents a
- . | Insercio ; - de la URV s 2021- >
19.20- | Biotecnologi entre els d'aquest col-lectiu - - Mitja |RT No No congrés/ 100%
Laboral . Organitzacio del 22
M3 a alumnes i els amb els alumnes. Conarés enquesta pels
empleadors. Aixi com analitzar i g dos grups
o BIONORTH - <
utilitzar aquella d'interes:
informacié per a la alumnes,
millora del titol empleadors
Poca entrada Coordinador -
N d’alumnes al Sol-licitar el canvi MBF Mem_o_rla Resolucié
MBF- Master en N . e g modificada
L. master de modalitat del Modificacid de la , . . favorable a
18.19- | begudes Captacié - - Alta No feb-21 Si introduida a la
Massa MBF de presencial | memoria. la
M1 Fermentades - ) : TSQD Sede del P
presencialitat al | a semi presencial s ) modificacio
N Ministerio
master
Fomentar la
publicacioé de plans
de treball en el
El pla de treball | marc del nou
FE- es una eina que | aplicatiu GUIDO Implantar Implantacié
Transversal | Plans de esta poc que simplificara la | I’aplicatiu GUIDO " RT . 2022- P
18.19- - oy - Mitja Si No plans de Treball 100%
FE treball consolidada als | gestidé docent, ja als ensenyaments SREd 23
M1 N amb GUIDO
ensenyaments que unificara les de la FE
de la FE guies docents
(docnet) i els plans
de treball
(moodle).
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor :‘t implicat millora 2 detectat/s millora a terme at 3 /s adreg | ni o ! aco(rjnp:m:ent( 7bJZCt'udde
a memoria e to 'indicador
ar a Ia4 ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
igféﬂ?gg?aen el Definir Missatge error a
qualificacié final mecanisme per no Docnet/GUIDO
GB- Grau en Plans de de les Incloure els plans gg(r:g\rﬁ; ::ns %éleie RT 2021- gg;n |2?x?2 uest
19.20- | Biotecnologi assignatures: un | de Treball en la | a Mitja | SGA Si Si pleixi aq 0,00%
treball L/ I'examen suposi 22 condicid a la
M1 a examen no pot gestidé docent més d'un 60-70% SREd guia docent
%‘;’/Osjg ll‘;n 60- de la qualificacié d'una
oo final. assignatura
qualificacio final.
As_S|gnatures de . Adaptacio dels
~ . primer curs poc | Millorar el -
GE Grau Reunions amb adaptades al rendiment de les continguts de les . 2019- . Taxa de
19.20- . estudiants de p . assignatures a les Mitja |RT SI SI rendiment de 15,00%
Enologia ) perfil dels assignatures de - 20 -
M1 primer curs . - necessitats de la primer curs
estudiants del primer . "
) . titulacio
Grau d'Enologia
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? .
les actuacions)
Malgrat no s’han
ofert assignatures
especifiques, si
que s’ha fet
especial atencio
en que algunes
Oferir assignatures | practiques
optatives com realitzin activitats
Manca “Como sobretot
GB- Grau en Competancies d'assignatures redactar/presentar | relacionades amb 2019- Guia docent
19.20- | Biotecnologi P que reforcin les | un article la redaccio Alta RT No Si 100%
transversals N e s 20 Curs 2019-20
M3 a competencies cientific”, d’articles
tranversals “Redaccid i cientifics. En un
presentacioé de futur es té previst
projectes”. també el poder
ofertar també
assignatures de
projectes que
s’estan duent a
terme al grau de
Bioquimica
Coordinador Memoria Resolucid
e s MBF modificada
Modificacio de la , . - favorable a
Poca entrada membria Alta No feb-21 Si introduida a la la
. d’alumnes al Sol-licitar el canvi ' TSQD Sede del L
MBF- Master en . . C . modificacié
- master de modalitat del Ministerio
19.20- | begudes Captacio - — —~
Massa MBF de presencial L Memoria Resolucio
M1 Fermentades - . - Formacio als i
presencialitat al | a semi presencial . modificada favorable a
N professors del Coordinador 2020- . "
master N N Alta No No introduida a la la
master a carrec MBF 21 . : L.
Sede del virtualitzacio
del SREd per a la o . \
Ministerio d'una de les
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
z Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 10 I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? .
les actuacions)
virtualitzacié de especialitats
les assignatures del Master
Manca de Millorar la Fer reunions de
GR- coordinacio percepcidé que coordinacio _
19.20- IC:;éaus de la igfoJin%Z:te entre tenen els horitzontal (per Mitja |RT No 5819 No zr?sﬂlésttes 65%
M2 9 assignatures del | estudiants de la curs) dins els a
mateix curs titulacio dels graus | graus
i Dega
GR- Graus de la fj?;(t));rzjonam Abando_nament Reduir la taxa ﬁglljcgt;ELierZOCOI . 2 . Taxa
19.20- d'estudiants a \ \ Mitja |RE Si feb-20 No d'abandonament 05-oct
FE ent (protocol : d'abandonament I'abandonament )
M3 primer curs de primer curs
URV) de la FE TSQD
Fer I'estudi de
quines son les
assignatures amb
menys rendiment
Taxes de per parlar amb els Nombre
GE- Grau Reunions rendiment per Millorar les taxes professors i 2020- d'assignatures
19.20- | Enologia de equip deganal sota del valor de rendiment de la | delegats de forma Mitja |RT No 51 Si amb taxa de 3
M2 la FE quip deg objectiu titulacio que es busquin rendiment
proposat solucions (potser inferior al 60%
necessiten un
canvi en la
metodologia de
imparticio)
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? .
les actuacions)
Demanda
institucional: | Taxa Millorar taxa Veure les raons
GR- Graus de la protocol per a | d'abandonament abandonament per les quals els 2019- Taxa
19.20- FE la prevencio per sota del | ! estudiants de Mitja |RT No No d'abandonament 15%
o global igualant-la a - 20
M4 de valor objectiu la de primer curs CUrsos superiors global
I'abandoname | proposat P abandonen
nt
Baix nombre Augmentar el Publicaci6 de la
GE- Grau d’estudiants nombre Elaborar una taula Taula de
18.19- | Enologia de | Captacié provinents del d'estudiants | de reconeixement Mitja |RT Si 2020- Si r(laconelxemgnts 100%
M1 la FE CFGS de provinents de credits de CFGS 21 al web URV i
Viticultura CFGS de de 60 ECTS. Facultat
’ vitivinicultura. Enologia
Poca entrada Incrementar el . .
GE- Grau Informe de d'estudiants nombre Simultaneitat amb . : 2019- . Nlombre_ total
19.20- . . o ; . . Enginyeria Mitja |RT Si Si d'estudiants de 140
Enologia seguiment (ratio baixa nou | d'estudiants . 20 ) L7
M3 . , agronomica (UPC) la titulacio
accés/ admesos) | d'entrada
_Adequar _Ies Dega
Falta de ceps i instal-lacions del
GE.MB ! P Celler .
Grau . raim per . . L. Replantacié de
F- - Reunions Experimental a les | Projecte Plantacio " 2019- ) o
Enologia i - arrancada ceps . . Mitja No No fins a 5 Ha de 100%
19.20- N equip deganal ) necessitats vinya a 3 anys ; e 20 .
Masters Finca h Direccié Finca vinya
M1 Experimental formatives dels
P estudiants
d'Enologia
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
z Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 10 I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
p ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
No sempre ha
arribat al centre . Sol-licitar a totes Elaboracié del
T Analitzar : ) )
les incidencies al | |, S les assignatures llistat i
I'efectivitat de la ;
GE.MB Celler L del grau actuacions a
F- by Reunions experimental comunicacio d'enologia les 2020- partir de les
Enologia i . d'incidéncies al . Mitja | Direccio Finca No No 100%
19.20- N equip deganal | Mas dels Frares necessitats que 21 respostes dels
Masters : Celler )
M2 on realitzen . tenen de la Finca professors que
experimental Mas
certes de recursos emprant la finca
o dels Frares . .
practiques del materials per docencia
grau d'Enologia
Poder donar
docencia de
qualitat
presencial , . | Millorar els . Dotar de
FE- . mentre no s'hagi | _. Instal-lar sistemes .
Transversal | Reunions . sistemes - s N 2020- infraestructura
19.20- ) resolt la crisi del - audiovisuals a les Mitja | Dega SI No SN 100%
FE equip deganal ; audiovisuals a les 21 multimédia a
M6 COVID19ien el aules
aules totes les aules
cas que es
repetis la
mateixa en el
futur
Baixa Augmentar el
participacio dels nlombre_
GR- Graus de la | Contracte estudiants del d'estudiants del Enviar missatges . Coordinadora 2019- Nlombre_
19.20- centre que ; Mitja L No No d'estudiants 5
FE programa centre en L recordatoris de Mobilitat 20
M5 participen en ouT
programes de rogrames de
mobilitat OUT | Pro9re
mobilitat
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 | /s adreg | ni 1o I'acompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
a ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Manca de I'Us R )
. P Potenciar I'Us actiu
d'altres idiomes .
er augmentar |2 les aules de Oferir
f; 9 diferents llenglies | assignatures amb
GB- Grau en Contracte Internacionalitza | PE" @ millorar I' anglés com a 2021- %assignatures
19.20- | Biotecnologi L2 internacionalitzaci¢ | idioma de Alta | RT No No impartides en 1,72%
programa ci6 del centre : ] ) s 22 \
M5 a - del grau i acollir imparticio: p. exle. angles
des de casa i ) " ;
. estudiants Vacunes i
captar més N W
. Erasmus o farmacs
estudiants h .
. - internacionals.
internacionals
En aquests
moments s’esta
creant un centre
d’investigacié
unint els esforgos
amb I
administracid. Aixi
Manca de en aquesta nova
y|5|b|||taF Augmentar la _ahang_a Creacid del
FE- Transversal internacional del visibilitat intervindran 2021- Centre
19.20- Captacio cos de ) ) VITEC, IRTA, Mitja | Equip Deganal No No \ s 100%
FE internacional del - . 22 d'Investigacio
M7 professors de la INCAVI i la URV i .
cos de professors N Enologica
Facultat permetra reforgar
d'Enologia la investigacid en
el camp enologic i
augmentar la
visibilitat de la
Facultat
d’Enologia, tant a
nivell nacional
com internacional
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CURS 2019-20

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA (CENTRE)

Data Darrera Actualitzacié: 23.11.21

ENSENYAMENTS IMPLICATS:
Grau en Enologia CURS ACADEMIC 2019.20
Grau en Biotecnologia
Master en Begudes Fermentades
RESULTATS AVALUACIO CENTRE ‘
. Indicadors de
Elsu::t? Implica seguiment o
qu' En§eny.ame Ambit de Punt/s feble/s | Proposta/es de | Accions a portar | Priorit | Responsable 6a Termi mod_nfncac 'ewdenc!es de _Val9r
millor | nt implicat millora 2 detectat/s millora a terme at3 /s adreg | ni 10 Facompliment( | objectiu de
a 1 ara |§ memoria de tot I'indicador
a ?5 I'objectiu o de
URV? h
les actuacions)
Recopilar base de
Augmentar la dades d’alumni
argtici acié/implic dels graus FE.
particip P Definir un/s " 2020- Actes de les
acio dels alumni Mitja |RT No No : 2
Poca Is Glti representant/s 21 reunions
participaci6 dels | @'s WUMS CUrSOS__ 1 o0 o 1umnj i fer
alumni en la dels graus de la FE reunions
GR- Graus de la | Reunions dinamica de les periodiques
19.20- FE equin deganal activitats Estimular i
M6 quip deg extracurriculars stimu atrl
dels ultims ﬁ:cgtT/?tr;tar Reunions
cursos dels . . periodiques amb _
graus de la FE | d'Orientacio representants Mitja |RT No | 2020 No Actes de les 5
professional dels ) 21 reunions
; e alumni dels graus
alumni als ultims FE
cursos dels graus
de la FE
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UMIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

3.4. Pla de Millora Institucional
PLA DE MILLORA INSTITUCIONAL data actualitzacié: 01/09/2020

2018-19 2019-20
Codi  Estandar . Seguiment Seguiment F:sta'f ’de
. A Punt/s Prioritat . . . de de I'accié a data
[[3] d guia Ambit de L. Proposta/es i . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . . . .
! . N Procedéncia feble/s N (Alta/mitjana/bai . e I'acomplime I'acomplime de
millor acreditaci millora de millora terme evidéncia \ . .
detectat/s xa) ntde la ntde la I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
La Comissid
recomana
que les
competéncie o
. -S'envia a
s transversals | Compartir
. AQU les
vagin amb AQU les B .
. . rabriques i
acompanyad | rubriques i L K
, . Vist i plau guies
es d'unes les guies de \ s
. . d'AQU ala publiques a
Informes guies que recomanacio L
. , L . ) recomanacio la Intranet
URV- Graus i d'avaluacio permetin ns i recursos dels URV
18.19- Masters Model dela isualitzaren | deles -, Traslladar a AQU 2019- |.
E1.1 . X L vt u e .. | Mitjana Q GPQ informes - -AQU dona el | Completada
1.1- universitar | docent sollicitud de | quines competéncie la documentacié 20 , - -
) e ) d'avaluacio vistiplau
M1 is modificacio execucions s transversals de Ia B
2018-1 | li
018-19 dels ) publicades a sol-licitud de Modificacion
estudiants la Intranet de e g
- modificacio s 2019-20
poden la URV seccid
L sense
observar-se | Informacié .
- recomanacio
el grau académica
, N ns
d'adquisicio
d'aquestes
competéncie
s
La Comissid -S'envia a
recomana Compartir Vist i plau AQU les
revisar com amb AQU la d'AQU ala rabriques i
Informes \ . . L L K
. , L s'hauria de informacio recomanacio guies
URV- Grausi d'avaluacié treballar la relativa al dels ubliques a
18.19- Masters Model dela L . . Traslladar a AQU 2019- | . pudliq
E1.1 . K - competéncia | PATiala Mitjana . ) GPQ informes - la Intranet Completada
1.1- universitar | docent sol-licitud de . ., la informacio 20 , L
. e . transversal Orientacio d'avaluacio URV
M2 is modificacio .
2018-19 CTé: professional dela -AQU dona el
Grau: vinculada a sol-licitud de vistiplau
"ldentificar el | la CT6. modificacio -
procés Modificacion
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE
CURS 2019-20

Facultat

d’Enologia
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data actualitzaci6: 01/09/2020
2018-19 2019-20
Seguiment Seguiment

Prioritat . . de de
Accions a portar a Indicador o

PLA DE MILLORA INSTITUCIONAL

Estat de

Codi  Estandar ..
I'accié a data

[[3] d guia P

Ambit de

Proposta/es

millor

acreditaci

millora

Procedeéncia

feble/s
detectat/s

d’aprenentat
gei
I'orientacio
académica i
professional"
i Master:
"Desenvolup
ar habilitats
per gestionar
la carrera
professional

de millora

(Alta/mitjana/bai

terme

Responsable | Termi

/s

evidencia

I'acomplime
ntdela
proposta de
millora

I'acomplime
ntdela
proposta de
millora

s2019-20
sense
recomanacio
ns

de
I'actualitzaci
6 del Pla

Validar amb AQU

s - -Es
La Comissio la possibilitat de
; mantenen
recomana mantenir la )
revisar com erspectiva de reunions
, ) . p‘ P amb AQU
s'hauria de Ajustar genere com un
, per tal de
treballar la I'enfocament resultat )
L , validar
Informes competéncia | dela d'aprenentatge de \
. , L L N Enfocament I'enfocament
URV- Graus i d'avaluacio transversal competéncia la CT7 pero dela delaCT7ala
18.19- Masters Model dela CT7: "Aplicar | CT7, ” implantat com 2019- L
E1.1 . R - A R Mitjana L GPQ/AQU competencia | - URV Completada
1.1- universitar docent sol-licitud de | els principis ajustant-la una competéncia 20 .
K e . e - L CT7 validat -AQU
M3 is modificacio etics i de als criteris (es definira en amb AQU roposa un
2018-19 responsabilit | d'AQUiala quines P p .
) N . petit canvi a
at social com | competéncia assignatures es L
X . N la redaccid
aciutadai de geénere treballen els
N dela CT7
com a ambits dels s
. . -S'informa
professional diferents resultats .
" d'aprenentatge de dels canvis
P g als Centres

laCT7)
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

PLA DE MILLORA INSTITUCIONAL data actualitzacié: 01/09/2020
2018-19 2019-20
Codi Estandar - Seguiment Seguiment F:sta'f ’de
. i Punt/s Prioritat . . . de de I'accié a data
de d guia Ambit de L. Proposta/es o . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . . . .
B B . Procedéncia  feble/s X (Alta/mitjana/bai X . I'acomplime I'acomplime de
millor acreditaci millora de millora /s evidéncia § . .
detectat/s ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
Informes Determinar la ;(e)lzi)lf;sl
d'avaluacio Manca Disposar informacio El curs 2019- ueda
URV- Graus i externa de les | completar la | d'informacio necessaria que ha 20 s'ha afegit q
N | . R ) L s g CV del PDI pendent la
18.19- Masters Informacid | titulacionsi informacio publica i " de ser publica 2020- s un enllag al L
E2.1 o Ly ) Ly Mitjana . GPQ/SRI publici - publicacié de
2.1- universitar | publica Guies publica sobre | completa complint amb la 21 complet CV de la formadié i
M4 is d'avaluacio el CV del sobre el CV llei de proteccid P recerca del l'experiencia
externa professorat del PDI de dades i fer els PDI P .
d'AQU canvis pertinents professional
i enelCV
-S'incorporen
o
s'actualitzen,
Detectar la segon
. ., go. s. Queda
informacio escaigui, els
. R pendent
Evitar obsoleta i/o que segells _
. L . L \ L, definir
Actualitzar la | duplicitats caldria publicar i d'avaluacié lestructura
URV- Graus i Informes informacio amb la fer els canvis GPQ/Gabinet Web oferta de la qualitat de 'apartat
19.20- Masters Informacié | d'avaluacié disponible informacio . pertinentsActualit de 2020- R d'AQU- Es P .
E2.1 . K s : Mitjana . ., L formativa - ) de qualitat
2.1- universitar | publica externa de les | del web del centre i zar la informacio Comunicacié 21 ) publica el
) X . TR . R R N . actualitzada en la web
M1 is titulacions institucional | no presenti disponible per Marqueting dashboard al ,
. . . A o , d'oferta
de titulacions | biaixos de evitar biaixos i web d'oferta .
R . . formativa de
genere estereotips de formativa- R )

R . W masters i
genere, aixi com S'incorpora raus
llenguatge sexista I'enllag a EUC g ’

estudis
(graus
només)
Falta Disposar Definir els - S'incorpora | - S'incorpora | Durant el
URV- Graus i Informes completar el | d'informacid requeriments dels un indicador | unindicador | curs 2020-21
18.19- £2.2 Masters | Informacié | d'avaluacio Dashboard completa, Mitiana nous dashboards a | GPQ/TSQD/G | 2020- | Requeriment | de de satisfaccio | es realitzara
2.2- ’ universitar publica externa de les | (perspectiva | actualitzadai ) través de reunions R 21 s definits satisfaccio dels una sessio
M5 is titulacions geénere, nous | accessible conjuntes entre el dels estudiants entre
indicadors, relativa als GPQiles TSQD's estudiants amb la GPQ/GR per
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IONAL

data actualitzacié: 01/09/2020

2018-19 2019-20
Codi Estandar - Seguiment Seguiment I?sta'f ’de
. N Punt/s Prioritat . . . de de I'accié a data
de d guia Ambit de L. Proposta/es o . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . . . .
B B . Procedéncia  feble/s X (Alta/mitjana/bai X . I'acomplime I'acomplime de
millor acreditaci millora de millora terme /s evidéncia § . .
detectat/s ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
resultats principals Desenvolupar els amb la titulacié definir els
satisfaccid) i | indicadors de Dashboards titulacio (masters) en | requeriment
fer-lo public | Ia titulacio, (només concretales | sdelnou
en anglés en diversos graus) enquestes de | dashboard i
idiomes Master elaborar una
d'assignatura | primera
,PEITF proposta.
s'afegeix la Posteriorme
Nous pregunta nt, es
2020- Dashboards quantitativa" | validara la
SRI/GR 21 publicats i ValoradeOa | proposta en
disponibles 10 la teva una sessio
en anglés satisfaccio entre
amb GPQ/TSQD
|'assignatura
- Escreenels
dashboards
pels
programes
de doctorat
Elaborar un Durant el
dashboard amb el 2020-21:
Manca - resultats de les - Decidir els
. Visibilitzar K -
publicar diferents indicadors
. ; L els resultats
URV- Graus i Informes informacio enquestes . claua
N .. , ., , de les X X Dashboards Millora
19.20- Masters | Informacié | d'avaluacio més . disponibles 2020- mostrar
E2.2 . . o enquestes Mitjana GPQ/SRI/GR enquestes | - posposada al L
2.2- universitar publica externa de les | detallada o 21 . - Definir els
K K X institucionals publicats curs 20-21 .
M2 is titulacions sobre els requeriment
adregades als
resultats de estudiants s del
satisfaccio dashboard
- Elaborar el
dashboard
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de d guia Ambit de procacnel iR Proposta/es (Alta/mitjana/bai Accions a portara Responsable | Termi Indicador o el | Feemdies | cs
millor acreditaci millora de millora terme /s i evidéncia § . .
detectat/s ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
Millorar la Definir els - Informes
presentacid i requeriments dels definits
la informes a través segons els
visualitzacié de reunions requeriment
dels informes conjuntes entre el sd'AQU (re
de la URV en GPQiles TSQD's formulats o
xifr 2020- | Requeriment nous
neczsslsaris GPQ/TSQD 21 s definits ) informes) | - Incorporar
per - Informes | NOves
I'elaboracié validats per prppostes de
dels informes | Optimitzar les TSQD en Lmllora d
de seguiment | I'analisi de la ' tgr.r‘nes. ) d:';ecrtéas de: la
URV- Graus i Sistemes Interna i acreditacié, | informacid i d eflc,enma ! valizacié
19.20- £3 Masters dlinformac (sessions de | aixi com fer més Alta rapidesa Traslladar
3.2- universitar i6 millora GPQ- | millorar la eficient el PesenvoILIJpar.els - Reunions els
M3 is TSQD) rapidesa en seguiment informes i aplicar amb els .
I’extraccié de | de les millora a URV en responsables requeriment
les dades. titulacions xifres de l'accié de |°
Falta millora per E)esenvolupa
incorporar la informar-los rels
perspectiva 2020- Informes del projecte- | .
de genere en SRI/GR 21 implantats ) Millora dels informes
alguns informes
informes, i existents per
adequar-los tal d'incloure
al format la
d'indicadors perspectiva
AQU. de génere
Millorar la Optimitzar Definir els -S'han - Completar
URV- Graus i Sistemes Interna temporalitat | I'analisi de la requeriments dels realitzat dues | la definicio
19.20- £3.2 Masters dlinformac (sessions de enla informacio i Alta informes a través GPQ/TSQD 2020- | Requeriment ) sessions i dels
3.2- ’ universitar =, millora GPQ- | disponibilitat | fer més de reunions 21 s definits s'han requeriment
M4 is 10 TSQD) de les dades | eficient el conjuntes entre el comengata |s
que envien seguiment GPQiles TSQD's definir el - Traslladar
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. i Punt/s Prioritat . . . de de I'accié a data
de d guia Ambit de L. Proposta/es o . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . . . .
B B . Procedéncia  feble/s X (Alta/mitjana/bai L I'acomplime I'acomplime de
millor acreditaci millora de millora terme evidéncia § . .
detectat/s ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
els serveis de les format dels | els
centrals titulacions informes requeriment
necessaries s
per -
I'elaboracio Desenvolupa
dels informes rels
de seguiment informes
i acreditacio.
A més, falta
incorporar la Dades
perspectiva Explotar les dades Serveis disponibles
& i d'acord amb els 2020-
de genere, | requeriments centrals 21 enla ) )
adequar k’.', que afectats/SRI temporalitat
presentacié definits establerta
de les dades
al format
d'indicadors
AQU.
Disposar Realitzar un estudi
d'una eina dels requeriments 2020- Es realitzara
més robusta de l'einaide les GPQ/SRI 21 - - un estudi
per la gestio eines actual al dels
. del d t ) i t
URV- Graus i El quadre de elquadre merca Estudis requerimen
N Informes de de A s que ha de
19.20- Masters - comandamen realitzats R
E3.2 A R SIGQ certificacio ) comandame Alta X tenir aquesta
3.2- universitar t es gestiona Eina .
K del SIGQ nt que . eina
M5 is amb un excel . . implantada s
permeti la Realitzar una GPQ/centre 2021- Es realitzara
gestid prova pilot 22 un estudi de
automatica les eines
dels existents
indicadors
URV- | E3.2 Graui Satisfaccié | Informes El contingut Definir Alta Actualitzacio de GPQ 2021- Enquestes | - Per donar Durant el
19.20- Master | dels agents | d'acreditacid i | d'algunes I'objectiu de les enquestes de 22 actualitzades respostaala |2020-21es
3.2- d'interés | reflexio enquestes no | les master situacidé preveu
M6 interna esta enquestes provocada revisar els
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Codi Estandar
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Ambit de
millora

URV-
19.20-
3.2-
M6

NAL

Procedeéncia

respecte la
millora

Punt/s
feble/s
detectat/s

actualitzat a
I'objectiu
actual

data actualitzacié: 01/09/2020

2018-19 2019-20
Seguiment Seguiment  Estat de
Proposta/es PI’IOI’Itaif . . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . CC . . G . jlaceicialcats
de millora (Alta/mitjana/bai oy 5 X evidéncia I'acomplime I'acomplime c.le -
ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
adregades als per la COVID, | objectius i
estudiants i s'han continguts
actualitzar el modificat les | de les
contingut si enquestes enquestes de
s'escau (PEG/M, master
TFG/M, (organitzacio
Titulacid G, del master,
Organitzacié | PRM, TFM)
del Master)
afegint
preguntes en
relacié a la
situacié
provocada.
Simplificacié de RRHH/GPQ 2019- - Consell de Completada
I'enquesta sobre 20 Govern del
en relacié a I'accio 27 de febrer
docent del PDI de 2020,
s'aprova la
modificacio
de les
preguntes de
I'enquesta
d’avaluacio
del personal
docent i
investigador
Incorporar una GPQ 2020- Ales Completada

pregunta de 21
valoracio6 global

enquestes de
Master
d'assignatura
,PEITF
s'afegeix la
pregunta
quantitativa"
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. N Punt/s Prioritat . . . de de I'accié a data
de d guia Ambit de L. Proposta/es o . Accions a portara Responsable | Termi Indicador o . . . .
millor _acreditaci millora Procedéncia feble/s de millora (Alta/mitjana/bai oy 5 X evidéncia I'acomplime I'acomplime c.le -
) detectat/s ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
" Valora de 0
a 10 la teva
satisfaccio
amb
|'assignatura
URV- | E3.2 Grau i Satisfaccié | Informes Baix impacte Alta Definir accions de GPQ 2021- | Accions de _ S'han Durant el
19.20- master dels agents | d'acreditacid i | dels resultats difusié dels 22 difusié realitzatles | 2020-21 es
3.2- d'interes reflexid de les resultats de les realitzades primeres preveu
M7 interna enquestes enquestes reunions dissenyar i
respecte la perala adrecgades a amb la planificar les
millora millora estudiants Vicerectora | accions de
competent difusio
per definir
quines
podrien ser
les accions
de difusié
(web del
GPQ,
delegats de
curs,
presentacio
al consell
d'estudiants,
etc...)
Incrementar -Es realitzara
la un estudi
URV- Graus i Info.rr.nes.t{e Manca una participacié.i Realitzar un. estudi . dels ‘
19.20- Masters certificacio elna';’)er la r:epresentau N delsl r.equ.erlments GPQJSRI/GT | 2020- E.studls. requeriment
33 E3.3 uUniversitar SIGQ del gestio 6 dels. Mitjana dfs I'eina i de les G 27 rgahtzatsEma - - s qge ha de
M8 is SIGQ/Process | documental estL.Jdlants en eines actual al implantada tgnlr aquesta
os tranversals | del SIGQ la vida mercat eina-Es
academica realitzara un
de la URV estudi de les
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B B . Procedéncia  feble/s X (Alta/mitjana/bai X . I'acomplime I'acomplime de
millor acreditaci millora de millora evidéncia § . .
detectat/s xa) ntdela ntdela I'actualitzaci
propostade propostade 6 del Pla
millora millora
| eines
Realitzar una 2021- ;
R - existents
prova pilot GPQ/centre 22
Aprovacio de
Falta de la normatwg
articipacio de delegats i
Participaci P P . Creaci6 / Figura de delegades
URV- B dels col-lectiu L
6 del Contracte ) ) visibilitzacié del ) delegats de de curs de
18.19- . d'estudiants ) " Vicerectorat | 2019-
E5.1 Graus col-lectiu Programa R Alta projecte "delegats | |, . curs Grau, Completada
5.1- ) ) als diferents N d'Estudiants | 20 .
d'estudian | 2018-22 N de curs" URV a normativitza aprovada al
M6 organs de X
ts . nivell de grau da Consell de
representaci Govern
6delaURV d'octubre del
2019.
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Annex 1. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I'estandard 1

Taula 1.1. Resum de les propostes de modificacié de la memoria

ENSENYAMENT

Grau Biotecnologia

~ CURS

2012-13

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

A continuacié presentem per a la seva avaluacié una
sol-licitud de modificacid del titol de Grau en
Biotecnologia que va ser verificat i aprovat pel Consell
d'Universitats (6 de marg de 2009).(27/11/12)

ESTAT

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'han afegit les mencions (anomenades
intensificacions en la memoria verificada):
"Biotecnologia de aliments", Biotecnologia biomédica
s'ha afegit la classificacio ISCED corresponent.
(27/11/12)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'han afegit las competéncies basiques del Grau (CB1,
CB2, CB3, CB4, CB5)(27/11/12)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha afegit I'apartat Orientacid i ajuda a I'estudiant
amb discapacitat(27/11/12)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha modificat el sistema de transferéncia i
reconeixement de crédits per adaptar-lo al RD 861/210
de 2 de juliol que modifica al RD 1393/2007 de 29 de
octubre, pel que s'estableix I'ordenacié dels
ensenyaments universitaris oficials(27/11/12)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha modificat el sistema de informacié previ a la
matriculacio afegint informacio sobre el RD 1892/2008,
de 14 de novembre, pel que es regulen las condicions
d'accés als ensenyaments universitaris oficials de Grau
i els procediments d'admissio a les universitats
publiques espanyoles. S'ha afegit I'apartat Accés i
orientacidé en cas d'alumnes amb discapacitat.
(27/11/12)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha afegit I'apartat 2.4. La proposta manté una
coheréncia amb el potencial de la institucié que el
proposa i amb la tradicié en la oferta de
titulacions(27/11/12) s'ha afegit I'informe de resposta
(al-legacions) a l'informe emés per la comissid
d'avaluacié.(11/02/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha substituit la paraula intensificacid per la paraula
mencid.(27/11/12) 5.1.2. Explicacié general de la
planificacié del pla d'estudis es substitueixen els 18
ECTS de les mencions per 21 ECTS. (11/02/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2012-13

S'ha adaptat I'antic format de taula de matéria al nou
format de la sede, mantenint la informacio de la
memoria verificada. es ha afegit la ponderacié al
sistema de avaluacid de las mateéries. Les taules de las
materies de Practiques externes i Treball de Fi de Grau
es han adaptat a la normativa aprovada per el centro
(pendent d ‘aprovacié en el moment de verificacio de
la memoria) i per la universitat. S’han afegit las
assignatures que formen part de las menciones.
(27/11/12) 5.5.1 Dades basiques de la matéria
materies “Mencid en Biotecnologia d’Aliments” i
“Menci6 en Biotecnologia Biomédica”: s’han modificat
los ECTS que conformen part de las menciones,
passant de 18 a 21. També s’ha modificat el I'apartat
de éactivitats formativesé para adaptar-lo a les 525
hores que representen els 21 ECTS. materia “Altres
materies Optatives”: a requeriment de la comissi6 de
avaluacid, es han afegit las assignatures que
conformen dita mateéria, aixi como el contingut i los
resultats d’aprenentatge de la mateixa. (11/02/13)

Aprovada
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ENSENYAMENT

Grau Biotecnologia

~ CURS

2012-13

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

S'ha afegit la taula amb las menciones i el seu nimero
de ECTS.(27/11/12) es ha afegit la taula amb las
menciones i el seu nou nimero de ECTS. Mencions
crédits Optatius Biotecnologia de aliments 21
Biotecnologia biomédica 21 (11/02/13)

ESTAT

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

A continuacié presentem per a la seva avaluacié una
sol-licitud de modificacié del titol de Grau en
Biotecnologia que va ser verificat i aprovat pel Consell
d'Universitats (6 de marg de 2009). (08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

S'ha modificat la taula 5.1 (Resumen de distribucié de
crédits segons tipologia de matéries). es han
augmentat de 21 a 30 los ECTS optatius i disminuit de
138 a 129 ECTS los crédits obligatoris. - es ha adaptat
I’'explicacié a la nova distribucié de crédits. - es ha
justificat I'opcié d’oferir menciones en Biotecnologia
biomédica i Biotecnologia de aliments a los estudiantes
del Grau en biotecnologia. - Curriculum nuclear: es ha
adaptat la taula de las competéncies nuclears a la
normativa existent; també s’han redistribuit las
competéncies nuclears entre las assignatures del Grau,
fruit del seguiment. (08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

S'ha actualitzat la normativa de
permanéncia.(08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

S'ha actualitzat la taula de adaptacié entre el estudio
preexistent (llicenciatura en biotecnologia) i el Grau en
Biotecnologia.(08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

S'ha modificat la distribucié de credits del titol per a
incorporar menciones de 30 ECTS en comptes de 21
ECTS, tal i como requereix AQU Catalunya. Aix0 ha
suposat augmentar de 21 a 30 los ECTS optatius i
disminuir de 138 a 129 ECTS los credits
obligatoris.(08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

Arrel del seguiment, s'han redistribuit les competéencies
de la titulacié entre les diferents assignatures. El perfil
de competéncies de I'alumne no ha sofert cap canvi. -
materia "Bioquimica i biologia molecular": s'ha adaptat
la taula a la nova distribucié de crédits, eliminant
I'assignatura Virologia (4 ECTS), que passa a ser
optativa de 3 ECTS de la mencié en Biotecnologia
Biomeédica. - mateéria "Processos biotecnologics": s'ha
adaptat la taula a la nova distribucié de credits,
eliminant I'assignatura Modelitzacié de processos
biotecnologics (4 ECTS), que passa a ser optativa de 3
ECTS de la mencié en Biotecnologia Biomédica. -
materia “Mencid en Biotecnologia d’Aliments”: s’ha
adaptat la taula a la nova distribucié de crédits,
augmentant el nimero de crédits de 21 a 30 ECTS.
Este augment de crédits ha suposat un canvi en las
assignatures que conformen dita mencid. - materia
“Menci6 en Biotecnologia biomeédica”: es ha adaptat la
taula a la nova distribucid de credits, augmentant el
numero de crédits de 21 a 30 ECTS. Aquest augment
de crédits ha suposat un canvi a les assignatures que
conformen dita mencié. -mateéria “Altres optatives”: es
ha adaptat la taula a la nova oferta de crédits optatius.
(08/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

S'ha eliminat la informacio referent a las vies de accés
a los estudis, ja que dita informacio s’ha inclos en el
I'apartat 4.2. (15/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2014-15

A requeriment del Ministeri d’Educacid, Cultura i
Esport, s’ha subsanat aquest apartat, afegint una
descripcid de los requisits d'accés i els criteris d’
admissid. (15/11/13)

Aprovada

Grau Biotecnologia

2015-16

S'ajusten les places de nou accés amb les acordades
per la Junta del Consell Interuniversitari de Catalunya:
ampliar de 40 a 50.

Aprovada
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ENSENYAMENT

Grau Biotecnologia

~ CURS

2015-16

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

S'ajusten les places de nou accés amb les acordades
per la Junta del Consell Interuniversitari de Catalunya:
ampliar de 40 a 50. La modificacié es deu a I'oferta de
Doble Grau en Biotecnologia/Bioquimica i biologia
molecular i Doble Grau en Biotecnologia/Enginyeria
informatica.

ESTAT

Aprovada

Grau Biotecnologia

2015-16

S'actualitza la informacid.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2015-16

S'actualitza la informacid.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de diversos apartats de la memoria prévia
al procés d’acreditaci6. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

-Eliminacioé del terme “actual2, quan no aplica, ja que
fa referencia a la llicenciatura de Biotecnologia, que
esta extingida. -Inclusié de la data de l'acord d’
aprovacio de la Junta de Facultat de la present
sol-licitud de modificacié 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacio dels processos d'accés, orientacid, PAU i
discapacitats de la URV. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de la denominacid de unitats de la URV;
Actualitzacio de la legislacié q refereix a Practiques
Externes Actualitzacié de processos Pla d'Atencid
Tutorial, Treball Fi de Grau, Discapacitat 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de dates de les normatives. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacio dels requeriments d'acreditacié dels
coneixements d'una tercera llengua C1 - Actualitzacié
de la denominacié de la unitat de gestio i de la
normativa URV. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de la normativa de permanéncia de la
URV. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié enllagos a la pagina web del pla
d'igualtat. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de la descripcié de Noves tecnologies:
Entorn Virtual de Ensenyament-Aprenentatge i servei
de Videoconferéncies i del CRAI. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Eliminacié del termini actual. 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2016-17

Actualitzacié de competéncies para alinear-les amb la
modificacié del Grau de Bioquimica i Biologia
Molecular; Actualitzacio de la distribucié d'hores de les
activitats formatives de la matéria Mencié de
Biotecnologia dels Aliments i de la matéria de
Bioenginyeria - modificacié de la denominacié de una
assignatura optativa 31-03-2016

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

Divisié d'assignatures, sense modificar caracter ni curs
de imparticid (els continguts en la corresponent
materia no es modifiquen): -Fisica (9 ECTS), es
divideix en Fisica I (3 ECTS) i Fisica II (6 ECTS). es
pretén disminuir la taxa de abandono en 1r curs,
distribuint els mateixos continguts en dos assignatures
de 3 i 6 ECTS. A més, es modifica el desplegament
temporal para facilitar el tramit a aquells estudiants de
Graus de ciéncies de la URV que desitgin sol-licitar un
canvi de estudis. -Quimica general (12 ECTS), es
divideix en Quimica I (6 ECTS) i Quimica II (6
ECTS).es pretén: 1) Flexibilitzar l'itinerari

curricular de los alumnes (es una assignatura
compartida amb altres Graus como Quimica i
Bioquimica). 2) Afavorir que el alumne que suspengui
no hagi de pagar tants crédits en segona matricula. 3)
Facilitar los canvis entre Graus (Quimica, Bioquimica,
Biotecnologia) ja que amb la modificacié proposada del
alumne tindra els requisits minims per a realitzar este
tramit (30 crédits superats) al final del primer
quadrimestre * Fusid de les assignatures optatives de 3
ECTS cada "Aliments funcionals i nutraceutics” i

Aprovada
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~ CURS

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

"Prebiotics i Probiotics" generant-se una nova
assignatura de 6 crédits denominada "Aliments
funcionals, compostos bioactius i nutraceutics" que
formara part de la mencié de Biotecnologia de los
Aliments.” S’adapten les competéncies transversals (B)
i nuclears (C) a las noves competéncies transversals
de la URV, aprovades pel Consell de Govern de la
universitat el 18 de juliol de 2015.

ESTAT

Grau Biotecnologia

2019-20

S'adapten les competéncies transversals (B) i nuclears
(C) a les noves competéncies transversals de la URV.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

S'actualitza informacid, en base a la divisio sol-licitada
de les assignatures de Fisica i Quimica i la fusié de
Aliments funcionals i nutracéutics i Prebiotics i
Probiotics. S'actualitza la taula 5.3 (Relacié entre
materies i competéncies), d'acord a la nova distribucio
de competéncies transversals

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

S'actualitza I'enllac.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

S'actualitza la taula de adaptacions, en base a divisio
d'assignatures sol:licitad3s.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

S'actualitza la informacid.

Aprovada

Grau Biotecnologia

2019-20

S'actualitza informacid, en base a la divisio sol-licitada
de les assignatures de Fisica i Quimica. S'actualitza la
informaciod, en base a la fusio sol-licitada de les
assignatures Aliments funcionals i nutracéutics i
Prebiotics i Probiotics. S'actualitzen les competéncies,
d'acord amb la taula 5.3 de I'apartat 5.1.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

Canvi en la distribucié de les hores de les activitats
formatives de |'assignatura Bioquimica. Canvi de
quadrimestre d'assignatures de 2° curs. L'assignatura
Ampelologia del 2° quadrimestre passa al 1r
quadrimestre i I'assignatura Operacions basiques del 1r
quadrimestre passa al 2° quadrimestre. Aixi mateix,
I'assignatura Operacions Basiques, que ara es fa al
primer quadrimestre, pot impartir-se el segon
quadrimestre sense perjudici algun. Canvi en la
distribucié de las hores de las activitats formatives de
la mateéria Viticultura. Decrement de sessi6 magistral
20 h amb professor i de seminaris 20 h amb professor
e increment de laboratoris 40 h amb professor. Canvi
en la distribucié de les hores de les activitats
formatives de la matéria Tecnologia i Enginyeria
Enologiques. Modificar el nombre de I'assignatura
optativa Biotecnologia Enologica per Seleccié i millora
d'inoculs enolodgics. Es modifica la taula d'
adaptacions. S'afegeix |'adaptacié entre I'assignatura
Operacions basiques del Grau preexistent (6 ECTS) i
I'assignatura Operacions basiques del Grau actual (3
ECTS). Canvi de nom de |'assignatura Ampelografia
per Ampelologia. Canvi de nom de |'assignatura Analisi
Instrumental per Analisi Instrumental Enologic. Canvi
de nom de l'assignatura optativa que en la memoria
consta com Viticultura de precisié per Factors de
Qualitat en el cultiu de la vinya. Canvi en la distribucio
de les hores de las activitats formatives de la matéria
Tecnologia e enginyeria Enologiques. Increment de la
Sessid magistral en 6 h i de laboratoris en 6 hores.
Decrement de seminaris en 12 hores. S 'adapten les
competéncies transversals (B) i nuclears (C) a les
noves competéncies transversals de la URV, aprovades
per Consell de Govern de la Universitat el 18 de juliol
de 2015.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la Normativa de permanéncia.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la informacid referent a las competéncies
per adaptar-la al modelo de la URV.

Aprovada
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Grau Enologia

~ CURS

2020-21

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

S'actualitza la informacio referent a las competéncies
per adaptar-la al modelo de la URV.

ESTAT

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la informacio referent a las competéncies
per adaptar-la al modelo de la URV.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la informacid referent al nou modelo de
competéncies. S'actualitza la taula 5.2 amb los canvis
mencionats en el I'apartat 0.Comentarios generales.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza el enllag.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la informacié de la taula de adaptacio.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitza la informacio.

Aprovada

Grau Enologia

2020-21

S'actualitzen las taules de matéria amb los canvis
mencionats en el I'apartat 0.descripcié general

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

S'han afegit los criteris de reconeixement de
experiéncia laboral, aprovats recentment per Junta de
Centre. (18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

En la descripcié general de la planificacié del pla
d'estudis s'indica que I'elecci6 de la especialitat és
opcional, oferint-se la possibilitat de realitzar el Master
sense especialitat, podent-se escollir entre les
assignatures optatives disponibles, sempre sota la
supervisid del coordinador del master. (18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

Actualitzacié de normativa de permanéncia, i per tant,
del nombre maxim de crédits a matricular per curs
académic: al tenir complements de formacid, el maxim
de crédits a matricular a Temps Complet és de 72 i el
maxim de crédits a matricular a Temps Parcial és de
46.(18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

A la fitxa de la matéria "Treball de Fi de Master",
I'apartat "Observacions", s'inclou I'enllag per consultar
la normativa del TFM aprovada per el centre.
(18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

No és obligatori cursar una especialitat per a I'obtencio
del titol. (18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

Actualitzacié de vicerector/a de la URV (Vicerector/a
d'avaluacié de la Qualitat). (18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2015-16

Es proposa que I'eleccid de I'especialitat sigui opcional,
oferint-se la possibilitat de realitzar el Master sense
especialitat, podent-se escollir entre les assignatures
optatives disponibles, sempre sota la supervisio del
coordinador del master. (18/11/2014)

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié de la informacioé proporcionada degut al
canvi de modalitat, de semipresencial a presencial.
Actualitzacié del marco de competéncies transversals
de la URV, aprovat per Consell de Govern de la URV el
16 de juliol de 2015. Actualitzacié de las pagines web
de masters oferts per altres universitats espanyoles.
Actualitzacié del marco de competéncies transversals
de la URV, aprovat per Consell de Govern de la URV el
16 de juliol de 2015. Inclusid de la data de I'acord de
aprovacio de la junta de Facultat de la present
sol-licitud de modificacié (17/12/2015). Actualitzacié
de los temps verbals relacionats amb los procediments
de consulta externs.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié del llistat de competéncies transversals
del master per adaptar-lo al model de la URV, aprovat
pel Consell de Govern de la URV el 16 de juliol de
2015.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié de la informacié proporcionada degut al
canvi de modalitat, de semipresencial a presencial.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Justificacié dels canvis efectuats en el pla d'estudis
degut al canvi de modalitat. canvis a la taula 5.2
(nombre assignatures optatives i credits assignatura
optativa Tecnologia cervesera; veure |'apartat 5.5).

Aprovada
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DESCRIPCIO MODIFICACIONS

Eliminacio del paragraf referent al curriculum nuclear.
S'ha afegit al mapa de competéncies. Actualitzacid
sobre I'organitzacié del Treball de fi de Master.
Actualitzacié de I'apartat 5.1.3. Planificacio i gestio de
la mobilitat dels estudiants propis i de I'acollida.

ESTAT

Master en Begudes Fermentades

2018-19

S'ha eliminat el paragraf on es fa referéncia a la
semipresencialitat. Actualitzacié del nombre de
professors agregats (passa de 7 a 8).

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacio del sol-licitant.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié de les metodologies docents de les
matéries per adaptar-lo al model de la URV aprovat en
Consell de Govern el 16 de juliol de 2015.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Matéries obligatories: es proposa augmentar la
presencialitat del 28 al 40% en totes les mateéries
obligatories: - Begudes fermentades; seguretat
alimentaria; Quimiometria per al control de begudes
fermentades; Preparacid i presentacié de projectes;
avaluacid de la sostenibilitat: Analisi del cicle de vida
materies optatives: es proposa augmentar la
presencialitat del 28 al 40% en les matéries
/especialitats optatives; Especialitat en Avencos a la
Investigacio Enologica; Especialitat en Ciéncia i
Tecnologia dels Vins Escumosos - Especialitat en
Ciéncia i Tecnologia de la Cervesa canvi de
denominacié de les seglients assignatures optatives:
"Caracteristiques de les varietats destinades a la
produccio d'escumosos". "Aptituds agronomiques i
enologiques" passa a denominar-se "Varietats
destinades a escumosos: caracteristiques i
zonificacio"; "Viticultura de la qualitat. Reptes viticoles
actuals aplicats a la millora de la qualitat del raim
passa a denominar-se "Viticultura de qualitat".
"Microbiologia cervesera i gestidé d'inoculs a la industria
cervesera" passa a denominar-se "Microbiologia de la
cervesa". "Analisi sensorial i evolucio del producte"
passa a denominar-se "Analisi sensorial de la cervesa".
canvi de crédits de I'assignatura optativa Tecnologia
cervesera, que augmenta de 6 ECTS a 9 ECTS.
Actualitzacié de las competéncies transversals per
adaptar-les al nou model de la URV. Actualitzacié de
les metodologies docents i activitats formatives per
adaptar-les al nou model de la URV. Eliminacié del
paragraf "Observacions" a totes les mateéries on es fa
referéncia a les metodologies virtuals utilitzades.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié de las activitats formatives de las
materies per adaptar-lo al model de la URV aprovat en
Consell de Govern el 16 de juliol de 2015.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié del carrec del representant legal.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Actualitzacié de la informacié sobre orientacio i
benvinguda. Actualitzacid de la informacié
proporcionada degut al canvi de modalitat, de
semipresencial a presencial. Actualitzacié de la
legislacié que es refereix a Practiques Externes.
Actualitzacié de processos: Pla d’Accié Tutorial, Treball
Fi de Master, estudiantes amb discapacitat.

Aprovada

Master en Begudes Fermentades

2018-19

Aguesta sol:licitud de modificacio es resultat del
seguiment de la titulacid i té la aprovacié de la Junta
de la Facultat de Enologia (17/12/2015). canvis en la
imparticid: de semipresencial a presencial.
Actualitzacié de informacié (normatives, informacié
relativa al canvi de imparticid). Actualitzacié del marc
de competéncies transversals de la URV aixi com les
metodologies docents i activitats formatives, aprovat
per Consell de Govern de la URV el 16 de juliol de
2015.

Aprovada
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Master en Begudes Fermentades

~ CURS
2018-19

DESCRIPCIO MODIFICACIONS

S'ha actualitzat I'enllag al Manual de Qualitat del
centre.

ESTAT

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

Es sol-licita la modificacié del pla d'estudis. Las
modificacions del pla d'estudis es detallen a
continuacio: Modul Practiques Externes: les practiques
externes suposen els mateixos créedits finals en
I'ensenyament (12 ECTS) pero es reparteixen en dos
assignatures (6 ECTS cada una). Practiques Externes
en Enoturisme- 6 12 ECTS - 1Q (UP) Practiques
Externes en Enologia- 6 ECTS - 2Q (UB) Modul de
Enoturisme i Marqueting: El modul passa a tenir 39
ECTS enlloc de 36 ECTS. S’afegeix una nova
assignatura, Comunicacidé enoturistica i noves eines de
marqueting (UP) - 6 ECTS - 1Q. l'assignatura
Marqueting i Enoturisme a les dates nadalenques
passa a anomenar-se gestio d’esdeveniments
enoturistics i passa de 6 a 3 ECTS. Divisio de
I'assignatura adaptacié a la Geografia i la Economia, de
6 ECTS en dos assignatures de 3 ECTS: adaptacio a la
Geografia - 3 ECTS - 1Q (URV) adaptacio a la
Economia - 3 ECTS - 1Q (URV) Modul de Produccié de
Vins: I'assignatura adaptacio a la Enologia passa de 6
a 3 ECTS. Nueva assignatura de 3 ECTS: adaptacié a
la practica enologica. Modul de Patrimoni del Vi. El
modul passa a tenir 21 ECTS enlloc de 24 ECTS.
I'assignatura Patrimoni del Vi i Turisme I (6 ECTS)
passa a ser Patrimoni del vi i Cultura en Espafia (3
ECTS). I'assignatura Patrimoni del Vi i Turisme II (6
ECTS) passa a ser Patrimoni del vi i Tradicions a
Franca (3 ECTS). I'assignatura Patrimoni del Vi i
Turisme III (6 ECTS) passa a ser Patrimoni del vi i
Turisme a Portugal (3 ECTS). S’afegeixen dues
assignatures de 3 ECTS cada una: Zones vitivinicoles
de Espafia i Zones vitivinicoles de Portugal.
S'actualitzen las competéncies Transversals URV para
adaptar-les al llistat aprovat per el consell de Govern
de la URV del 27 de octubre de 2016. El canvi
consisteix en eliminar la competencia CT1 (Gestionar i
comunicar informacié complexa, de temes diversos,
amb naturalitat, en llengua estrangera) i en que la
competéncia CT8 (Desenvolupar la autonomia suficient
per treballar en projectes d’investigacio i
col-laboracions cientifiques o tecnologiques dins del
seu ambit tematic) passa a renumerar la CT1.

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

Actualitzacié de las competéncies Transversals URV al
llistat aprovat pel Consell de Govern del 27 de octubre
de 2016.

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

Actualitzacié de las competéncies Transversals URV al
llistat aprovat pel Consell de Govern del 27 de octubre
de 2016.

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

S'ha modificat la descripcié general del pla d'estudis.
S'ha modificat la taula 5.2. Resum del pla d' estudis,
temporalitzat. S'ha modificat la taula 5.3. Resum del
pla d'estudis, per matéries. S'ha modificat la taula 5.4.
Mapa de competéncies.

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

S'actualitza la informacio.

Aprovada

Master en Innovacié Enoturisme

2019-20

S'han modificat les taules de matéria per a adequar-les
als canvis realitzats en el pla d'estudis i las
competéncies de la titulacid, segons lo indicat en el
I'apartat 0.descripci6é general.

Aprovada
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> PERFIL ACCES. GRAUS

Taula 1.2. Indicadors del procés d’admissio d’estudiants a grau.

Indicador ‘2014-15 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

Places ofertes 40 40 40 40 40 40 40
Demanda 1a
opeid 42 52 55 48 45 53 65
Ratio demla- | 4 45 1,04 1,4 1,2 1,12 1,33 1,63
oferta

Grau en Demanda 1a- | 4,4 175 167 160 152 159 224

. . 3a opcio

Biotecnologia
Ingressos 53 48 46 50 44 46 48
Nombre
d'ingressos 1a 21 21 25 26 23 28 29
opcid
o,
1/‘; Ig‘fcrigssos 39,62% | 43,75% | 54,35% | 52,00% | 52,27% | 60,87% | 60,42%
Places ofertes 40 40 40 40 40 40 35
Demanda 1a 37 34 42 28 39 29 42
opcié
Ratio demla- | g3 0,85 1,05 0,7 0,98 0,73 1,2
oferta
Demanda 1a-

Grau en Enologia | 3a opcid 71 63 66 >4 61 52 66
Ingressos 36 48 46 30 27 26 36
Nombre
d'ingressos 1a 24 38 38 30 24 23 30
opcio
0,
1/‘; Ionpgcrigssos 66,67% | 79,17% | 82,61% | 100,00% | 88,89% | 88,46% | 83,33%
Places ofertes 10 10 10 10 10 10 10
Demanda 1a
opcit 4 18 20 8 20 17 17
Ratio demla- [ 4 1,8 2 0,8 2 1,7 1,7
oferta

Doble titulacié

Grau d'enginyeria gemaqqa la - 43 55 27 52 46 39

h A a opcid

informatica i de

biotecnologia Ingressos 10 15 10 11 11 11 12
Nombre
d'ingressos 1a 4 11 8 6 11 10 8
opcid
o,
1/‘; Ic;‘rflcrigssos 40,00% | 73,33% | 80,00% | 54,55% | 100,00% | 90,91% | 66,67%
Places ofertes 10 10 10 10 10 15 15
Demanda 1a - 49 43 40 41 45 70
opcid
Ratio dem1la-

Doble titulacié de | oferta B 4,9 4,3 4 4,1 3 4,67

grau de -

biotecnologia i de | DcManda 1a 118 118 110 93 93 98 138

. P 3a opcio

bioquimica i

biologia Ingressos 10 15 10 11 11 16 15

molecular(2014) | nombre
d'ingressos 1a 11 13 12 9 11 15 14
opcio
o,
% Ingressos | 44 910 69% 92% 100% | 100,00% | 93,75% | 93,33%
la opcid

84



@ INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UMNIVERSITAT ROVIRA 1 VIRGILI

Font: URV en xifres. ACRGO1 - Numero d'estudiants preinscrits. ACRGO04 - Indicadors de nou ingrés. ACRG21 - Estudiants
de nou ingrés en 1a preferéncia. Data informe: 8/01/2021

ge d’estudiants matriculats de nou ingrés segons via d’accés
Ingressos

Taula 1.3. Percentat

Tipus modalitat ingrés

2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20

Proves d'accés a la
Universitat (PAU) o 39 34 35 33 36 40
assimilats

Trasllat d'expedient 1 1 10 6 5 5

Alumnes amb
discapacitat
Diplomats, Llicenciats i
1920-GRAU DE | assimilats ! 1 ! 1
BIOTECNOLOGIA
(2009)

Canvi a un Programa
Formatiu de Grau

Titol d'FP2, MP3 o CFGS i
assimilats

PAU i assimilats que
tenen comencats estudis 7 10 3 2 1
universitaris

Més grans de 25 anys 1

Total 49 47 52 44 46 48

Proves d'accés a la
Universitat (PAU) o 27 24 16 20 13 20
assimilats

Proves d'Accés a la
Universitat per a més 1
grans de 40 anys
Proves d'Accés a la
Universitat per a més 1
grans de 45 anys
1922-GRAU Diplomats, Llicenciats i
D'ENOLOGIA assimilats

(2014) Titol d'FP2, MP3 o CFGS i
assimilats

PAU i assimilats que
tenen comencgats estudis 6 5 4 4 1 2
universitaris

FP2 o CFGS i assimilats
que tenen comengats 4 1
estudis universitaris

Més grans de 25 anys 1 1 1 1

Total 48 46 30 27 26 36

Proves d'accés a la
1791-DOBLE Universitat (PAU) o 13 9 9 9 10 9
TITULACIO DE assimilats

GRAU Titol d'FP2, MP3 o CFGS i
D'ENGIN‘YERIA assimilats

INFORMATICA I
DE
BIOTECNOLOGIA
(2014)

PAU i assimilats que
tenen comencgats estudis 1 2 1 1
universitaris

Més grans de 25 anys 1

Total 15 10 11 11 11 11

Proves d'accés a la
Universitat (PAU) o 12 10 7 9 14 13
assimilats
Alumnes amb
discapacitat

1390- DOBLE TIT.
DE GRAU DE

BIOTECNOLOGIA I
DE BIOQUIMICA I
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Ingressos
2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

Tipus modalitat ingrés

BIOL. Diplomats, Llicenciats i 1
MOLECULAR(2014) | assimilats
Titol d'FP2, MP3 o0 CFGS i 1 1
assimilats
PAU i assimilats que
tenen comencats estudis 1
universitaris
Més grans de 25 anys 1 1
Total 12 11 9 11 15 15
Total 124 114 102 93 98 110

Data informe: 8/01/2021
Font: URV en xifres. ACRGO8C - Accés dels estudiants segons via d’entrada

Taula 1.4. Nota mitjana d'accés dels estudiants matriculats, segons via.
Tipus modalitat ingrés Nota accés (promig)
2016- 2017- 2018- 2019-

17 18 19 20

Proye_s d'accés a la Universitat (PAU) o 10,95| 11,07| 10,92 | 11,14 10,6] 11,33
assimilats
Trasllat d'expedient 7,46 6,9| 11,02
Alumnes amb discapacitat 8,13
1920-GRAU DE Diplomats, Llicenciats i assimilats 6,61 6,31 5
BIOTECNOLOGIA (2009) | Canvi a un Programa Formatiu de Grau 8,09
Titol d'FP2, MP3 o CFGS i assimilats 11,22| 10,85 9,91| 10,39 11,03
PAU i assimilats que tenen comencgats
estudis universitaris 8,97 /18| 10,99 11,25] 11,52
Més grans de 25 anys 6,44
Total 8,24 9,4| 9,31|10,77 9,5 9,59
Proye_s d'accés a la Universitat (PAU) o 8,07 7,65 7,68 7,49 7.14 7,59
assimilats
Proves d'Accés a la Universitat per a
més grans de 40 anys 8,21
Proves d'Accés a la Universitat per a
més grans de 45 anys 3,67
1922-GRAU D'ENOLOGIA [ piplomats, Llicenciats i assimilats 6,1| 6,15| 7,09 5,9 8,8
(2014) Titol d'FP2, MP3 o CFGS | assimilats 6,67| 662| 681 697| 668] 7,06
PAU |_aSS|m|Iats_ que tenen comengats 6,15 5,66 6,73 7,78 5,73 7,85
estudis universitaris
FP2 o CFGS i assimilats que tenen
comengats estudis universitaris 6,49 6,93
Més grans de 25 anys 7,94 6,56 5,63 6
Total 5 5 5 5 5 5
Proves d'accés a la Universitat (PAU) o
1791-DOBLE TITULACIO |assimilats 10,56 | 11,62| 11,06| 11,41 | 11,55| 11,83
DE GRAU D'ENGINYERIA | Titol d'FP2, MP3 o CFGS i assimilats 11,75 11,72 8,96
INFORMATICA I DE PAU i assimilats que tenen comengats
BIOTECNOLOGIA (2014) | estudis universitaris 10,84 8,14 12,30| 10,80
Més grans de 25 anys 8,25
Total 10,22 | 10,78 | 10,35| 10,62 | 11,08 | 10,79
Proves d'accés a la Universitat (PAU) o
assimilats 12,58| 12,87| 12,86| 13,05| 13,07 | 12,87
1390-DOBLE TIT. DE Trasllat d'expedient 7,37
GRAU DE Alumnes amb discapacitat 8,80
BIOTECNOLOGIA I DE Diplomats, Llicenciats i assimilats 7,12
BIOQUIMICA I BIOL. Titol d'FP2, MP3 o CFGS i assimilats 12,78 13,21
MOLECULAR(2014) PAU i assimilats que tenen comencats
estudis universitaris 13,15
Més grans de 25 anys 6,88 6,63
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Tipus modalitat ingrés Nota accés (promig)

2015- 2016- 2017- 2018- 2019- 2020-
18 19 20 21

Total 12,55|12,45| 12,61 | 12,63 | 12,77 | 12,79

Data informe: 11/01/2021
Font: URV en xifres. ACRGO5 - Nota mitjana d'accés (segons via).

Taula 1.5. Alumnes de nou accés segons edat i géenere.

Estudiants de nou accés

2015-16 | 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21
DONA HOME DONA|HOME DONA HOME DONA HOME DONA HOME DONA HOME
1920-GRAU DE 25 1
(BZI(?JQE)CNOLOGIA 19 1 3 3 1 1 1 1 1 6 1
29
20 1 1 3 1 1 2
22 1 1 1
[30-34] 1
28 1
23 1
>=40 1 1
21 3 1 1 1 1
24
<=18 26 12 25 9 24 12 18 15 25 11 28 10
Total 28 17 35 11 29 14 20 17 33 13 30 14
1922-GRAU 25 1 1 1 1 1
(Dz gl;l;))LOGIA 5240 . . . " ) 1
20 1 1 2 1 3 3 1
19 1 1 2 2 4 1 2
28 1 1
22 1 3 1 1 1 2
[35-39] 1 2
29 1 1 1
24 2 1 1 1 1 1
26
[30-34] 3 1 1 2 1 1
23 2 2 1 3
21 2 2 2 2 3
<=18 8 10 6 11 4 6 5 6 6 3 12
Total 18 25 18 28 10 20 10 16 11 15 20 16

Data informe: 11/01/2021
Font: URV en xifres. ACRGO8A - Accés dels estudiants segons nota d'accés (per intervals de notes)

> PERFIL ACCES. MASTER

Taula 1.6. Indicadors del procés d’admissio d’estudiants a master.

Titulacié 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21
Places ofertes 30 30 30 30
. Estudiants preinscrits 45 32 27 45
Master en
Begudes Estudiants admesos 32 20 20 35
Fermentades
r Ratio Admissions-Oferta 1,06 0,6 0,6 1,17
Estudiants nou ingrés 27 18 13 31
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Titulacio 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

Estudiants matriculats 30 19 17 33

Data informe:11/01/2021

Font: URV en xifres. OD4 Evolucio de la preinscripcié de masters universitaris. ACRMO1 - Niumero d'estudiants preinscrits
ACRMO02 - NUumero d'estudiants admesos. ACRM03 - Numero d'estudiants matriculats. ACRM04 - Estudiants nou accés
de master segons la universitat d'origen

Taula 1.7. Estudiants nou accés de master segons la universitat d'origen.

Titulacio 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

Estud_|ants que provenen de la 3 1 2 3 9
mateixa universitat
. Estudiants que provenen d'altres
'BdeaStZ"ee“ universitats del SUC 3 10 6 1 6
gudes -
Estudiants que provenen d’altres
Fermentades
universitats de |'estat 8 ° 8 4 10
E,stu_dlant_s que provenen 6 7 4 5 6
d’universitats estrangeres

Data informe: 20/01/2021
Font: URV en xifres. ACRM04 - Estudiants nou accés de master segons la universitat d'origen

Taula 1.8. Alumnes de nou accés segons edat i génere.
Grup 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

edat Dona Home Dona Home Dona Home Dona Home Dona Home

24 1 1 4 2 1 2
22 1 1 1 2 2 1 3 1 1
29 1 1 1 1
>=40 1 1 2 1 1 2
28 1 1 1 1 1
MASTER EN 26 1 2 2 2 1 2 1
BEGUDES 23 1 2 4 3 1 5 1 7
FERMENTADES
(2014) [30-34] 1 1 2 2 3 1
[35-39] 1 1 1 1 1
25 1 1 2 1 1 2
27 3 1 1 1
21 1
Total 10 10 10 17 6 12 2 11 13 18

Data informe: 21/05/2021
Font: URV en xifres. ACRM04 - Estudiants nou accés de master segons la universitat d'origen

Taula 1.9. Complements formatius.

Titulacié 2014- 2015- 2016- 2017- 2018- 2019- 2020-
15 16 17 18 19 20 21
Master en Alumnes titulats que_han cursat 3 15 4 5 5 1 0
Begudes complements formatius
Fermentades | Mitj edi
MltJane? de credits en complements 10,57 | 10,13 9,50 3,00 6,00 3,00 0
formatius dels alumnes que n’han cursat

Data informe: 11/01/2021
Font: ACRM19, ACRM20
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Annex 2. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I'’estandard 2

Taula 2.1. Ubicaci6 de la informacio publica sobre el desenvolupament i indicadors de
les titulacions de Grau

DIMENSIO

ACCES ALS ESTUDIS

CONTINGUTS

Accés al grau

Nombre de places ofertes

Notes de tall

Assignatures o proves especials que possibiliten
la millora de la nota d’accés (Si escau)
Correspondéncies entre cicles formatius de grau
superior i estudis universitaris de grau a la URV
Informacié general d'accés

Calendari de preinscripcio

Perfil recomanat

Objectius

Competencies

Sortides professionals

Trasllat d'expedient

Beques i ajuts

ENLLAG

http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/ad

missio/acces/

http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/tr
amits/

http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/inf

ormacio-economica/

MATRICULA

Terminis

Documentacié
Formalitzacié

Preus

Reconeixement de credits
Orientacio universitaria
Sessions d’acollida

http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/ad

missio/matricula/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/ad

missio/reconeixements/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/ad

missio/orientacio/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/ad

missio/acollida/

PLA D’ESTUDIS

Descripcio del titol
Pla d’estudis
Mencions

http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/of
erta/plans/ciencies/biotecnologia-grau/

PLANIFICACIO
OPERATIVA DEL CURS

Ensenyaments
Assignatures (Informacid; Professors; Horaris i
dates d'examens)
Competencies de I'assignatura
Planificacid
Avaluacid
Resultats d'aprenentatge
Metodologies
Fonts d'Informacié
Continguts
Atencid personalitzada
Recomanacions
Laboratoris (si escau)
Biblioteca
Pla d’Accié Tutorial

https://moodle.urv.cat/docnet/quia doc
ent/index.php?centre=1920

http://www.urv.cat/ca/vida-
campus/serveis/crai/

http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/

PROFESSORAT

Professorat de la titulacié
Informacio de contacte
Curriculum del professorat

http://www.urv.cat/html/docencia-per-
centre/index-professors-1920..php

PRACTIQUES EXTERNES

Objectius

Normativa Practiques Externes

Practiques Obligatories/Optatives

Assignatures lligades a les Practiques
Institucions on es poden realitzar les Practiques

http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-
per-a/practiques-externes/
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http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/acces/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/acces/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/tramits/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/tramits/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/informacio-economica/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/informacio-economica/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/matricula/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/matricula/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/reconeixements/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/reconeixements/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/orientacio/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/orientacio/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/acollida/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/admissio/acollida/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/oferta/plans/ciencies/biotecnologia-grau/
http://www.urv.cat/ca/estudis/graus/oferta/plans/ciencies/biotecnologia-grau/
https://moodle.urv.cat/docnet/guia_docent/index.php?centre=1920
https://moodle.urv.cat/docnet/guia_docent/index.php?centre=1920
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/crai/
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/crai/
http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/
http://www.urv.cat/html/docencia-per-centre/index-professors-1920..php
http://www.urv.cat/html/docencia-per-centre/index-professors-1920..php
http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-per-a/practiques-externes/
http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-per-a/practiques-externes/

@ INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia
UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI
DIMENSIO CONTINGUTS ENLLAC

PROGRAMES DE
MOBILITAT

Programes de mobilitat

Altres opcions per fer estades a I'estranger
Beques

Objectius

Normativa mobilitat

Institucions amb convenis signats

http://www.fe.urv.cat/ca/mobilitat/

TREBALL FI DE GRAU

Marc General
Normativa

http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-
per-a/treball-de-fi-de-grau/

GARANTIA DE LA
QUALITAT

Politica de Qualitat de la Facultat/Escola
Manual de Qualitat de la Facultat/Escola
Memoria de verificacio

Informes de seguiment de titulacio
Taxes i indicadors sobre demanda i
desenvolupament de la titulacié
Autoinforme d’acreditacio

Enllag a EUC Informes

Enllag a EUC Estudis (Coneix la Qualitat)
Enllag a la pagina dels titols al RUCT

http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/

Font: Elaboracié propia.

Taula 2.2. Ubicacié de la informacié publica sobre el desenvolupament i indicadors de
les titulacions de Master

DIMENSIO

ACCES ALS ESTUDIS

CONTINGUTS

Requisits d’admissio
Preinscripcio en linia
Perfil recomanat
Objectius
Competéncies
Sortides professionals
Trasllat d'expedient

Universitaris
Beques i ajuts

Nombre de places ofertes

Préstecs sense interés per estudiar Masters

ENLLAG

http://www.begudes-
fermentades.master.urv.cat/es/informaci
on-academica/

http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/tr
amits/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/in
formacio-economica/

PLA D’ESTUDIS

MATRICULA Esggﬁn?:tvr?cula http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/a
dmissio/
Preus
Titol atorgat
Modalitat
Idioma

Places de nou ingrés
Cost del credit

Accés al doctorat
Contacte

Institucions participants
Presentacio

Pla d’estudis

Itinerari

http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/o
ferta/begudes-fermentades/

DEL CURS

PLANIFICACIO OPERATIVA

Ensenyaments
Assignatures (Informacid; Professors;
Horaris i dates d'examens)
Competencies de I'assignatura
Planificacid
Avaluacié
Resultats d'aprenentatge

https://moodle.urv.cat/docnet/quia doce
nt/index.php?centre=1960

http://www.urv.cat/ca/vida-
campus/serveis/crai/
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http://www.fe.urv.cat/ca/mobilitat/
http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-per-a/treball-de-fi-de-grau/
http://www.fe.urv.cat/ca/informacio-per-a/treball-de-fi-de-grau/
http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/tramits/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/tramits/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/informacio-economica/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/informacio-economica/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/admissio/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/admissio/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/oferta/begudes-fermentades/
http://www.urv.cat/ca/estudis/masters/oferta/begudes-fermentades/
https://moodle.urv.cat/docnet/guia_docent/index.php?centre=1960
https://moodle.urv.cat/docnet/guia_docent/index.php?centre=1960
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/crai/
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/crai/
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

DIMENSIO

CONTINGUTS

Metodologies

Fonts d'Informacio

Continguts

Atencié personalitzada

Recomanacions
Laboratoris (si escau)
Biblioteca

ENLLAG

PROFESSORAT

Professorat de la titulacié
Informacié de contacte
Curriculum del professorat

http://www.urv.cat/html/docencia-per-
centre/index-professors-1960.php

PRACTIQUES EXTERNES

Objectius

Normativa Practiques Externes
Practiques Obligatories/Optatives
Assignatures lligades a les Practiques
Institucions on es poden realitzar les
Practiques

http://www.begudes-
fermentades.master.urv.cat/es/informaci
on-academica/practicas-externas/

PROGRAMES DE MOBILITAT

Programes de mobilitat

Beques per estudiants de postgrau

Altres opcions per fer estades a I’'estranger
Objectius

Normativa mobilitat

Institucions amb convenis signats
Estudiants Internacionals

http://www.urv.cat/ca/vida-
campus/serveis/mobilitat/

http://www.urv.cat/international/en inde
x.html

TREBALL DE FI DE MASTER

Marc General
Normativa

http://www.begudes-
fermentades.master.urv.cat/es/informaci
on-academica/trabajo-de-fin-de-master/

GARANTIA DE LA QUALITAT

Politica de Qualitat de la Facultat/Escola
Manual de Qualitat de la Facultat/Escola
Memoria de verificacio

Informes de seguiment de titulacio
Taxes i indicadors sobre demanda i
desenvolupament de la titulacio
Autoinforme d’acreditacid

Enllag a EUC Informes

Enllag a EUC Estudis (Coneix la Qualitat)
Enllag a la pagina dels titols al RUCT

http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/

Font: Elaboraci6 propia.
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http://www.urv.cat/html/docencia-per-centre/index-professors-1960.php
http://www.urv.cat/html/docencia-per-centre/index-professors-1960.php
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/practicas-externas/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/practicas-externas/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/practicas-externas/
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/mobilitat/
http://www.urv.cat/ca/vida-campus/serveis/mobilitat/
http://www.urv.cat/international/en_index.html
http://www.urv.cat/international/en_index.html
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/trabajo-de-fin-de-master/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/trabajo-de-fin-de-master/
http://www.begudes-fermentades.master.urv.cat/es/informacion-academica/trabajo-de-fin-de-master/
http://www.fe.urv.cat/ca/qualitat/

Taula 3.1. Instruments

i A

UMIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE
CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Annex 3. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I’estandard 3

per a la recollida de la satisfaccio dels grup

s d’interés.

Dimensions o Ultimes Percentatge de participacié Estandards
Instrument items de Abas Form Periodicita dades d’acreditac
/Mecanisme (1) satisfaccio disponible 13-14 14-15 16-17 17-18 io
inclosos relacionats
eExperiéncia
educativa Grau El
ENQUESTA ) . - m Antiga | Antiga | 27,27
ESTUDIANT DE GRAU ;’;‘tres d';:ggf;%‘: Sote | virtual | Anual Uf'.ﬂ;T.fz‘;rts 1Q1R - [ 1Q1R - [ "9 | 222 | 18,420 | 22,50 | 17,95 Eé
* PAT PAT
DE PRIMER CURS formatiu i serveis | gia E6
(2)
eExperiéncia Grau
educativa Biote El
ENQUESTA ) . g Antiga | Antiga
ESTUDIANT DE GRAU | ®Altres dimensions fcnolo |\, o) f Anyal Ultim curs | “gpp’ | ‘epp - | 2453 | 18,39 |44 560, | 10,94 | 20,69 E2
DURANT* del programa | gia finalitzat PAT PAT %o Yo %o o =)
formatiu i serveis E6
(2)
eExperiéncia Grau
educativa Biote El
ENQUESTA - . . 5,97
ESTUDIANT DE GRAU | ®Altres dimensions | cnolo |y, o | Apual Ultim curs | - % | 7% | 13.330 |9.21% | 2.33% E2
QUAN ACABEN* del programa gia finalitzat /o ES5
formatiu i serveis E6
(2)
"PROFESSORAT" Grau i
ENQUESTA eActuacié docent| Biote Virtual Quadrimest UI_tlm_curs _ _ 13;,86 22,96 17.09% 1(1,98 21,90 E4
ASSIGNATURA del professorat cnolo ral finalitzat %o /o /o %o
GRAU* gia
Grau
PE-ENQUESTA - -
ASSIGNATURA eExecucions clau | 2% | virtual | Anual Uf'lgg?ltczljf - - | 1613 | 274 agonen | 1750 9760, E6
GRAU* gia
Grau
TFG-ENQUESTA - -
ASSIGNATURA «Execucions clau CBr']%tli virtual | Anual Uf'lgg?lt‘;‘;rts - - [ 1687 | 19901 214300 | 1395 | 8,33% E6
GRAU* gia
eExperiéncia El
ENQUESTA . Grau e Antiga | Antiga
ESTUDIANT DE GRAU fiﬁizg\:j?mensions Enolo | Virtual | Anual Uf'lgg?lt‘;‘;rts 1QIR - | 1Q1R - 29,17% | 1300 | 1200 £2
DE PRIMER CURS* gia PAT PAT
del programa E6
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@ INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UMIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Dimensions o Ultimes Percentatge de participacié Estandards
Id Instrument items de Abas Form Periodicita dades d’acreditac
/Mecanisme (1) satisfaccio t at t disponible | 13-14 | 14-15 15-16 16-17 17-18 18-19 19-20 io
inclosos s relacionats
formatiu i serveis
(2)
Grau El
eExperiéncia Enolo E2
ENQUESTA cducativa o Ultim curs | A7t9a | Antiga 15,87 | 11.36 Eg
ESTUDIANT DE GRAU Alt di . Virtual | Anual finalitzat EPD - EPD - 10.61% o} o}
DURANT* eAltres dimensions inalitza PAT PAT o o
del programa
formatiu i serveis
(2)
eExperiéncia Grau
educativa Enolo El
ENQUESTA - . . _
ESTUDIANT DE GRAU oAIItres dimensions | gia virtual | Anual Uf!tln';_ curs _ _ 7.14% 170}14 110}54 E2
QUAN ACABEN* de programa inalitzat o o E5
formatiu i serveis E6
(2)
"PROFESSORAT" Grau i
ENQUESTA eActuacié docent | Enolo |, Quadrimest | Ultim curs - _ o 15.37 | 15.38
ASSIGNATURA del professorat  |gia | VY@l | ray finalitzat 26,04% | "o % E4
GRAU*
Grau
PE-ENQUESTA .
ASSIGNATURA eExecucions clau E_nolo Virtual | Anual Ufligg'llitczl;rts - - 30,77% 7:,2,4 22}30 E6
GRAU* gla
TFG-ENQUESTA Grau -
ASSIGNATURA eExecucions clau | Enolo | Virtual | Anual Ultim curs | _ - 38,a6% | 1500 ( 21,43 E6
. finalitzat /o /o
GRAU* gia
“Bloc Practiques MBF Segon Ultim
externes” ENQUESTA . ' . ; _ _ 27,27 | 36,84 o. | 43,75 E4
PROFESSORAT  DEL eExecucions clau Virtual guatrlmestr qeu?itlr;rl'?ézttr % % 17.24% % E6
MASTER*
ENQUESTA SOBRE eAltres dimensions MBF . Eé
L'ORGANITZACIO ‘fj:r'n'f;gi%r??earveis Virtual | Anual Uf'lgg?lt‘;‘;rts - - | 228 00| 214306 | 2900 1579 E3
DEL MASTER* 2) E5
E6
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Graduats

eFormacié rebuda
Enquesta de eExperiéncia Grau El
satisfaccio dels educativa Biote Graduats A E2
titulats recents de eAltres dimensions Virtual | Anual - vt 23,1% | 19,5% 32,4% 18,4% E4

cnolo 2018-19 /o

grau (AQU del programa - E5
Catalunya) formatiu i serveis | 9'@ E6

(2)

eFormacié rebuda
Enquesta de eExperiéncia El
satisfaccio dels educativa Grau Graduats E2
titulats recents de eAltres dimensions | Enolo | Virtual | Anual 2018-19 - E4
grau (AQU del programa gia E5
Catalunya) formatiu i serveis E6

(2)

eFormacié rebuda E1l
Enquesta de eExperiéncia E2
satisfaccio dels educativa . E4
titulats recents de eAltres dimensions MBF | virtual Anual ggaldslﬁtgs - 230};'53 30,77% 170}065 E5
master (AQU del programa E6
Catalunya) formatiu i serveis

(2)

Llegenda:

*Dades obtingudes de I'informe SINIA_ENQ_SO05 - Percentatge de participacié comptant fulls d'enquesta (titulacid)_%enquestes contestades/enquestes potencials.
(1) Cal identificar I'enquesta o els altres procediments emprats, com per exemple grups de discussid, informes de comissions, etc.
(2) Inclou: PAT, serveis d’orientacio professional, serveis bibliotecaris, instal-lacions docents i altres serveis especialitzats.
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Taula 3.2. Enquesta avaluacio professorat Grau
Grau Grau
Biotecnologia Enologia

Els diversos professors que I'han impartida han coordinat bé el temari (en cas que
. : . 7,19 8,09
hi hagi un sol professor/a, deixeu-ho en blanc).
La disponibilitat de la bibliografia recomanada és suficient. 7,31 7,75
Les condicions d'aules, laboratoris i altres mitjans han permés un
N 7,81 7,85
desenvolupament adequat de I'assignatura.
Les instal-lacions del campus han permés un desenvolupament adequat de 783
|'assignatura. 7,84 !
El detall de les activitats a fer a I'assignatura (treballs, sortides, examens,...) és
< A ; ! ; ; 7,72
suficient perqué pugui organitzar el meu temps d'estudi. 7,1
El que es fa a I'assignatura m'ajuda a aprendre. 7,11 7,69
Com m'avaluen a l'assignatura m'ajuda a aprendre. 6,69 7,25
Estic satisfet/a amb I'Us de I'Entorn Virtual de Formacié (Moodle) per part del
s 7,63
professorat de |'assignatura. 7,17
La Guia Docent em ddéna informacid suficient sobre I'assignatura. 7,35 8,02
Valora del 0 al 10 la satisfaccid amb el desenvolupament de I'assignatura. 7,19 7,63

Font: Sinia S12
Data: 15/01/2021

Taula 3.3. Enquesta inici/durant/final Grau

a Grau | Grau
Titol bloc Pregunta Biotec Enol
Séc capag de seguir una reunié en anglés. 7,14 | 7,67
Bloc Llengiies: Eina | S6c capag de fer una presentacio en angles. 6,86 | 7,00
Professional Séc capag d'escriure un article en anglés. 6,71| 7,33
Sdéc capag de llegir documentacié en anglés. 8,29| 8,33
La difusié de la tutoria (saber qué és, en qué consisteix, saber qui és el meu
8,75
tutor) ha estat correcta.
El tutor ha propiciat un bon clima de relacié personal i de comunicacio. 9,25
. . Estic satisfet amb la informacié rebuda a la tutoria. 8,5
Si has fet tutories - - -
Estic satisfet amb la forma de resoldre les qliestions per part del meu tutor. 8,5
La tutoria m'ha estat util. 8,25
Recomanaria a un company parlar amb el seu tutor si tingués algun dubte o 925
problema relacionat amb la titulacid. 4
Bloc Integraci6 M'he integrat a I'entorn universitari 6,57| 6,67
Universitaria Estic satisfet amb la relacié amb els companys a la titulacié 7,14 7,33
Bloc Entorn L'ambient d'aprenentatge a la titulacié és de col-laboracié 6| 5,33
d'Aprenentatge L'ambient d'aprenentatge a la titulacié és de competitivitat 7,71| 4,67
En cas d'haver-hi assistit:
Bloc S:jupog't: lid Fins a quin punt t'han resultat Utils per incorporar-te satisfactoriament a la 5 10
Jornades d'acollida | ypjyersitat? (valora-ho en una escala de I'0 al 10, on 0 és gens i 10 és molt)
L'adaptacio de la Titulacié a la nova situacié ha estat adequada 4,29 | 2,67
La Titulacié durant el | Desenvolupament del curs: En general, la informacié proporcionada durant 629 467
periode de la aquesta nova situacié ha estat adequada ! '
COVID19 Activitats d' avaluacio: En general, la informacié proporcionada sobre com 5 57 3
seria I'avaluacié en aquesta nova situacio ha estat adequada !
El professorat durant Si I'has rebut, valora la seglient afirmacié en general a la titulacio: el suport
el periode de la del professorat ha estat adequat 6,17 4
COVID19 P q
La t,utorla durant el Si I'has rebut, valora la seglient afirmacio: El suport del tutor/a ha estat
periode de la adequat
COVID19 quat.
Videoconferéncia en temps real 6,29 5
Videoconferéncia enregistrada 6,43 5
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Titol bloc Pregunta

Eines Online durant Forums 5,71 5,33
el periode de la

COVID19 Xats 5,29 | 5,33
Administracio i

Serveis durant el Si I'has rebut, valora la seglient afirmaci6: El suport del personal 8

periode de la
COVID19

d'administracio i serveis ha estat adequat.

Font: Sinia Data: 15/01/2021

Titol bloc

Pregunta

Séc capag de seguir una reunidé en anglés.

6,40

periode de la COVID19

personal d'administracid i serveis ha estat adequat.

. . . Sdéc capag de fer una presentacié en anglés. 5,10 4,33
Bloc Llenglies: Eina Professional n ; - - S

Soc capag d'escriure un article en angles. 6,20| 5,33
Séc capag de llegir documentacié en anglés. 8,3 8
La difusié de la tutoria (saber qué és, en qué consisteix, saber 517| 85
qui és el meu tutor) ha estat correcta. ! !
El tutor ha_propiciat un bon clima de relacié personal i de 5| 85
comunicacié. !

. . Estic satisfet amb la informacié rebuda a la tutoria. 4,33| 8,5
Si has fet tutories - - —

Estic satisfet amb la forma de resoldre les qliestions per part del 433| 85
meu tutor. ! !
La tutoria m'ha estat util. 2,67| 8,5
Recomanaria a un company parlar amb el seu tutor si tingués 45| 85
algun dubte o problema relacionat amb la titulacio. ! !
Bloc Integracié Universitaria M'he integrat a I'entorn universitari i 8,2| 7,33
Estic satisfet amb la relacié amb els companys a la titulacio 8,1 8,67
Bloc Entorn d'Aprenentatge L'ambient d'aprenentatge a la titulacid és de col:-laboracid 6,5|7,67
L'ambient d'aprenentatge a la titulacié és de competitivitat 6,8 4
L'adaptacio de la Titulacid a la nova situacioé ha estat adequada 3,5| 3,33
Desenvolupament del curs: En general, la informacid 43333
La Titulacié durant el periode de la proporcionada durant aquesta nova situacié ha estat adequada ! !
COVID19 Activitats d' avaluacié: En general, la informacié proporcionada
sobre com seria I'avaluacio en aquesta nova situacié ha estat 4,5 3
adequada
El professorat durant el periode de Si I'has rebut, valora la seglient afirmacié en general a la 413|567
la COVID19 titulacid: el suport del professorat ha estat adequat ! !
La tutoria durant el periode de la Si I'has rebut, valora la seglient afirmacid: El suport del tutor/a 6
COVID19 ha estat adequat.

. ., . Videoconferéncia en temps real 5,4 7
Eines de. form'aluo online: Vaulora la Videoconferencia enregistrada 5,6 6
teva satisfaccié amb les seglents 3
eines Forums 3,9]16,67

Xats 1,88 6
Administracio i Serveis durant el Si I'has rebut, valora la seglient afirmacio: El suport del 10

Font: Sinia Data: 15/01/2021

o Grau Grau
Titol bloc Pregunta Biotec Enologia
Soc capag de seguir una reunié en angleés. 6,17
Bloc Llenglies: Eina Soc capag de fer una presentacio en anglés. 5,00
Professional Soc capag d'escriure un article en anglés. 5,50
Soc capag de llegir documentacié en anglés. 7,33
La difusié de la tutoria (saber qué és, en qué consisteix, saber qui és el meu 6.5

Si has fet tutories tutor) ha estat correcta. 4
El tutor ha propiciat un bon clima de relacié personal i de comunicacié. 8,5
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a Grau Grau

Titol bloc ‘ Pregunta Biotec Enologia
Estic satisfet amb la informacid rebuda a la tutoria. 8
Estic satisfet amb la forma de resoldre les gliestions per part del meu tutor. 7,5
La tutoria m'ha estat util. 7,5
Recomanaria a un company parlar amb el seu tutor si tingués algun dubte o 10
problema relacionat amb la titulacid.

Bloc Integracio M'he integrat a I'entorn universitari 5,67

Universitaria Estic satisfet amb la relacié amb els companys a la titulacié 7,17

Bloc Entorn L'ambient d'aprenentatge a la titulacid és de col-laboracié 5,5

d'Aprenentatge L'ambient d'aprenentatge a la titulacié és de competitivitat 4
El pla d'estudis de la titulacié ha permés una progressié adequada del meu 617

Bloc Programa aprenentatge !

Formatiu Hi ha hagut una bona coordinacié en el contingut de les assignatures de la 417
titulacio per evitar solapaments !
La formacié m'ha ajudat a millorar les meves capacitats de comunicacio en 467
public !
La formacié m'ha ajudat a millorar la capacitat de comunicacié escrita 5,67
La f‘ormacié m'ha ajudat a millorar la meva capacitat de treballar de forma 6.33
autonoma !
La formacié m'ha ajudat a desenvolupar la meva capacitat de prendre 517
decisions !
La formacié m'ha ajudat a desenvolupar la meva capacitat de resoldre 517
problemes !
La formacié m'ha ajudat a desenvolupar la meva capacitat de treball en equip 4,67

Bloc Competéncies La formacié m'ha ajudat a millorar les meves competéncies per a la gestié de 6.17
la informacié !
La formacié m'ha ajudat a millorar la meva capacitat de treballar en llengles 267
estrangeres !
La formacié m'ha ajudat a millorar les meves competéencies per I'Us de les 4.83
Tecnologies de la Informacié i Comunicacio !
La formacié m'ha ajudat a reflexionar vers aspectes rellevants de 5
responsabilitat social i étic
La formacié m'ha ajudat a millorar I'habilitat per definir el perfil academic i 417
professional futur !
La formacié m'ha ajudat a millorar les capacitats per a I'activitat professional 5
L'adaptacio de la Titulacié a la nova situacié ha estat adequada 6,17

La Titulacio durant el | Desenvolupament del curs: En general, la informacié proporcionada durant 55

periode de la aquesta nova situacié ha estat adequada !

COovVID19 Activitats d' avaluacid: En general, la informacié proporcionada sobre com 517
seria |I'avaluacié en aquesta nova situacié ha estat adequada !

El professorat durant Si I'has rebut, valora la seglient afirmacié en general a la titulacié:El suport

él perfode de la del professorat ha estat adequat /

CoviD19

tzrtil;g%rlgedlgrant ¢ :(ijggaztrebut, valora la seglient afirmacid: El suport del tutor/a ha estat 8,33

CovID19 )

Eines de formacidé Videoconferéncia en temps real 7,17

online: Valora la teva | Videoconferéncia enregistrada 7,6

satisfaccié amb les Forums 7,67

seglents eines Xats 6,5

gdmlnlstrauq | Serveis Si I'has rebut, valora la seglient afirmacio: El suport del personal

urant el periode de la | 7, o " - 10
COVID19 d'administracio i serveis ha estat adequat.

*: No hi ha dades del Grau en Biotecnologia degut al baix nombre d’enquestes contestades (2).
Font: Sinia Data: 15/01/2021
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Taula 3.4. Enquesta practiques externes Grau

P Grau Grau
Titol bloc Pregunta Biotec Enologia
El que es fa a |'assignatura m'ajuda a aprendre. 9,00 8,33
El procés d'assignacio de les Practiques Externes és
adequat. 5,67 6,00
Al comengar les Practiques Externes tinc la 8.00 433
informacié adient per saber qué faré. ! !
Al comengar les Practiques Externes tinc la
. AR ; 7 2,67
informacié adient per saber com m'avaluaran.
EI volum de treball d'aquesta assignatura és 7,5 8,33
adequat.
El seguiment de les Practiques Externes per part del 9 4
tutor professional és adequat.
En cas que "NO" contesta aquest bloc El seguiment de les Practiques Externes per part del 25 7
de preguntes tutor académic és adequat. !
La manera com m'avaluen les Practiques Externes és 75 6
adequada. !
Les Practiques Externes m'han ofert I'oportunitat de 10 967
tenir un contacte amb el mén laboral. !
Les Practiques Externes m'han permes aplicar els 75 8

coneixements i habilitats adquirits durant la titulacio.
Les Practiques Externes faciliten la insercié laboral. 2,5 6
Valora del 0 al 10 la satisfaccié amb el

desenvolupament de |'assignatura. 6 8
Va\lora del 0 al 10 la teva estada al lloc on has fet les 10 833
Practiques Externes. !
La solucid, donada la nova situacio, ha estat 4
et adequada

En cas que "SI", contesta aquest bloc ') 35nformacié proporcionada durant aquesta nova

de preguntes situacié ha estat adequada 6,33
El suport del professorat ha estat adequat 5

Font: Sinia S12 Data: 15/01/2021

Taula 3.5. Enquesta TFG Grau

Titol bloc Pregunta Grau
Enologia

En cas que "NO" contesta | El que es fa a I'assignatura m'ajuda a aprendre. 10,00 10,00
aquest bloc de preguntes ['E|'hroc&s d'assignacié del Treball de Fi de Grau és adequat. 0,00 7,00
La informacié sobre I'assignatura és clara i entenedora (objectius,
e g s ., 10,00 7,00
planificacid i criteris d'avaluacid).
El volum de treball d'aquesta assignatura és I'adequat. 10 6,5
El seguiment per part del tutor ha estat Gtil per fer el Treball de Fi
de Grau. 0 9,5
La manera com m'avaluen el Treball de Fi de Grau és adequada. 10 3
El Treball de Fi de Grau m'ofereix oportunitats de participar en
activitats de recerca i/o professionals. 10 3,5
El Treball de Fi de Grau m'ha permes valorar el meu grau
d'assoliment de les competéncies de la titulacid. 8 8
El Treball de Fi de Grau m'ha estat util per consolidar competéncies
de la titulacid. 10 9
Valora del 0 al 10 la satisfaccié amb el desenvolupament de
I'assignatura. 8 7
La solucid, donada la nova situacid, ha estat adequada 6,67 3,4
La informacid proporcionada durant aquesta nova situacié ha estat
En cas que "SI" contesta |-2dequada 4,67 3,6
aquest bloc de preguntes | El suport del professorat ha estat adequat 7,33 6,4

Font: Sinia S12
Data: 15/01/2021
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Taula 3.6. Enquesta avaluacio professorat Masters
Pregunta Mitj preg tit

El professorat que ha impartit I'assignatura ha coordinat bé el temari (en el cas
, . : 7,6
d'haver-hi un sol docent, deixeu-la en blanc).
Els continguts de I'assignatura m'han resultat interessants. 7,7
La bibliografia recomanada és valuosa i la disponibilitat suficient. 7,25
MASTER EN Els materials proporcionats de suport a la docéncia sén adequats i de qualitat. 6,9
BEGUDES L'assignatura m'ha proporcionat les competéncies i habilitats esperades per a la
FERMENTADES gnatura mna prop P P p 7,05
(2014) meva formacio.
Les condicions d'aules, laboratoris i altres mitjans han permés el desenvolupament 6.55
adequat de I'assignatura. !
Les activitats d'avaluacié (examens, treballs, resolucié de problemes, etc.) estan 705
equilibrades i s'adeqlien als continguts i objectius de |'assignatura. !
Valora del 0 al 10 la satisfaccié amb el desenvolupament de I'assignatura. 7,35

Font: Sinia S12
Data: 15/01/2021

Taula 3.7. Enquesta d’organitzacio Masters

Titulacié Titol bloc Pregunta

Us va ser facil assabentar-vos que

) : N 6
s'organitzava aquest master.
A la pagina web de la URV vau trobar la
! b ] 6,67
informacio adequada sobre el master.
La informacié sobre els ajuts econdomics ha 6
estat adequada.
La informacio sobre el procés de preinscripcio i 8
matricula ha estat adequada.
L'atencié rebuda a través del correu electronic 8

ha estat adequada.
La preinscripcié en linia ha estat facil. 8,33

La Universitat us ha facilitat la documentacié
necessaria per obtenir el visat.

Els tramits de la matricula han estat senzills. 7
La Universitat us ha facilitat informacio per

8,33

i 7
trobar residencia.
N uan vau arribar la comunitat universitaria us
Master en \(/Qa acollir bé 8,33
Begudes PREGUNTES SOBRE EL CURS EN ELS La URV h. facilitat els tramit Gent
Fermentades MESOS PREVIS AL COVID19 a us ha tacriitat €is tramits seguents o 5,5
(2014) processos administratius: sol-licitud del NIE.

La URV us ha facilitat els tramits seglients o
processos administratius: obtencid 5
d'assisténcia sanitaria.

Considereu que heu rebut una atencié
personalitzada adequada per part de: la 6,5
persona que ha coordinat el master.
Considereu que heu rebut una atencid
personalitzada adequada per part de: la 8,5
secretaria del centre.

Considereu que heu rebut una atencid
personalitzada adequada per part de: I'Escola 5,5
de Postgrau i Doctorat.

Considereu que heu rebut una atencié

personalitzada adequada per part de: I'I- 7,5
Center.

Les assignatures de master estan ben

coordinades i no hi ha superposicio de 4,33
continguts.
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Titulacio Titol bloc Pregunta

La coordinaci6 entre les diferents universitats
ha estat eficag (en cas que el master que 5
curseu sigui interuniversitari).
L'adaptacio de la Titulacié a la nova situacio ha 6
estat adequada
Desenvolupament del curs: En general, la
La Titulacié durant el periode de ir_1form_a,1cié proporcionada durant aquesta nova 3,67
COVID19 situacié ha estat adequada
Activitats d' avaluacié: En general, la
informacio proporcionada sobre com seria 767
I'avaluacio en aquesta nova situacié ha estat !
adequada
El professorat durant el periode de Si I'has rebut{ valo_r’a la seglient afirmacié en
COVID19 general a la titulacid: el suport del professorat 8,33
ha estat adequat
La tutoria durant el periode del Si I'has rebut, valora la seglient afirmacid: El 9
COVID19 suport del tutor/a ha estat adequat.
Videoconferéncia en temps real 7,33
Eines de formaci6 online: Valora la teva | Videoconferéncia enregistrada 7
satisfaccié amb les seglients eines Forums 5
Xats 8,5
Administracio i Serveis durant el Si I'nas rebut, valora la se_gl'_Jent a_fjr_macié:_ El
periode del COVID19 suport del personal d'administracio i serveis ha 5,5
estat adequat.

Font: Sinia 15/01/2021

Taula 3.8. Enquesta PE MBF
Titulacié Pregunta Mitj preg unit

El procés d'assignacid de les practiques ha estat adequat. -

Les practiques m'han proporcionat les competéncies i habilitats esperades per a
la meva formacio.

El seguiment de les practiques per part del tutor/a ha estat adequat. -

Els mitjans disponibles a I'entorn laboral n'han permés un desenvolupament
adequat.

MASTER EN El sistema d'avaluacié de les practiques s'adequa als continguts i objectius de

BEGUDES I'assignatura.

FERMENTADES , )
(2014) Valora del 0 al 10 la satisfaccio amb el desenvolupament de |'assignatura. -

Valora del 0 al 10 la teva estada al lloc on has fet les Practiques Externes. -

La solucid, donada la nova situacid, ha estat adequada 5,5

La informacié proporcionada durant aquesta nova situacié ha estat adequada 4

El suport del professorat ha estat adequat 4,5

Font: Sinia
Data: 21/05/2021

Taula 3.9. Enquesta TFM Masters
Titulacié Titol bloc Pregunta

Master en | En cas que "NO", contesta aquest | L'orientacié rebuda per part del tutor per a la realitzacié del Treball Fi

Begudes bloc de preguntes de Master ha estat eficag
Fermentades La tematica m'ha resultat interessant -
(2014)

La bibliografia inicial recomanada és valuosa i esta disponible -
La disponibilitat de temps per part del tutor ha estat adequada -

100




UMNIVERSITAT ROVIRA 1 VIRGILI

@ INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

Titulacié Titol bloc

Pregunta

El tutor m'ha facilitat la interaccié amb I'equip d'investigadors o de
professionals relacionats per al desenvolupament del Treball Fi de
Master

El Treball Fi de Master m'ha proporcionat les competéncies i habilitats
esperades per a la meva formacio.

Les condicions de seminaris, laboratoris i altres mitjans han permes un
desenvolupament adequat.

El procediment d'avaluacio s'adequa als requeriments del Treball Fi de
Master.

Valora del 0 al 10 la satisfaccié amb el desenvolupament de
I'assignatura.

En cas que Si, contesta aquest
bloc de preguntes

La solucié, donada la nova situacio, ha estat adequada

La informacié proporcionada durant aquesta nova situacio ha estat
adequada

El suport del professorat ha estat adequat

En cas que "NQO", contesta aquest
bloc de preguntes

L'orientacio rebuda per part del tutor per a la realitzacioé del Treball Fi
de Master ha estat eficag

La tematica m'ha resultat interessant

La bibliografia inicial recomanada és valuosa i esta disponible

La disponibilitat de temps per part del tutor ha estat adequada

El tutor m'ha facilitat la interaccié amb I'equip d'investigadors o de
professionals relacionats per al desenvolupament del Treball Fi de
Master

El Treball Fi de Master m'ha proporcionat les competéncies i habilitats
esperades per a la meva formacid.

Les condicions de seminaris, laboratoris i altres mitjans han permés un
desenvolupament adequat.

El procediment d'avaluacid s'adequa als requeriments del Treball Fi de
Master.

Valora del 0 al 10 la satisfaccié amb el desenvolupament de
I'assignatura.

En cas que Si, contesta aquest
bloc de preguntes

La solucié, donada la nova situacio, ha estat adequada

La informacié proporcionada durant aquesta nova situacio ha estat
adequada

El suport del professorat ha estat adequat

No hi ha dades degut a la falta de resposta dels estudiants a I'enquesta sobre TFM.

Font: Sinia
Data: 15/01/2021

101



VA

UMNIVERSITAT ROVIRA 1 VIRGILI

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Annex 4. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I'’estandard 4

> QUALIFICACIO, EXPERIENCIA I DEDICACIO

Taula 4.1. Professorat per categoria i segons doctorat
S/N Permanent Permanent Associats Lectors Altres Total
doctor 1 2

1920-GRAU DE BIOTECNOLOGIA |S 54 1 29 4 9| 97
(2009) N 15 33 48
Total 54 1 44 4 42| 145
1922-GRAU D'ENOLOGIA (2014) |S 30 1 9 1 5 46
N 16 12 28
Total 30 1 25 1 17 74

S/N Nombre PDI Nombre PDI | Nombre PDI Total
doctor Permanent 1 Associats
S 15 2 20
1962-BEGUDES FERMENTADES (2014) N 5 > b
Total 15 7 5 27

Data informe: 13/01/2021

Font: URV en xifres. ACRG16:Professorat i hores impartides segons categoria del PDI i doctorat en estudis de grau.
ACRM14: Professorat i hores impartides segons categoria del PDI i doctorat en estudis de master.
Permanents 1: professorat permanent per al qual és necessari ser doctor (CC, CU, CEU, TU, agregat i assimilables en

centres privats).

Permanents 2: professorat permanent per al qual no és necessari ser doctor (TEU, col-laboradors i assimilables en

centres privats).

Altres: professorat visitant, becaris, etc.
El professorat funcionari (CU, TU, CEU i TEU) es considerara acreditat

S/N

Taula 4.2. Hores de docéncia imp
Permanent

artida

Permanent

per categ

Associats

oria i seg

Lectors

ons doctorat

Altres

Total

doctor 1 2
Hores Hores Hores Hores Hores Hores
impartides impartides impartides impartides impartides impartides
1920-GRAU DE S 1686,64 39,60 612,84 106,91 131,83 2577,82
BIOTECNOLOGIA N
(2009) 302,96 353,98 656,94
Total 1686,64 39,60 915,80 106,91 485,81 3234,75
1922-GRAU S 1731,08 71,00 114,22 15,26 42,70 1974,26
D'ENOLOGIA N
(2014) 774,00 146,24 920,24
Total 1731,08 71 888,22 15,26 188,94 2894,5

S/N
doctor

Categoria segons doctorat

Permanent

Associats

Altres

Total

1962-BEGUDES FERMENTADES (2014) S 416,80 42,00 37,90 496,70
N 301,00 2,00 303,00
Total 416,80 343,00 39,90 799,70

Data informe: 13/01/2021

Font: URV en xifres. ACRG16:Professorat i hores impartides segons categoria del PDI i doctorat en estudis de grau.
ACRM14: Professorat i hores impartides segons categoria del PDI i doctorat en estudis de master.
Permanents 1: professorat permanent per al qual és necessari ser doctor (CC, CU, CEU, TU, agregat i assimilables en

centres privats).

Permanents 2: professorat permanent per al qual no és necessari ser doctor (TEU, col-laboradors i assimilables en

centres privats).

Altres: professorat visitant, becaris,

etc.

El professorat funcionari (CU, TU, CEU i TEU) es considerara acreditat
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Taula 4.3. Assignatures del pla d’estudi

G
. A
Assignatura p Professor REPERE [ (LT
s
P
r.
] ] Enginyeria
. Informatica | Titular
gs{gﬁifeal’ S i d'Universita | S 261(; 2
Matematiqu |t
|| es
. Englnygr!a Titular
. Lépez Informatica d'Escola 21
MATEMATIQUES 1 |FB 9|4 4 | 44 | Besora, N i ; .. | S ! 2
. Ses Universitari 60
Josep Maria Matematiqu a
|| es
Enginyeria
Villadelprat Informatica | Titular 28
Yagle, N i d'Universita | S 8(5 3
Jordi Matematiqu |t
es
T
o
t 72 7
a
|
Eg;ﬁlé N Enginyeria Professor S 7,5 1
g Quimica associat 0
|| Francisco
B(_)rrell Enginyeria Professor 7,5
Micola, N . . N 1
Quimica associat 0
|| Ferran
Investigado
Gaiani , N Enginyeria r N 7,5 1
Greta Quimica Predoctoral 0
|| en formacié
1920- Girbes ) )
. Enginyeria Professor
GRAU DE | ESTADISTICA 1|FB 6|3 | |9 |43|Balague, N o imica associat N 152
BIOTECN || Roger
OLOGIA Mateo . . Titular
(2009) Sanz, Josep | s | EN9INVeria | qniversita |s | 31| 5
: Quimica 5
|| Maria t
Investigado
Norouzi , Enginyeria r
Masoud N Quimica Predoctoral N 713 1
|| en formacid
Investigado
Ruhela , Enginyeria r
Ankur N Quimica Predoctoral N 705 1
en formacié
T
o
t 90| 12
al
Balmaseda Bioquimica i }-nvestlgado
Rubina, N Biotecnologi N | 2,4 1
) Predoctoral
Aitor a L.
|| en formacid
Beltran .. . .| Professorat
Debon, B!oqmmlca | visitant
; S Biotecnologi S 12 4
Raul a amb
N Alejandro contracte
BIOLOGIA 1 |FB 6|3 42 | Calvo Bioquimica i
3 Manso, N Biotecnologi Profes_sor N 81 4
) associat 6
|| Enrique a
Fort Marsal, Bioquimica i | Titular
Maria N Biotecnologi | d'Universita | S 6 3
|| Francesca a t
Giralt Bioquimica i | Titular 13
Esteve, S Biotecnologi | d'Universita | S 4 7
e 68
Mireia a t
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G ¢
r r
E | u m
. C | p Departame Categoria
Assignatura T!s 2 Professor - PDI
S| T P
e
r.
0.
Montero Bioquimica i
Sl_mo, Biotecnologi Profes_sor S 10, 3
Miguel a associat 56
|| Angel
Poblet Bioquimica i
Icart, Maria Biotecnologi 2ril:esas;)rat S 5’2 2
|| Montserrat a greg
Raventos Bioquimica i
Pascual, Biotecnologi Profes_sor N l’i 1
Jordi a associat
Rodriguez , Bioquimica i I{nvestlgado 21
Romina Biotecnologi N ! 1
Mariel a Predoctora_ll’ 6
|| en formacid
Ruiz De ) .. _ . | Investigado
. Bioquimica i
villa Biotecnologi r N 2,3 1
sardon, a 9" | predoctoral 04
|| Candela en formacid
Saez Bioquimica i
Escale, Biotecnologi Profes_sor N 43 1
Anna a associat 2
] S es Bioquimica i
Slm,o S'S?’ Biotecnologi Profes_sor S 3,6 1
José Maria a associat
Sunyer Bioquimica i investlgado 58
Figueres, Biotecnologi Pred | N ! 4
Merce a re octorg’ 56
en formacié
T
o 77,
t 52| 33
al
Cieéncies Investigado
Fernandez g r
Bravo, Ana géeg'qqlf:; Postdoctora S |42 !
|
Garcia Ciéncies
Sanchez, Médiques Zro;esas?rat S 30é 6
|| Dania Basigues ared
Hernandez Ciéncies II-nvestlgado
Pérez, Médiques predoctoral N | 5,6 2
Taysa Atxi Basiques L
|| en formacid
Inza Rojas, Ciéncies
, ™ Professor 27,
BIOLOGIA CEL-LULAR |1 |FB 2 | |1 |45 |Maria Mediques | o oqociat Nl aa| °
| |2 Isabel Basiques
Magafia Ciéncies I{nveshgado
Duenas, Mediques N | 56 2
Viridiana Basiques Predoctora_li
|| en formacid
Sastoque - Investigado
Martinez, f/llgcrjliCIEZs r N |56 2
ANGIE Basi ques Predoctoral '
| | PAOLA q en formacid
Torres Ciéncies inveSt'gado
Garcia, Médiques N | 2,8 1
Daniel Basiques Predoctora_I,
en formacio
T
o 82,
t 04 23
al
Calvo Bioquimica i Professor
Manso, Biotecnologi associat N 9,6 1
\ Enrique a
GENETICA 1 |FB 2 3 |46 Bi PP
Cordero B:g?:clrc:lccfli Professorat S 18, >
Otero, a 9 Agregat 4
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r
-
u u
. p Departame Categoria
Assignatura e 2 Professor - PDI
T
P
e
r.
0.
Ricardo
Roman
] ] Bioquimica i
Fort Gallifa, N Biotecnologi Profes_sor s | a8 1
Isabel a associat
] Gabaldo Bioquimica i Professor
)B;:\r/l;g)rs, N aBlotecnologl associat S 9,6 1
] Poblet Bioquimica i
Icart, Maria | S Biotecnologi irort;es:?rat S 4 1
| | Montserrat a greg
Portillo Bioquimica i Professorat
Gws_ado, S Biotecnologi Visitant S 8,8 4
Maria del a amb
|| Carmen contracte
e Bioquimica i
Simé Siso, . .| Professor
José Maria N aBlotecnoIogl associat S |48 !
T
. 60| 11
al
Alcaide Bioquimica i Professor
Hidalgo, N Biotecnologi associat S | 24 1
|| Juan Maria a
Cano Bioquimica i Professor
Torres, N Biotecnologi . S 4,8 1
Irene a associat
] Cortés ... . | Investigado
Espinar, B!oqwmlca Py 3,5
Antonio N aBlotecnoIogl Predoctoral N 2 2
|| Jesus en formacidé
Goémez Bioquimica i Professor
Alvarez, N Biotecnologi . S 3,2 1
Josep a associat
] Martinez Bioquimica i
M_|caelo, N Biotecnologi Profes_sor S 4,8 3
Nieves a associat
|| Beatriz
Mas Bioquimica i
Capdevila, N Biotecnologi Profes_sor S L7 1
Anna a associat 6
Miguens Bioquimica i I{nvestlgado
BIOQUIMICA 1|8 6|3 ; 43 fg:ez' N S'Otecm'og' predoctoral |N | 16| 1
|| en formacié
NAVARRO Bioguimica i i""eSt'gado 1o
MASIP, N Biotecnologi N ! 1
ELIA a Predoctoral 2
|| en formacid
Pinent Bioquimica i Professorat
Armengol, N Biotecnologi Agregat S | 4,8 1
| | Montserrat a greg
Rodriguez Bioquimica i \P/li';)ifteaistorat
Gallego, N Biotecnologi amb S 1,6 1
Esther a
|| contracte
Ruiz de Bioquimica i investlgado
Azua, Maria | N Biotecnologi N 2,4 1
Josefina a Predoctorall
|| en formacid
Serena Bioquimica i
Perello, N Biotecnologi :gggecsi:?r S 2’2 1
|| Carolina a
Terra Bioquimica i
Barbadora, |S Biotecnologi Professorat S 15, 4
Ximena a Lector 68
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-
u u
. p Departame Categoria
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T
P
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0.
Quimica Investigado
Bensabeh - Analitica i r N 12, 1
, Nabil Quimica Predoctoral 75
|| Organica en formacié
; Quimica Investigado
Boutureira Analiticai | r 3,7
Martin, P S 1
Omar Quwplca Postdoctora 5
|| Organica |
Calull gﬁéTtlﬁ:aa i Titular
Blanch, Quimica d'Universita | S 5 1
Marta - t
|| Organica
Quimica Investigado
Castro Analiticai | r 12,
Serrano, P N 1
Oscar Qun"nu_:a Predoctore?l’ 75
|| Organica en formacid
. Investigado
Guerrini Slgl'g'cla r s | 2]
Luca Inorganica :’ostdoctora 75
] Larrechi Quimica S
Garcia, Analitica i gal}rfs/frts"fta s |12
1 Maria Quimica t 75
QUIMICA I 1 |FB 6|4 L4 42 | Soledad Organica
Lligadas Quimica
Pu? Analitica i Professorat s 12, 1
Ge?a,rd Quimica Agregat 75
|| Organica
IF;egglzearo de Quimica Titular
Maria d,el Fisica i d'Universita | S 19 4
Mar Inorganica t
] Reina Quimica :
Lozano, Analitica i T!tul_ar .
José Quimica d'Universita | S 7,5 2
|| Antonio Organica t
Ruiz Quimica
Manrique, Fisica i Professorat s 12, 1
Maria . Emeérit 75
Aurora Inorganica
Ruiz Quimica Titular 11
Morillas, Fisica i d'Universita | S 25’ 4
|| Ndria Inorganica t
. Investigado
Yeamin , gg;g'cia r N 12, 1
MD Bin - Predoctoral 75
Inorganica L,
en formacié
T
o 135
t 75 19
al
Calull Quimica |y ar
Blanch, g:?r:;tifaal d'Universita | S Zoé 3
Marta Oraani t
|| rganica
. IF;eg(L)J;aro de Quimica Titular
QUIMICA II 1 |FB 6 |4 5 |47 Maria d’el Fisica i d'Universita | S 13 3
Mar Inorganica t
Lozano Anaitica i | Ttular
P P d'Universita | S 5,2 1
José Quimica t
Antonio Organica
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G ¢
r
-
u u
. p Departame Categoria
Assignatura e p Professor - PDI
T s
P
e
r.
0.
Ruiz Quimica Titular 15
Morillas, Fisica i d'Universita | S 6’ 3
Ndria Inorganica t
T
o 54,
t 6 10
al
Carvajal Quimica
Marti, Joan Fisica i Professorat S 31 1
. Agregat 2
|| Josep Inorganica
Swerts |y [ Jeoessor [ [ 3]
I . associat 2
|| Cristina Inorganica
. Catedratic
. , Quimica \
FISICA I 1|FB 34| |5 |51 ;{:;2 Taavrite"r Fisica i S:i?/((:e?'lsaitéri s | 78] 2
Inorganica a
N Serres Quimica
Serres, Fisica i :;cs)gecsi:?r N 6’2 2
|| Josep Maria Inorganica
Solé Quimica Titular 70
Cartafia, Fisica i d'Universita | S ! 2
. . 2
Rosa Maria Inorganica t
T
) 27,
t 3| 8
al
Carvajal Quimica
Marti, Joan Fisica i Zrc;f;es:srat S 3’; 1
|| Josep Inorganica greg
Dubert , Quimica
Diana Fisica i Profes_sor S 2, 5
- . associat 458
|| Cristina Inorganica
Gavalda Quimica C'atedratlc
Martinez Fisica i d'Escola S 14, 2
4 . Universitari 196
Josefa Inorganica a
N Masons Quimica Titular 11
Bosch, Fisica i d'Universita | S ! 2
8 . 726
|| Jaime Inorganica t
Mateos Quimica
FISICA II 1| FB 64 ||l |46]|Ferre, Fisica i Professorat | o | 10,1 4
6 ) - Catedratic 712
|| Xavier Inorganica
Pujol Quimica
f o Professorat 11
Baiges, Fisica i S ¢ 2
|| Maria Cinta Inorganica Agregat 908
. Catedratic
Ruiz Marti, Qu_lmlc_a d'Escola 19,
. R Fisica i ) s | S 3
José Javier - Universitari 5
Inorganica a
] Serres Quimica
Serres, Fisica i Profes_sor N 23, 4
. . associat 01
|| Josep Maria Inorganica
Solé Quimica Titular 32
Cartafia, Fisica i d'Universita | S 4 5
. . 37
Rosa Maria Inorganica t
T
o
t 156 | 25
al
Diaz uimica )
: N Giménez gnalitica i Titular 45
QUIMICA ORGANICA 2 | OB 6|1 1 |41 . ! PR d'Universita | S ! 2
Maria Quimica 6
s t
Yolanda Organica
T
o 45,
t 6| 2
al
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T s
P
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0.
Salvado S -
. ; Bioquimica i | Catedratic
EXPRESSIO I Rovira, . . s . 46,
REPLICACIO GENIQUES 2 | OB 6|1 1 |35 Maria aB|otecnolog| ttjUn|ver5|ta S g 2
Josepa
T
o 46,
t 8 2
al
Garcia Bioquimica i | Titular 11
Vallve, Biotecnologi | d'Universita | S 7’ 1
|| Santiago a t
Gomez Bioquimica i
Alvarez, Biotecnologi :;cs)gecsi:?r S 312’ 2
|| Josep a
Macip Bioquimica i investlgado
. Sancho, Biotecnologi Predoctoral N 3,9 1
BIOINFORMATICA 2 |0B 6 |1 | |3 |36]Guillem a edoctoral
|| en formacid
Montero Bioquimica i
Simo, log . | Professor 11,
] Biotecnologi . S 1
Miguel associat 7
a
|| Angel
Salc:hvar Bioquimica i Investigado
Espinoza, Biotecnologi r N 15, 1
Bryan a Predoctoral 6
Percy en formacié
T
) 74,
t 1 6
al
Blay Olivé, Bioquimica i | Titular 12
Maria Biotecnologi | d'Universita | S 3: 1
|| Teresa a t
Martinez Bioquimica i
Micaelo, Biogecnolo : Professor s 24, 1
TECNIQUES DE Nieves a 9" | associat 6
BIOQUIMICA I 3 |0B 6 |1 [ |3 |40 |Beatriz
BIOLOGIA MOLECULAR Bioquimica i
Maymo . . | Professor 12,
. Biotecnologi . S 1
Masip, Elsa a associat 3
N Rodriguez Bioquimica i
Pefia, Maria Biotecnologi Profes_sor S 24, 1
associat 6
del Mar a
T
o 73,
t g| ¢
al
Blay Olivé, Bioquimica i | Titular 37
Maria Biotecnologi | d'Universita | S é 2
BIOLOGIA MOLECULAR 3 | oB 611 H2 |41 Teresa a_ _ t
DE SISTEMES Canela Bioquimica i
Canela Biotecnologi Col-laborad | o | 12, 1
PR ors Externs 6
Nuria a
T
o 50,
t A 3
al
Ejarque Bioquimica i Professor 22
Carbo, Biotecnologi : S ! 2
o associat 8
|| Miriam a
Garcia Bioquimica i | Titular 11
. P I . ,
ENZIMOLOGIA > | oB 6 |1 4 |35 Vallv_e, Biotecnologi | d'Universita | S 4 1
|| Santiago a t
Torres Bioquimica i Professorat
log ! | visitant 22,
Fuentes, Biotecnologi S 2
L amb 8
Cristina a
contracte

108



UMNIVERSITAT ROVIRA 1 VIRGILI

INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

G ¢
r
-
u u
. p Departame Categoria
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Avila Bioquimica i
Roma_n, Biotecnologi Profes_sor S 11, 1
Francisco a associat 4
Javier
T
0 68,
t 4 6
al
Hernandez Bioquimica i
Aguilera, Biotecnologi Profes_sor S 11, 1
associat 4
|| Anna a
Llaurado Bioquimica i
Calero, Biotecnologi g:)sl :Eaxtigﬁg N 11‘{ 1
|| Eudald a
Macip Bioquimica i Investigado
. S|r 11,
Sancho, Biotecnologi N 1
. Guillern a Predoctore?l' 4
ESTRUCTURA I FUNCIO > loB 611 H3 |39 en formacié
DE BIOMOLECULES . . , . _ . | Investigado
Miguens Bioquimica i
. S|r 22,
Gomez, Biotecnologi N 1
Predoctoral 8
Alba a L.
|| en formacié
Pujadas Bioquimica i | Titular 2
Anguiano, Biotecnologi | d'Universita | S 4 1
8
|| Gerard a t
Sudrez Bioquimica i
) . . | Professorat 11,
Recio, Biotecnologi Agregat S 4 1
Manuel a
T
o 91,
t 2 6
al
Bravo . o
Vazquez, g:g?:érr:;g“i Professorat S 16, 5
Francisca 9 Lector 94
a
|| Isabel
Fort Marsal, Bioquimica i | Titular 38
Maria Biotecnologi | d'Universita | S 5’ 4
|| Francesca a t
Gallart Bioquimica i
Millan, Luis Biotecnologi :;‘;gecsi:?r N 4'2 1
BIOLOGIA ANIMAL I L Melchor a
2 | OB 6|1 4 |36 - -
VEGETAL Mas Bioquimica i
. . . | Professor 9,2
Capdevila, Biotecnologi ; S 1
associat 4
|| Anna a
Nufiez Bioquimica i
Gutierrez, Biogecnoloi Professor s 4,6 1
Yolanda del a 9" | associat 2
|| Pilar
Olle Bioquimica i
Corbella, Biotecnologi Profes_sor N 9.2 1
. associat 4
Enric a
T
o 83,
t 16| 10
al
Ciéncies Investigado
Ahmiane , Medigues r N 16, >
Youssef Bésiqques Predoctoral 8
IMMUNOLOGIA 3 |0B 6|1 [ |3 |41 en formacié
Capilla Ciéncies
Luque, Médiques Professorat S 46, 4
. N Agregat 2
Javier Basiques
T
o
t 63 6
al
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P
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Reguant Bioquimica i
Miranda, S Biotecnologi Professorat S 49, 3
Cristina a Agregat 8
METABOLISME DE — -
MICROORGANISMES 3|08 6113 |4 Bioquimica i | [nVestigado
Roca Mesa, N Biotecnologi r N 12, 1
Elena a 9 Predoctoral 45
en formacié
T
o 62,
t 25 4
al
Llovell . .
Enginyeria Professorat 22,
Ferret, S Quimica Agregat S 4 4
|| Felix Lluis areq
. Investigado
TERMODINAMICA I Reig Vaiio, Enginyeria r 12,
CINETICA 2|08 41 5 |4t Belén N Quimica Predoctoral N 8 2
|| en formacid
Ricart Pla, Quimica Catedratic
Jose S Fisica i d'Universita |S | 9,6 2
Manuel Inorganica t
T
o 44,
t g| 8
al
Cano Lira, Ciéncies Catedratic 38
José S Médiques d'Universita | S 4 3
) . 88
|| Francisco Basiques t
Capilla Ciéncies
Luque, S Médiques Professorat S 1,4 1
. N Agregat 4
|| Javier Basiques
Dumas N Investigado
Leon, le-zn_CIes r
Dayana N g;sdi'qﬁ:ss Predoctoral N 712 1
|| Gilda q en formacid
Garcia Ciéncies
. N Professorat 1,4
MICROBIOLOGIA 2 |oB 6|1 | |3 |38]3anchez, | S |Mediques |, o S !t
|| Dania Basiques
Magafia Ciéncies }-nvestlgado
Duenas, N Mediques N | 7,2 1
o N Predoctoral
Viridiana Basiques Wy
|| en formacid
Pujol Ciéncies Titular
Bajador, N Médiques d'Universita |S | 7,2 1
|| Isabel Basigues t
Stchigel Ciéncies
Glikman, N Professorat 5,7
S Médiques S 1
Alberto Basiques Agregat 6
Miguel a
T
o 69,
t 12 9
al
Colom Bioquimica i Investigado
- - Sr 10,
Pellicer, N Biotecnologi N 1
- Predoctoral 2
Marina a L.
|| en formacid
Cortés . . . _ . | Investigado
: Bioquimica i
Espinar, N Biotecnologi r N 20, 1
Antonio a Predoctoral 4
GENETICA MOLECULAR |3 | OB 6 |1 | |4 |39 |Jesus en formacid
Martinez Bioquimica i
Micaelo, log - | Professor 20,
- N Biotecnologi ! S 1
Nieves associat 4
: a
|| Beatriz
Pinent Bioquimica i
Armengol, S Biotecnologi Professorat S 20, 2
Agregat 4
Montserrat a
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G
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p
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ToOLT CTR

Departame
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Soliz Bioquimica i Investigado
Rueda, . lr 10,
Jorge Biotecnologi Predoctoral N 2 1
- a »
Ricardo en formacio
T
o 81,
t 6 6
al
Aragones Bioquimica i Professorat 11
Bargallo, Biotecnologi S ! 1
Gerard a Lector 6
CULTIUS CEL-LULARS 2 | OB 411 /3 |36 Bi -
Maymo B:g?:clrolfc;a I| Professor S 36, 3
Masip, Elsa a 9" | associat 54
T
o 48,
t 14 4
al
Aguilar Quimica
Anguera, Analitica i Professorat s 17, 1
Maria del Quimica Catedratic 28
|| Carmen Organica
Callao Qumjl_ca ) Catedratic
. Analitica i P ; 17,
Lasmarias, P d'Universita | S 1
. . Maria Pilar Quimica t 28
QUIMICA ANALITICA I > | oB a1 3 |39 Organica
INSTRUMENTAL . Quimica )
Ferré PN Titular
. Analitica i s . 17,
Baldrich, P d'Universita | S 1
Quimica 28
Joan N t
L Organica
Ruisanchez Quimica .
Capelasteg Analitica i ZEEJUI:?\/rersita s 10, 1
ui, Maria Quimica t 24
Iciar Organica
T
) 62,
t o8| ¢
al
Colom Bioquimica i Investigado
Pellicer Biotecnologi | - N0
P 9 Predoctoral 35
Marina a L,
|| en formacid
NAVARRO Bioguimica i i""eSt'gado 10
MASIP, Biotecnologi N ! 1
. Predoctoral 35
ELIA a L.
|| en formacid
TECNOLOGIA DE L'ADN | 5 | oo 6 |1 | |4 |41 |Rodriguez Bioquimica i C:S‘Jiizistorat -0
RECOMBINANT Gallego, Biotecnologi amb S 7’ 1
|| Esther a contracte
Bioquimica i Investigado
Sierra Cruz, Biogecnolo il N 20, 1
Marta a 9" | predoctoral 7
|| en formacid
Terra Bioquimica i
Barbadora, Biotecnologi Professorat S 20, 2
- Lector 7
Ximena a
T
0 82,
t 8 6
al
Cons_tant| Enginyeria Professorat 19,
Garriga, r. S 2
Quimica Agregat 5
Magdalena
ENGINYERIA — -
: 2 |0OB 6|1 5 143 Investigado
BIOQUIMICA . ~ . . .
Reig Vano, Enginyeria r N 19, >
Belén Quimica Predoctoral 5
en formacié
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Sufié
Grande, Enginyeria Professor N 29, >
Francisco Quimica associat 25
José
T
0 68,
t 25 6
al
Bengoa , ) .
Christophe Engln_yena Professorat s 35, 4
José Quimica Agregat 2
ENGINYERIA DE — -
BIOREACTORS 3 | OB 4 |1 4 |42 . » _ _ Investigado
Reig Vano, Enginyeria r N 96 1
Belén Quimica Predoctoral !
en formacié
T
o 44,
t 8| °
al
PROCESSOS DE Masip . .
SEPARACIO 1 oB 41| 1 [41|Vernis, Sﬁ?r':ig”a Zr"r';esasfrat s | %% 2
PURIFICACIO Lluis 9reg
T
o 26,
t 8 2
al
BIOTECNOLOGIA g‘t’gfgm Bioquimica i | o o
MOLECULAR 3 |0B 4 11 3 |46 Ricardlo Biotecnologi Agregat S 49 4
MICROBIANA ‘ a greg
Roman
T
o
t 49 4
al
Cano Bioquimica i
Torres, Biotecnologi :gggecsi,:?r S 105’ 1
|| Irene a
BIOTECNOLOGIA E::?::dez Bioquimica i | cocco o0
MOLECULAR ANIMAL I 3 |0B 6|1 4 |46 ! Biotecnologi S 42 3
Juan Agregat
VEGETAL . a
|| Bautista
Rodriguez Bioquimica i
Calvo, Biotecnologi Profes_sor S 10, 1
) associat 5
Ricardo a
T
o
t 63 5
al
ECONOMIA I GESTIO Virgili Font, Gestid Professor 38,
D'EMPRESES 3|08 611 1139 Joan Carles d'Empreses | associat N 4 2
T
o 38,
t 4 2
al
Galiana
Saura, Dret Public :;‘;gej:‘t’r N 195; 2
ASPECTES LEGALS, || Veronica
SOCIALS I 4 | OB 6|1 1 |28 Estudis d Investigado
COMUNICATIUS Prades Studisde v < |1,
Tena, Jordi éomumcau Postdoctora 5
|
T
o
t 39 4
al
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Cordero . P
PROCESSOS I Bioquimica i
PRODUCTES 4 |oB 31| 1 |as|Fere s | Biotecnologi E\“’rf:s;frat s | %] 2
BIOTECNOLOGICS ¢ a 9reg
Roman
T
o 19,
t 2 2
al
ESTUDIS EN EL MARC _ Reguant Bioquimica i Professorat
DE CONVENIS DE 1 OPT 3|1 0 |3 | Miranda, S Biotecnologi Agregat S 35 1
MOBILITAT I Cristina a 9reg
T
o
t 35 1
al
Rodriguez Bioquimica i
Calvo, S Biotecnologi :;cs)gecsi:?r S 11005’ 2
. _ || Ricardo a
VACUNES I FARMACS OPT 3|1 1 |18 . , . _ . | Professorat
1 Torres Bioquimica i .
. . | Visitant 2,3
Fuentes, N Biotecnologi S 1
S amb 5
Cristina a
contracte
T
o 12,
t 455 3
al
Capilla Ciéncies
Luque, S Médiques Professorat S 16, 1
- N Agregat 625
) _ || Javier Basiques
IMMUNOLOGIA CLINICA OPT 3|1 1 | 20 | Gomez N
1 Bertomeu Ciencies Professor 8,5
. |N Mediques . N ! 1
Frederic- Basiques associat 5
Francesc a
T
o 25,
t 175 2
al
Diaz Quimica Titular
PRODUCTES NATURALS | - Giménez, Analitica i s . 24,
D'INTERES INDUSTRIAL |1 | OPT 3011 Y Maria S | Quimica SU”'Vers'ta S |eas| 2
Yolanda Organica
T
o 24,
t 645 2
al
R Gallart Bioquimica i
PATOLOGIA MOLECULAR OPT 31| 1 |17|Milan, Luis |S |Biotecnologi | Professor |y | 231 5
1 associat 585
Melchor a
T
o 23,
t 585 2
al
. . _ Rodriguez Bioquimica i
TERAPIA GENICA OPT 3(1] 1 |19]calvo, s | Biotecnologi | Professor g | 26.1
1 X associat 5
Ricardo a
T
o 26,
t 5 2
al
Ardévol Bioquimica i | Catedratic
ENGINYERIA DE OPT 3|1 1 |15 | Grau, Ana S Biotecnologi | d'Universita | S 26, 2
TEIXITS 1 X 5
Maria a t
T
o 26,
t 5 2
al
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Bravo Bioquimica i
Vazquez, . . | Professorat 2,1
Francisca N Biotecnologi Lector S 25 1
a
|| Isabel
BIOQUIMICA DELS - Sanroma Bioquimica i
ALIMENTS 1 |OFT 61 113 | vives, s | Biotecnologi | Professor g | 47| 1
A associat
|| David a
Suérez Bioquimica i
Recio, S Biotecnologi ;rofessorat S 51 2
gregat
Manuel a
T
o 8,9
t 25| ¢
al
Martinez Bioquimica i
ALIMENTS - Micaelo, . . | Professor 26,
TRANSGENICS 1 |OFT 3UL 1 119 | Nieves S S'Otecm'og' associat S 5] 2
Beatriz
T
o 26,
t 5 2
al
Nufez . P
Gutierrez, B!qu|m|ca " professor
Yolanda del S Biotecnologi associat S 8 2
ENZIMOLOGIA “ | opT 301 1ls Pilar a
INDUSTRIAL ! ] Suarez Bioquimica i
Recio, S Biotecnologi Professorat S 2,6 1
Agregat
Manuel a
T
o 10,
t 6 3
al
Cordero Bioquimica i
Otero, log . | Professorat 13,
Ricardo S Biotecnologi Agregat S 3 2
DES DELS ORGANISMES | _ Roman a
MODEL A LA BIOLOGIA OPT 311 /1|17 <
HUMANA ! Fernandez Bioquimica i
Larrea, log . | Professorat 13,
S Biotecnologi S 2
Juan a Agregat 2
Bautista
T
o 26,
t 5 4
al
GARANTIA I CONTROL |- | o0 N (PR S ;r,l‘;rtiit;ig S S:gggc"mfii Professor |\ [ 11, |
DE LA QUALITAT 1 ] ! 9" | associat 395
Ricardo a
T
(o] 11!
t 395 2
al
Fernandez Bioquimica i
EPIGENETICA T |opT 3 (1] 1 [21]tarrea s | Biotecnologi | Lrofessorat | g | 18,1,
1 Juan a Agregat 55
Bautista
T
o 18,
t 55 2
al
Pujadas Bioquimica i | Titular
ENGINYERIA DE - A . . s . 15,
PROTEINES 1 OPT 3|1 1 |7 | Anguiano, S Biotecnologi | d'Universita | S 37 2
Gerard a t
T
o 15,
t 37 2
al
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Capilla Ciéncies
VIROLOGIA OPT 31| 1 |18]Luque, S |Mediques | Frofessorat | g | 25,1 5
1 - s Agregat 175
Javier Basiques
T
o 25,
t 175 2
al
R Poblet Bioquimica i
ALIMENTS FERMENTATS oPT 61| 1|7 |icart, Maria | S | Biotecnologi | Professorat | o | 13,1
1 Agregat 125
Montserrat a
T
o 13,
t 125 2
al
De Lamo ) )
TECNOLOGIA - X Enginyeria Professorat 19,
ALIMENTARIA 1 |OPT 31 13 gﬁjitae”‘“' S | Quimica Agregat S lgrs| 2
T
o 19,
t 875 2
al
B Puiggros Bioquimica i
iEIGIVIUERNE‘ITi:\AFIIA L | opT 3|1 | 1|8 |Uavinés, |S |Biotecnologi :g‘s’gisl:?r s 265' 2
Francesc a
T
o 26,
t 5 2
al
Bordons de . P
Porrata- B!qu|m|ca " | Professorat
] S Biotecnologi . S | 8,5 1
Doria, a Emerit
ALIMENTS L Albert
FUNCIONALS, _ Muguerza . PR
COMPOSTOS L | opT 6|1 ||1 |8 |Marquinez, | g:g?:c'?‘;lc:g'l Professorat | ¢ | 9| »
BIOACTIUS 1 Maria a Agregat
NUTRACEUTICS || Begofia
Suérez Bioquimica i
Recio, S Biotecnologi Zr()',f:sasfrat S 15 1
Manuel a greg
T
o 52,
t 5| 4
al
Blay Olivé, Bioquimica i | Titular
Maria S Biotecnologi | d'Universita | S 3,6 1
|| Teresa a t
Capilla Ciéncies
Luque, S Médiques Zro;esas?rat S 28 1
|| Javier Basigues ared
Font Enginveria Titular
Capafons, S giny d'Universita | S 32 1
José Quimica t
Garcia Ciéncies Professorat
PROJEC Sanchez, S Médiques Agregat S 4 1
TREBALL DE FI DE TE FI || Dan.la Basiques
GRAU 4 |DE o1 0 |36 | Masip Enginyeria Professorat
CARRER Vernis, s giny s | 4| 1
A Lluis Quimica Agregat
] Paredes .
Aguilar C|‘enC|es Professor
Lo S Mediques : S 12 1
Katihuska N associat
o Basiques
|| Viviana
Poblet Bioquimica i Professorat
Icart, Maria | S Biotecnologi Agregat S 20 1
|| Montserrat a greg
Pujadas Bioquimica i | Titular
Anguiano, S Biotecnologi | d'Universita | S 5 1
Gerard a t
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Rozés , Bioquimica i | Titular
Nicolas Biotecnologi | d'Universita | S 4 1
|| Andre Louis a t
g:trﬁ:a Ciéncies Titular
! Médiques d'Universita | S 6 1
Francesc s
. Basiques t
|| Xavier
Torija Bioquimica i
Martinez, Biotecnologi Professorat S 20 1
; , Agregat
Maria Jesus a
T
o 138
t 6 11
al
Balmaseda Bioquimica i inveshgado
Rubina, Biotecnologi N 5 1
Aitor a Predoctoral
|| en formacid
Giralt Bioquimica i | Titular
Esteve, Biotecnologi | d'Universita | S 26 2
|| Mireia a t
Mateos Bioquimica i
FONAMENTS DE Fernandez, . .| Professor
BIOLOGIA 1| FB 1 1136 Maria aBlotecnoIogl associat N 4 1
|| Assumpta
Poblet Bioquimica i Professorat
Icart, Maria Biotecnologi Agregat S 10 1
|| Montserrat a greg
Torres Bioquimica i \P/?;Jifteaistorat
Fuentes, Biotecnologi S 15 2
s amb
Cristina a
contracte
T
o
t 60 7
al
Calvo Bioquimica i
Manso, Biotecnologi Profes_sor N 9 1
. associat
1922- || Enrique a
GRAU Fort Marsal, Bioquimica i | Titular
D'ENOLOG II\:/Iraarr:iesca aBlotecnoIog| gUmver5|ta S 42 2
IA (2014) —
Montero ) P
Simo Bioguimica i Professor
Mi ue,:I Biotecnologi associat S 9 2
FIS‘IOLOGIA VEGETAL I Ang el a
PRACTIQUES DE 1 |FB 1 /2 |38 Ollg Bioguimica i
BIOLOGIA loquimica 1| ptessor
Corbella, Biotecnologi ; N 9 1
. associat
|| Enric a
Bioquimica i Investigado
Roca Mesa, Biogecnolo i r N 9 1
Elena a 9" | predoctoral
|| en formacid
Saez Bioquimica i Professor
Escale, Biotecnologi : N 12 1
associat
Anna a
T
o
t 90 8
al
Cordero Bioquimica i
Otero, loq loai Professorat s
Ricardo Biotecnologi Agregat 5 1
BIOL‘OGIA CEL-LULAR I 1 | FB 1 3 | 35 | Roman a
GENETICA . ; .
Garcia Ciencies Professorat
Sanchez, Médiques S 25 3
Dani . Agregat
ania Basiques
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Hernandez Ciéncies I{nveshgado
Pérez, _ ng|ques Predoctoral N 20 2
Taysa Atxi Basiques Wy
|| en formacié
Poblet Bioquimica i Professorat
Icart, Maria Biotecnologi Agregat S 12 2
|| Montserrat a greg
Portillo . . . _ . | Professorat
Guisado, B!oqmmlca " visitant
- Biotecnologi S 13 2
Maria del amb
a
Carmen contracte
T
o
t 75| 10
al
Cano Lira, Ciencies Catedratic
José Médiques d'Universita | S 68 3
|| Francisco Basiques t
Capilla Ciéncies
Luque, Médiques Professorat S 2 1
) N Agregat
|| Javier Basiques
Dumas . Investigado
Lebn, C|‘en_C|es r
Dayana M‘ed_lques Predoctoral N 10 1
Gilda Basiques en formacié
MICROBIOLOGIA 1| FB 6112 |37 1 tigad
GENERAL Fernandez Ciencies rnves 9ace
Bravo, Ana M‘ed_lques Postdoctora S > 1
Basiques |
N Garcia Ciéncies Professorat
Sanchez, Médiques Adregat S 2 1
|| Dania Basigues greg
Stchigel -
Glikman, C|‘en_C|es Professorat
Mediques S 6 1
Alberto Basi Agregat
B asiques
Miguel
T
o
t 93 8
al
Investigado
Gaiani , Enginyeria r N 15 1
Greta Quimica Predoctoral
|| en formacidé
. Mateo Enginveria Titular
ESTADISTICA 1 |FB 6|1 2 | 37 | Sanz, Josep giny d'Universita | S 60 2
. Quimica
|| Maria t
Pereira Enainveria II-nvestlgado
Andrade, Qu?mizlza Predoctoral N 15 1
Edilene L.
en formacio
T
o
t 90 4
al
Enginyeria
Fortuny Informatica | Titular
Anguera, i d'Universita | S 30 1
Gerard Matematiqu |t
MATEMATIQUES 1|FB 61 H1 |37 £ ____
Enginyeria
Montejano Informatica Professorat
Cantoral, i Lector S 30 1
Luis Pedro Matematiqu
es
T
o
t 60 2
al
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Mateos Quimica
A R Professorat 25,
Ferr_e, S F|S|ca‘| ) Catedratic S 5 4
|| Xavier Inorganica
. Catedratic
. . , Quimica s
Fisica 1|FB 61335 5{;22 g"aav';‘e"r S | Fisica i ﬂfﬁ/‘:ﬁta” s 265' 4
Inorganica a
] Solé Quimica Titular
Cartafia, S Fisica i d'Universita | S 26 4
Rosa Maria Inorganica t
T
o
t 78| 12
al
. Galia Clua, grl:;?t'lccaa i Catedratic
QUIMICA I 1 |FB 6|1 1 | 38 | Marina S Quimica d'Universita | S 60 2
Teresa Organica t
T
o
t 60 2
al
o Quimica
Ace~na Analitica i Professorat
Mufoz, N P S 60 2
L Quimica Agregat
: aura Organica
QUIMICA II 1 |FB 6|1 /5 (42 —
Quimica .
P Titular
Busto Analitica i I .
S P d'Universita | S 90 4
Busto, Olga Quimica t
Organica
T
o
. 150 6
al
Alcaide Bioquimica i
Hidalgo, N Biotecnologi Profes_sor S 2,2 1
. associat 5
|| Juan Maria a
Cano Bioquimica i Professor
Torres, N Biotecnologi . S 4,5 1
associat
|| Irene a
Cortés ... . | Investigado
Espinar, B!oqmmlca "l
Antonio N aBlotecnoIogl Predoctoral N 33 2
|| Jesus en formacidé
Goémez Bioquimica i Professor
Alvarez, N Biotecnologi ; S 3 1
associat
|| Josep a
Martinez S
Micaelo, B!qu|m|ca ! Professor
) N Biotecnologi . S 4,5 3
Nieves a associat
BIOQUIMICA 1|FB 6|3 L |39|Deatrz —
3 Mas Bioquimica i
. . . | Professor 1,6
Capdevila, N Biotecnologi . S 1
associat 5
|| Anna a
; - .. _ . | Investigado
Miguens Bioquimica i r
Gomez, N Biotecnologi N 1,5 1
Predoctoral
Alba a »
|| en formacid
NAVARRO Bioguimica i i”"eSt'ga“
MASIP, N Biotecnologi N 1,8 1
. Predoctoral
ELIA a L,
|| en formacid
Pinent Bioquimica i Professorat
Armengol, N Biotecnologi Agregat S | 45 1
|| Montserrat a greg
Rodriguez Bioquimica i
Gallego, N Biotecnologi \P/l_'o_fessorat S | 1,5 1
isitant
Esther a
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amb
contracte
Ruiz de Bioquimica i investlgado 22
Azua, Maria | N Biotecnologi Predoctoral N ’5 1
Josefina a -
|| en formacio
Serena Bioquimica i
Perello, N Biotecnologi ;’;Z(f)ecsi:?r S 27’;' 1
| | Carolina a
Terra Bioquimica i
. . | Professorat 14,
B_arbadora, S Biotecnologi Lector S 7 4
Ximena a
T
) 47,
t 925| 1°
al
. Lopez Enginveria Catedratic
OPERACIONS BASIQUES | 2 | OB 3|1 1 | 20 | Bonillo, S gy d'Universita | S 30 2
) Quimica
Francisco t
T
o
t 30 2
al
Beltran Bioquimica i Professorat
Casellas, S Biotecnologi S 31 2
Agregat
|| Gemma a
Rozés , Bioquimica i | Titular
Nicolas S Biotecnologi | d'Universita | S 19 1
MICROBIOLOGIA I || Andre Louis a t
BIOQL‘JIMICA 2 | OB 6|1 2 | 30 | Ruiz De Bi , . _ . | Investigado
ENOLOGIQUES I villa loquimica 1
. N Biotecnologi N 20 1
sardon, Predoctoral
a -
|| Candela en formacid
Torija Bioquimica i
Martinez, N Biotecnologi Professorat S 16 2
; , Agregat
Maria Jesus a
T
o
t 86 6
al
Matheu Quimica -
. PR Catedratic
QUIMICA ENOLOGICA |2 | OB 6|1 | 1 |a41|Malpartida, | g Analitical | giersita |5 | 60| 2
Maria Quimica t
Isabel Organica
T
o
t 60 2
al
; ; Mestres Quimica
émélﬂlc‘)ScI;I%L/iIrICA 2 |oB 31| 1 |23|sol Maria |S gﬂ?r:;tl'f:' Z;‘jr’:gsjfrat s | 30| 2
Montserrat L
Organica
T
o
t 30 2
al
EDAFOLOGIA I Lampreave Bioquimica i E;c;_ffasbssrraaé
CLIMATOLOGIA 2 | OB 3|1 1 | 18 | Figueras, S Biotecnologi or S 30 2
VITICOLES Miriam a
Permanent
T
o
t 30 2
al
Zamora Bioquimica i | Catedratic
ENOLOGIA GENERAL I 2 | OB 6|1 1 | 24 | Marin, S Biotecnologi | d'Universita | S 60 2
Fernando a t
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Canals Bioquimica i | Titular
Bosch, Juan Biotecnologi | d'Universita | S 19 2
. || Miguel a t
ANALISI P i
SI SENSORIAL I 2 | OB 3|1 1 |18 o Bioquimica i Investigado
Gimenez Biotecnologi r N 11 1
Gil, Pol a Predoctoral
en formacid
T
o
t 30 3
al
ECONOMIA I Marquet , Gestid Professor
MARQUETING OB 6|1 1 | 16 | Christophe d'Empreses | associat N 60 2
VITIVINICOLA Jean Louis P
T
o
t 60 2
al
Beltran Bioquimica i
Casellas, Biotecnologi Professorat S 27, 3
Agregat 5
|| Gemma a
Rozés , Bioquimica i | Titular
Nicolas Biotecnologi | d'Universita | S 15 2
MICROBIOLOGIA I || Andre Louis a t
BIOQUIMICA 2 | OB 6|1 3 | 22 | Ruiz De . . . _ . | Investigado
ENOLOGIQUES II villa B!oqmmlca [
. Biotecnologi N 10 2
sardon, Predoctoral
a "\
|| Candela en formacid
Torija Bioquimica i
Martinez, Biotecnologi Professorat S 27, 3
; , Agregat 5
Maria Jesus a
T
o
t 80| 10
al
o Quimica
AceNna Analitica i Professorat
Mufioz, P S 30 1
Laura Qulrplca Agregat
|| Organica
N . Mestres Quimica
MASTUICE 15 lon o |1 | [ |26 st mar |5 | Al | rfessot | oo g
Montserrat L greg
|| Organica
Schorn Qumjl_ca _ Investigado
, Analitica i r
Garcia, P N 30 1
- Quimica Predoctoral
Daniel - L.
Organica en formacio
T
o
. 150 6
al
Fort Marsal, Bioquimica i | Titular
AMPELOLOGIA OB 3|1 1 | 24 | Maria Biotecnologi | d'Universita | S 30 2
Francesca a t
T
o
t 30 2
al
Mateos . P
Fernandez Bioguimica i Professor
VITICULTURA I 2 (0B 6|1 1|20 . ! Biotecnologi . N 45 2
Maria a associat
Assumpta
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Sanchez Bioquimica i Professor
Ortiz, ) N Biotecnologi associat N 15 1
Antoni a
T
o
t 60 3
al
livell S
A (F?asteallae B!oqmmlca "| Professor
ANALISI SENSORIAL II 2 | OB 3|1 1|17 ! S Biotecnologi . N 30 2
Francesc a associat
Ramon
T
o
t 30 2
al
Lopez ) ) Catedratic
\S/;JT?CFI‘,%%%CUTEES oB 31| 1 |20]Bonillo, s 5’1‘1?['1;‘%2”3 d'Universita |S | 30| 2
Francisco t
T
o
t 30 2
al
Cabanillas Bioquimica i Professor
Amboades, |S Biotecnologi . N 30 2
associat
|| Pedro a
Canals Bioquimica i | Titular
Bosch, Juan | N Biotecnologi | d'Universita | S 5 1
|| Miguel a t
L Bioquimica i Investigado
Gimenez N Biotecnologi r N 5 1
Gil, Pol a Predoctoral
ENOLOGIA GENERAL II 3 |0B 91 [ |2 |15 en formacié
Llaurado Bioquimica i
Reverchon, | N Biotecnologi Profes_sor S 35 1
h f associat
|| José Maria a
Rozés , Bioquimica i | Titular
Nicolas S Biotecnologi | d'Universita | S 10 1
|| Andre Louis a t
Zamora Bioquimica i | Catedratic
Marin, N Biotecnologi | d'Universita | S 5 1
Fernando a t
T
o
t 90 7
al
. Martinez Bioquimica i Professor
CULTURA VITIVINICOLA |3 | OB 6|1 3 | 24 | Llordella, S Biotecnologi . N 90 4
X associat
Jordi a
T
o
t 90 4
al
Rozés , Bioquimica i | Titular
ANALISI SENSORIAL III |3 | OB 3|1 1 | 17 | Nicolas S Biotecnologi | d'Universita | S 30 2
Andre Louis a t
T
o
t 30 2
al
o Quimica
Qieﬁnoaz, S Anélit_icai Zrofessorat s a4 a
ANALISI Laura 8;’;;']?; gregat
INSTRUMENTAL 3 |0B 3|11 /5 (31 )
ENOLOGICA Mestres Quimica
Solé, Maria | N An?ht.lcal Professorat S 14 1
Montserrat Q””?“'Fa Agregat
Organica
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Departame Categoria

Professor nt PDI

Assignatura

w-0om

G
r
1]
p
s
T
[
o.

ToOLT CTR

Quimica Investigado
Scho'rn Analitica i r
Garcia, N P N 14 1
Daniel er]'nca Predoctorall
Organica en formacio
T
g 72| 6
al
Mateos Bioquimica i
Fernandez, | g | giotecnologi | "rOfSSOr | N | 45| 3
Maria a associat
|| Assumpta
Raventos Bioquimica i
VITICULTURA II 3 |0B 6|1 2 |24 Pascual, N Biotecnologi Profes_sor N 15 1
Jordi a associat
Sanchez Bioquimica i Professor
Ortiz, S Biotecnologi ; N 30 2
Antoni a associat
T
E’ 90| 6
al
Olivella . P
NORMATIVA 1 Pastalle Bioquimica i Professor
LEGISLACIO 3 |0B 3|1 1 |25 Frances’c S Biotecnologi associat N 30 2
VITIVINICOLA a
Ramon
T
E’ 30| 2
al
GESTIO ) o
MEDIAMBIENTAL DE LA |3 | OB 31| 1 [17|Aderes s gﬁ?r:ig”a :;‘S’Zisi:?r N | 30| 2
INDUSTRIA ENOLOGICA !
T
;’ 30| 2
al
Rozes , Bioquimica i | Titular
glﬁi//-l\fl;‘_EIAMIENT 0B 61| 1 |19/Nicolas S | Biotecnologi | d'Universita |s | 30| 2
Andre Louis a t
T
. 30| 2
al
. Gramona Bioquimica i
ELABORACIO DE VINS . X . | Professor
ESCUMOSOS 3 (0B 3|1 2 |23 :I;/;aurrt];,e S aBlotecnologl associat N 40 3
T
;’ 40| 3
al
Canals Bioquimica i | Titular
Bosch, Juan | S Biotecnologi | d'Universita | S 20 2
. || Miguel a t
ANALISI SENSORIALIV |3 [OB 3|1 1|17 . .. _ . | Investigado
Giménez Bioquimica i r
h N Biotecnologi N 5 1
Gil, Pol a Predoctoral
en formacié
T
? 25| 3
al
GESTIO DE LA Acefia g:lar::tlﬁ:aa i Professorat
QUALITAT I LA 3 |0B 3|1 1 | 25 | Mufioz, S Quimica Agregat S 5 1
SEGURETAT EN LA Laura nic greg
Organica
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G ¢
r r
E | u m
. C | p Departame Categoria
Assignatura T!s 2 Professor - PDI
S| T P
e
r.
0.
INDUSTRIA Gran Quimica
VITIVINICOLA Serrano, S Ane’xllt_lca i Profes_sor N 25 >
. Quimica associat
Judith "
Organica
T
o
t 30 3
al
Lopez Enginveria Catedratic
Bonillo, s Qu?mi’éa d'Universita | S | 15| 1
ENGINYERIA 3 | oB 61111 |34 Francisco t
ENOLOGICA Rabada ) .
h Enginyeria Professor
Baiges, S Quimica associat N 45 2
Joan
T
o
t 60 3
al
Mateos Bioquimica i
PATOLOGIA VITICOLA |3 |oB 3|1 | 1 |21|Feméndez, || igtecnologi | POfeSSOr Iy | 30| 2
Maria a associat
Assumpta
T
o
t 30 2
al
4 Torija Bioquimica i
SELECCIO I MILLORA - ; . . | Professorat 26,
D'INOCULS ENOLOGICS | 1 OPT 3|1 2 |9 Marltlnez,' S Biotecnologi Agregat S 5 3
Maria Jesus a
T
o 26,
t 5 3
al
CONTROL DE QUALITAT Gramona Bioquimica i
, f, - , . . | Professor 26,
EN L'ELABORACIO DE 1 OPT 3|1 219 Marti, S Biotecnologi associat N 5 3
VINS ESCUMOSO0S Jaume a
T
o 26,
t 5 3
al
. .. _ . | Investigado
Giménez B!oqmmlcal_ r
. Gil, Pol N | Biotecnologi | poqoctoral | N | 75| 1
INNOVACIO I TAST DE - | opT 3|1 1|18 a en formacioé
VINS ESCUMOSO0S 1 T ——
Gramona Bioquimica i Professor
Marti, S Biotecnologi . N 19 2
associat
Jaume a
T
o 26,
t 5 3
al
CREACIO DE VALOR EN _ Ybarguengo Bioquimica i .
EL SECTOR L |opT 31| 1 |16]itiaMillet, |S | Biotecnologi S:’s' :E"'th‘;rri‘; N 265' 2
VITIVINICOLA Xavier a
T
o 26,
t 5 2
al
_ Escote Bioquimica i Professor 26
EL VI COM A ALIMENT OPT 3|1 1 |21 | Mird, S Biotecnologi ! S ! 2
1 . associat 5
Xavier a
T
o 26,
t 5 2
al
FACTORS DE QUALITAT | _ Sanchez Bioquimica i Professor 26
EN EL CULTIU DE LA OPT 3|1 2 |17 | Ortiz, S Biotecnologi X N ! 3
1 . associat 5
VINYA Antoni a
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G ¢
r r
E | u m
. C | p Departame Categoria
Assignatura T!s 2 Professor - PDI
S| T P
e
r.
0.
T
o 26,
t 5 3
al
) _ Gené Diaz Ciéncies Titular 20
MICOLOGIA VITICOLA OPT 3|1 1 |10 " |S Médiques d'Universita | S ! 2
1 Josepa N 5
Basiques t
T
o 20,
t 5 2
al
TECNOLOGIA DEL . . P
SERVEI DE VINS. ~ | opT 301 ] 118 gart?;hez s S:Z?é‘é?&ff i | Professor |\ | 26,
HARMONIA DE VINS I 1 Antor,1i a 9" | associat 5
MENJAR
T
o 26,
t 5 2
al
B Poblet Bioquimica i | p o ot 39
ALIMENTS FERMENTATS OPT 6|1 1 | 21 | Icart, Maria | S Biotecnologi S ! 2
1 Agregat 375
Montserrat a
T
o 39,
t 375 2
al
_ Marquet , L
EXPORTACIO DE VINS oPT 31| 1 |17|Christophe |s | G8StO Professor |\ | 26,1
1 ; d'Empreses | associat 5
Jean Louis
T
o 26,
t 5 2
al
Lopez ) ) Catedratic
BEGUDES - - Enginyeria s . 26,
ESPIRITUOSES 1 OPT 3|1 1|12 Bomllp, S Quimica d'Universita | S 5 2
Francisco t
T
o 26,
t 5 2
al
EINES D'ANALISI DE Boqué Quimica Titular
DADES PER AL - 3 Analitica i I .
LABORATORI 1 OPT 3|1 0 gliac;trlt,:| N Quimica tt:l Universita | S 0 1
AGROALIMENTARI Organica
T
o
t 0 1
al
Barrachina Bioquimica i
Robert, N Biotecnologi SI?SI Ext;‘:::?\i N 6 1
ELABORACIO DE - Albert a
CERVESA 1 OPT 311 /1 (11 Bi PR
De Mier s B:gggcerolfoa I| Professor N 20, >
Vinue, Jordi a 9" | associat 5
T
o 26,
t 5 3
al
Canals Bioquimica i | Titular
Bosch, Juan | S Biotecnologi | d'Universita | S 10 1
PROJEC | Miguel a t
TE FI Gramona Bioquimica i
gii%‘“"‘ DE FIDE 4 | DE é 1| |0 |19 Marti, S | Biotecnologi :;‘;gisi‘:‘t” N 50 1
CARRER || Jaume a
A Rozés , Bioquimica i | Titular
Nicolas S Biotecnologi | d'Universita | S 50 1
Andre Louis a t
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CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

G ¢
r
-
u u
. p Departame Categoria
Assignatura e p Professor - PDI
T s
P
e
r.
0.
Torija Bioquimica i
Martinez, S Biotecnologi Professorat S 5 1
. , Agregat
Maria Jesus a
T
o
t 70 4
al
o Quimica
AceNna Analitica i Professorat
Mufoz, S P S 4,5 1
Quimica Agregat
Laura .
|| Organica
R Lépez ) . Catedratic
PFEJ‘ECSTI . Bonillo, s 5’1‘1?['1;‘%2”3 d'Universita |S | 4,5| 1
PRACTIQUES EXTERNES | 4 Q 0 [ |1 |10 |Francisco t
EXTERN | 5 - PSR
ES Raventos Bioquimica i Professor
Pascual, S Biotecnologi . N 4,5 1
p associat
|| Jordi a
Rozes , Bioquimica i | Titular
Nicolas S Biotecnologi | d'Universita | S 11 1
Andre Louis a t
T
o 24,
t s| 4
al

Master en Begudes Fermentades

Assignatura

Curs
assi
gnat
ura

Tipus
credit

Professor

Res Departamen
p.a t
ss.

Categoria
PDI

BEGUDES FERMENTADES OBLIGATOR Beltran Bioquimica i Professorat 15
1A Casellas, Biotecnologia Agregat 06 1
Gemma
Torija S Bioquimica i Professorat S 15
Martinez, Biotecnologia Agregat 11
; , 00
Maria Jesus
Total 30| 2
SEGURETAT ALIMENTARIA 1 OBLIGATOR 1 0 |31 | Beltran S Bioquimica i Professorat S 6.0
1A Casellas, Biotecnologia Agregat ’0 1
Gemma
Torija S Bioquimica i Professorat S 6.0
Martinez, Biotecnologia Agregat ’0 1
Maria JesUs
Total 12 2
Quimica
QUIMIOMETRIA PEL Analitica i
CONTROL DE BEGUDES OBLIGATO Boqué Marti, Quimica Titular
FERMENTADES 1 RIA 1 [0 [32 |Ricard S Organica d'Universitat S 8 1
Total 8 1
Reguant
PREPARACIO | PRESENTACIO OBLIGATO Miranda, Bioquimica i Professor
DE PROJECTES 1 RIA 1 [0 [32 | Jordi S Biotecnologia associat S | 30 1
Total 30 1
AVALUACIO DE Torres Costa,
SOSTENIBILITAT: ANALISI OBLIGATO Carmen Enginyeria Professor
DEL CICLE DE VIDA 1 RIA 1 0 | 32 [ Maria S Quimica associat S | 30 1
Total 30 1
Quimica
Analitica i
ANALISI ENOLOGICA Busto Busto, Quimica Titular 26,
AVANCADA | SENSOMETRIA -1 OPTATIVA 1 0 |10 |Olga S Organica d'Universitat S 5 1
26,
Total 5 1
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CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Master en Begudes Fermentades

Assignatura

Curs

assi

gnat

ura

Tipus
credit

Professor

Res

p.a
ss.

Departamen

t

Categoria
PDI

Canals
Bosch, Juan Bioguimica i Titular
Miguel S Biotecnologia d'Universitat S |89 1
Fort Marsal,
Maria Bioquimica i Titular
Francesca S Biotecnologia d'Universitat S |8,8 1
Zamora
MACROMOLECULAS DEL Marin, Bioguimica i Catedratic
RAIM | EL VI -1 OPTATIVA 1 |0 [10 | Fernando S Biotecnologia d'Universitat S 88| 1
26,
Total 5 3
Beltran
Casellas, Biogquimica i Professorat
Gemma S Biotecnologia Agregat S | 14 1
Rozes ,
AVENGOS CIENTIFICS EN Nicolas Bioquimica i Titular 12,
LLEVATS VINICS -1 OPTATIVA 1 0 |10 [ Andre Louis S Biotecnologia d'Universitat S 5 1
26,
Total 5 2
Reguant
NOUS REPTES A LA Miranda, Bioquimica i Professorat 26,
FERMENTACIO MALOLACTICA | -1 OPTATIVA 1 0 | 10 | Cristina S Biotecnologia Agregat S 5 1
26,
Total 5 1
Cordero
Otero,
Ricardo Bioquimica i Professorat 13,
Roman S Biotecnologia Agregat S 3 1
Reguant
Miranda, Bioquimica i Professorat
Cristina S Biotecnologia Agregat S |66 1
Torija
BIOTECNOLOGIA | CONTROL Martinez, Bioquimica i Professorat
MICROBIOLOGIC DEL VI -1 OPTATIVA 1 0 |11 | Maria Jesls S Biotecnologia Agregat S |66 1
26,
Total 5 3
Lépez
Bonillo, Enginyeria Catedratic 13,
Francisco S Quimica d'Universitat S 3 1
ULTIMS AVENCOS EN Torija
ELABORACIO DE VINAGRES | Martinez, Bioguimica i Professorat 13,
DESTIL.LATS -1 OPTATIVA 1 [0 |9 Maria Jests | S Biotecnologia Agregat S 2 1
26,
Total 5 2
Cano Lira, Ciéncies
José Mediques Catedratic
Francisco S Basiques d'Universitat S |65 3
Ciencies
Capilla Médiques Professorat
Luque, Javier | S Basiques Agregat S 2] 1
Ciencies
Fernandez Mediques Investigador
Bravo, Ana N Basiques Postdoctoral S 4 1
Garcia Ciencies
Sanchez, Mediques Professorat
Dania S Basiques Agregat S | 10 3
Stchigel
ALTRES MICROORGANISMES Glikman, Ciéncies
D'INTERES EN ENOLOGIA | Alberto Mediques Professorat
VITICULTURA -1 OPTATIVA 1 2 |10 [ Miguel S Basigues Agregat S 4 2
26,
Total 5] 10
Rius Vicente, Bioguimica i Professor 26,
EL SECTOR CERVESER -1 OPTATIVA 1 |0 [21 |Miguel-Angel |S Biotecnologia associat N 5 1
26,
Total 5 1
MALTA | TECNOLOGIA DEL De Mier Bioguimica i Professor 26,
MALT -1 OPTATIVA 1 2 | 20 | Vinue, Jordi S Biotecnologia associat N 5 3
26,
Total 5 3
De Mier Bioquimica i Professor 10,
TECNOLOGIA CERVESERA -1 OPTATIVA 1 2 | 21 | Vinue, Jordi N Biotecnologia associat N 5 1
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE
CURS 2019-20

Facultat

d’Enologia

Master en Begudes Fermentades

Assignatura

Curs
assi
gnat
ura

Tipus
credit

Professor

Res

p.a
ss.

Departamen
t

Categoria
PDI

Plata Cots, Bioquimica i Professor 68,
Roger S Biotecnologia associat 5 2
Total 79 3
Beltran
Casellas, Bioquimica i Professorat 13,
Gemma S Biotecnologia Agregat 5 2
Torija
MICROBIOLOGIA DE LA Martinez, Bioguimica i Professorat
CERVESA -1 OPTATIVA |3 20 | MariaJests | S Biotecnologia Agregat 13 2
26,
Total 5 4
Barrachina Bioquimica i Col-laboradors
Robert, Albert | S Biotecnologia Externs 21 2
Canals
Bosch, Juan Bioquimica i Titular
Miguel S Biotecnologia d'Universitat 35 1
Investigador
ANALISI SENSORIAL DE LA Giménez Gil, Bioguimica i Predoctoral en
CERVESA -1 OPTATIVA |3 21 | Pol N Biotecnologia formacié 1 1
25,
Total 5 4
Beltran
Casellas, Bioguimica i Professorat 19,
Gemma S Biotecnologia Agregat 5 1
Quimica
Analitica i
Boqué Marti, Quimica Titular
Ricard S Organica d'Universitat 7 1
Canals
Bosch, Juan Bioguimica i Titular
Miguel S Biotecnologia d'Universitat 55 1
De Mier Bioquimica i Professor 16,
Vinue, Jordi S Biotecnologia associat 5 1
Fort Marsal,
Maria Bioquimica i Titular
Francesca S Biotecnologia d'Universitat 7 1
Llauradé
Reverchon, Bioquimica i Professor
José Maria S Biotecnologia associat 10 1
Lépez
Bonillo, Enginyeria Catedratic
Francisco S Quimica d'Universitat 5,6 1
Martin
Quintin, Bioquimica i Professor 15,
Pablo S Biotecnologia associat 5 1
Quimica
Mestres Solé, Analitica i
Maria Quimica Professorat
Montserrat S Organica Agregat 3 1
Plata Cots, Bioguimica i Professor 30,
Roger S Biotecnologia associat 5 1
Reguant
Miranda, Bioguimica i Professorat
Cristina S Biotecnologia Agregat 10 1
Rozes ,
Nicolas Bioquimica i Titular
Andre Louis S Biotecnologia d'Universitat 3,5 1
Torija
Martinez, Bioquimica i Professorat 10,
Maria Jesis | S Biotecnologia Agregat 5| 1
PROJECTE Zamora
FI DE Marin, Bioguimica i Catedratic
TREBALL FI DE MASTER 1 CARRERA 15 30 | Fernando S Biotecnologia d'Universitat 55 1
14
Total 96| 14
Beltran
Casellas, Bioguimica i Professorat
PRACTIQU Gemma S Biotecnologia Agregat 11 1
ES De Mier Bioguimica i Professor
PRACTIQUES EXTERNES 1 EXTERNES | 9 30 | Vinue, Jordi S Biotecnologia associat 4,5 1
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CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Master en Begudes Fermentades

Assignatura

Curs
assi
gnat
ura

Tipus
credit

Professor

p.a
ss.

Res

Departamen
t

Categoria
PDI

Llauradé

Reverchon, Bioguimica i Professor

José Maria S Biotecnologia associat S 2 1

Martin

Quintin, Bioquimica i Professor

Pablo S Biotecnologia associat N |45 1
Quimica

Mestres Solé, Analitica i

Maria Quimica Professorat

Montserrat S Organica Agregat S |35 1

Plata Cots, Bioguimica i Professor

Roger S Biotecnologia associat N [85 1

Data informe: 13/01/2021
Font: URV en xifres. ACRG18: Assignatures dels plans d’estudis de grau.
ACRM16: Assignatures dels plans d'estudis de master

Taula 4.4. Hores imp

artides de docéncia seg

ons trams

Hores Hores Hores Hores Hores Hores Hores
impartides impartides impartides | impartides impartides impartides impartides
sense sense amb trams | amb trams amb trams amb trams
trams trams vius no vius vius no vius
recerca docéncia recerca recerca docéncia docéncia
1920-GRAU DE
BIOTECNOLOGIA 1393,06 1410,22 1527,40 314,29 1800,29 24,24 3234,75
(2009)
1922-GRAU
D'ENOLOGIA 1133,16 1062,16 1700,44 60,90 1754,84 77,50 2894,50
(2014)
1962-BEGUDES
FERMENTADES 382,30 382,30 406,80 10,00 401,30 15,50 799,10
(2014)

Data informe: 14/01/2021

Font: URV en xifres. ACRG17: Docéncia impartida segons trams del PDI en estudis de grau
ACRM15: Docencia impartida segons trams del PDI en estudis de master

Taula 4.5. Relacio estudiants

per PDI

Nombre PDI ETC

Estudiants ETC

Ratio Estudiants ETC - PDI ETC

1920-GRAU DE BIOTECNOLOGIA (2009) 13,48 171,92 12,76
1922-GRAU D'ENOLOGIA (2014) 12,06 102,20 8,47
1962-BEGUDES FERMENTADES (2014) 3,33 14,20 4,26

Data informe: 14/01/2021

Font: URV en xifres. ACRG20: Relacio estudiants ECT per PDI ECT en estudis de grau
ACRM18: Relacid estudiants ECT per PDI ECT estudis de master

» SUPORT AL PROFESSORAT

Taula 4.6. Dades generals PROFID

EVOLUCIO DE L'OFERTA I ASSISTENTS A CURSOS DE FORMACIO (PROFID)

Pla Pla COVID- Oferta Pla COVID | Assistent
CURS general | especific 19 cursos CURS Pla general | especific -19 s
2008-09 66 12 78 2008-09 810 177 987
2009-10 122 40 162 2009-10 1386 479 1.865
2010-11 160 66 226 2010-11 1814 951 2.765
2011-12 176 35 211 2011-12 1563 437 2.000
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2012-13 140 43 183 2012-13 1298 443 1.741
2013-14 99 35 134 2013-14 1089 491 1.580
2014-15 91 38 129 2014-15 1046 491 1.537
2015-16 118 34 152 2015-16 1282 434 1.716
2016-17 108 43 151 2016-17 946 469 1.415
2017-18 97 35 132 2017-18 847 384 1.231
2018-19 119 24 143 2018-19 1045 461 1.506
2019-20 98 18 95 211 2019-20 1359 373 1979 3.711

Evolucid del nombre d'assistents

Evolucié de I'oferta de cursos 4.000
250
3.500
200 3.000
1.979
2.500
95
150
34 a3 - 2.000
35
100 = 1.500 434 373
460 461
1.000 384
118 119
50 oL 97 [-1:] 1.282 1.359
500 946 847 1.045
O 0
2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20
Pla general Pla especific COVID-19 Pla general Pla especific COVID-19

AMBITS CURSOS FORMACIO (PROFID) 2019-20

Detall pla general i especific

Ambits Hores Nam. Activitats
Docencia i innovacié 65 13
Gestio 46 5
Habilitats de comunicacio 16 2
Idiomes 417 10
Institucional 51 13
Metodologies docents 26 5
Prevencid i riscos laborals 1 1
Recerca i transferencia 163 20
Recursos aprenentatge i investigacio 95,5 36
Tecnologies informacié-comunicacid 173 106
Total 1.054 211
| Cursos adaptacié COVID | 120 | 95

Font: Institut de Ciéncies de I'Educacio
Data: 3/12/2020
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CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

07GI1917

Taula 4.7. Projectes d’innovacio docent

Nom projecte

Integracid d’activitats
formatives quadrimestrals per
augmentar la motivacio de
I'estudiant i la seva implicacio
en el procés d'aprenentatge al
grau de Bioquimica i Biologia
Molecular

Participacio

Coordinador

participants

01/01/2020

professors ETSEQ. Curs 2019-20

Nombre

Finalitzacio

01/11/2021

2 anys

07GI1917

Integracid d’activitats
formatives quadrimestrals per
augmentar la motivacio de
I'estudiant i la seva implicacio
en el procés d'aprenentatge al
grau de Bioquimica i Biologia
Molecular

Membre

01/01/2020

01/05/2021

1 any

07GI1919

EXFOR II. Formacio
d’excel-léncia de I'alumnat del
Grau d’Educacié a través de la
seva participacio a la xarxa de
voluntariat a les Comunitats
d’Aprenentatge

Membre

01/01/2020

01/05/2021

1 any

07GI1920

Introduccié a la robotica
educativa en la formacié de
mestres d’educacié infantil

Coordinador

01/01/2020

01/11/2021

2 anys

07GI1920

Introduccié a la robotica
educativa en la formacié de
mestres d’educacié infantil

Membre

01/01/2020

01/11/2021

2 anys

07GI1925

Noves estrategies per a la
formacio i avaluacio de les
competencies transversals CT3,
CT4 i CT5 als graus de la
Facultat de Quimica

Membre

13

01/01/2020

01/11/2021

2 anys

07GI1927

Revisid, ampliacio i digitalitzacio
d’un itinerari quimic per la
ciutat de Tarragona

Coordinador

01/01/2020

01/11/2021

2 anys

TOTAL

25

Font: ICE. BOX Innovacié docent 2019-20 i Informe Professorat Docnet Curs 2019-20 en data 20.12.2020

Taula 4.8. Assisténcia a cursos PROFID

CODI
ACTIVITAT

Pla

NOM ACTIVITAT

HORES

DATA

COMENCA ACABA

DATA

professors FE. Curs 2019-20

Departament QUALIFICACIO

Curs d'actualitzacié per a 2019-10- 2019-
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 DQAQO Apte/Assisténcia
P 24 10-24
Facultat de Quimica
Curs d'actualitzacié per a e _
02D00006 | Especific| Docéncia | tutors académics de la 3 2019-10 2019 DBiB Apte/Assisténcia
. 24 10-24
Facultat de Quimica
Curs d'actualitzacié per a 2019-10- 2019-
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 DQAQO Apte/Assisténcia
P 24 10-24
Facultat de Quimica
Curs d'actualitzacié per a 2019-10- 2019-
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 DQAQO Apte/Assisténcia
P 24 10-24
Facultat de Quimica
. N Taller per a tutors ETSEQ: 2020-02- 2020- -
02D00020 | Especific | Docencia novetats tutories 2 25 02-25 DEQ Apte/Assistencia
‘e N Taller per a tutors ETSEQ: 2020-02- 2020- N
02D00020 | Especific Docencia novetats tutories 2 55 02-25 DEQ Apte/Assistencia
Curs d'actualitzacio per a
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors academics de la 3 2019-10 2019 DBiB No gpt‘e/l\_lo
P 24 10-24 assisténcia
Facultat de Quimica
‘e N Taller per a tutors ETSEQ: 2020-02- 2020- T
02D00020 | Especific Docencia novetats tutories 2 55 02-25 DEQ Apte/Assistencia
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CODI DATA DATA

Pla NOM ACTIVITAT HORES Departament QUALIFICACIO

ACTIVITAT COMENCA ACABA

Formacié sobre prevencid
i actuaci6 davant la
violéncia per rad
02IT0036 | Especific | Institucional | d'orientacié sexual, 2,5
identitat o expressio de
génere a la

Universitat

2020-06- 2020-

22 06-22 DEQ Apte/Assistencia

Curs d'actualitzacié per a
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3
Facultat de Quimica

2019-10- 2019-

24 10-24 DQAQO Apte/Assistencia

Curs d'actualitzacié per a 2019-10- 2019-
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 DBiB Apte/Assisténcia

A 24 10-24
Facultat de Quimica

Curs d'actualitzacié per a 2019-10- 2019-

02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 DQFI Apte/Assisténcia
P 24 10-24

Facultat de Quimica

Curs d'actualitzacio per a 2019-10- 2019-

02D00006 | Especific| Docéncia | tutors académics de la 3 DBiB Apte/Assisténcia
P 24 10-24
Facultat de Quimica
Introduccio a la creacid i
02D00012 | Especific| Docéncia | adaptacié de materials 15 201196'10_ %8_1??6 DQFI ':gsfgéer{gg
docents en lectura facil
Curs d'actualitzacié per a e B
02D00006 | Especific | Docéncia | tutors académics de la 3 2019-10 2019 DQFI No {apt‘e/No
P 24 10-24 assistencia
Facultat de Quimica
- L Curs d'actugalit;acio per a 2019-10- 2019- o
02D00006 | Especific | Docencia | tutors academics de la 3 DQFI Apte/Assistencia
P 24 10-24
Facultat de Quimica
Curs d'actualitzacio per a . L
re . o 2019-10- 2019- Bioquimica i -
02D00006 | Especific Docencia tutors académics de la 3 24 10-24 Biotecnologia Apte/Assisténcia

Facultat de Quimica
Font: BOX ICE PROFID 2019-20, Informe Professorat Docnet Curs 2018-19 en data 20.12.2020.

Taula 4.9. Historic professors amb certificat Pla DANG ETSEQ
LA DANG CERTIFICATS FE CURS 2019-20

Departament Descripcio Activitat

Quimica Analitica i Quimica Pla DANG: Acreditacié per impartir docéncia en 31/05/202
Organica anglés 01/10/2019 0 30
Quimica Analitica i Quimica Pla DANG: Acreditacié per impartir docéncia en 31/05/202
Organica anglés 01/10/2019 0 30
Pla DANG: Acreditacié per impartir docéncia en 31/05/202
Biogquimica i Biotecnologia anglés 01/10/2019 0 30

Font: BOX ICE Pla DANG 2019 en data 20.12.2020
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Annex 5. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I'estandard 5

> ORIENTACIO ACADEMICA, PAT

Taula 5.1. Nombre d’estudiants per tutor/a.

. s . . N° de tutors que té la Ratio d'estudiants
o
Titulacio N© estudiants tutoritzats titulacié per tutor
Grau en Biotecnologia 171 12 14,25
Grau en Enologia 119 15 7,93

Data informe: 14/01/2021
Font: e-tutories - Moodle

Taula 5.2. Participacio dels estudiants a la tutoria de titulacio.
Estudiants que
N° estudiants  han participant a

Centre/Titulacio

tutoritzats __ les tutories
NO 9%
Grau en Biotecnologia 171 29 16,96%
Grau en Enologia 119 23 19,33%

Data informe: 14/01/2021
Font: e-tutories - Moodle

Taula 5.3. Tutories realitzades i tipologia.

N© tutories Tipus de tutories
Centre/Titulacio totals
Presencial Virtual
Grau en Biotecnologia 18 17 1 16 2
Grau en Enologia 18 11 7 7 11

Data informe: 14/01/2021
Font: e-tutories - Moodle

Taula 5.4. Us de I'espai d’e-tutories.

Tutors/es Estudiants
N° de
N° de . N©° d’est.
Centre/Titulacio tutors/es e . e que han o
total que ha!n Accessos total accedit accessos
accedit
Grau en 12 12 760 171 133 939
Biotecnologia
Grau en Enologia 15 13 629 119 91 477

Data informe: 14/01/2021
Font: e-tutories - Moodle

> ORIENTACIO PROFESSIONAL

Taula 5.5. Nombre d’assistents als tallers d’orientacié professional i altres activitats.
Activitat

Titulacié Assistents
Jornada d'acollida 28
Coneixer el CRAI, moodle i PAT per a estudiants de nou accés 50
(1)

Grau en Biotecnologia Formaci6 sobre seguretat en laboratoris (1er) 49
Fonts bibliografiques i gestor de referencies (Mendeley) (2n) 28
Com afrontar una entrevista per competéncies 44
Com afrontar el Procés de recerca d'Ocupacio 37

Grau en Enologia Jornada d'acollida 15
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LT ET ) Aetiyat Assistents

Conéixer el CRAI, moodle i PAT per a estudiants de nou accés 14
(1r)

Formacio sobre seguretat en laboratoris (1er) 18
Fonts bibliografiques i gestor de referencies (Mendeley) (2n) 15
Com afrontar una entrevista per competéncies 7
Com afrontar el Procés de recerca d'Ocupacid 12
Xerrada amb alumnes de 3r (1r) 22

Data informe: 14/01/2021
Font: Facultat Enologia, OOU.

» MOBILITAT DELS ESTUDIANTS

Taula 5.6. Nimero d’estudiants de mobilitat OUT.
Titulacio Tipus de programa N° alumnes

. . Mobilitat estudis 10
Grau en Biotecnologia .
Practiques 3
. Mobilitat estudis 6
Grau en Enologia o
Practiques 3
Data informe: 6/04/2021
Font: Elaboracié propia.
Taula 5.7. Niamero d’estudiants de mobilitat IN.
Titulacio Tipus de programa N° alumnes
Grau en Biotecnologia Erasmus 9
Grau en Enologia Erasmus 3

Data informe: 6/04/2021
Font: Elaboraci6 propia.

> DISPONIBILITAT, US I ADEQUACIO DELS RECURSOS MATERIALS

Taula 5.8.1. Mitjans materials de la Facultat d’Enologia. Curs 2019/20
Mitjans materials disponibles a la FE

- 2 aules amb capacitat per a 70 estudiants

- 2 aules amb capacitat per a 60 estudiants

- 1 aula amb capacitat per a 40 estudiants (Mas dels Frares)

- 1 aula amb capacitat per a 30 estudiants

- 1 aula amb de tast capacitat per a 34 estudiants

- 1 aula d’informatica amb capacitat per a 28 estudiants

- 1 aula d’informatica amb capacitat per a 50 estudiants

Totes aules tenen totes connexiod a internet, cand de video, ordinador i sistema de seguretat

Aules:

Capacitat per a 50 persones

Dotada de sistema de climatitzacio

Equipada amb una taula d’actes amb faristol, tarima elevada, pissarra, PC, DVD, retroprojector,
video projector amb pantalla de gran format i cortines d’eficiencia térmica

Sala de Graus
de la Facultat
d’Enologia

Aula seminari
Departament
de Bioquimica i
Biotecnologia

Capacitat per a 40 persones
Equipada amb pissarra, retroprojector i video projector amb pantalla, i sistema de
videoconferéncies
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Mitjans materials disponibles a la FE

Laboratoris - 1 laboratori de practiques de 160 m2 gestionat pel departament de Bioquimica i Biotecnologia
docents - 2 laboratoris de practiques de 80 m2 gestionat pel departament de Bioquimica i Biotecnologia
- 1 Laboratori de 120 m2 gestionat pel departament de Bioquimica i Biotecnologia
- 1 Laboratori de 120 m2 gestionat pel departament de Quimica Analitica i Quimica Organica
- 1 Laboratori de 120 m2 gestionat pel departament d’Enginyeria Quimica
- 4 laboratoris de recerca del departament de Bioquimica i Biotecnologia amb capacitat per a 8
Laboratoris investigadors cadascun.
d’Investigacié - 1 laboratori de investigacido del departament de Quimica Analitica i Quimica Organica amb
capacitat per a 8 investigadors
- 2 laboratoris de recerca del departament d’Enginyeria Quimica amb capacitat per a 8
investigadors
- 1 Laboratori en el Mas dels Frares amb capacitat per a 8 investigadors
Font: Elaboracid propia

Taula 5.8.2. Mitjans materials de Mas dels Frares.
Mitjans materials disponibles a la Finca Mas dels Frares

1 aula amb capacitat per | Per una millor integracio teoricopractica en la formacié dels estudiants
a 40 estudiants

1 Laboratori en el Mas | Per a les practiques i per al control analitic de les vinificacions
dels Frares amb
capacitat per a 8
investigadors

Vestuaris

Una bodega de | — 19 tines d’acer inoxidable amb camises refrigerants
vinificacio equipada | - 3 tines isotérmiques per als tractaments al fred
amb: - 80 tines petites per a I'experimentacio

- Un equip de fred per al control termic de les vinificacions i un altre per a I'estabilitzacié

- Un intercanviador tubular

— Un sistema informatitzat per al control de les vinificacions

-~  Equips per premsar: una premsa neumatica, una premsa horitzontal de plats, una
premsa vertical i una hidropremsa

- Una despalilladora/espremedora

- Equips de bombeig: una bomba de verema peristaltica, una bomba de pistons, una
bomba centrifuga i dues de rodets de cautxu

- Una bomba dosificadora d’anhidrid sulfurds

- Un Champagel

- Un equip de filtracié per terres

-~ Un equip de filtracié per plaques

- Un equip de filtracié esterilitzant

- Un filtre rotatiu de buit

Una bodega de crianga Climatitzada on els nostres vins i caves romanen el temps necessari per desenvolupar

totes les virtuts que atorga una bona crianga

Una nau per embotellar | Proveida d’equips manuals i semiautomatics

Una nau per a | Amb tines de 100 | a temperatura controlada que permet fer recerca aplicada en el camp
microvinificacions de l'enologia i és un excel-lent complement a les fermentacions industrials que
habitualment es porten a terme al celler
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Taula 5.9. Dades uUs de Moodle.

Centre (inclou llicenciatures i
d'altres titulacions en extincid) 133 116 | 87,22% 142 49| 34,51% 327 227 | 69,42%
Graus de centre (inclou
llicenciatures i d'altres titulacions
en extincid) 92 89| 96,74% 121 44 | 36,36% 261 201 | 77,01%
Masters de centre (inclou
llicenciatures i d'altres titulacions
en extincid) 49 29| 59,18% 49 13| 26,53% 126 57| 45,24%
Grau d'Enologia (2009) 1 0 0,00% 2 0] 0,00% 1 0 0,00%
Grau d'Enologia (2014) 52 51| 98,08% 56 22| 39,29% 116 88| 75,86%
Grau de Biotecnologia (2009) 40 39| 97,50% 81 24| 29,63% 143 114 | 79,72%
Begudes Fermentades (2014) 28 20| 71,43% 34 10| 29,41% 18 13| 72,22%
Innovacié en Enoturisme
(Erasmus Mundus) (2016) 21 9| 42,86% 20 5| 25,00% 50 16| 32,00%

Data informe: 11/03/21 Font: Servei de Recursos Educatius

Aules virtuals: aules virtuals en les que recau docéncia de la titulacié
Professors/es: usuaris diferents amb el rol professor en el conjunt d'espais de la titulacio
Estudiants/es: usuaris diferents amb el rol d'estudiant en el conjunt d'espais de la titulacié

Aules virtuals actives: aules virtuals en les que recau docencia de la titulacié i que han sigut obertes i han tingut
accessos de professors/es i estudiants/es

Professors/es actius: mitjana del nombre setmanal d'usuaris diferents

que accedeixen amb el rol professors

Estudiants/es actius: mitjana del nombre setmanal d'usuaris diferents

que accedeixen amb el rol estudiant

* La docéncia compartida fa que una mateixa aula sigui compartida entre diferents titulacions i aixo pot desvirtuar les
dades a nivell de titulacid, cal tenir en compte, llavors, el caracter orientatiu dels percentatges de 'actius’

* Per aquest informe ha estat desestimada I'assignatura de ciutadania, perqué al tenir docéncia compartida enter
multiples titulacions feia que les dades per aquestes no tinguessin validesa

Taula 5.10. Dades del CRAI.
CRAI campus Sescelades

Satisfacci6 dels usuaris amb el CRAI
Satisfaccié general dels usuaris amb el CRAI (3, 4) 8,17 / 8,85
Satisfaccié general dels usuaris amb el personal del CRAI (3, 4) 8,25 /9,07
Satisfaccié general dels usuaris amb les instal-lacions i els equipaments del CRAI (3, 4) 7,65/ 8,89
Satisfaccié general dels usuaris amb els recursos documentals del CRAI (3, 4) 8,16 / 8,62
Satisfaccié general dels usuaris amb els serveis del CRAI (3, 4) 7,98 / 8,95
Satisfaccié de I'usuari amb els cursos de competéncies informacionals del CRAI (3, 4) 7,84 /8,78
Valoracié de la utilitat dels grups de conversa en anglés per als usuaris (3, 4) 8,21 /9,14
Satisfaccié amb els serveis que es reben de la Factoria (3, 4) 8,16 /9,03
Satisfaccié del PDI amb la formacié PROFID (3, 4) n.d. /9,01
Us del CRAI

Presencial
Dies d'obertura per any 223
Hores d'obertura CRAI per any 2.756
Nombre d'accessos d'usuaris al CRAI per any 251.002
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m. INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

CRAI campus Sescelades

Nombre total d'accessos diaris al CRAI de campus 1.126
Nombre d'accessos per usuari potencial del campus i any (5) 41
Fons documental
Nombre total de exemplars en el cataleg bibliografic (13) 146.003
Nombre de monografies en paper (exemplars) (13) 130.328
Nombre de publicacions periddiques en paper que es reben actualment per compra 67
Serveis
Préstec (6)
Nombre de préstecs de documents de la URV per any 36.492
Nombre de documents de la URV prestats per usuari potencial del campus i any (5) 5,94
Nombre de préstecs d'espais de treball en grup per any 6.817
Nombre de préstecs d'espais de treball en grup per estudiant potencial del campus i any (5) 1,35
Nombre de préstecs d'ordinadors portatils per any 8.154
Nombre de préstecs d'ordinadors portatils per estudiant potencial del campus i any (5) 1,62
Nombre de préstecs d'altres equipaments 4.887
Accions de suport a la formacio
Nomb_re d'ass?stents per curs aca_démic al SL_lp_ort realitz’at p_eI_ CRAI en la competéncia CT2/C3 330
(Gestionar la informacio6 i el coneixement mitjangant I'Us eficient de les TIC) (8)
Noml:_;re d'assistc\ent_s al suport realitzat pel CRAI en la competéncia CT2/C3 per estudiant potencial de 0.08
grau i curs academic (8) !
Nomb_re de se_ssions per curs acac_iémic al su_p_ort realitz,at pgl_ CRAI en la competéncia CT2/C3 17
(Gestionar la informacid i el coneixement mitjangant I'Us eficient de les TIC) (8)
qubre_d'assistents per curs académic als cursos de recursos especifics adrecats als estudiants de 45
master i doctorat (8)
qubre_ de sessions per curs academic als cursos de recursos especifics adregats als estudiants de 4
master i doctorat (8)
Nombre d'assistents per curs académic a la formacié PROFID que realitza el personal del CRAI (8, 9) 55
Nombre de sessions per curs académic a la formacié PROFID que realitza el personal del CRAI (8, 9) 6
Difusié i promocié del CRAI
Nombre d'assistents per curs académic a les Jornades d'acollida dels estudiants de nou ingrés 284
Nombre de sessions per curs académic a les Jornades d'acollida dels estudiants de nou ingrés 4
Nombre d'assistents per curs académic a les Jornades de portes obertes (14) 1.046
Nombre de sessions per curs académic a les Jornades de portes obertes (14) 49
Nombre d'assistents per curs académic a les visites guiades (14) 652
Nombre de sessions per curs academic a les visites guiades (14) 30
Nombre de noticies al web del CRAI (14)
Nombre d'exposicions als CRAI de campus (14) 10
Nombre d'activitats al CRAI (conferéncies, centres d'interés...) (14) 9
Espais i equipaments CRAI
Espais
Superficie Gtil CRAI (m?) (10) 3.995
Superficie Gtil CRAI (m?) per usuari potencial del campus (5) 0,65
Superficie Gtil CRAI (m?) per accés diari mig al CRAI de campus 3,55
Seients de tipologia diversa
Nombre total de seients 1.057
Nombre total de seients per estudiant potencial del campus (5) 0,21

136



@ INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
CURS 2019-20 d’Enologia

UMNIVERSITAT ROVIRA 1 VIRGILI

CRAI campus Sescelades

Equipaments
Nombre d'ordinadors a disposicio dels usuaris 192
Nombre d'ordinadors portatils en préstec 39
Nombre d'ordinadors portatils en préstec per estudiant potencial del campus (5) 0,01
Nombre d'espais de treball en grup 12
Nombre de seients en espais de treball en grup 83
Nombre d'estudiants potencials (Grau). Matricula curs 2018-19 4.191
Nombre d'estudiants potencials (Master i Doctorat). Matricula curs 2018-19 (11) 849
Nombre de PDI (dades a 31 de desembre de 2019) 760
Nombre de PAS (dades a 31 de desembre de 2019) (12) 345

(1) CRAI Campus Bellissens inclou el Centre de Documentacié Europea. Alguna de les dades corresponents al CRAI
Medicina i Ciéncies de la Salut inclouen les referents a la Biblioteca de la Unitat Docent de I'Hospital Universitari Sant
Joan de Reus i la Biblioteca de la Unitat Docent de I'Hospital Universitari Joan XXIII de Tarragona. Cal tenir en compte
que hi ha certs ratios que no podem subministrar per la manca de coneixement exacte dels usuaris que assisteixen a
cadascun dels tres espais.

(2) Altres inclou les dades corresponents a la Fundacié Marta Mata Garriga, Vinseum, Institut Catala d'Arqueologia
Classica, Hemeroteca Fundacié Catalunya -La Pedrera, Fundacié Quer Alt i Monestir de Poblet. Cal tenir en compte
que s'ha inclos tot el fons de la Biblioteca de la Unitat Docent de I'Hospital Universitari Joan XXIII de Tarragona perque
encara que no tot ell pertany a la URV, si que és accessible en la seva totalitat.

(3) S'inclouen, en primer lloc, les dades corresponents a I'enquesta adregada als estudiants i, en segon lloc, les dades
corresponents a I'enquesta del PDI. L'enquesta dels estudiants s'ha dut a terme el curs 2018-19 i la del PDI el curs
2017-18. L'escala de puntuacié d'ambdues enquestes és 1-10. La participacid corresponent a I'enquesta dels estudiants
va ser del 12,1% i del 23,5% per al PDI.

(4) Les dades de satisfaccid d'usuaris corresponents al CRAI Medicina i Ciéncies de la Salut no es troben desagregades
de les corresponents a la Biblioteca de la Unitat Docent de I'Hospital Universitari Sant Joan de Reus i les corresponents
a la Biblioteca de la Unitat Docent de I'Hospital Universitari Joan XXIII de Tarragona.

(5) En els calculs per CRAI de campus no hem tingut en compte el nombre d'estudiants de doctorat, degut a la dificultat
per adjudicar aquests estudiants a cada campus. S'ha de tenir en compte que el CRAI campus Catalunya i el CRAI
Medicina i Ciéncies de la Salut obren més hores i ofereixen més serveis a tots els usuaris de la comunitat universitaria,
per aquest motiu les dades s6n més elevades.

(6) Inclou dades de préstec i de renovacions del préstec.

(7) CSUC: Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya. Aquest préstec no representa cap cost per a l'usuari.

(8) Dades corresponents al curs academic 2018-19.

(9) A Altres s'inclou la formacio realitzada per les Seccions de suport i coordinacié del CRAI, I'Espai d'Aprenentatge de
Llenglies i la Factoria.

(10) Dades facilitades pel Servei de Recursos Materials. S'inclou la superficie Util corresponent als Serveis Centrals a
|'apartat Altres.

(11) A altres s'inclouen 1.215 estudiants corresponents a tots els programes de doctorat de la URV durant el curs
académic 2018-19.

(12) A Altres s'inclouen 65 persones del col-lectiu del Personal d'Administracié i Serveis que desenvolupen la seva feina
a Rectorat.

(13) Les dades de la Biblioteca de la Unitat docent de I'Hospital Universitari Sant Joan de Reus es donen agregades
amb les del CRAI Medicina i Ciéncies de la Salut.

(14) Les dades de visites guiades inclouen les visites de I'Acord Diputacio.

Elaborat per:

Cap de Seccid d'Organitzacio i Millora/Cap de Seccidé de Gestié de Recursos d'Informacid/Cap de
Seccid de Gestid de Serveis als Usuaris/Coordinador/Responsable del CRAI de campus

Font: CRAI

Data: 31/12/2020

Taula 5.11. Satisfaccio dels estudiants amb els sistemes de suport a |

Grau Grau

Titol bloc Pregunta

Biotec Enol
La difusio de la tutoria (saber qué és, en qué consisteix, saber qui és el meu 8 75 )

Si has fet tutories tutor) ha estat correcta. !
El tutor ha propiciat un bon clima de relacié personal i de comunicacio. 9,25 -
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Estic satisfet amb la informacié rebuda a la tutoria. 8,5 -
Estic satisfet amb la forma de resoldre les qliestions per part del meu tutor. 8,5 -
La tutoria m'ha estat util. 8,25 --
Recomanaria a un company [_)arlar_ ,amb el seu tutor si tingués algun dubte o 925
problema relacionat amb la titulacié. !

Data informe: 15/01/2021

Durant
Grau Grau
Biotec | Enologia

Titol bloc Pregunta

La difusio de la tutoria (saber qué és, en que
consisteix, saber qui és el meu tutor) ha estat 5,17 8,5
correcta.

El tutor ha propiciat un bon clima de relacié personal i
de comunicacid.

Estic satisfet amb la informacié rebuda a la tutoria. 4,33 8,5
Estic satisfet amb la forma de resoldre les qliestions

Si has fet tutories

per part del meu tutor. 4,33 8,5
La tutoria m'ha estat util. 2,67 8,5
Recomanaria a un company parlar amb el seu tutor si
tingués algun dubte o problema relacionat amb la 4,5 8,5
titulacid.

La tutoria durant el periode de la COVID19 Si I'has rebut, valora la segtient afirmacié: El suport 6 _

del tutor/a ha estat adequat.

Data informe: 15/01/2021

Grau Grau

Titol bloc Pregunta Biotec* Enologia

La difusio de la tutoria (saber qué és, en qué consisteix, saber qui és el meu ) 6.5
tutor) ha estat correcta. !
El tutor ha propiciat un bon clima de relacié personal i de comunicacio. - 8,5
. . Estic satisfet amb la informacié rebuda a la tutoria. - 8
Si has fet tutories - - ——
Estic satisfet amb la forma de resoldre les qliestions per part del meu tutor. - 7,5
La tutoria m'ha estat util. - 7,5
Recomanaria a un company parlar amb el seu tutor si tingués algun dubte o ) 10
problema relacionat amb la titulacid.
La tutoria durantel| <. " )
periode de la g:j(lahzztrebut, valora la seglent afirmacio: El suport del tutor/a ha estat _ 8,33
COVID19 quat.

*No hi ha dades del Grau de Biotecnologia (només 2 enquestes respostes)

Data informe: 15/01/2021

Grau

Titol bloc biotecnolo
gia

Les condicions d'aules, laboratoris i altres mitjans han permés un
o 7,81 7,85
desenvolupament adequat de I'assignatura.
Instal-laci | Les instal-lacions del campus han permés un desenvolupament adequat de 7 84 783
ons I'assignatura. ! !
Estic satisfet/a amb I'Us de I'Entorn Virtual de Formacié (Moodle) per part del
s 7,17 7,63
professorat de I'assignatura.

Data informe: 15/01/2021

Master en Begudes Fermentades

Curs 2019-20
Les condicions d’aules, laboratoris i altres mitjans han permés un
desenvolupament adequat de I'assignatura
Data informe: 15/01/2021
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Font:  Elaboracié  propia.
Enquestes/ENQ_S12 Valors
titulacio inici/durant/final

Tutories académiques: URV en  xifres/Enquestes  qualitat

estadistics sobre les preguntes de I'enquesta > Procés:

Enquesta

docent/Resultat

avaluacio

Instal-lacions: URV en xifres/Enquestes qualitat docent/Resultat Enquestes/ENQ_S12 Valors estadistics sobre les
preguntes de lI'enquesta - Procés: Enquesta avaluacié professorat Grau/Master
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Annex 6. Taules per a la valoracio de I'assoliment de I'’estandard 6

Taula 6.1. Us de les metodologies i sistema d’avaluacié (*) per a cada assignatura, amb la mida del grup, distribucié dels temps
de treball de I'estudiant, amb preséncia del professor i treball autonom.
Grau en Biotecnologia

Tlp M4 Temps emps de |[Hores
mb baII totals

19204001

19204004 |0 6 1,2 |[72,8 |0 0 |60,2 89,8 150
19204005 |0 6 1 72,5 |0 0 |73 83,4 156,4
19204006 |0 6 1 70 0 0 (74 76 150

19204007 |0 6 2 75 0

19204008 |0 6 1 58 0

19204009 |0 6 1 49 0

19204010 |0 6 2 99 0

o
o

19204011 |0 3 1 35 0 (o 0 (o 33(0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

e

’To 81,5 68,5 150
0
0
0
0

19204012 |0 6 1 45 0 (o 0 (o 0 |82 70 152

19204101 |0 6 0,5 (76,5 (0 [O 0 (o HO 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 (0 0 0 0 |60 90 150
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Grau en Biotecnologia

Tlp M4 Temps emps de |[Hores
rebaII totals

19204102

19204103 [0 |6 4 75 75 150
19204104 [0 |6 1 46 63 109
19204105 [0 |6 1 64 87 151
19204106 [0 |6 1 60 90 150
19204107 [0 |6 0,5 67 83 150
19204108 [0 |6 2 ‘ 67 83 150
19204109 [0 |6 3 57 84 141
19204110 [0 |6 1 62 75 137
19204111 [0 |4 2 45 52,55 97,55
19204112 [0 |6 1 74 79 153
19204113 [0 |6 2 65 88 153
19204115 [0 |4 2 46 50,5 96,5
19204116 [0 |4 2’7 49,5 55,25 ;04’7
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Grau en Biotecnologia

Tlp M4 Temps Temps de [Hores
rebaII totals

19204117
19204118 [0 |6 |1 0 |es 89 154
19204119 [0 [4 |1 0 (42 58,5 100,5
19204120 [0 |4 ;'2 17, R 60 100
19204121 o |4 |2 0 |53 47 100
19204122 [0 |6 |1 0 |61 89 150
19204123 [0 [6 |2 0 |81 69 150
19204124 [0 6 |2 60 90 150
19204127 o |3 1 [0 [33 46 79
19204202 [0 |3 o 0 o 0 0
19204206 |0 |3 |1 40 75
19204207 [0 |3 |1 40 75
19204208 [0 |3 |1 46 79
19204209 o |3 |2 42 74
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Grau en Biotecnologia

Tip M M4 Temps Temps de [Hores
us 7 7 amb reball totals
o |3 t [s52 o [t [o o o o Jo Jo Jo Jo fJo Jo fo Jo o Jo [o fo |z I 0 q 0 i 35 41 76

o

19204236 |0 3 1 34,5 0 |39 36,7 75,7

19204210 o 3 1 [s2 o | o oo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo Jo [o | E’_‘

19204211 o |3 0547 fo Jo o Ho ofo Jo fJo Jo Jo Jo Jo Jo o Jo fJo fJo Jo Jo o5 o o o ’i‘o lo [33 42 75
19204212 o [e 1 [o9 o ‘Ho o fofofo Jo o fo Jo fJo Jo o o o Jo fJo Jo Jo [t [oo o Io 0 |61 89 150
19204215 o [3 1 [32 o o ﬂo ofofo Jo fJo fJo Jo fJo o o fo Jo Jo Jo o fo [r fofo [o Eo o |28 45 73
19204217 o 3 1 38 o Jo fo o fo [o [o o o Jo o Jo o o o o o fo Jo [t fo o o Ho o |30 45 75
19204218 o [3 1 ‘no o o ‘io oo o fo Jo o "0 o o Jo Jo o Jo fo [t fofo o Eo o 35 40 75
19204220 o |3 t [a9 o Jo o ‘Ho oo o fJo Jo o Jo o Jo o Jo fJo fJo Jo fo [t Jofo o Io 0 |34 41 75
19204221 o 3 |1 36 fo fo fo fo fo fo o fo fo fo fo o fo fo fo fo o o fo [o [t [ofo [o 0 0 [32 43 75
19204222 o |3 t [25 Jo Jo o o o ‘ﬁo o Jo fo o Jo Jo o o Jo fo o o fo [2 o "’To—o o [35 40 75
19204226 [0 |3 o Jo Jo Jo Jo Jo o o o Jo o Jo o o Jo Jo [o Jo Jo o Jo Jo Jo Jolfo o oo [o [o 0 0

19204229 o |3 05034 fo fo o o fo o [o ’Ho o o Jo o o Jo Jo fJo fJo Jo fo o5 o o o ’Io 0 [22 23 45
19204231 o |6 2 [oo Jo [40 o ‘io oo Jo fo o ‘Io o o fJo Jo o Jo fo fo [5 Jofo Jfolfofo [o |70 80 150
19204232 o0 3 1 [20 fo o [o [o Io 25 [o o fo o o fo fo o o fo o fo fo [2 o o o Io 35 39 74

0

al

o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
[=
o
o
o
]
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Grau en Biotecnologia

Tlp M4 Temps Temps de [Hores
baII totals

0 (0 0 (0 |0 0 (7 218 225

19204237

19204251 (0 6 0 0 0 |0

19204301 |0 9 2 0 0 |o 0 (o 0 (0 |o 0 0 0 0 0 0 0 0 4 3

19204401 |0 12 1 0 0 |o 0 (o 0 (0 |o 0 0 0 0 0 1

~
=)
o
o
o
o
o
=)

295 301

TOTAL 2823,2 3981,2 6804,
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au en Enologia

1922400 o e g’ 98 [48 o |o [0 |o o fo |o 0,5 HH E o0 |0 |60 =0 150

;922400 0 |6 |1 |50 §3’ 0 [o o [o §7’ 0 0o fo fo fo fo Jo fo fo fo fo fo fo |6 [o [o o HHO Mo [0 |75 75 150
;922400 0 |6 [1 |81 o |o [o [18 |0 ‘o 0 (0o o fo fo o fo fo fo fo fo fo |2 fo fo o o o—o 0 |71 79 150
1922400 o |6 |1 |o Eﬁ\l jo 0 [0 o fo fo fJo fo fo fo fo fo fo [ fo fo o o—‘ﬂ‘o 0 o o {71 79 150
;922400 o s ; ;2' o—o_o_o—‘|oio o [o fJo fo o fJo fo o fo Jo o Jo o o fo [o [o ‘I‘o oo [o[e02 |s9,8 150
2922400 0 6 (2 78 |0 |[o [0 |60 Fo 0 o o fo (o fJo jo fo |o fo fo fo o |4 |o fo o 63 87 150
;922400 0o |6 |1 |75 o o |o ﬂo 20 [o fo fo fo fo Jo Jo o o fo fo o Jo L fo fo f|o 67 85 152
;922400 0 6 g’ 90 [0 o |0 H|:o o 0o (o o fo Jo o Jo fo fo fo fo o 1 fo fo |o 65,5 99 164,5
;922400 0 6 2 (38 o [o [o |0_‘|0_‘0—o=‘@o o0 (0o [o fo o Jo [o o5 (o fo [o 64,7 86 150,7
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au en Enologia

1922401 ! 785  |70,5
2200 s o o 0 |33 42 75
224100, g | 72 o o [e6 84 150
9228000 s |1 o9 |o 0 [e4 86 150
piatel I ERN b p7R o—‘ 7o o o o Jo o Jo Jo Jo Jo Jo [t fo o fo [o ‘Hﬂ‘o 0 |32 44 76
22200 3 1 jss fo o EMo o Jo |o o fo o fo Jo fo o fJo 1 o o o ﬂo W‘o 0 |36 39 75
2220 s I3 li2sjo fo o fo Jo Jo o o fo o fo Jo fo o fo [12 o [o o H‘o o fo o |45 105 150
;922410 o |3 ‘io ofofo fo]o [o o fo o o o o o Jo |8 Jo fo |o o—‘o 0 lo 39 36 75
patntl (I 8 |o_‘|o_‘o ofofo fofo |o ﬂo o Jo Jo fo Jo fJo Jo o o fJo o Jo o Jo [o oo [o Ho_‘o 0 0 0
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CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

__°

il
il

"
"

au en Enologia

51;92710 ﬂ 89,6 150,6
(1)922411 0 1 las ‘ 5 I 70 80 150
1922411 0 1 a7 “o—H T‘to 0 o fo o o o Jo 4 fo [o |o 35 44,5 79,5
;922411 0 2 |54 |0 [o [o [o [0 “0_”65 0 “0 0 o o Jo o fo |o |6 o fo o 68 80 148
;922411 0 2 éz' o Jo o fo [o 28’ 0 0 ‘B‘o o fo Jo Jo [o o [o (Mo o |[o l 35 41 76
41;922411 0 1 |14 Jo Jo |o |10 |8 ‘o 0 “0 0 o fo fo fo [o Jo T“o»o o [o fo [o ||T 35 40 75
;922411 0 1 |75 [0 [o o [lo [o ‘Ho 0 HO_HO 0 o o fo fo fo Jo |1 |Ho 0 0 [o ‘Ho 96 139 235
2922411 0 2 (57 [0 [o [ZHo |o ‘o 0 ‘U‘o oo fololololo ool Jollo lo 61 89 150
;922411 0 2 fCMo |o |o o |o |o_‘o 0 “0 0 o o o fo o Jo |2 fo o fo o [o fo lio 34 37 71
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au en Enologia

il | ¢

;92%0——5_ ————— 0—‘ 6 I ——————————— o | 39,5 76,5
;922411 o |6 1|70 o [o o o [o I “0_‘ e &9 150
3922412 o |3 |2 ]70 [0 [o o o [o I “0_| . >2 83
1922412 0 3 1 |50 o fo [o ‘\:jo 0 o—o 0 (o fo o fo fo Jo fo fo 1 fo o o |o 0 o [o o 30 45 75
;922412 0 6 2 |60 30 [0 |o “0_“0_‘0 o (o o o fo o [o fo fo fo fo o |2 fo |o |o :“:jo 0 |69 82 151
;922412 0 3 1 |44 |o o [o ‘UUS 0 o o fo o Jo fo fo o fo fo fo |2 fo fo fo |[o |IHH‘0 0 |38 39 77
i922412 0 3 1 10 o [o [o ‘|070—o 0 0 (o fo o fo fo Jo fo o Jo |2 fo fo fo o |HH‘0 0 |38 38 76
;922412 0 3 g’ 25 [0 fo |o “ﬂo 0 [o [§¥ 50' tw 0 (o fo o fo fo Jo fo |t fo fo o o o_q‘o 0 |34 41 75
é922412 0 6 1 (28 o [o [o |Ho 0 |o ﬂﬂﬂo 0 [o fo Jo fo fo Jo f1 fo Jo fo o fo |o li‘o 0 |64 90 154
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d’Enologia

1922420
2

1922420
4

1922420
5

1922421
0

34

|

34

42,5

76,5

1922421
2

41

o

o

1922421
3

40

o

12

11

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

37

38

75

38

37

75

o

1922421
4

1922421
6

38

o

o

o

13

o

o

32

43

75

32,2

54,5

86,7

o

49

27

76

o

39

33

72
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Facultat
d’Enologia

dillEidl il

0

1922422 0 3 2 23 |0 —“_| 0 |18 |O 0 34 41 75
613922422 0 6 2 (90 |40 ‘I 0 0 0 0 0 0 0 0 0 |0 |0 (O 70 80 150
;922422 0 3 1 |23 |0 0 0 0 [0 0 25 0 0 23 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 |0 |0 25 50 75
;922422 0 3 2 (42 |0 0 |0 (O 0 [0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 |(© 0 |0 |0 33 44 77
;922422 0 3 2 24 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 |0 |0 I 33 42 75
3922423 0 3 1 |40 |O 0 |0 (O 0 [0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28 |4 0 0 |0 |0 41 34 75
;922423 0 6 (VR (0] 0 0 |0 (O 0 [0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 |0 |0 0_ 0 0 0
1922430 0 15 2 |0 0 0 |0 (O 0 |0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 300 (65 |0 0 0 0 0 |0 |0 8 367 375
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Grau en Enologia

TOTAL

3813,9

6283
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Facultat
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Master en Begudes Fermentades

Tipus

Temps de
treball
autonom

de

I'estudiant

(196251010 24 o [o ﬂi’? 34 42 76
196251020 1 33 [o ‘ﬁmm‘o g8 o [z5fo o o fJo o Jo o Jo fo fo Jo o o [o Io 33 43,5 76,5
196251030 1 [35 [o o—o—‘no o [o [o o fo o Jo fJo Jo Jo Jo Jo ’ o o [o io 26 49 75
196251040 3 o J20]0 o H24 ofofo Jo o Jo Jo o Jo Jo Jo Jo Jo Jo o o [o 31 19 56 75
196251050 0,500 [1o]o o ‘EHO o Jo uﬁo o fo Jo Jo fJo Jo Jo TJo o o fo ’I\: 21 54 75
196252010 3 o o [o jﬂio o [o ‘HEO o o fJo fo Jo o Jo o o o [o HI 22 53 75
196252020 1 [28 o o ‘EE’TO 18 [o ‘H' o fo Jo Jo fo Jo [o o 0 ’ii’o»o_ 29 46 75
196252030 1 [as Jo Jo O—‘HO o [o [o O—‘I\L o fo o Jo Jo fo Jo o fo o o Jo [23 46 69
196252040 1 [32 Jo Jo Jo Ho o fo o o EH o fo o Jo Jo fo Jo o [o jio 35 40 75
196252050 2 [aa o Jo o o Jo o Jo Jo [o ’H’»o o fo o fJo o Jo o 0 ’i[o—o 30 45 75
196252070 1 [as o ‘ﬁ\io ofofofo Jo o fo Jo o Jo o Jo fo fo o o o [o io 32 44 76
196252080 6 [25,500 [11]o ﬁo ofofo fo o o fJo o Jo o Jo fo [o Jo ’io o o fo [30 45 75
19625209]0 1 35 Jo [afo Jo o Jo Jo o Jo o Jo o o o fJo Jo Jo Jo o lo Jo o [o o [24 31 55
19625216/0 2 ‘ﬁo o o io 0 ‘io o o o Jo o Jo fo Jo fo Jfo o 0 io o o [21 54 75
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Master en Begudes Fermentades

Temps de
treball
autonom
de
I'estudiant

19625217J0 |3 [1 [29 [o [24]0 o 00ﬁ0000000000001000ﬂi’0>27 48 75

196252180 9 1 |70 |0 0 (61 91 152

o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
=
o
o
o
o

196252190 3 1 |24 |0 0 (36 42 78

o
o
o
| E—
“-i
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
=
o
o
o
o

196252200 3 1 |17 |0

o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
°

19625301|0 15 8 |0 0 |0 |0 |0 0 |0 0 (45 330 375

196254010 9 1 |0 0 |0 |0 |0 0 |0 |0 |0 0 0 0 2 0 0 0 |0 [0 [0 [0 |14 211 225

~

TOTAL 595 1412,5 2007,5

Marcat amb blau aquelles que s’utilitzen per I'avaluacioé de I'assignatura

M1 Activitats Introductories, M2 Sessié Magistral, M4 Seminaris, M5 Debats, M6 Presentacions / exposicions, M7 Resolucié de problemes, exercicis a l'aula ordinaria, M8 Practiques a través de TIC en aules
informatiques, M9 Practiques a laboratoris, M11 Practiques de camp/sortides, M15 Suposits practics/ estudi de casos a l'aula ordinaria, M16 Treballs, M19 Resolucié de problemes, exercicis, M20 Practiques a
través de TIC, , M29 Seleccid/assignacié del lloc de practiques externes, M31 Mecanismes de coordinacid i seguiment de practiques externes, M34 Estada de practiques , M38 Seleccid/assignacié del treball
de fi de grau, M39 Mecanismes de coordinacié i seguiment del treball de fi de grau, M40 Elaboraci6 del treball de fi de grau, M41 Presentacié i defensa del treball de fi de grau,M46 Memoria, M47 Atencid
personalitzada.

Proves: P1 Proves de desenvolupament, P2 Proves objectives de preguntes curtes, P3 Proves objectives de tipus test, P4 Proves mixtes, P5 Proves practiques, P6 Proves orals

Data informe: 14/01/2021

Font: URV Docnet
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Taula 6.2. Satisfaccio dels estudiants amb les assignatures. Curs 2019-2020.

Titulacio ‘ Pregunta
En els plantejaments inicials de I'assignatura, especifica clarament els objectius, el programa i els criteris d'avaluacié. 7,61
Les activitats docents s'ajusten als objectius, continguts, sistema d'avaluacié i competéncies que preveia la guia docent. | 7,57
La metodologia d'ensenyament s'adequa als objectius de |'assignatura. 7,34
Explica els continguts amb claredat. 7,34
1920-GRAU DE BIOTECNOLOGIA (2009) Resol satisfactoriament els dubtes o preguntes que se li plantegen. 7,50
Es preocupa per estimular l'interés de I'alumnat en I'assignatura. 7,15
Manté un bon clima de relacié personal i comunicacié amb els estudiants. 7,59
Compleix amb I'horari de classe i d'atencié personalitzada fora de l'aula. 7,77
El volum de treball és coherent i proporcionat als crédits de I'assignatura. 7,23
Globalment considero que és un/a bon/a professor/a. 7,48
En els plantejaments inicials de I'assignatura, especifica clarament els objectius, el programa i els criteris d'avaluacio. 8,07
Les activitats docents s'ajusten als objectius, continguts, sistema d'avaluacio i competéncies que preveia la guia docent. | 8,02
La metodologia d'ensenyament s'adequa als objectius de I'assignatura. 7,86
Explica els continguts amb claredat. 7,82
Resol satisfactoriament els dubtes o preguntes que se li plantegen. 8,06
1922-GRAU D'ENOLOGIA (2014) - —— -
Es preocupa per estimular l'interes de I'alumnat en I'assignatura. 7,67
Manté un bon clima de relacié personal i comunicacié amb els estudiants. 8,23
Compleix amb I'horari de classe i d'atencié personalitzada fora de I'aula. 8,04
El volum de treball és coherent i proporcionat als credits de I'assignatura. 7,96
Globalment considero que és un/a bon/a professor/a. 8,07
En els plantejaments inicials de I'assignatura, especifica clarament els objectius, el programa i els criteris d'avaluacio. 7,97
Les activitats docents s'ajusten als objectius, continguts, sistema d'avaluacié i competéncies que preveia la guia docent. | 7,1
1962-BEGUDES FERMENTADES (2014) La metodologia d'ensenyament s'adequa als objectius de I'assignatura. 6,79
Explica els continguts amb claredat. 6,83
Resol satisfactoriament els dubtes o preguntes que se li plantegen. 7,52
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Es preocupa per estimular I'interés de I'alumnat en I'assignatura. 7

Manté un bon clima de relacié personal i comunicacié amb els estudiants. 7,72
Compleix amb I'horari de classe i d'atencié personalitzada fora de l'aula. 8,07
El volum de treball és coherent i proporcionat als crédits de I'assignatura. 7,89
Globalment considero que és un/a bon/a professor/a. 7,52

Data informe: 28/01/2021
Font: Elaboracié propia amb dades:

URV en xifres\Enquestes qualitat docent\Resultats Enquestes: ENQD2.Dades globals per titulacio.
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Taula 6.3. Rendiment académic per assignatura.

Assignatura Al Convocatoria

, GEN 1 12 14 10 3
QUIMICA I FB 40 oN = 3 3
R SET 1 1 5 1 4
GENETICA FB 45 SO0 o > 8 2
. JUL 1 1 19 16 5 6
FiSICA 11 FB 48 et < 1 S
A GEN 1 13 17 12 3
MATEMATIQUES FB 46 0N 1 A 3 e
. GEN 1 7 8 23 12
) FISICA I FB 51 0N 4 9 8 6 8

. JUL 26 6 5
BIOQUIMICA FB 37 Iogr ] 2
. GEN 7 22 6 3
ESTADISTICA FB 38 0N s 2
GEN 2 25 9 4
BIOLOGIA FB 40 SN 5 2
JuL 31 8 4
I BIOLOGIA CEL-LULAR FB 43 et T 3
BIOTECNOLOGIA QUIMICA 11 FB 51 put / 34 > >
SET 2 2 6

(2009)

JUN 1 9 17 6 1 1
BIOINFORMATICA oB 35 | SET 1 1
JUL 1 1
GEN 1 2 16 14 3 1

MICROBIOLOGIA oB 37 oN > 1 1
. JUN 2 4 19 8 7 5
ENGINYERIA BIOQUIMICA oB 45 I5er 3 3 7 >
oB JUN 12 21 3 2
CULTIUS CEL-LULARS 38 | SET 2

2

0B JuL 2
JUN 2 20 13 5 3
EXPRESSIO I REPLICACIO GENIQUES oB 43 [ SET 3 2 1
JUL 2 3 3
GEN 21 14 2 1
ENZIMOLOGIA oB 38 oN > 1
0B JUN 22 15 1 1
QUIMICA ANALITICA I INSTRUMENTAL 39 | SET 2
OB JuL 2
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CURS 2019-20 d’Enologia
UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI
Assignatura Al Convocatoria
BIOLOGIA ANIMAL I VEGETAL 40 |SEN 17 4 19
oB JUN 9 9 1
, A GEN 3 16 13 10
QUIMICA ORGANICA o 42 0N e 3 3 1
ESTRUCTURA I FUNCIO DE BIOMOLECULES 43 qulil\l 12 24 2 ‘11
oB
TERMODINAMICA I CINETICA a9 PN ! 38 4
0B SET 1 3
GENETICA MOLECULAR 31 JGUT 1 4 22 i 1 i
METABOLISME DE MICROORGANISMES o8B 31 [JUN 1 11 18 1
TECNOLOGIA DE L'ADN RECOMBINANT oB 32 ?UEIL\I 1 2 12 2 f
GEN 1 12 12 4 2 2
IMMUNOLOGIA 0B 33 oN T
oB JUN 1 6 25 1 2
BIOTECNOLOGIA MOLECULAR ANIMAL I VEGETAL 35 |SET 1 1
0B JuL
PROCESSOS DE SEPARACIO I PURIFICACIO 35 |JUN 1 3 19 12
3 0B JGUEI:I\I 1 24 8 ? 2
ENGINYERIA DE BIOREACTORS 41
0B SET 1 1
JUL 2
TECNIQUES DE BIOQUIMICA I BIOLOGIA MOLECULAR 0B 30 JGUE;I\' 6 20 3 i
ECONOMIA I GESTIO D'EMPRESES 0B 31 JGUE;I\' 3 ZZ 1
BIOLOGIA MOLECULAR DE SISTEMES oB 32 [JUN 28 3 1
JUN 4 25 10
BIOTECNOLOGIA MOLECULAR MICROBIANA 39 [ SET 1 3 4 2
oB
JuL 10
ASPECTES LEGALS, SOCIALS I COMUNICATIUS oB 42 JGUEI:]\I 1 6 ZZ 6 i
JUN 2 9 19 1 14
GEN 3
4 TREBALL DE FI DE GRAU TFG 48 ot T -
NOVCOVID 19) 2 3
\ JUL 1 17 7 1 11
PRACTIQUES EXTERNES PE 41 TEEN n 3
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UMIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Facultat
d’Enologia

Assignatura Al Convocatoria
SET 3 3 1
NOV(COVID 19) 2 2
PROCESSOS I PRODUCTES BIOTECNOLOGICS OB 38 GEN 4 L
JUN 14 19
ENZIMOLOGIA INDUSTRIAL OPT 11 fUEI:l\I 1 4 > 1 L
ALIMENTS TRANSGENICS OPT 12 JUN 1 3 6
GEN 2
ALIMENTS FUNCIONALS, COMPOSTOS BIOACTIUS I NUTRACEUTICS OPT 13 GEN 1 1 10 1
TECNOLOGIA ALIMENTARIA OPT 15 fUElil\‘ 1 4 8 ;
BIOQUIMICA DELS ALIMENTS OPT 16 GEN 1 5 10
JUN 1 2 12 6 1 1
TERAPIA GENICA OPT 23 | SET 1 1
JUL 1 1
GARANTIA I CONTROL DE LA QUALITAT OPT 26 GEN 1 5 15 5
. GEN 1 17 8 1 3 2
IMMUNOLOGIA CLINICA OPT 32 JUN > > 1
GEN 1 13 19 2 1
VIROLOGIA OPT 36 JUN 1
ESTUDIS EN EL MARC DE CONVENIS DE MOBILITAT I OPT 2 GEN 2
SEGURETAT ALIMENTARIA OPT 6 GEN L L
JUN 4
ALIMENTS FERMENTATS OPT 12 GEN 2 5 5
DES DELS ORGANISMES MODEL A LA BIOLOGIA HUMANA OPT 15 _]GUE|1]\I ; 1(1J
ENGINYERIA DE PROTEINES OPT 17 GEN 4 5 8
, N GEN 7 11 3 2
PRODUCTES NATURALS D'INTERES INDUSTRIAL OPT 23 JUN >
N GEN 5 11 3 5 1
VACUNES I FARMACS OPT 25 JUN 5 3 1
EPIGENETICA OPT 28 GEN 15 12 1
ENGINYERIA DE TEIXITS OPT 31 JGUE'L\' 4 21 f L
PATOLOGIA MOLECULAR OPT 31 JGUE&\' 6 12 / 1 1
EINES PER EMPRENDRE OPT 1 JUN 1
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

Curs ‘ Assignatura Tipus ‘ Estud. Convoc. Notes Estudiants
‘ APR SUS NP
; GEN 6 14 8 4
ESTADISTICA FB 33 J0N < 3 2
FISIOLOGIA VEGETAL I PRACTIQUES DE BIOLOGIA FB 30 jgf 2 3 17 f s
A GEN 2 4 13 10 4
MATEMATIQUES FB 33 JUN 3 2 > <
. GEN 9 5 6 4
FiSICA FB 24 0N . 2 1 2
; GEN 4 15 5 4
X QUIMICA 1 FB 28 0N 3 3 3
GEN 3 7 15 4
FONAMENTS DE BIOLOGIA FB 29 JUN 1 3 1 2
JUN 2 21 1 5
MICROBIOLOGIA GENAL FB 29 0L 1 <
. JUL 5 13 12 4
BIOQUIMICA FB 34 SET 1 8 3 <
, JUN 2 18 11 3
UIMICA 11 FB 34

1922-GRAU Q JuL 3 6 5
D'ENOLOGIA . JUN 2 22 11
(2014) BIOLOGIA CEL-LULAR I GENETICA FB 35 0L S o
ENOLOGIA GENAL I OB 18 GEN 1 5 6 3 2

JUN 1 9 15

VITICULTURA I 0B 26 0L 1 ] 3
JUN 3 6 13 4 3
MICROBIOLOGIA I BIOQUIMICA ENOLOGIQUES II 0B 30 JUL 1 1 5
SET 1 5
JUN 6 12 10 1 1

OPERACIONS BASIQUES oB 32 GEN 1

2 JUL 1 1

QUIMICA ENOLOGICA OB 39 GEN 3 15 20

AMPELOLOGIA OB 14 GEN 3 4 6 1
ANALISI SENSORIAL II 0B 15 NOV(COVID 19) 1 3 9 2
ANALISI SENSORIAL I OB 16 GEN 1 3 11 1
MICROBIOLOGIA I BIOQUIMICA ENOLOGIQUES I OB 24 GEN 2 4 7 7 4
ANALISI QUIMICA ENOLOGICA II oB 26 jﬂr 2 4 11 g 1
ECONOMIA I MARQUETING VITIVINICOLA 0B 15 JUN 7 1
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Facultat
d’Enologia

Curs ‘ Assignatura Tipus ‘ Estud. Convoc. Notes Estudiants
‘ APR SUS NP
JUL 1
ANALISI QUIMICA ENOLOGICA I OB 21 GEN 3 15 1 2
EDAFOLOGIA I CLIMATOLOGIA VITICOLES OB 21 GEN 3 10 8
CRIANGA I ENVELLIMENT OB 23 JUN 1 1 10 11
SUBPRODUCTES VITIVINICOLES OB 25 GEN 1 1 6 15 1 1
NORMATIVA I LEGISLACIO VITIVINICOLA OB 14 JUN 2 11 1
JUN 6 11 3 1 1
ANALISI SENSORIAL 1V oB 22 JUL 2
SET 2
. JUL 2 4
PATOLOGIA VITICOLA oB 18 0N A e A
. JUN 4 8 5 1
ENGINYERIA ENOLOGICA 0B 18 0L S ]
3 JUN 5 11 2
GESTIO DE LA QUALITAT I LA SEGURETAT EN LA INDUSTRIA VITIVINICOLA oB 18 JUL 2
SET 2
ENOLOGIA GENAL II OB 20 GEN 10 10
ANALISI INSTRUMENTAL ENOLOGICA OB 23 GEN 1 12 9 1
VITICULTURA II OB 25 GEN 9 7 7 2
ANALISI SENSORIAL III OB 26 GEN 6 19 1
ELABORACIO DE VINS ESCUMOSO0S oB 26 jﬂr 10 14 ;
GESTIO MEDIAMBIENTAL DE LA INDUSTRIA ENOLOGICA OB 26 JUN 3 23
CULTURA VITIVINICOLA OB 27 GEN 9 11 4 3
JUN 3 14 7 4
4 TREBALL DE FI DE GRAU TFG 28 NOV(COVID 19) 1 1 1 1
PRACTIQUES EXTERNES PE 11 GEN 1 10
SELECCIO I MILLORA D'INOCULS ENOLOGICS OPT 13 JUN 1 2 10
MICOLOGIA VITICOLA OPT 17 JUN 1 5 10 1
ELABORACIO DE CERVESA OPT 26 JUN 1 5 19 1
BEGUDES ESPIRITUOSES OPT 27 JUN 1 2 22 2
JUN 1 2 16 8 1
CREACIO DE VALOR EN EL SECTOR VITIVINICOLA OPT 29 SET 1 1
JuL 1
EL VI COM A ALIMENT OPT 30 GEN 1 2 11 13 3
ESTUDIS EN EL MARC D'ACORDS DE MOBILITAT OPT 1 SET 1
EINES PER EMPRENDRE OPT 2 JUN 1 1
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CURS 2019-20 d’Enologia

UMIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Curs ‘ Assignatura Tipus ‘ Estud. Convoc. Notes Estudiants

‘ ‘ APR SUS NP

FACTORS DE QUALITAT EN EL CULTIU DE LA VINYA OPT 18 JSLIJE'_\II_ 411 13
. . , JUN 2
PLANIFICACIO I GESTIO DE L'ENOTURISME OPT 3 SET 1
EINES D'ANALISI DE DADES PER AL LABORATORI AGROALIMENTARI OPT 5 JUN 5
CONTROL DE QUALITAT EN L'ELABORACIO DE VINS ESCUMOSOS OPT 15 JUN 13 2
INNOVACIO I TAST DE VINS ESCUMOSO0S OPT 19 JUN 12 7
. JUN 13 9
EXPORTACIO DE VINS OPT 23 SET 1
ALIMENTS FERMENTATS OPT 27 GEN 7 18 2
TECNOLOGIA DEL SERVEI DE VINS. HARMONIA DE VINS I MENJAR OPT 28 GEN 26 2
Pla: 1962 Master en Begudes Fermentades Tipus Estudiants Convoc. Notes Estudiants
Assignatura \ APR| SUS| NP
ANALISI SENSORIAL I CF 1 GENER 1
PREPARACIO I PRESENTACIO DE PROJECTES OB 13 GENER 11 2
AVALUACIO DE SOSTENIBILITAT: ANALISI DEL CICLE DE VIDA OB 13 GENER 3 10
QUIMIOMETRIA PEL CONTROL DE BEGUDES FERMENTADES OB 13 GENER 3 7 3
SEGURETAT ALIMENTARIA OB 14 GENER 1 1 6 6
BEGUDES FERMENTADES oB 14 GENER 2 8 4
NOUS REPTES A LA FERMENTACIO MALOLACTICA OPT 4 GENER 1 3
AVENCOS CIENTIFICS EN LLEVATS VINICS OPT 4 GENER 4
ALTRES MICROORGANISMES D'INTERES EN ENOLOGIA I VITICULTURA OPT 4 JUNY 3 1
INNOVACIO EN TRACTAMENTS PRE I POST FERMENTATIUS OPT 4 JUNY 4
MACROMOLECULAS DEL RAIM I EL VI OPT 5 GENER 1 1 3
ULTIMS AVENCOS EN ELABORACIO DE VINAGRES I DESTIL.LATS OPT 5 GENER 1 4
ANALISI ENOLOGICA AVANCADA I SENSOMETRIA OPT 5 GENER 1 1 3
MALTA I TECNOLOGIA DEL MALT OPT 8 JUNY 1 2 5
MICROBIOLOGIA DE LA CERVESA OPT 8 JUNY 1 2 1 4
ANALISI SENSORIAL DE LA CERVESA OPT 8 JUNY 1 3 4
EL SECTOR CERVESER OPT 9 GENER 8 1
TECNOLOGIA CERVESERA OPT 11 JUNY 7 4
JUNY 2 14
SETEMBRE 1 4 2
TREBALL FI DE MASTER TFM 16 NOVEMBRE (COVID 19) 4 1 2
JUNY 1 12
PRACTIQUES EXTERNES PE 13 SETEMBRE 1 3 6 1
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Facultat
d’Enologia

| NOVEMBRE (COVID 19) |

1]

Data informe: 19/01/2021

Font: URV en xifres.

ACRG12. Rendiment académic per assignatura (per convocatoria)
ACRM10. Rendiment académic per assignatura (per convocatoria)
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE
CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

i A

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Taula 6.4. Taxa d’éxit (crédits superats/crédits presentats) i Taxa de rendiment
crédits superats/crédits matriculats).

. . S Taxa Taxa de
Assignatura Tipus credit d'exit rendiment
FISICA I TRONCAL 86,05% 72,55%
MATEMATIQUES TRONCAL 95,00% 82,61%
ESTADISTICA TRONCAL 100,00% 89,47%
BIOLOGIA TRONCAL 100,00% 90,00%
QUIMICA 1 TRONCAL 100,00% 92,50%
QuiMICA I TRONCAL 95,56% 84,31%
BIOQUIMICA TRONCAL 96,97% 86,49%
GENETICA TRONCAL 97,56% 88,89%
FISICA II TRONCAL 97,67% 87,50%
BIOLOGIA CEL-LULAR TRONCAL 100,00% 93,02%
PRACTIQUES EXTERNES PE 100,00% 92,68%
TREBALL DE FI DE GRAU TFG 100,00% 93,75%
ALIMENTS FERMENTATS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
TECNOLOGIA ALIMENTARIA OPTATIVA 100,00% 86,67%
VACUNES I FARMACS OPTATIVA 100,00% 96,00%
IMMUNOLOGIA CLINICA OPTATIVA 100,00% 96,88%
VIROLOGIA OPTATIVA 100,00% 97,22%
GARANTIA I CONTROL DE LA QUALITAT | OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ALIMENTS FUNCIONALS, COMPOSTOS
BIOACTIUS I NUTRACEUTICS OPTATIVA 100,00% |  100,00%
ENGINYERIA DE TEIXITS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ENGINYERIA DE PROTEINES OPTATIVA 100,00% | 100,00%
PATOLOGIA MOLECULAR OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ENZIMOLOGIA INDUSTRIAL OPTATIVA 100,00% | 100,00%
EPIGENETICA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ESTUDIS EN EL MARC DE CONVENIS DE
MOBILITAT [ ‘ OPTATIVA 100,00% | 100,00%

BIOTECNOLOGIA (2009) BIOQUIMICA DELS ALIMENTS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
TERAPIA GENICA OPTATIVA 100,00% 95,65%
ALIMENTS TRANSGENICS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
EINES PER EMPRENDRE OPTATIVA 100,00% | 100,00%
DES DELS ORGANISMES MODEL A LA
BIOLOGIA HUMANA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
SEGURETAT ALIMENTARIA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ESTRUCTURA I FUNCIO DE A
BIOMOLECULES OBLIGATORIA | 85,71% 83,72%
QUIMICA ORGANICA OBLIGATORIA | 92,68% 90,48%
MICROBIOLOGIA ] OBLIGATORIA | 97,30% 97,30%
TECNIQUES DE BIOQUIMICA I .

BIOLO%I " MOLECUS\R OBLIGATORIA | 100,00% 96,67%
GENETICA MOLECULAR OBLIGATORIA | 100,00% 96,77%
TECNOLOGIA DE L'ADN RECOMBINANT | OBLIGATORIA | 100,00% 96,88%
ENZIMOLOGIA OBLIGATORIA | 100,00% 97,37%
BIOLOGIA ANIMAL I VEGETAL OBLIGATORIA | 100,00% 97,50%
ASPECTES LEGALS, SOCIALS I .

COMUNICATIUS OBLIGATORIA | 100,00% 97,62%
IMMUNOLOGIA OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
ECONOMIA I GESTIO D'EMPRESES OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
BIOTECNOLOGIA MOLECULAR .

MICROBIANA OBLIGATORIA | 89,19% 84,62%
ENGINYERIA BIOQUIMICA OBLIGATORIA | 90,70% 86,67%
EXPRESSIO I REPLICACIO GENIQUES OBLIGATORIA | 95,24% 93,02%
BIOINFORMATICA OBLIGATORIA | 97,06% 94,29%
O e OLOGIA MOLECULAR ANIMAL L | o1 1GATORIA | 97,06% | 94,29%
TERMODINAMICA I CINETICA OBLIGATORIA | 100,00% 93,88%
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INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

Facultat
d’Enologia

. . T Taxa Taxa de
Assignatura Tipus crdlt d'exit rendiment
CULTIUS CEL-LULARS OBLIGATORIA | 100,00% 94,74%
QUIMICA ANALITICA I INSTRUMENTAL | OBLIGATORIA | 100,00% 94,87%
PROCESSOS I PRODUCTES ; 0 0
BIOTECNOLOGICS OBLIGAT?RIA 100,00% | 100,00%
METABOLISME DE MICROORGANISMES | OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
BIOLOGIA MOLECULAR DE SISTEMES OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
PROCESSOS DE SEPARACIO I ) o 0
PURIFICACI® OBLIGAT?RIA 100,00% | 100,00%
ENGINYERIA DE BIOREACTORS OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
QuiMIc;A I TRONCAL 88,00% 78,57%
ESTADISTICA TRONCAL 89,66% 78,79%
FISICA TRONCAL 95,00% 79,17%
FONAMENTS DE BIOLOGIA TRONCAL 96,00% 82,76%
MATEMATIQUES TRONCAL 100,00% 84,85%
QUIMICA 11 TRONCAL 79,31% 67,65%
FISIOLOGIA VEGETAL I PRACTIQUES DE o 0
BIOLOGIA TRONCAL 95,65% 73,33%
MICROBIOLOGIA GENERAL TRONCAL 95,83% 79,31%
BIOLOGIA CEL-LULAR I GENETICA TRONCAL 100,00% 82,86%
BIOQUIMICA TRONCAL 93,10% 79,41%

; PRACTIQUES o o
PRACTIQUES EXTERNES EXTERNES 100,00% | 100,00%
PROJECTE FI o o
TREBALL DE FI DE GRAU DE CARRERA | 100,00% 96,43%
EL VI COM A ALIMENT OPTATIVA 90,00% 90,00%
ALIMENTS FERMENTATS OPTATIVA 92,59% 92,59%
['E\%%ﬁlgED\EILN%EF\QEEIN'JDERVINS- OPTATIVA | 100,00% | 100,00%
\C/;{TEIC%?C%EL XA'-OR EN EL SECTOR OPTATIVA 100,00% 96,55%
MICOLOGIA VITICOLA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
g;'gg‘ggggsl TAST DE VINS OPTATIVA | 100,00% | 100,00%
CONTROL DE QUALITAT EN o o
1929-GRAU DENOLOGIA L'ELABORACIO DE VINS ESCuMosos | OPTATIVA | 100,00% | 100,00%
EINES D'ANALISI DE DADES PER AL o o
(2014) L ABORATORI AGROALIMENTARI OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ELABORACIO DE CERVESA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
BEGUDES ESPIRITUOSES OPTATIVA 100,00% | 100,00%
FACTORS DE QUALITAT EN EL CULTIU o 0
DE LA VINYA OPTATIVA 100,00% | 100,00%
SELECCIO I MILLORA D'INOCULS o 0
ENOLOGICS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
EXPORTACIO DE VINS OPTATIVA 100,00% | 100,00%
ESTUDIS EN EL MARC D'ACORDS DE o 0
MOBILLTAT OPTATIVA 100,00% | 100,00%
EINES PER EMPRENDRE OPTATIVA 100,00% | 100,00%
PLANIFICACIO I GESTIO DE o 0
L'ENOTURISME OPTATIVA‘ 100,00% | 100,00%
QUIMICA ENOLOGICA OBLIGATORIA | 48,72% 48,72%
ANALISI INSTRUMENTAL ENOLOGICA OBLIGATORIA | 59,09% 56,52%
EDAFOLOGIA I CLIMATOLOGIA : o o
VITICOLES , OBLIGATORIA | 61,90% 61,90%
MICROBIOLOGIA I BIOQUIMICA ; 0 0
ENOLOGIQUES 1 OBLIGAT?RIA 65,00% 54,17%
VITICULTURA II OBLIGATORIA | 69,57% 64,00%
ENOLOGIA GENERAL I OBLIGATORIA | 81,25% 72,22%
CULTURA VITIVINICOLA OBLIGATORIA | 83,33% 74,07%
AMPELOLOGIA OBLIGATORIA | 92,86% 92,86%
ANALISI QUIMICA ENOLOGICA I OBLIGATORIA | 94,74% 85,71%
SUBPRODUCTES VITIVINICOLES OBLIGATORIA | 95,83% 92,00%
ANALISI SENSORIAL I OBLIGATORIA | 100,00% 93,75%
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Taxa Taxa de

Assignatura Tipus crédit d'exi .

exit rendiment
ANALISI SENSORIAL III OBLIGATORIA | 100,00% 96,15%
ENOLOGIA GENERAL II OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%
ANALISI QUIMICA ENOLOGICA II OBLIGATORIA | 69,23% 69,23%
ENGINYERIA ENOLOGICA OBLIGATORIA | 70,59% 66,67%
VITICULTURA I OBLIGATORIA | 88,46% 88,46%
ELABORACIO DE VINS ESCUMOSOS OBLIGATORIA | 92,31% 92,31%
MICROBIOLOGIA I BIOQUIMICA s
ENOLOGIOUES 11 Q OBLIGATORIA| 96,00% |  80,00%
OPERACIONS BASIQUES OBLIGATORIA | 96,77% 93,75%
ANALISI SENSORIAL II OBLIGATORIA | 100,00% 86,67%
GESTIO DE LA QUALITAT I LA ]
SEGURETAT EN LA INDUSTRIA OBLIGATORIA | 100,00% 88,89%
VITIVINICOLA
ANALISI SENSORIAL IV OBLIGATORIA | 100,00% 90,91%

ECONOMIA T MARQUETING
VITIVINICOLA

GESTIO MEDIAMBIENTAL DE LA . o o
INDUSTRIA ENOLOGICA OBLIGAT?RIA 100,00% 100,00%
PATOLOGIA VITICOLA OBLIGATORIA | 100,00% 100,00%
CRIANCA I ENVELLIMENT OBLIGATORIA | 100,00% 100,00%

NORMATIVA I LEGISLACIO OBLIGATORIA | 100,00% | 100,00%

OBLIGATORIA | 100,00% 93,33%

VITIVINICOLA

Tipus Assignatura Taxa Taxa de
e d'exit rendiment

1962- CF ANALISI SENSORIAL I 100,00% 100,00%
EEF({;I\L/IJEDI\IIE'?ADES OB AVALUACIO DE SOSTENIBILITAT: ANALISI DEL CICLE DE VIDA 100,00% 100,00%
(2014) BEGUDES FERMENTADES 100,00% 100,00%
PREPARACIO I PRESENTACIO DE PROJECTES 100,00% 100,00%

QUIMIOMETRIA PEL CONTROL DE BEGUDES FERMENTADES 100,00% 100,00%

SEGURETAT ALIMENTARIA 100,00% 100,00%

OPT CII_'IIRCEUSL'II\'/IJE,FA{OORGANISMES D'INTERES EN ENOLOGIA I 100,00% 100,00%

ANALISI ENOLOGICA AVANGCADA I SENSOMETRIA 100,00% 100,00%

ANALISI SENSORIAL DE LA CERVESA 100,00% 100,00%

AVENCOS CIENTIFICS EN LLEVATS VINICS 100,00% 100,00%

EL SECTOR CERVESER 100,00% 100,00%

INNOVACIO EN TRACTAMENTS PRE I POST FERMENTATIUS 100,00% 100,00%

MACROMOLECULAS DEL RAIM I EL VI 100,00% 100,00%

MALTA I TECNOLOGIA DEL MALT 100,00% 100,00%

MICROBIOLOGIA DE LA CERVESA 100,00% 100,00%

NOUS REPTES A LA FERMENTACIO MALOLACTICA 100,00% 100,00%

TECNOLOGIA CERVESERA 100,00% 100,00%

ULTIMS AVENCOS EN ELABORACIO DE VINAGRES I DESTIL.LATS 100,00% 100,00%

TFG | TREBALL FI DE MASTER 92,86% 81,25%

PE PRACTIQUES EXTERNES 100,00% | 100,00%

Data informe: 20/01/2021

Font: URV en xifres

ACRG10 - Assignatures segons taxa d'éxit i taxa de rendiment
ACRMOS8 - Assignatures segons taxa d'éxit i taxa de rendiment

Taula 6.5. Indicadors de resultats académics

. ., . 2015- 2016- 2017- 2018- 2019-
Titulacio Indicador 16 17 18 19 20

Titulats
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Taxa de rendiment
académic

Taxa de rendiment
académic a 1r curs
Taxa d’abandonament 16,28% | 20,00% 10,64% 5,66% 18.37%

E{j‘t‘;ﬁ:o.ogia 1oxa dlabandonamenta | 46 550, | 13,51% | 10,53% | 11,11% | 18,42%
Taxa d'éxit 93,36% | 92,86% | 94,50% | 95,60% | 97,92%
Taxa de graduacié 72,09% | 72,50% | 78,72% | 81,13% | 75,51%
Taxa d’eficiéncia 94,02% | 95,23% | 91,58% | 93,59% | 92,60%

Durada mitjana dels
estudis 4,53 4,56 4,42 4,06 4,10

88,99% | 87,27% | 88,39% | 90,89% | 93,11%

86,91% | 83,52% | 81,58% | 85,69% | 87,47%

Titulacio Indicador

Titulats
Taxa de rendiment académic 70,10% 77,38% 75,89% 76,64% 83,71%

Taxa de rendiment academic | ..., | 75879, | 53,31% | 53,82% | 79,65%

a 1r curs
G Taxa d’abandonament - - 10,00% 31,03% 33,33%
E;ifoe'i‘a Taxa d'abandonament a 1r 29,27% | 19,51% | 15,38% | 36,00% | 25,00%
9 Taxa d'éxit 80,98% | 85,79% | 84,36% | 87,55% | 90,39%
Taxa de graduacio - - 20,00% 37,93% 42,86%
Taxa d’eficiéncia - - 98,77% 91,65% 92,31%
Durada mitjana dels estudis - - 3,64 4,29 4,56
Titulacié Indicador 2015 2016-17  2017-18  2018-19 2019-20
Titulats - - 0 9 14
Taxa de
rendiment - - 97,89% 97,07% n.d.
académic
Taxa de
padimens 100,00% 92,73% 90,00% 88,64% | 93,33%
academic a 1r
curs
Doble Grau de U - - - -| 20,00%
Biotecnologia i _':'_ abandonament
Bioquimica i axa
Biologia d'abandonament - 9,09% 11,11% 9,09% n.d.
Molecular alr
Taxa d'exit - - - -1 92,86%
Taxa de ) _ ) ) 80,00%

graduacio

Taxa d’eficiéncia 100,00% 99,45%

Durada mitjana

dels estudis B - - 4,62 5,2

Titulacié ‘ Indicador 2015-16 2016-17 2018-19 2019-20

—‘ Titulats
Taxa de rendiment _ _ _ - 89,35%
académic .
Doble C:r?u Ll Taxa de rendiment _ _ - - 89,09%
IR académic a 1r curs o
Biotecnologia
Taxa _ - - - 9
d’abandonament 20,00%
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w INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

Facultat
d’Enologia

Titulacio ‘ Indicador

Taxa
d'abandonament a
ir

2016-17

2017-18

2018-19

2019-20

dels estudis

Taxa d'eéxit - - - 92,86%
Taxa de graduacié - - - 50,00%
Taxa d’eficiéncia - - 100,00% 90,93%
Durada mitjana ) ) 5 5,5

Titulacié Indicador

2014-15

2015-16

2017-18

Master en €
Begudes d’abandonament

T NENIEL O Taxa d'éxit

Titulats 16 30 17 26 13

:z:da;“:i:e“d'me“t 96,95% | 92,01% | 89,80% | 96,38% | 98,32% | 94,72%

Taxa de rendiment | . oo, | 95130, | 90,71% | 98,19% | 99,64% | 94,44%

acadéemic a 1r curs

UCEE - - | 0,00% | 12,90% | 15,00% | 4,00%
98,34% | 100,00% | 99,72% | 100,00% | 100% | 98,18%

Taxa de graduacio - - 191,67% 83,87% | 75,00% | 96,00%

Taxa d'eficiéncia 100,00% | 97,46% | 98,61% | 98,68% | 98,85% | 98,12%

Durada mitjana

g 1,00 1,27 1,25 1,15 1,15 1,33

Data informe: 20/01/2021

Font: URV en xifres

ACRGO7 - Resultats académics

ACRGO09 - Resultats académics de 1r curs
ACRG11 - Titulats de grau

ACRG13 - Taxa d’abandonament de grau
ACRG14 - Taxa de graduacié de grau
ACRMO5 - Resultats académics

ACRMO7 - Resultats académics de 1ler curs
ACRMO9 - Titulats de master

ACRM11 - Taxa d’abandonament de master
ACRM12 - Taxa de graduacié de master
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Facultat
d’Enologia

Taula 6.6. Inserci6 laboral de les titulacions de la Facultat d’Enologia.

Taula 6.6.1. Insercio laboral del Grau en Enologia

Evolucidn de la situacidn laboral Funciones realizadas en el trabajo

Loy e —ouTads comesoncen @ JHmo enn dogcrnible

Eup-:lllhlll Detalle

v K

BE3  BADW B0 B%
&:l.:-"\n-_'_'__,_,_:—'—'_‘—'—-—'_'_'_h'.':"--.._‘_‘_‘_\_
E— proy DO
T8.9% 77 8%
Ganancias brutas mensuales
1:.4I'!E P DA CULabs B 3 DT o O RS
. 3%
10056 7105% T 93% 11.7% 71% 4% - —
Funciones Funciones no Funciones I ?31
20001 2005 2008 2011 2014 217 20 especificas de universtariss universiarias £
la titulacian
®Ocupadofa @ Paradoys
Tipo de contrato Tiempo hasta encontrar el primer trabajo
el el poiabdd D3 MU QR
34 6%
19.2%
®En menas de 3 meses
11.5% Entre 3 meses v 1 ano
- 18% whias de 1 afio
] 711%
Fijoa Tempoml Becario furanoma
indefinida

@ Eﬂp—:ﬂlhlll Detalls é %
UI:I':EIIH. 1 3 repetir la Satisfaccion con los elementos siguientes v dl
titulacion
e 1
Satislaccidn global
75
Apoya a los eshudiantes T

Low dafoy mosfradons commzoncen &l oo sfo deporeble. Aesuiscdos sstndscoon oon N OISO ACANIECE Ermefarus. ¥ Aprerduns: ssndscoon mon o prooms Socenis (eeicccioos, meluion, biooes, sc

Font: EUC estudis. Data informe: 25/11/2020

168




INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE Facultat
d’Enologia

CURS 2019-20

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Taula 6.6.2. Insercio laboral del Grau en Biotecnologia
Evolucién de la situacin laboral Funciones realizadas en el trabajo S -
v
Ta.2% Ganancias brutas mensuales
16.2% 16,.2% A ——

16,7% 14.3% 12 5% 108% - -

Funciones Furciones na Funcicmes I ? ?2
2008 201 2014 207 2020 especificas de universitarias universitarias £
la titulacican
& Ocupadofa @ Paradoya
Tiempo hasta encontrar el primer trabajo

Facs S podbbs paa ruoRes

Tipo de contrato

21,6%

48,5%
124%
40,5% ®En menos de 1 meses
165 BMas de 1 aho
Entre 3 meses v 1 afo
7 5%
Temparal Beacania

Fijz o indefinida

Low date moarados cormeaponcen @ JHimo sno diepomble

o T | €2

Volverian a repetir la Satisfaccion con los elementos siguientes

titulacion
e |

Satisfaccidn global

79
e _ -
Apoya a los estucanes _ -

F'-Dilnsurmn _ 71
Fe 'r"“:‘m":i::‘.c _ e

Lo ety suewfrados comesponsen @ Ciemo afo deporsble. eeslisdor setdscncn con e compeissoa skesrcede. Ermsfan y Aprercieage: stnieenon mon sl pmoss Socents jewisciciogia, seluecion, binsas, s

Font: EUC estudis. Data informe: 25/11/2020

169



m INFORME DE SEGUIMENT DE CENTRE

CURS 2019-20

UNIVERSITAT ROVIRA | VIRGILI

Facultat
d’Enologia

Taula 6.6.3. Insercio laboral del Master en Begudes Fermentades

. - - [ bk Detall
Evolucidn de la situacidn laboral Funciones realizadas en el trabajo s poniien B i %
v
i 1%
TE9%
Ganancias brutas mensuales
P il L T ST
47%
15.8% —
43%

Fundones Funcianes Fundiones no I q I ?
2014 2020 especificas de universitarizs universitarias £

la titulacian

®0cupadofa ® Parado/a
Tipo de contrato Tiempo hasta encontrar el primer trabajo
P Sl bl W3 MU OB
B0,
21,7%
Fijoa Temporal Autonomo Becario
@ Eﬂp—:ﬂlhlll Detalle %
vnl'“m, 13 '_E,pEt. Iz Satisfaccion con los elementos siguientes v ‘]
titulacion
e |0
Satislaccion global
7.0
[rscﬁ:‘-ln.’.anm-lzi:qe _ -
Lzw ety sewdraion cormegroreden @ Jlivmo afn dieporable. Reesllsder: e oon con e COTEFiFOdL Airiacs Ermipfans ¥ FAprerdiane: wtrdwraon mon sl prooes Socents (meioccinoss, saluson, inea, s

Font: EUC estudis. Data informe: 25/11/2020
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