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1.Descripcion, objetivos formativos y justificacion del titulo

Tabla 1. Descripcion del titulo

1.1 Denominaciéon del
titulo
1.2 Ambito de

conocimiento
1.2.a) Titulo conjunto

1.2.b) Rama de conocimiento

1.2.c) Nivel MECES

1.3 Menciones y
especialidades

1.4.a) Universidad
responsable

1.4.b) Universidades
participantes

1.4.c) Convenio titulos
conjuntos

1.5.a) Centro de
responsable

imparticion

1.5.b) Centros de imparticion

1.6 Modalidad de
ensefnanza

1.7 Ndmero total de
créditos

1.8 1Idiomas de imparticién

1.9.a) Plazas de nuevo acceso

1.9.b) Oferta de plazas por
modalidad

1.9.c) Nimero total de plazas

Denominacion especifica: Graduado o Graduada en
Biotecnologia por la Universidad Rovira i Virgili

Denominacion corta: Biotecnologia

Denominacién en catalan: Graduat o Graduada en
Biotecnologia per la Universitat Rovira i Virgili

Denominacion en inglés: Graduated in Biotechnology
by Universitat Rovira i Virgili

Bioquimica y biotecnologia

No
Ciencias
2

Mencidn o especialidad en Biotecnologia de Alimentos
(51 ECTS)

Mencién o especialidad en Biotecnologia Biomédica (51
ECTS)

042 - Universidad Rovira i Virgili
No aplica
No aplica

43018061
Facultad de Enologia

Presencial

240

Catalan

Espafol

Inglés

52

Presencial: 52
Semipresencial o hibrida: 0

A distancia o virtual: 0

208



1.10 Justificacion del interés del titulo.

El Grado en Biotecnologia que se solicita sera continuacién de la licenciatura del
mismo nombre, y como cuando se solicitd, su implantacidon es consecuencia de una

demanda previamente existente en la URV.

La implantacién de los estudios de Biotecnologia en la Universidad Rovira i Virgili se
justifica, en primer lugar, por la funcidon que tiene la Universidad de atender las
necesidades de la sociedad expresada tanto en términos de demanda de estudios por
parte de los alumnos como de titulados por parte del mercado de trabajo. En segundo
lugar, la solicitud de programacion responde a la propia estrategia de la URV definida
en el Mapa de Enseflanzas - aprobado por el Claustro de la Universidad, en fecha 30
de noviembre de 2000-, que engloba la Biotecnologia en uno de los "sectores

transversales y ambitos de futuro".

Dada la importancia de este campo, hoy dia en continua expansion y de interés para
muchos sectores, es evidente que faltan graduados con una formacion clara en
Biotecnologia, ya que si bien los licenciados en ambitos relacionados, como
bioquimicos, bidlogos o ingenieros quimicos tienen algunos conocimientos
biotecnoldgicos, ninguno de ellos tiene la visién global y formacion multidisciplinar
de los biotecndlogos, necesaria para el trabajo en estos sectores, donde su demanda
social no estd satisfecha. La Biotecnologia es considerada por la sociedad y por la
universidad como una disciplina emergente a nivel global, y su impacto en la
produccion de bienes y servicios, a menudo a menor coste y con mas seguridad, hace
que sea considerada en la actualidad como uno de los principales polos de desarrollo

econdémico.

Entre las diversas industrias, y pensando sobre todo en las del entorno territorial de
las comarcas de Tarragona, los biotecndlogos pueden ejercer su profesién sobre todo
en las del campo agroalimentario, del sector farmacéutico y las industrias quimicas.
En el agroalimentario hay que sefalar las industrias de fermentacion (vinos y
cervezas, leches fermentadas, quesos y otros productos lacteos, vegetales
fermentados como las aceitunas, productos carnicos como los embutidos) o bien las
de piensos y de aditivos, como los pigmentos o polisacaridos obtenidos de diversos

microrganismos.

El analisis del interés cientifico, social y académico de la Biotecnologia pone de
manifiesto como objetivo de este Grado la conveniencia de formar profesionales
capaces de responder a las necesidades de la sociedad y el mercado laboral en los
diferentes ambitos de investigacidn, desarrollo, produccion, gestion y educacidn

relacionados con los sistemas biologicos, es decir, un profesional con una



formacion pluridisciplinar en el conocimiento de los sistemas biolégicos y su
produccion industrial, con nociones de gestion empresarial, asi como de aspectos

legales y éticos

1.11 Objetivos formativos

1.11.a) Principales objetivos formativos del titulo

Formar profesionales capaces de responder a las necesidades de la sociedad y el
mercado laboral en los diferentes ambitos de investigacién, desarrollo, produccion y

gestion relacionados con los sistemas bioldgicos.

Proporcionar al estudiantado las herramientas conceptuales, manuales y técnicas
existentes para mejorar la produccién industrial en procesos bioldgicos y desarrollar
nuevas propuestas basandose en el conocimiento y la mejora de las transformaciones

que llevan a cabo los seres vivos.

Formar a profesionales con una vision pluridisciplinar, capaces de manejarse en la

gestion empresarial basica, los aspectos legales y la ética de su profesion.

Impartir una formacién de caracter eminentemente practico y experimental, que

incluya la experiencia del estudiante en instalaciones punteras.

1.11.b) Objetivos formativos de las menciones o especialidades

Mencién en Biotecnologia de Alimentos

Formar biotecnélogos competentes en el ambito de la industria alimentaria y sectores
afines, especialmente en la vertiente de los alimentos funcionales, nuevos
ingredientes y tecnologia enoldgica. Con esta finalidad, se abordardn aspectos
fundamentales y especificos de esta area; como los alimentos funcionales, nuevos
alimentos y nutracéuticos, asi como aspectos de seguridad alimentaria o puramente

tecnoldgicos y de sostenibilidad.

Mencion en Biotecnologia Biomédica



Formar biotecndlogos competentes en el ambito de la biomedicina y la industria
farmacéutica. Con esta finalidad, se abordaran aspectos relacionados con el control
de la calidad o aspectos mas tecnoldgicos, como la ingenieria de tejidos, la
elaboracion de nuevas terapias de tipo genético o inmunoldgico, bases moleculares
de las patologias, nuevas dianas terapéuticas, desarrollo de nuevas herramientas

diagnosticas y nuevos organismos modelo.

Estas menciones se justifican, en primer lugar, por la amplia demanda de los
estudiantes, en segundo lugar, por el hecho de disponer de personal docente e
investigador experto en estos ambitos y por ultimo por las posibilidades industriales
y de desarrollo laboral que el territorio ofrece, principalmente en el campo de la

alimentacion.

1.12 Estructuras curriculares especificas y justificacion de sus
objetivos.

El Grado en Biotecnologia forma parte del Programa Formativo en Biociencias, junto
con el Grado en Bioquimica y Biologia Molecular impartido en la Facultad de Quimica.

En el apartado 4.4 se amplia la informacién.

1.13 Estrategias metodoldgicas de innovacion docente especificas y
justificacion de sus objetivos.

No aplica.

1.14 Perfiles fundamentales de graduacion a los que se orientan las
ensefnanzas.

La persona graduada es un profesional especializado en la aplicacidon de los sistemas
bioldgicos en los procesos industriales y biomédicos, tanto para la produccién como
para ofrecer servicios. Los procesos biotecnoldgicos son aplicables a multitud de
campos, como el agroalimentario, el biomédico, el farmacéutico, el sanitario, el
quimico, el cosmético, el energético o el ambiental, y esto brinda a la persona
graduada un amplio espectro de sectores en los que poner en practica sus
conocimientos y habilidades. Algunas de las areas con mayor impacto son la
fermentacion industrial, la bioremediacion, la biocatalisis y la tecnologia del DNA

recombinante, ingenieria de tejidos, terapia génica o los biorreactores, entre otras.



Resumen: El graduado en biotecnologia es un profesional especializado en la

aplicacion de los sistemas bioldgicos en los procesos industriales y biomédicos.

1.14.bis) Actividad profesional regulada habilitada por el titulo.
Habilita para profesion regulada O si no

Condicién de acceso para titulo profesional: O si no



2.Resultados del proceso de formacion y de aprendizaje

2.1 Conocimientos o contenidos (Knowledge)

k1. Relacionar la bioquimica, la cinética y los mecanismos de las enzimas, asi
como el metabolismo y su regulacidn, conectdndolos con los procesos

moleculares y celulares fundamentales para la vida.

k2. Identificar de forma integrada a los organismos a nivel molecular, celular
y metabdlico, reconociendo la diversidad bioldégica y los procesos que

aseguran su supervivencia y adaptacion.

k3. Relacionar los principios, instrumentacion y aplicaciones de las principales
técnicas de andlisis y separacion de biomoléculas, asi como las técnicas de
cultivo de microorganismos y de células de organismos pluricelulares,

entendiendo su papel en la investigacion y aplicacidon biotecnoldgica.

k4. Identificar los microorganismos, tanto procariotas como eucariotas, y los
virus, destacando la diversidad metabdlica de los procariotas y explorando sus
posibilidades de aprovechamiento biotecnoldgico para la resolucidn de

desafios globales.

k5. Definir el impacto socioeconémico y las implicaciones bioéticas de los
diferentes procesos biotecnoldgicos, asegurando el cumplimiento de las
disposiciones legales vigentes y promoviendo un uso responsable de la

tecnologia.

k6. Identificar la diversidad de procesos y productos biotecnoldgicos
existentes, asi como los avances recientes en biotecnologia, conectandolos

con los mecanismos evolutivos y sus aplicaciones en la sociedad.

k7. Reconocer los principios basicos de fisica, quimica, matematicas vy
estadistica que operan en los procesos bioldgicos, bioquimicos vy
biotecnoldgicos, aplicandolos para abordar desafios interdisciplinares en las

ciencias de la vida.

2.2 Habilidades o destrezas (Skills)

Habilidades especificas de la titulacion

SE1. Aplicar conocimientos basicos de matematicas y fisica en las biociencias
moleculares, estableciendo conexiones con procesos bioldgicos y bioquimicos

fundamentales.
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SE2. Utilizar las bases de la quimica general y la quimica organica para
comprender y abordar los procesos moleculares y celulares en las biociencias.
SE3. Gestionar la informacidn de las principales bases de datos bioldgicas:
genomicas, transcriptomicas, protedmicas, metaboldémicas, taxondomicas y
otras; asi como de fuentes bibliograficas, utilizando herramientas
bioinformaticas para el analisis, la interpretacion y presentacion de datos
bioldgicos de forma efectiva.

SE4. Analizar datos y resultados experimentales propios del ambito de la
biotecnologia mediante técnicas estadisticas adecuadas, interpretandolos
criticamente para extraer conclusiones fundamentadas.

SE5. Aplicar conocimientos basicos sobre la estructura y funcién de los
organismos pluricelulares desarrollando y optimizando procesos orientados a
la obtencién de productos biotecnolégicos.

SE6. Implementar técnicas y metodologias de DNA recombinante para el
disefio y aplicacidon de estrategias futuras de ingenieria genética celular, con

fines cientificos y biotecnoldgicos.

Habilidades transversales de la URV

ST1. Gestionar la informacién y el conocimiento con el uso eficiente de las
TIC

ST2. Resolver problemas de forma critica, creativa e innovadora en el ambito
de estudio correspondiente

ST3. Explicar informacion de forma clara y precisa, oralmente y por escrito, a
audiencias diversas

ST4. Utilizar informacion propia del ambito de estudio en lengua extranjera

2.3 Competencias (Competences)

Competencias especificas de la titulacion

L

COEL1. Desarrollar protocolos experimentales de laboratorio en el ambito de
la biotecnologia, valorando los riesgos asociados, implementando las medidas
de seguridad necesarias y garantizando el cumplimiento de las normas éticas
y ambientales.

COE2. Planificar integrando las operaciones unitarias de ingenieria bioquimica

con los fundamentos biolégicos, aplicandolas al disefio de biorreactores ya la

11



implementacién de procesos de separacidon con un enfoque sostenible e
innovador.

s COE3. Evaluar la aplicacién de procesos biotecnoldgicos considerando criterios
econdmicos, sociales y ambientales, y promoviendo soluciones eficientes que

contribuyan a un desarrollo sostenible.

Competencias transversales de la URV
e COT1. Trabajar en equipo con responsabilidad e iniciativa en su ambito de
estudio
e COT2. Evaluar el propio proceso de aprendizaje para mejorar académica y
profesionalmente
e COT3. Aplicar los principios y valores democraticos incluyendo la perspectiva

de género

3.Admision, reconocimiento y movilidad

3.1 Requisitos de acceso y procedimientos de admision de
estudiantes.
¢Cumple requisitos de acceso segun la legislacion vigente?

X si O no

3.1.a) Normativa y procedimiento general de acceso
La preinscripcion universitaria es un sistema coordinado de distribuciéon de los y las
estudiantes que garantiza la igualdad de condiciones en el proceso de ingreso y de

admisidn al primer curso de los estudios universitarios de grado.

Desde la Oficina de Acceso a la Universidad se gestiona la preinscripcion universitaria
de las siete universidades publicas de Catalunya y la universidad privada Universidad

de Vic-Universidad Central de Catalunya.

El ndmero de plazas ofertadas para primer curso las aprueba el Consejo
Interuniversitario de Catalufia a propuesta de las universidades, teniendo en cuenta
las disponibilidades presupuestarias y la evolucion del nimero de matriculas del

estudiantado.
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En Cataluna se abre el plazo de preinscripcién de todos los grados que se ofrecen en
las universidades publicas catalanas y en la Universidad de Vic. El plazo de

preinscripcion se aprueba anualmente.

La Universidad se regira por la normativa vigente en cada momento. Actualmente la
regulacién aplicable es el RD 534/2024, de 11 de junio, por el que se regulan los
requisitos de acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado, las
caracteristicas basicas de la prueba de acceso y la normativa basica de los

procedimientos de admision.

Para mas informacién sobre la admision y matricula, se puede consultar el siguiente

enlace de Canal Universitats. Mas informacion sobre qué es la preinscripcion, guién

puede hacerla, y cémo se asignan las plazas.

Informacion sobre la prueba de acceso para mayores de 25 afos

Informacion sobre el acceso a la universidad para mayores de 40 afios a través de

experiencia laboral o profesional

Informacion sobre la prueba de acceso a la universidad para mayores de 45 afios

Normativa de acceso para los estudiantes a los cuales se les puedan reconocer un
minimo de 30 créditos, recogida en la normativa de matricula de grado y master de
la URV aprobada por el Consejo de Gobierno de la Universitat Rovira i Virgili y mas
concretamente en el tramite administrativo.

En el Sistema Interno de Gestidn de la Calidad del Centro se ha definido un proceso
PR-FE-020 Definicion del perfil de ingreso, captacion y matriculacion de los
estudiantes de grado, que tiene como objetivo definir el procedimiento que el centro
debe aplicar para definir el perfil de acceso, la captacién y la matriculacién de los
estudiantes de grado. Véase apartado 8.1 para acceder a los procesos del Sistema

Interno de Garantia de la Calidad del centro.

3.1.b) Criterios y procedimiento de admision a la titulacion

No existen requisitos de acceso especificos para esta titulacion.
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https://universitats.gencat.cat/es/preinscripcions/
https://universitats.gencat.cat/es/preinscripcions/sobre-preinscripcio/que-es-qui-pot-fer/
https://universitats.gencat.cat/es/preinscripcions/sobre-preinscripcio/que-es-qui-pot-fer/
https://universitats.gencat.cat/es/preinscripcions/assignacions/com-assignen-places/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acceso/#mayores25
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acceso/#_40
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acceso/#_40
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acceso/#_45
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-trasl-exp-desde-otro-grado-o-uni-a-est-urv/

3.2 Criterios para el reconocimiento y transferencia de créditos

Tabla 3. Criterios especificos para el reconocimiento de créditos

Tipologia Numero minimo de ECTS Numero maximo de ECTS
Reconocimiento de Créditos 0 Graus 240: 60

cursados en centros de formacion

profesional de grado superior:
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-de-cfgs/

Reconocimiento por titulos propios: 0 Graus 240: 36

https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-no-oficiales-grado/
Reconocimiento por experiencia 0 Graus 240: 36
profesional o laboral:

https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-exp-laboral-grado/

La Universidad se regira por la normativa vigente en cada momento. Actualmente la
regulacién aplicable es:
- El Articulo 10 Procedimientos de reconocimiento y transferencias de créditos

académicos en los titulos universitarios oficiales del Real Decreto 822/2021,

de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las
ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su
calidad.

- La Normativa de Matricula de Grado y Master, aprobada por el Consejo de
Gobierno de la Universitat Rovira i Virgili vigente en el curso de implantacion
y mas concretamente en el tramite administrativo correspondiente. (Desde
este enlace se puede acceder dentro del dmbito “docencia y estudio” a la
normativa de matricula de grado y master que se aprueba cada curso

académico).

Reconocimiento de créditos

Podran ser objeto de Reconocimiento los créditos obtenidos en estudios universitarios

oficiales cursados con anterioridad, tanto en la URV como en cualquier otra
Universidad, computando asi en los nuevos estudios de Grado, a efectos de obtencién

de un titulo oficial.

Asi mismo, podran ser objeto de reconocimiento los créditos cursados en otras

ensenanzas superiores oficiales (CFGS) o en ensefianzas universitarias conducentes

a la obtenciodn de otros titulos titulos propios o de formaciéon permanente.
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https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-2021-15781
https://www.urv.cat/es/universidad/normativas/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-est-univ-a-est-grado/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-est-univ-a-est-grado/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-de-cfgs/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-cred-no-oficiales-grado/

También podra ser reconocida la experiencia laboral y profesional acreditada en

forma de créditos que computaran a efectos de la obtencion de un titulo oficial,
siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias inherentes a

las del plan de estudios.

El volumen de créditos reconocibles a partir de la experiencia profesional o laboral o
aquellos procedentes de estudios universitarios no oficiales (propios o de formacion
permanente), no podra superar, globalmente, el 15% del total de créditos que

configuran el plan de estudios del titulo al que se pretenda obtener.

En todo caso, no podran ser objeto de reconocimiento los créditos correspondientes
a los trabajos de fin de grado a excepcion de aquellos que se desarrollen

especificamente en un programa de movilidad.

Los/Las estudiantes interesados/as en el reconocimiento de los créditos que hayan
obtenido con anterioridad, deberan solicitarlo de acuerdo con el tramite
administrativo previsto al efecto, al que se da publicidad a través de la pagina web
de la URV. En el trémite administrativo se informa convenientemente al estudiantado

de los plazos de presentacion de las solicitudes y del procedimiento a seguir.

La URV procurara establecer tablas automaticas de reconocimiento entre los estudios
de Grado de la URV, al efecto de facilitar el reconocimiento de créditos en los casos
en que los estudios previos hayan sido cursados en la propia universidad. Estas tablas

deberan ser aprobadas por la Junta del Centro correspondiente.

Los créditos reconocidos constaran en el Suplemento Europeo al Titulo y en los

documentos acreditativos que solicite el estudiante.

En cuanto a la Transferencia de créditos, los estudiantes que han accedido a los

estudios habiendo iniciado previamente otros estudios universitarios, podran solicitar
que se les transfiera aquellas asignaturas superadas que no han sido objeto de

reconocimiento

3.3 Procedimientos para la organizacion de la movilidad de los

estudiantes propios y de acogida.
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https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-recon-exp-laboral-grado/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-transferencia-graus/

El procedimiento general para la gestién de la movilidad del estudiantado se describe
en el proceso PR-ICENTER-001 Gestion de los estudiantes entrantes, para la gestion
de la movilidad de los y las estudiantes que vienen y el proceso PR-ICENTER-002
Gestion de los estudiantes salientes, para la gestion de la movilidad de los/las
estudiantes que se van. Véase apartado 8.1 para acceder a los procesos del Sistema
Interno de Garantia de la Calidad del centro.

Mas informacion sobre las Convocatorias movilidad y ayudas relacionadas de la

Universidad.

Véanse las instituciones con las que el Centro tiene convenios para la realizacion de
estancias de movilidad, en el siguiente enlace.
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https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/movilidad/
https://urv.adv-pub.moveonfr.com/places-mobilitat/

4.Planificacion de las enseifnanzas

4.1. Estructura basica de las enseifanzas

El plan de estudios disefiado para la obtencidon de conocimientos y el desarrollo de
competencias del grado en Biotecnologia se desarrollard en cuatro cursos. En cada
uno de ellos el estudiante podrd realizar un maximo de 60 créditos con una
organizacién temporal que le permita una distribucion homogénea del volumen de
trabajo a realizar en cada cuatrimestre (30 ECTS por cuatrimestre), teniendo en
cuenta una dedicacion coherente de los estudiantes para alcanzar los objetivos

establecidos en el plan de estudios.

De los 240 créditos totales se cursaran de forma obligatoria un total de 210 créditos
quedando 30 créditos para las materias optativas que configuran dos menciones. Con
el objetivo de reforzar la insercion del estudiante en el mundo laboral, se han
considerado las practicas académicas externas como una materia obligatoria con un
total de 12 ECTS. Para la elaboracion y defensa del trabajo fin de Grado, cuyo objetivo
sera la evaluacién de competencias asociadas al titulo, se han asignado también un
total de 9 ECTS programados en la fase final del plan de estudios. Las practicas
académicas externas obligatorias refuerzan el compromiso con la empleabilidad de
los futuros graduados y graduadas, favoreciendo la formacion de los estudiantes de
las ensefianzas de grado, en un entorno que les proporcionara un conocimiento mas

profundo acerca de las competencias que necesitaran en el futuro.

El plan de estudios consta de un primer curso basico que sera reconocido si el alumno
decide seguir cursando otros estudios de grado dentro del mismo ambito de
conocimiento en la Universidad Rovira i Virgili o en otras universidades espafiolas
(articulo 10 RD 822/2021). En este primer curso el alumno adquiere los
conocimientos y desarrolla las competencias de las materias basicas, como las
Matematicas (9 créditos), la Fisica (9 créditos), la Quimica (12 créditos) y la Biologia

(18 créditos que incluyen Biologia, Biologia celular, y Genética).

Junto a estas materias, y por su caracter transversal como materias basicas de primer
curso con las demas titulaciones del mismo ambito de conocimiento en la Universidad
Rovira i Virgili, se han incluido las materias bdsicas de las ramas de Ciencias de la
Salud (Bioquimica, 6 créditos; y Estadistica, 6 créditos). Estas materias se concretan

en un total de 9 asignaturas con un minimo de 6 créditos cada una e incluyen 30
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créditos vinculados al mismo ambito de conocimiento en el que se inscribe el titulo,
de acuerdo con el articulo 14 del RD822/2021, y con los contenidos practicos
organizados en moddulos integrados para facilitar una mayor sincronizacion de la

teoria y la practica en cada materia.

Con las materias basicas se pretende que, al inicio de la titulacion, el alumno obtenga
toda la formacién tedrica y practica de los aspectos basicos del ambito de
conocimiento y establecer las bases para su formacion posterior. La programacién de
las asignaturas basicas de primer curso en el primer cuatrimestre la forman las
Matematicas en el ambito de las ciencias experimentales, la Quimica I y I, la Biologia
y la Estadistica en el ambito de las ciencias experimentales. Esta distribucion permite
desarrollar los contenidos y competencias necesarias para un mejor aprendizaje de
las asignaturas de segundo cuatrimestre: Fisica en el ambito de la Bioquimica y la

Biotecnologia, Biologia celular, Bioquimica y Genética.

El resto de asignaturas obligatorias del grado se han agrupado en las siguientes
materias:

-Quimica para Biotecnologia (10 créditos), que completa en 2° curso la materia
Quimica de 19 curso de 12 ECTS

-Fundamentos de Biologia (12 ECTS), que completa en 2° curso la materia Biologia
de 19 curso de 18 ECTS

-Bioquimica y Biologia Molecular (36 ECTS), que incluye 6 asignaturas entre 2° y 3°
curso para proporcionar los conocimientos y competencias basicas de esta area
primordial en la formacion de los biotecnélogos, completando la Bioquimica de 1°
curso de 6 ECTS

-Métodos Instrumentales en Biotecnologia (26 ECTS), con 5 asignaturas entre 2° y
30 de contenidos tan importantes para los biotecndélogos, pero de areas diversas dada
la interdisciplinariedad de estos titulados, como Bioinformatica, Cultivos Celulares,
Quimica Analitica Instrumental o Tecnologia del DNA recombinante.

-Bioingenieria (14 ECTS), con 3 asignaturas entre 2° y 30 que cubren la parte basica
de Ingenieria Bioquimica para los biotecndlogos.

-Procesos Biotecnoldgicos (3 ECTS), con 1 asignatura de 49 curso. Una vez los
estudiantes conocen todas las materias de los diferentes ambitos cientificos y de
ingenieria que dan cuerpo a la biotecnologia, se abordan los diversos procesos de
forma integrada.

-Biotecnologia Molecular (16 ECTS), con 3 asignaturas de 3° curso, para profundizar
las aplicaciones de procesos biotecnoldgicos con base molecular en los diferentes

organismos, desde los microrganismos hasta animales y vegetales.
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-Aspectos sociales y econdmicos (12 ECTS) con 2 asignaturas de 3° y 490 cursos, que
contemplan por un lado los contenidos de Economia y Gestién de Empresas
impartidos por profesores de estas areas, y por otro lado, contenidos Legales,
Sociales y Comunicativos, impartidos respectivamente por profesores de Derecho y
de Comunicacion.

La mencionada asignatura de Aspectos Legales, Sociales y Comunicativos incluye
entre sus competencias a desarrollar, junto con el Trabajo de Final de Grado, el
compromiso ético y la responsabilidad social como ciudadano y como profesional y
estan de acuerdo con el RD 822/2021, el cual establece que la formacion en cualquier
actividad profesional debe contribuir al respeto a los derechos humanos y derechos
fundamentales; a los valores democraticos, al respeto a la igualdad de género vy al
principio de igualdad de trato y no discriminacién por razén de nacimiento, origen
nacional o étnico, religién, conviccién u opinién, edad, discapacidad, orientacion
sexual, identidad o expresion de género, caracteristicas sexuales, enfermedad,
situacion socioecondmica o cualquier otra condicion o circunstancia personal o social.
Asi mismo plan de estudios debe de contemplar el respeto a los principios de
accesibilidad universal y disefio para todas las personas, el tratamiento de la

sostenibilidad y del cambio climatico.

El marcado caracter experimental de esta titulacién determina que una proporcion
elevada de las enseflanzas sean practicas de laboratorio. Estos contenidos practicos
estan organizados en practicas integradas dentro de cada asignatura.

El disefio del cuarto curso, que incluye solamente 2 asignaturas obligatorias, mas
todas las optativas, las Practicas académicas externas y el Trabajo de Fin de Grado,
permite la movilidad de los estudiantes, ya que permite la posibilidad de cursar todo

el curso o parte de el, en una Universidad extranjera o del resto de Espafia.

En cuarto curso el alumno debe cursar 30 ECTS de materias optativas. Las
asignaturas optativas se han organizado en dos itinerarios, que permitiran al alumno
obtener una mencidon en "“Biotecnologia de Alimentos” o en “Biotecnologia
Biomédica”. El alumno que no desee cursar una mencion puede elegir entre todas las
asignaturas optativas que se ofrecen en el grado, independientemente de si forman

parte de una mencién o no.
Ademas, para dar cumplimiento al articulo 10.9c) del RD 822/2021 la titulacion

establece las asignaturas:

Actividades universitarias reconocidas
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Participaciéon del estudiantado en actividades universitarias de cooperacion,
solidarias, culturales, deportivas y de representacion estudiantil, de acuerdo con la

programacion de la propia universidad. (hasta un maximo de 6 ECTS)

Estudios en el marco de la movilidad
Actividades desarrolladas por los estudiantes que se encuentran en procesos de

movilidad: Erasmus, SICUE, convenios internacionales, etc.

Optativas trasversales
Formacién orientada a mejorar las competencias vinculadas al compromiso social, a
los objetivos de desarrollo sostenible y a las descritas como competencias

transversales de la URV.

El Grado en Biotecnologia formara, junto con un Grado en Bioguimica y Biologia
Molecular, un Programa Formativo comun en Biociencias. En concreto ambos
Grados compartiran los 60 ECTS de 1° curso, 36 ECTS de 2° curso y 24 ECTS de 3r
curso, es decir, un total de 120 créditos, tal y como se describe en el apartado 4.4

de la memoria.
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4.1.a) Resumen del plan de estudios
Tabla 4. Estructura del plan de estudios

Namero de créditos

Curso Semestre FB OB OoP PAExt TFG Total semestre Total curso
1s 27 27
1.° 2s 24 24 60
Anual 9 9
1S 30 30
2.0 60
2S 30 30
1S 30 30
3.0 60
2S 30 30
1S 6 24 30
4.0 60
2S 3 6 12 9 30
60 129 30 12 9 240 240
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Tabla 4a. Resumen del plan de estudios (estructura semestral)

Curso
1

Curso

Curso
3

Curso

Semestre 1

ECTS: 27
Asignaturas:

e  Matematicas en el ambito de las
ciencias experimentales (9)

e Quimical (6)
e Biologia (6)

e Estadistica en el ambito de las
ciencias experimentales (6)

ECTS: 9

Semestre 2

ECTS: 24

Asignaturas:
e Quimica II (6)
e Biologia celular (6)
e Genética (6)

e  Bioquimica (6)

Fisica en el ambito de la bioquimica y la biotecnologia (9)

Semestre 3

ECTS: 30

e Asignaturas:

e  Quimica organica (6)
e  Microbiologia (6)

e Biologia Animal y Vegetal (6)

e  Estructura y Funcién de
Biomoléculas (6)
e Enzimologia (6)

Semestre 5

ECTS: 30

Asignaturas:

e Técnicas de Bioguimica y Biologia
Molecular (6)

e Tecnologia del ADN recombinante

(6)
e  Genética Molecular (6)
¢ Inmunologia (6)

e Economia y Gestion de Empresas

(6)

Semestre 7

ECTS: 30
Asignaturas:

e Aspectos legales, sociales y
comunicativos (6)

e  Optativas (24)

Semestre 4

ECTS: 30

Asignaturas:

Termodinamica y Cinética (4)
Expresion y replicacion génicas (6)
Bioinformatica (6)

Cultivos Celulares (4)

Quimica Analitica Instrumental (4)
Ingenieria Bioquimica (6)

Semestre 6

ECTS: 30
Asignaturas:

Metabolismo de Microorganismos (6)
e Ingenieria de Biorreactores (4)
e  Procesos de Separacidn y Purificacién

(4)
e Biologia Molecular de Sistemas (6)

e  Biotecnologia Molecular Microbiana (4)

e  Biotecnologia Molecular Animal y
Vegetal (6)

Semestre 8
ECTS: 30

Asignaturas:
e  Procesos y Productos Biotecnoldgicos
(3)
e  Practicas Académicas Externas (12)
e Trabajo de Fin de Grado (9)
e  Optativas (6)
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Tabla 4b. Estructura de las menciones/especialidades

Denominacion

Mencidn o especialidad
en Biotecnologia de

Alimentos

Mencidn o especialidad
en Biotecnologia

Biomédica

Asignaturas Semestre /
Trimestre
Bioguimica de los alimentos 10y 20

Alimentos fermentados
Alimentos transgénicos
Seguridad alimentaria
Tecnologia alimentaria
Enzimologia industrial
Productos naturales de interés
industrial

Alimentos funcionales,
compuestos bioactivos y
nutracéuticos

Practicas Académicas Externas

Trabajo de Fin de Grado

Virologia 10y 20
Vacunas y farmacos
Inmunologia clinica

Productos naturales de interés
industrial

Patologia Molecular

Terapia Génica

Ingenieria de tejidos

Desde los organismos modelo a
la biologia humana

Ingenieria de proteinas
Garantia y control de la calidad
Epigenética

Practicas Académicas Externas

Trabajo de Fin de Grado

Créditos ECTS

51

51

23



Tabla 4c. Estructura de la Formacion Basica

Semestres

1.0

2.°

Anual

TOTAL FB

Asignatura

Matematicas en
el ambito de las
ciencias
experimentales
Quimica I

Estadistica en el
ambito de las
ciencias
experimentales
Biologia

Quimica II
Biologia celular
Genética
Bioquimica
Fisica en el
ambito de Ia

bioguimica y la
biotecnologia

Materia

Matematicas

Quimica

Estadistica

Biologia
Quimica
Biologia
Biologia
Bioquimica

Fisica

Formacion basica

Ambito conocimiento

Bioguimica y Biotecnologia

Quimica

Bioquimica y la Biotecnologia

Biologia y Genética
Quimica

Biologia y Genética
Biologia y Genética

Bioguimica y Biotecnologia

Bioguimica y Biotecnologia

ECTS

(o) NINe) NI e) o)}

60
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4.1.b) Plan de estudios detallado

Tabla 5. Plan de estudios detallado

Materia 1: MATEMATICAS

Namero de créditos 9

ECTS

Caracter Formacién basica

Ambito de Bioquimica y Biotecnologia

conocimiento
Organizacion temporal Semestre n° 1
Modalidad Presencial

Asignaturas . Matematicas en el ambito de las ciencias experimentales:
Formacion Basica, 1r semestre, 9 créditos ECTS, catalan, castellano

K7.1. Interpretar fundamentos matematicos para resolver problemas de
Resultados del

.. las ciencias de la vida
aprendizaje

SE1.1. Utilizar métodos de calculo avanzado, con un enfoque estratégico,
en el ambito de las ciencias de la vida

SE1.2. Utilizar el modelado matematico en el ambito de las ciencias de la
vida.
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Materia 2: ESTADISTICA

Namero de créditos
ECTS

Caracter

Ambito de
conocimiento

Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

6

Formacién basica

Bioquimica y Biotecnologia

Semestre n% 1
Presencial

Estadistica en el &mbito de las ciencias experimentales: 6 créditos ECTS,
Formacién Basica, 1r semestre. Catalan, castellano.

K7.2. Interpretar fundamentos estadisticos para comprender y abordar los
desafios de las ciencias de la vida.

SE3.10. Utilizar herramientas informaticas para hacer el tratamiento
estadistico de datos en el ambito de las ciencias experimentales.

SE4.1. Aplicar modelos de distribucion de probabilidad y técnicas
estadisticas para analizar y estimar resultados experimentales bioldgicos.
SE4.2. Aplicar técnicas estadisticas para analizar resultados
experimentales, tomar decisiones sobre parametros fisicos y quimicos, y
evaluar margenes de error en el ambito de las ciencias experimentales.
COT2.1. Identificar motivaciones, expectativas, puntos fuertes y ambitos
de mejora.

COT2.2. Analizar el propio proceso de aprendizaje y el entorno profesional.

COT2.3. Proponer acciones para la mejora continua del propio aprendizaje.
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Materia 3: QUIMICA

Namero de créditos
ECTS

Caracter

Ambito de
conocimiento

Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

12

Formacién basica

Quimica

Semestre n® 1 y n°2
Presencial

. Quimica I: 6 créditos ECTS, Formacion Basicalr semestre.
Catalan, castellano.

. Quimica II: 6 créditos ECTS, Formacion Basica, 2° semestre.
Catalan, castellano.

K7.3. Explicar los principios basicos de la Quimica, incluyendo la
nomenclatura, la formulacién, los fundamentos de las reacciones quimicas
y las propiedades quimicas de los elementos y su comportamiento.

K7.4. Definir los principios basicos de la termodindmica de sistemas en
equilibrio y la cinética de las reacciones quimicas, asi como las propiedades
y el comportamiento de los gases.

ST2.1. Seguir un método sistematico para resolver problemas en el ambito
de la disciplina (identificar el problema, dividirlo en partes, identificar sus
causas y aplicar los conocimientos propios de la disciplina).

ST2.4. Analizar e interpretar datos y resultados experimentales cientificos.
COE1.1. Aplicar técnicas experimentales basicas en el laboratorio quimico
de modo seguro.
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Materia 4: FISICA

Namero de créditos
ECTS

Caracter

Ambito de
conocimiento

Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

Formacién basica

Bioquimica y Biotecnologia

Semestre n®1y 2
Presencial

. Fisica en el ambito de la Bioquimica y la Biotecnologia: 9
créditos ECTS, Formacion Basica, semestre 1° y 29,. Catalan, castellano
K7.5. Interpretar los principios fisicoquimicos relativos al movimiento
ondulatorio, la mecanica de fluidos, las teorias épticas y el concepto de
campo, con especial énfasis en los campos eléctrico y magnético en el
ambito de las biociencias.

SE1.3. Operar con las magnitudes fisicas, los sistemas de unidades y la
equivalencia entre ellos en diversos contextos de las biociencias.

SE4.3. Aplicar procedimientos de laboratorio fisico, interpretando los
resultados experimentales en analisis y la interpretacion de problemas

bioldgicos.

28



Materia 5: BIOLOGIA

NUmero de créditos
ECTS

Caracter

Ambito de
conocimiento

Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

18

Formacién basica

Biologia y Genética

Semestren®1y 2
Presencial

. Biologia: 6 créditos ECTS, Formacion Basica, Semestre 1°.
Catalan, castellano
. Biologia Celular: 6 créditos ECTS, Formacion Basica, Semestre

20, Catalan, castellano

. Genética: 6 créditos ECTS, Formacion Basica, Semestre 2°,
Catalan, castellano

K2.1. Identificar las bases citoldgicas y moleculares de la herencia en
organismos procariotas y eucariotas, distinguiendo las unidades de
informacion genética, las leyes de la herencia y los mecanismos que
contribuyen a los cambios evolutivos.

K2.2. Analizar la diversidad y la organizacion de los seres vivos desde el
nivel molecular hasta los ecosistemas, asociando los elementos celulares
con sus funciones y relacionando las bases moleculares de las variaciones
genéticas con los mecanismos evolutivos.

K2.3. Identificar la estructura y la funcion de las principales biomoléculas,
las estructuras celulares, los tipos celulares y los diferentes niveles de
organizacion de los seres vivos.

SE5.1. Reconocer la funcionalidad de los distintos tipos de microscopios y
aplicarlos a la observacion y el estudio de las células y biomoléculas.
SE5.2. Analizar la importancia bioldgica del ciclo de informacidén genética
y su relacion con la trasmision de la informacién, la variabilidad genética
y la evolucidn.

SE5.3. Distinguir las caracteristicas anatdmicas y fisioldgicas principales de

organismos superiores.

COT3.1. Incorporar la perspectiva medioambiental en los argumentos,
producciones y toma de decisiones.
COT3.2. Incorporar la perspectiva de género en los argumentos,
producciones y toma de decisiones.
COT3.3. Incorporar los conceptos éticos y deontoldgicos del area de

conocimiento en los argumentos, producciones y toma de decisiones.
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Materia 6 : BIOQUIMICA

NUmero de créditos
ECTS

Caracter

Ambito de
conocimiento

Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

6

Formacién basica

Bioquimica y biotecnologia

Semestre n° 2
Presencial

. Bioguimica: 6 créditos ECTS, Formacion Basica, semestre n°2.
Catalan, castellano.

K1.1. Describir la bioenergética del metabolismo celular y del transporte
en las membranas.
K2.4. Clasificar la estructura y funcionamiento de los sistemas bioldgicos.

SE2.5. Aplicar conocimientos de bioquimica en casos practicos.
COE1.2. Aplicar habilidades propias para el trabajo en el laboratorio

bioquimico de modo seguro.
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Materia 7: QUIMICA PARA BIOTECNOLOGIA

NUmero de créditos
ECTS

Caracter
Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

10

Obligatoria
Semestre n® 3 y 4
Presencial

. Quimica Organica: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n° 3.
Catalan, castellano.

. Termodinamica y Cinética, 4 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 4. Catalan, castellano.

K1.2. Asociar los conocimientos de termodinamica y cinética al disefio de
procesos biotecnolégicos  utilizando y  analizando resultados
experimentales.

SE2.1. Interpretar la estructura y reactividad de los grupos funcionales
con aplicacion en bioquimica y biotecnologia.

SE2.2. Aplicar la estereoquimica y estereoselectividad en compuestos
organicos en situaciones bioquimicas y biotecnoldgicas.

SE4.4. Aplicar los principios de la termodinédmica a los procesos quimicos

y bioquimicos, integrandolos con la cinética en el disefio.
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Materia 8 : FUNDAMENTOS DE BIOLOGIA

Numero de créditos 12
ECTS
Caracter Obligatoria

Organizacion temporal = Semestre n° 3
Modalidad Presencial

Asignaturas . Microbiologia: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n° 3.
Catalan, castellano.
. Biologia Animal y Vegetal: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 3. Catalan, castellano.

K2.5. Definir las caracteristicas clave asociadas a las funciones, la
Resultados del

aprendizaje fisiologia, la histologia y organografia de los animales.

K2.6. Definir las caracteristicas y mecanismos clave asociados a las
funciones, la fisiologia, la histologia y la organografia de los vegetales.

K4.1. Identificar las principales caracteristicas de los grupos microbianos.
SE5.5. Relacionar las principales técnicas microbioldgicas con los

principios y aplicaciones biotecnolégicas.
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Materia 9: BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR

NUmero de créditos
ECTS

Caracter
Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

36

Obligatoria

Semestre n® 3,4y 5

Presencial

. Estructura y Funcién de Biomoléculas: 6 créditos ECTS,

Obligatoria, semestre n°3, Catalan, castellano.

. Enzimologia: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n° 3.
Catalan, castellano.

. Expresion y replicacién génicas: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 4. Catalan, castellano.

. Genética Molecular: 6 créditos ECTS, Obligatoria, Cuatrimestral,
semestre n° 5. Catalan, castellano.

. Inmunologia: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestres n° 5.

Catalan, castellano.

. Metabolismo de Microorganismos: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
Cuatrimestral, semestre n° 5 Catalan, castellano.
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Resultados del
aprendizaje

K1.3. Identificar las enzimas, los principios fundamentales de su cinética
y catdlisis y estrategias de purificacion.

K2.7. Describir las bases moleculares y los fendmenos inmunitarios.
K2.8. Explicar como esta organizada la informacién en el genoma.

K2.9. Explicar los mecanismos de recombinacion, reparacidon y sistemas
de modificacion-restriccién del DNA.

K2.10. Identificar los principales tipos microbianos, explorando su
diversidad y vinculdndolos con aplicaciones bioquimicas y biotecnoldgicas.
K2.11. Distinguir la diversidad metabdlica de los microorganismos.
K2.17. Explicar la regulacion de la expresion génica en eucariotas y
procariotas.

SE6.1. Explicar los mecanismos de recombinacién, reparacion y sistemas
de modificacidn-restriccién del DNA.

SE6.2. Comparar las principales herramientas para la alteracion gendémica.
SE6.3. Seleccionar el método o técnica mas adecuado para el estudio de
la respuesta inmunitaria.

ST1.1. Buscar informacién de forma auténoma utilizando las TIC.

ST1.2. Tratar la informacion utilizando las herramientas y los formatos
adecuados que ofrecen las TIC.

ST1.3. Intercambiar informacién utilizando las TIC.

ST2.1. Seguir un método sistematico para resolver problemas en el ambito
de la disciplina (identificar el problema, dividirlo en partes, identificar sus
causas y aplicar los conocimientos propios de la disciplina).

ST2.2. Disefiar una nueva solucidn utilizando los recursos necesarios para
resolver el problema.

ST2.3. Incluir los aspectos concretos de la solucion propuesta en un
modelo realista con una reflexién sobre ese modelo.

COEL1.3. Relacionar la estructura y la funcién de biomoléculas mediante el
uso de herramientas bioinformaticas.

COE1.4. Relacionar la técnica o estrategia de purificacidon enzimatica mas
adecuada segun el caso.

COT1.1. Identificar los objetivos y las tareas del equipo de trabajo, y el rol
de las personas que lo integran.

COT1.2. Actuar dentro del grupo para facilitar la cohesién y el rendimiento.

COT1.3 Presentar las tareas en el plazo acordado.
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Materia 10: METODOS INSTRUMENTALES EN BIOTECNOLOGIA

NUmero de créditos
ECTS

Caracter
Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

26

Obligatoria
Semestre n°4 y 5
Presencial

. Bioinformaética: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n©° 4.
Catalan, castellano.

. Cultivos Celulares: 4 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n° 4.
Catalan, castellano.

. Quimica Analitica Instrumental: 4 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 4. Catalan, castellano.

. Técnicas de Bioquimica y Biologia Molecular: 6 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 5. Catalan, castellano.

. Tecnologia del ADN recombinante: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 5, Catalan, castellano.

K3.1. Relacionar fundamentos teoricos con técnicas instrumentales de
bioquimica y biologia molecular.

SE4.5. Presentar y discutir los resultados obtenidos.

SE6.4. Seleccionar herramientas avanzadas de ingenieria genética para
aplicaciones en organismos.

SE6.5. Distinguir las técnicas mas frecuentes en Bioquimica y Biologia
Molecular en base a sus fundamentos tedricos e inferir sus aplicaciones.
ST1.1. Buscar informacion de forma auténoma utilizando las TIC.
ST4.1. Incorporar el vocabulario propio del ambito de estudio en lengua
extranjera.

ST4.2. Utilizar bibliografia en lengua extranjera.

COEL.5. Integrar los aspectos tedrico practicos vinculados al cultivo de
células in vitro considerando riesgos.

COEL1.6. Utilizar herramientas bioinformaticas para analizar proteinas y
acidos nucleicos, buscando la informacidn pertinente en bases de datos.
COT1.1. Identificar los objetivos y las tareas del equipo de trabajo, y el
rol de las personas que lo integran.

COT1.2. Actuar dentro del grupo para facilitar la cohesion y el
rendimiento.

COT1.3. Presentar las tareas en el plazo acordado.
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Materia 11: BIOINGENIERIA

NUmero de créditos
ECTS

Caracter
Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

14

Obligatoria
Semestre n°4 y 6
Presencial

. Ingenieria Bioquimica: 6 créditos ECTS, Obligatoria, semestre n°
4. Catalan, castellano.

. Ingenieria de Biorreactores: 4 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n® 6. Catalan, castellano.

. Procesos de Separacion y Purificacion: 4 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 6. Catalan, castellano.

SE1.4. Interpretar las ecuaciones de velocidad a los procesos de
separacion y purificacion en biotecnologia.

SE1.5. Disefiar ecuaciones de separacién y purificacion en el contexto de
la bioingenieria.

SE2.3. Aplicar las operaciones basicas de separacion de la ingenieria
bioquimica en biotecnologia.

COE2.1. Integrar fundamentos de Ingenieria Bioquimica en el disefio de
procesos biotecnoldgicos.

COE2.2. Definir los principales aspectos de los biorreactores en procesos
con microorganismos o enzimaticos.

COE2.3. Disefiar biorreactores a partir de la integracion del anélisis de

biorreactores ideales.
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Materia 12: BIOTECNOLOGIA MOLECULAR

Numero de créditos 16
ECTS
Caracter Obligatoria

Organizacion temporal = Semestre n° 6
Modalidad Presencial

Asignaturas . Biologia Molecular de Sistemas: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 6. Catalan, castellano.
. Biotecnologia Molecular Animal y Vegetal: 6 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 6. Catalan, castellano.
. Biotecnologia Molecular Microbiana: 4 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 6. Catalan, castellano.

K6.1. Interpretar los modelos microbianos biotecnoldgicos en los sectores
Resultados del

P la alimentacion, la medicin | ricultura.
aprendizaje de la alimentacion, la medicina y la agricultura

SE3.1. Integrar informacién de gendmica, la transcriptdémica, protedmica
y metabolémica al analisis de biologia molecular.

SES5.4. Distinguir técnicas de biologia molecular para obtener organismos
genéticamente modificados y sus aplicaciones en biotecnologia.

ST2.1. Seguir un método sistematico para resolver problemas en el ambito
de la disciplina (identificar el problema, dividirlo en partes, identificar sus
causas y aplicar los conocimientos propios de la disciplina).

ST2.2. Disefiar una nueva solucidn utilizando los recursos necesarios para
resolver el problema.

ST2.3. Incluir los aspectos concretos de la solucion propuesta en un

modelo realista con una reflexion sobre ese modelo.
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Materia 13: ASPECTOS SOCIALES Y ECONOMICOS

Namero de créditos 12
ECTS
Caracter Obligatoria

Organizacion temporal Semestre n° 5y 7
Modalidad Presencial

Asignaturas . Economia y Gestion de Empresas: 6 créditos ECTS, Obligatoria,
semestre n° 5, Catalan, castellano.

. Aspectos Legales, Sociales y Comunicativos: 6 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 7. Catalan, castellano.

K5.1. Inferir el impacto econdmico de las actividades biotecnolégicas en el
Resultados del

aprendizaje contexto empresarial.

ST3.1. Construir un discurso estructurado, claro, cohesionado, rico y
adecuado [comunicacion oral].

ST3.2. Usar los mecanismos de comunicacion verbales, no verbales y
paraverbales para comunicarse de forma efectiva con un auditorio
[comunicacién oral].

COE3.1. Aplicar eficientemente procedimientos biotecnoldgicos en el
contexto empresarial.

COT2.1. Identificar motivaciones, expectativas, puntos fuertes y ambitos
de mejora.

COT2.2. Analizar el propio proceso de aprendizaje y el entorno profesional.
COT2.3. Proponer acciones para la mejora continua del propio aprendizaje.
COT3.1. Incorporar la perspectiva medioambiental en los argumentos,
producciones y toma de decisiones.

COT3.2. Incorporar la perspectiva de género en los argumentos,
producciones y toma de decisiones.

COT3.3. Incorporar los conceptos éticos y deontoldgicos del area de

conocimiento en los argumentos, producciones y toma de decisiones.
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Materia 14: PROCESOS BIOTECNOLOGICOS

Numero de créditos 3
ECTS
Caracter Obligatoria

Organizacion temporal = Semestre n°
Modalidad Presencial

Asignaturas . Procesos y Productos Biotecnoldgicos: 3 créditos ECTS,
Obligatoria, semestre n° 8. Catalan, castellano.

K4.2. Explicar los biocatalizadores involucrados en los procesos
Resultados del

aprendizaje biotecnoldgicos.
K6.2. Identificar la diversidad de procesos, productos y avances
biotecnoldgicos en diversos sectores econémicos.

SE3.2. Explicar el disefio de productos biotecnoldgicos teniendo en cuenta
el analisis de bases de datos bioldgicas.

ST3.3. Producir un texto de calidad (sin errores gramaticales ni
ortograficos, con una presentacién formal esmerada y un uso adecuado y
coherente de las convenciones formales y bibliograficas) [comunicacion
escrita].

ST3.4. Construir un texto adecuado a la situacién comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de adecuada extensién
[comunicacidn escrita].

ST4.1. Incorporar el vocabulario propio del ambito de estudio en lengua
extranjera.

ST4.2. Utilizar bibliografia en lengua extranjera.
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Materia 15: MENCION EN BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Numero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacion
temporal

Modalidad

Asignaturas

51

Optativa

Semestre n® 7y 8

Presencial

. Bioguimica de los alimentos: 6 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.

. Alimentos transgénicos: 3 ECTS, optativa, semestre n©°8.

. Enzimologia industrial, 3 ECTS, optativa, cuatrimestral, semestre n°7.
Catalan, castellano.

. Alimentos fermentados, 6 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.

. Seguridad Alimentaria, 3 ECTS, optativa, semestre n°8. Catalan,
castellano.

. Tecnologia Alimentaria, 3 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.

. Productos naturales de interés industrial, 3 ECTS, optativa, semestre

no°7. Catalan, castellano.

. Alimentos funcionales, bioactivos y nutraceuticos, 6 ECTS, optativa,
semestre n°7. Catalan, castellano.

. Trabajo de Final de Grado, 9 ECTS, trabajo de final de grado, semestre
no 8. Catalan, castellano, inglés.
. Practicas Académicas Externas,12 ECTS, préacticas externas, semestre

n° 8. Catalan, castellano, inglés.
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Resultados del
aprendizaje

K1.4. Describir las principales enzimas y su papel en los principales sectores del
mundo industrial.

K1.5. Describir las principales técnicas utilizadas por la produccion, aplicacion y
el disefio de enzimas.

K4.3. Describir la elaboracion de fermentados y el papel de los microorganismos
en el proceso.

K4.4. Clasificar disefios de productos biotecnoldgicos.

K5.2. Definir el impacto social y econdmico de alimentos modificados
genéticamente.

K5.3. Interpretar la normativa de seguridad alimentaria y los procedimientos
para cumplirla.

K6.3. Relacionar los componentes bioactivos de los alimentos funcionales con los
efectos sobre la salud.

K6.4. Estimar la calidad nutricional de los alimentos.

K6.5. Explicar aspectos legislativos relevantes sobre pro y prebidticos y alimentos
funcionales.

K6.6. Describir el papel de agencias y organismos de seguridad alimentaria
contextualizando su dmbito de actuacion.

K6.7. Relacionar procesos y productos biotecnoldgicos con transformaciones
quimicas.

K6.8. Identificar la estructura y funcionalidad de las moléculas componentes de
los alimentos.

K6.9. Identificar los diferentes tipos de alimentos y su composicion.

K6.10. Identificar tipos de téxicos en alimentos y sus efectos nocivos.

K6.11. Asociar procedimientos industriales al cumplimiento de la normativa de
seguridad alimentaria.

SE2.4. Identificar los productos naturales de uso industrial infiriendo su origen
bioldgico.

SE3.4. Seleccionar informacion relevante, de bases de datos y bibliografia,
interpretandola en el contexto biotecnoldgico.

SE6.6. Identificar la utilidad biotecnolégica de alimentos modificados
genéticamente.

COEL1.7. Identificar tipos de toxicos en alimentos y sus efectos nocivos mediante
protocolos experimentales.

COE1.8. Seleccionar técnicas para el control microbioldgico e higiene en la
produccion alimentaria en funcién del protocolo experimental de laboratorio y de

modo seguro.
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Materia 16 : MENCION EN BIOTECNOLOGIA BIOMEDICA

Namero de créditos 51
ECTS
Caracter Optativa

Organizacion temporal Semestre n® 7| 8

Modalidad Presencial

Asignaturas . Vacunas y farmacos: 3 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.
. Inmunologia clinica: 3 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.
. Productos naturales de interés industrial: 3 ECTS, optativa,

semestre n°7. Catalan, castellano.

. Patologia molecular: 3 ECTS, optativa, semestre n°7. Catalan,
castellano.
. Terapia génica: 3 ECTS, optativa, cuatrimestral, semestre n°8.

Catalan, castellano.

. Ingenieria de tejidos: 3 ECTS, optativa, cuatrimestral, semestre

no°7. Catalan, castellano.

. Desde los organismos modelo a la biologia humana: 3 ECTS,

optativa, semestre n°8. Catalan, castellano.

. Ingenieria de proteinas, Optativa, semestre n°7, 3 ECTS,

Catalan, castellano.

. Epigenética, Optativa, semestre n°7, 3 ECTS.

. Garantia y control de la calidad, Optativa, semestre n°7, 3

ECTS, Catalan, castellano

. Virologia: 3 ECTS, optativa, semestre n°8. Catalan, castellano.

. Trabajo de Final de Grado, 9 ECTS, trabajo de final de grado,

semestre n° 8. Catalan, castellano, inglés.

. Préacticas Académicas Externas, 12 ECTS, practicas externas,

semestre n° 8. Catalan, castellano, inglés
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Resultados del
aprendizaje

K2.12. Identificar técnicas de evaluacién molecular in vivo.

K2.13. Interpretar los principios de las nuevas estrategias de ingenieria
tisular.

K2.14. Identificar elementos a nivel molecular y sus implicaciones en el
contexto de la biotecnologia médica.

K2.15. Interpretar los mecanismos epigenéticos en la regulacion heredable
de genes.

K2.16. Identificar la importancia de procesos epigenéticos en el ambito de
la salud.

K2.18. Identificar factores que influyen en procesos epigenéticos.

K3.2. Identificar limitaciones y consideraciones clave para disefiar una
solucién histoldgica.

K4.5. Describir los principios de nuevas terapias génicas para corregir
defectos genéticos 'in situ'.

K4.6. Distinguir técnicas para construir genotecas.

K6.7. Relacionar procesos y productos biotecnolégicos con
transformaciones quimicas.

K6.12. Revisar la informacién sobre aplicaciones técnicas en el campo de
la terapia génica.

K6.13. Identificar el impacto en la salud de los defectos inmunitarios.
SE2.4. Identificar los productos naturales de uso industrial infiriendo su
origen bioldgico.

SE3.3. Utilizar datos bioinformaticos para la comparacién de metabolismos
celulares.

SE3.4. Seleccionar informacion relevante, de bases de datos y bibliografia,
interpreténdola en el contexto biotecnoldgico.

SE3.5. Utilizar bases de datos para resolver la estructura de proteinas.
SE3.6. Analizar la estructura de las proteinas mediante programas
informaticos.

SE6.7. Debatir sobre medicina molecular, con un enfoque critico hacia
avances recientes.

COE1.9. Disefiar procedimientos para abordar problemas inmunitarios
integrando los principios de terapia inmunoldgica.

COE1.10. Explicar procedimientos utilizados en la industria
biofarmacéutica, integrando informacién sobre metodologias, aplicaciones
y procesos y con atencidn a los riesgos.

COE3.2. Disefar un plan de garantia de la calidad.
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Materia 17: PRACTICAS ACADEMICAS EXTERNAS

Namero de créditos 12
ECTS
Caracter Practicas externas

Organizacion temporal = Semestre n° 8
Modalidad Presencial

Asignaturas . Practicas Académicas Externas: 12 créditos ECTS, PE,
semestre n°8. Catalan, castellano, inglés.

SE3.7. Interpretar datos y resultados experimentales cientificos en el
Resultados del

aprendizaje ambito de las practicas externas.
SE4.6. Aplicar protocolos experimentales de laboratorio en los ambitos
biotecnolégicos.

SE4.7. Solucionar casos practicos a través de la aplicacion de los
conocimientos adquiridos.

ST1.1. Buscar informacién de forma auténoma utilizando las TIC.

ST1.2. Tratar la informacion utilizando las herramientas y los formatos
adecuados que ofrecen las TIC.

ST2.2. Disefiar una nueva solucién utilizando los recursos necesarios para
resolver el problema.

ST2.3. Incluir los aspectos concretos de la solucidn propuesta en un
modelo realista con una reflexién sobre ese modelo.

ST2.4. Analizar e interpretar datos y resultados experimentales cientificos.
ST3.1. Construir un discurso estructurado, claro, cohesionado, rico y
adecuado [comunicacidn oral].

ST3.2. Usar los mecanismos de comunicacion verbales, no verbales y
paraverbales para comunicarse de forma efectiva con un auditorio
[comunicacién oral].

ST3.3. Producir un texto de calidad (sin errores gramaticales ni
ortograficos, con una presentacién formal esmerada y un uso adecuado y
coherente de las convenciones formales y bibliograficas) [comunicacion
escrita].

ST3.4. Construir un texto adecuado a la situacién comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de adecuada extension
[comunicacidén escrita].

COE1l.11. Disefar protocolos experimentales en el ambito de la
biotecnologia.

COE1.12. Operar de manera adecuada en un laboratorio biotecnolégico
incluyendo seguridad, manipulacién i eliminacién de residuos.

COEL1.13. Interpretar el cultivo de células in vitro, a nivel practico, tedrico
y sus aplicaciones en el campo de la biotecnologia.

COT1.1. Identificar los objetivos y las tareas del equipo de trabajo, y el rol
de las personas que lo integran.

COT1.2. Actuar dentro del grupo para facilitar la cohesidén y el rendimiento.
COT1.3. Presentar las tareas en el plazo acordado.

COT2.1. Identificar motivaciones, expectativas, puntos fuertes y ambitos

de mejora.
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COT2.2. Analizar el propio proceso de aprendizaje y el entorno profesional.

COT2.3. Proponer acciones para la mejora continua del propio aprendizaje.
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Materia 18: TRABAJO DE FINAL DE GRADO

NUmero de créditos
ECTS

Caracter
Organizacion temporal
Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

9

Trabajo de final de grado
Semestre n° 8
Presencial

. Trabajo Final de Grado: 9 créditos ECTS, Obligatoria, semestre
no 8. Catalan, castellano, inglés
SE3.8. Examinar las bases del disefio de productos biotecnoldgicos

SE3.9. Interpretar la bibliografia cientifica y las bases de datos en ambitos
biotecnoldgicos

SE4.8. Utilizar herramientas informaticas para el tratamiento estadistico
de datos.

ST1.1. Buscar informacién de forma auténoma utilizando las TIC.

ST1.2. Tratar la informacion utilizando las herramientas y los formatos
adecuados que ofrecen las TIC.

ST1.3. Intercambiar informacién utilizando las TIC.

ST3.1. Construir un discurso estructurado, claro, cohesionado, rico y
adecuado [comunicacion oral].

ST3.2. Usar los mecanismos de comunicacion verbales, no verbales y
paraverbales para comunicarse de forma efectiva con un auditorio
[comunicacién oral].

ST3.3. Producir un texto de calidad (sin errores gramaticales ni
ortograficos, con una presentacién formal esmerada y un uso adecuado y
coherente de las convenciones formales y bibliograficas) [comunicacion
escrita].

ST3.4. Construir un texto adecuado a la situacién comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de adecuada extension
[comunicacidén escrita].

ST4.1. Incorporar el vocabulario propio del ambito de estudio en lengua
extranjera.

ST4.2. Utilizar bibliografia en lengua extranjera.

COT2.1. Identificar motivaciones, expectativas, puntos fuertes y ambitos
de mejora.

COT2.3. Proponer acciones para la mejora continua del propio aprendizaje.
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4.2. Actividades y metodologias docentes

4.2.a) Materias basicas, obligatorias y optativas

TEORIA Actividades Actividades dirigidas a tomar contacto y recoger informacion de

Introductorias los estudiantes y presentacion de la asignatura.

Sesion Magistral Exposicidn de los contenidos de la asignatura.

Eventos Charlas, mesas redondas, congresos, aportaciones vy

cientificos/ exposiciones con ponentes de prestigio, para profundizar en el

divulgativos conocimiento de determinadas materias.

Estudios Previos Busqueda, lectura y trabajo de documentacion, propuesta de
solucién de ejercicios a realizar en el laboratorio... por parte del
estudiante.

PRACTICA Seminarios Trabajo en profundidad sobre un tema (monografico).
Ampliacion y relacion de los contenidos dados en las sesiones
magistrales con el quehacer profesional.

Resolucion de | Formulacién, analisis, resolucién y debate de un problema o

problemas ejercicio, relacionado con la tematica de la asignatura.

Supuestos Planteamiento de una situacion (real o simulada) en la que debe

practicos/ trabajar el estudiante para dar una solucién argumentada al

estudio de casos | tema, resolver una serie de preguntas concretas o realizar una
reflexion global.

Practicas TIC Aplicar, a nivel practico, la teoria de un ambito de conocimiento
en un contexto determinado. Ejercicios practicos a través de las
TIC.

Talleres Integra teoria con practica mediante la investigacion operativa
y el descubrimiento. Se suele realizar en equipo. Se caracteriza
por la sistematizacion y el uso de material especializado de
acuerdo con el tema tratado para la elaboracion de un trabajo
practico final.

Debates/Foros Actividad donde dos o mas grupos defienden posturas contrarias

de discusion sobre un tema determinado. Foro de discusién en caso que se
realice a través de TIC.

Presentaciones Exposicion oral por parte de los estudiantes de un tema concreto
o de un trabajo (previa presentacion escrita).

Trabajos Trabajos que realiza el estudiante.

PROYECTOS | Practicas en | Aplicar, a nivel practico, la teoria de un ambito de conocimiento

laboratorios en un contexto determinado. Ejercicios practicos a través de los
diferentes laboratorios.

Salidas de campo | Realizacion de visitas, estancias de formacion en empresas,
instituciones del sector, realizacion de trabajos fuera del aula
(recogida de datos, observaciones) que el estudiante analiza
criticamente.
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4.2.b) Practicas académicas externas (obligatorias)

PRACTICAS Seleccion/asigna | Seleccion por parte del estudiante y/o asignacidon por parte del
AcADEMICA | cion del lugar de | centro del lugar de practicas.
s EXTERNAS | practicas

académicas

externas.

Seguimiento

Seguimiento del estudiante a través del tutor o tutora académico
de la universidad y del tutor o tutora profesional.

Estancia de
practicas

Realizacién de una estancia de duracién determinada en el lugar
de practicas, realizando las funciones asignadas y previstas en el
proyecto formativo.

Presentacion y
defensa de Ia
memoria

Defensa oral por parte de los estudiantes de los trabajos de
practicas académicas externas.

Memoria

Elaboracion de una memoria final, en la que figurara, entre otros:
la descripcidon y valoracion de tareas y trabajos desarrollados, los
resultados de aprendizaje desarrollados, los problemas
encontrados con la propuesta de resolucion y una autoevaluacion
de las practicas y sugerencias de mejora.

En el anexo 3 se detalla mas informacion sobre el desarrollo de las Practicas
Académicas Externas.

4.2.c) Trabajo de fin de Grado

TRABAJO Seleccion/asigna | Seleccion y asignacidon de la tematica a desarrollar del trabajo
DE FIN DE | cion del TFG de fin de grado
GRADO

Seguimiento

Entrevistas que el estudiante mantiene con su tutor/es de
trabajo de fin de grado en diferentes momentos del desarrollo
del trabajo.

Elaboracion del

TFG

Elaboracion de un trabajo por parte del estudiante en el que se
plasmara el logro de los resultados de aprendizaje del grado.

Presentacion y
defensa publica
del TFG

Defensa oral por parte de los estudiantes del trabajo de fin de
grado.

En el anexo 4 se detalla mas informacion sobre el desarrollo de Trabajo de Fin de

Grado.

4.2 d) Metodologias docentes

Las etiquetas teoria, practica y proyectos son agrupaciones de las actividades
formativas en base a su naturaleza y tipos de agrupacion. Es el concepto que de
forma sintética representa la metodologia que después se llevard a cabo. Son
etiquetas que utilizamos a nivel de gestién interna.
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TEORIA Metodologia mayoritariamente expositiva pero también incorpora la participacion
del estudiantado en gran grupo.

PRACTICA Metodologia activa por parte del estudiantado, ésta alterna también reflexiones y
aportaciones del profesorado.

PROYECTOS El protagonista principal es el estudiantado. Es una metodologia activa que

guia.

potencia tanto el trabajo autonomo como el trabajo en equipo. En este caso la
agrupacion de los estudiantes es en grupo pequefio y el rol del profesorado es de

4.3. Sistemas de evaluacion

4.3.a) Evaluacion de las materias basicas, obligatorias y optativas

Pruebas que incluyen preguntas abiertas sobre un tema. Los
Pruebas de estudiantes deben desarrollar, relacionar, organizar y presentar
desarrollo los conocimientos que tienen sobre la materia. La respuesta que
dan es extensa.
Pruebas que incluyen preguntas directas sobre un aspecto
Pruebas objetivas concreto. Los estudiantes deben responder de manera directa
de preguntas cortas | mediante los conocimientos que tienen sobre la materia. La
respuesta que da el estudiante es breve.
P i as Pruebas que incluyen preguntas cerradas con diferentes
ruebas objetivas ] - :
EXAMENES de tipo test alternativas de resp,uesta. _Lc_>s estudlant_es__ seleccionan una
respuesta entre un numero limitado de posibilidades.
Pruebas mixtas Prl._let?as que combinan preguntas de desar.rol'lo, preguntas
objetivas de preguntas cortas y / o pruebas objetivas tipo test.
Pruebas que incluyen actividades, problemas o casos a resolver.
Pruebas précticas Los estudiantes deben dar’ respuesta a la actividad pla,nteada,
plasmando de manera practica, los conocimientos teoricos y
practicos de la asignatura.
Pruebas que incluyen preguntas abiertas y/o cerradas sobre un
Pruebas orales tema o aspecto concreto. Los estudiantes deben responder de
manera directa y oral a la formulacion de la pregunta.
Seminarios Trabajo en profundidad sobre un tema (monografico).
" Ampliacion y relacion de los contenidos dados en las sesiones
PRACTICA magistrales con el quehacer profesional.
Trabajos Trabajos que realiza el estudiante.
PROYECTO Practicas en Aplicar, a nivel practico, la teoria de un ambito de conocimiento
s laboratorios enun contexto detgrmmado. Ejercicios practicos a traves de los
diferentes laboratorios.

4.3.b) Evaluacion de las Practicas académicas externas (obligatorias)

PRACTICAS
ACADEMICA
S EXTERNAS

Seguimiento

Evaluacion del seguimiento del estudiante mediante un informe
intermedio (si cabe) y de un informe final por parte del tutor o
tutora académico y del tutor o tutora profesional.
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Estancia
practicas
académicas
externas

de

Evaluacion sobre la estancia del estudiante en el lugar de
practicas mediante un informe final por parte del tutor o tutora
profesional.

Presentacion y

defensa de la | Evaluacién por parte del tutor o tutora académico de la

memoria presentacion y defensa de la memoria realizada por el
estudiante.

Memoria

Evaluacion de la memoria por parte del tutor o tutora académico
de la universidad, que emitira un informe final de valoracion
donde se recojan todos los aspectos evaluados que
correspondan.

En el anexo 3 se detalla mas informacion sobre la evaluacion de las Practicas
Académicas Externas.

4.3.c) Evaluacion del Trabajo de fin de Grado

TRABAJO
DE FIN DE
GRADO

Seguimiento

Evaluacion del seguimiento del estudiante por parte del tutor/a
o tutores/as del trabajo de fin de grado/master.

Elaboracién del

TFG Evaluacion del trabajo realizado por el estudiante.
Presentacion y

defensa publica | Evaluacion de la presentacion y defensa del trabajo de fin de
del TFG grado/master.

En el anexo 4 se detalla mas informacion sobre la evaluacién del Trabajo de Fin de
Grado.

4.4. Estructuras curriculares especificas.

El Grado en Biotecnologia forma parte del Programa Formativo en Biociencias, junto

con el Grado en Bioguimica y Biologia Molecular impartido en la Facultad de Quimica.

Ambos comparten las siguientes asignaturas:

1

-BIOLOGIA
-BIOLOGIA CELULAR
-BIOQUIMICA )
-ESTADISTICA EN EL AMBITO DE LAS CIENCIAS EXPERIMENTALES
- FISICA EN EL AMBITO DE LA BIOQUIMICA Y LA BIOTECNOLOGIA
-GENETICA
-MATEMATICAS EN EL AMBITO DE LAS CIENCIAS
EXPERIMENTALES
-QUIMICA I

-QUIMICA 11
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-BIOINFORMATICA

-BIOLOGIA ANIMAL Y VEGETAL
-ENZIMOLOGIA . )
-ESTRUCTURA Y FUNCION DE BIOMOLECULAS
-EXPRESION Y REPLICACION GENICAS
-QUIMICA ORGANICA

-BIOLOGIA MOLECULAR DE SISTEMAS
-INMUNOLOGIA

-METABOLISMO DE MICROORGANISMOS

-TECNICAS DE BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR

OPTATIVAS

-BIOQUfMICA, DE LOS ALIMENTOS

-ENZIMOLOGIA INDUSTRIAL

-INGENIERIA DE PROTEINAS

-EPIGENETICA

-GARANTIA Y CONTROL DE LA CALIAD EN EL LABORATORIO
-VACUNAS Y FARMACOS

Esto ha potenciado la oferta de un doble grado de Bioquimica y Biologia Molecular
y Biotecnologia:

Doble Grado en Biotecnologia y Bioquimica y Biologia Molecular | Estudios | Facultad

de Enologia | Universitat Rovira i Virgili (urv.cat)
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5.Personal académico y de apoyo a la docencia

5.1. Perfil basico del profesorado
5.1.a) Descripcién de la plantilla de profesorado del titulo

La carga docente necesaria para llevar a cabo el plan de estudios propuesto queda
completamente asumida por la plantilla actual de profesorado de los departamentos
implicados en la docencia de las actividades del plan de estudios propuesto. El coste
econdmico del profesorado implicado, al tratarse de la plantilla presupuestada en el

capitulo I de la Universitat Rovira i Virgili, queda asumida por la URV.

Respecto a los criterios de asignacion de la docencia y segun el articulo 7 de
asignacion de docencia al profesorado de la Normativa de Docencia de la URV
vigente: Corresponde a los departamentos aportar los recursos de personal docente
con los que cuenta. Las obligaciones docentes que tenga asignadas, en vista de la
fuerza docente que le corresponde, constituye su carga docente obligada, la cual sera

responsabilidad colectiva del departamento.

Con caracter general, el conjunto nuclear de materias del plan de estudios Formacién
basica, Obligatorias y Optativas seran impartidas por el profesorado a tiempo
completo, mientras que, de acuerdo a la dedicaciéon parcial y sujeta a cambios
anuales de disponibilidad horaria, se reserva al profesor asociado las materias

optativas especificas, de perfil profesional y de caracter mas complementario.

5.1.b) Estructura de profesorado
Tabla 6. Resumen del profesorado asignado al titulo

Categoria Nam. ECTS Doctores/as Acreditados/as Sexenio Quinquenio
(%) (%) (%) s s

Permanentes

1 47 55,79% 100,00% 100,00% 41 35

Permanentes

2 1 0,07% 100,00% 0,00% 0 0

Lectores 5 2,65% 100,00% 100,00% 5 3

Asociados 45 26,79% 77,78% 17,78% n.a n.a

Otros 40 14,69% 20,00% 10,00% 1 1

Total 138 100% 69,56% 46,37% 47 39

Permanentes 1: profesorado permanente para el que es necesario ser doctor (CC, CU, CEU, TU,
agregado y asimilables en centros privados).
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Permanentes 2: profesorado permanente para el que no es necesario ser doctor (TEU, colaboradores y
asimilables en centros privados).

Otros: profesorado visitante, investigadores predoctorales en formacion y profesores eméritos.

El profesorado funcionario (CU, TU, CEU y TEU) se considerara acreditado.
n.a: no aplica

Haciendo un analisis mas profundo de los datos reflejados en la tabla 6, en el contexto
del Grado de Biotecnologia, la diversidad del profesorado asociado se divide en dos
perfiles curriculares principales: los asociados vinculados a un perfil de empresa

(25%) vy los asociados vinculados a un perfil de investigacién (75%).

Mas concretamente, los profesores asociados conforman alrededor del 30% del
cuerpo docente vinculado al grado de Biotecnologia. Este porcentaje se va a ir
reduciendo progresivamente en los préoximos afios gracias al plan de contratacion de
profesorado permanente detallado en la respuesta al area de mejora 8 de este
documento. Cabe destacar que, actualmente la plantilla de profesorado asociado ha
sido seleccionada cuidadosamente por su experiencia laboral o investigadora. Por su
perfil curricular, los profesores asociados aportan una vision profesional real que se
complementa con la formacidon de caracter mas académico que imparte el
profesorado permanente. De dichos profesores asociados, una cuarta parte tienen un
perfil curricular profesional/empresarial. En este sentido, se distinguen por ser
profesionales altamente competentes cuya actividad principal se desarrolla fuera del
ambito académico universitario. Aproximadamente el 70% de estos profesionales
poseen el titulo de doctor. Su labor docente se enfoca en cubrir necesidades
especificas relacionadas con su experiencia profesional. Dentro de este grupo, la
mitad trabaja en empresas privadas especializadas, como en el sector nutracéutico
o el sector farmacéutico/biotecnoldgico, mientras que la otra mitad se desempefia en
centros de investigacion publicos, como EURECAT vy los laboratorios de Hospitales
Universitarios (Sant Joan-Reus; Joan XXIII-Tarragona). Gran parte de las asignaturas
gue imparten son optativas, representando alrededor del 20-25% de los créditos
asignados al profesorado asociado y aproximadamente el 5% del total del grado de
Biotecnologia. La supervision de su actividad docente se lleva a cabo por el
responsable de la titulacién, el cual estd en contacto continuo con dichos profesores.
Adicionalmente, se evalla anualmente la actividad de dicho profesorado asociado a
través de las encuestas de satisfaccion de la actividad docente, obteniéndose

resultados satisfactorios.
Por otro lado, el resto de los asociados (75%) tiene un perfil curricular mas vinculado
con la actividad investigadora en el ambito de la Biotecnologia. Mas del 90% de ellos

tienen un titulo de doctor y su actividad profesional se centra mayormente (75-80%)
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en centros de investigacion publicos relacionados con la Universidad Rovira i Virgili
(URV), como EURECAT, Instituto de Investigacion y Tecnologia Alimentaria (IRTA),
Instituto de Investigacion Sanitaria Pere Virgili (IISPV), entre otros. La docencia que
desempefian estos profesores (alrededor del 20% de la docencia total del grado de
Biotecnologia) se caracteriza por ser principalmente de naturaleza aplicada (85-
90%), incluyendo practicas de laboratorio y sesiones de resolucién de problemas,
dentro de asignaturas coordinadas por profesores permanentes doctores. Mientras
gue estos ultimos son responsables del disefio del contenido y la coordinacién de las
asignaturas, dichos profesores asociados se encargan de la ejecuciéon de estas

actividades docentes bajo la supervision de los coordinadores.

En referencia a la categoria designada como "otros", incluye: (a) investigadores
postdoctorales (10%); (b) investigadores predoctorales en formacién (75%); (c)
profesores eméritos (5%); (d) colaboradores externos (7.5%); y (e) profesores
visitantes (2.5%).

La carga docente de los investigadores predoctorales en formacién suele oscilar entre
3 y 4.5 ECTS por docente y se centra completamente en actividades practicas,
siempre bajo la supervision de profesorado permanente doctor. Esta modalidad
garantiza la calidad de la ensefianza y la formacién continua de los alumnos. La
mayoria de los créditos asignados a los investigadores postdoctorales (90%) también
se destinan a actividades practicas, con un pequefio porcentaje (10%) dedicado a
aspectos tedricos en algunas asignaturas segln su especializacion. Esta estrategia
docente proporciona a los estudiantes una formacién equilibrada entre conocimientos
tedricos y practicos, facilitando asi su aprendizaje. Ademas, ofrece a los
investigadores no doctores la oportunidad de adquirir experiencia en actividades
docentes, especialmente en entornos practicos, contribuyendo a su formacion como
futuros docentes e investigadores. Analogamente a lo mencionado con anterioridad,
el profesorado permanente mantiene la coordinacion de las diferentes asignaturas y
las sesiones tedricas, y organiza y supervisa la actividad docente de un caracter mas
practico vinculada los investigadores postdoctorales e investigadores predoctorales
en formacion. Finalmente, los colaboradores externos, profesores eméritos y
profesores visitantes (en total 6 profesores) participan en la docencia de todo tipo de
asignaturas, troncales, obligatorias u optativas, asi como en la tutorizacidon
académica de PAE y TFG.

Globalmente se considera que la estructura y nivel del cuerpo docente vinculado con

el grado de Biotecnologia es adecuado para desarrollar un trabajo formativo
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competente y de elevada calidad. Asi lo han certificado las diferentes acreditaciones
del grado de Biotecnologia llevadas a cabo por la Agencia de Calidad Universitaria de
Catalunya (AQU).

Para el cuerpo docente a tiempo parcial, como los profesores asociados, el
Departamento de Bioquimica y Biotecnologia ha implementado un Programa de
Acogida (22 edicién en el curso 23-24). Esta sesion aborda todos los aspectos
relevantes de la ensefianza, como la evaluacion continua, metodologias docentes y
comunicacion con los estudiantes, entre otros. En la actualidad, esta sesion se ha
disefiado como una actividad de autoaprendizaje disponible en el campus virtual
Moodle y es obligatoria para los nuevos profesores contratados (PROFID-

Herramientas para la docencia en el Departamento de Bioquimica y Biotecnologia).

En términos de formacion pedagdgica, se destaca el programa PROFID del Institut

de Ciencies de I'Educacié de la URV, que ofrece una amplia variedad de cursos

anuales en diversos aspectos de la ensenanza. La participacidén en estos cursos para
los investigadores predoctorales en formacién forma parte integral del Plan de
Formacion del programa de doctorado, implicando una participacién activa y
formacién en estos aspectos. La participacion en dichas actividades de formacion
pedagdgica se evalla anualmente por la URV vy los directores de tesis a través del

Programa de Supervisién de la Actividad Doctoral (SAD URV).
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5.2. Perfil detallado del profesorado

5.2.a) Detalle del profesorado asignado al titulo por ambito de conocimiento

Tabla 7a. Detalle del profesorado asignado al titulo por ambitos de
conocimiento

Departamento de Bioquimica i Biotecnologia

Ambito de conocimiento 1: Bioquimica y Biologia Molecular
Ambito de conocimiento 2: Fisiologia Vegetal
Ambito de conocimiento 3: Nutricién y Bromatologia

Ambito de conocimiento 4: Genética

Namero de profesores/as 81

Namero y % de 57
doctores/as 70.37%
Namero y % de 29
acreditados/as 35.80%

Nuamero de profesores/as Permanentes 1: 18

por categorias Permanentes 2: 0
Lectores: 3

Asociados: 34

Otros: 26
Materias / asignaturas . Biologia/Biologia
. Biologia/Genética
o Bioquimica/Bioquimica
o Bioquimica y Biologia Molecular/Enzimologia
. Bioquimica y Biologia Molecular/Estructura y funcion de

biomoléculas

. Bioquimica y Biologia Molecular/Expresion y replicacion
génicas

. Bioquimica y Biologia Molecular/Genética molecular

. Bioquimica y Biologia Molecular/Metabolismo de

microorganismos

. Biotecnologia Molecular/Biologia molecular de sistemas

. Biotecnologia Molecular/Biotecnologia molecular animal y
vegetal

. Biotecnologia Molecular/Biotecnologia molecular microbiana
o Fundamentos de Biologia/Biologia animal y vegetal

. Mencidn en Biotecnologia de Alimentos/Alimentos
fermentados

. Mencidn en Biotecnologia de Alimentos/Alimentos

funcionales, compuestos bioactivos y nutracéuticos
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ECTS impartidos
(previstos)

ECTS disponibles
(potenciales)

. Mencion en Biotecnologia de Alimentos/Alimentos
transgénicos

o Mencién en Biotecnologia de Alimentos/Bioquimica de los
alimentos

o Mencién en Biotecnologia de Alimentos/Enzimologia
industrial

. Mencién en Biotecnologia de Alimentos/Seguridad
alimentaria

. Métodos Instrumentales en Biotecnologia/Bioinformatica

. Métodos Instrumentales en Biotecnologia/Cultivos celulares
. Métodos Instrumentales en Biotecnologia/Técnicas de

bioquimica y biologia molecular

. Métodos Instrumentales en Biotecnologia/Tecnologia del
adn recombinante

o Mencién en Biotecnologia Biomédica/Desde los organismos
modelo a la biologia humana

o Mencidn en Biotecnologia Biomédica/Ingenieria de proteinas
o Mencidon en Biotecnologia Biomédica/Ingenieria de tejidos
o Mencion en Biotecnologia Biomédica/Epigenética

o Mencion en Biotecnologia Biomédica/Garantia y control de
la calidad

o Mencidn en Biotecnologia Biomédica/Patologia molecular
o Mencidon en Biotecnologia Biomédica/Terapia génica

o Mencidn en Biotecnologia Biomédica/Vacunas y farmacos
. Practicas Académicas Externas/Practicas académicas
externas

. Procesos Biotecnoldgicos/Procesos y productos

biotecnoldgicos

. Trabajo de Fin de Grado/Trabajo de fin de grado
. Estudios en el marco de convenios de movilidad
169.65
320.75

57



Departamento de Ciencias Médicas Basicas

Ambito de conocimiento 1: Biologia celular

Ambito de conocimiento 2: Bioquimica y Biologia molecular

Ambito de conocimiento 3: Inmunologia

Ambito de conocimiento 4: Microbiologia

Namero de profesores/as

Namero y % de
doctores/as

Namero y % de
acreditados/as

Nuamero de profesores/as
por categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos
(previstos)

ECTS disponibles
(potenciales)

13

53.85%

6
46.15%

Permanentes 1: 4
Permanentes 2: 0
Lectores: 1

Asociados: 3

Otros: 5

. Biologia/Biologia celular

. Bioquimica y Biologia Molecular/Inmunologia

. Mencién en Biotecnologia Biomédica/Inmunologia clinica
. Fundamentos de Biologia/Microbiologia

. Practicas Académicas Externas/Practicas académicas
externas

. Trabajo de Fin de Grado/Trabajo de fin de grado

. Mencién en Biotecnologia Biomédica/Virologia

30,12

124,63



Departamento de Ingenieria Quimica

Ambito de conocimiento 1: Ingenieria Quimica

Ambito de conocimiento 2: Estadistica

Nuamero de profesores/as 15

NGmero y % de 8

doctores/as 53.33%

NGmero y % de 6

acreditados/as 40.00%

Namero de profesores/as Permanentes 1: 5

por categorias Permanentes 2: 0
Lectores: 1

Asociados: 3

Otros: 6
Materias / asignaturas . Bioingenieria/Ingenieria bioquimica
. Bioingenieria/Ingenieria de biorreactores
. Estadistica/Estadistica en el ambito de las ciencias

experimentales

. Practicas Externas/Practicas académicas externas
. Bioingenieria/Procesos de separacion y purificacion
. Quimica para Biotecnologia/Termodinamica y cinética
. Trabajo de Fin de Grado/Trabajo de fin de grado
ECTS impartidos 27,07
(previstos)
ECTS disponibles 423,5

(potenciales)
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Departamento de Quimica Fisica y Quimica Inorganica

Ambito de conocimiento 1: Fisica aplicada

Ambito de conocimiento 2: Quimica Inorganica

Namero de profesores/as 12

Namero y % de 12

doctores/as 100%

Namero y % de 12
acreditados/as 100%

Namero de profesores/as Permanentes 1: 9
por categorias Permanentes 2: 0

Lectores: 0

Asociados: 2

Otros: 1
Materias / asignaturas . Fisica/Fisica en el ambito de la bioquimica y la biotecnologia
. Quimica /Quimica I
. Quimica /Quimica II
. Quimica para Biotecnologia/Termodinamica y cinética
ECTS impartidos 21,34
(previstos)
ECTS disponibles 259,13

(potenciales)
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Departamento de Quimica Analitica i Quimica Orgdanica

Ambito de conocimiento 1: Quimica Analitica

Ambito de conocimiento 2: Quimica Organica

Nuamero de profesores/as

Namero y % de
doctores/as

Namero y % de
acreditados/as

Nuamero de profesores/as
por categorias

10

80%

8
80%

Permanentes 1: 8
Permanentes 2: 0
Lectores: O
Asociados: 0
Otros: 2

Materias / asignaturas Mencion en Biotecnologia de Alimentos-Mencidn en Biotecnologia
Biomédica/Productos naturales de interés industrial

Métodos instrumentales en biotecnologia/Quimica analitica e
instrumental

Quimica/Quimica I
Quimica/Quimica II
Quimica para biotecnologia/Quimica organica

ECTS impartidos 20,54
(previstos)

CTS disponibles 213,56
(potenciales)



Departamento de Ingenieria Informatica y Matematicas

Ambito de conocimiento 1: Matematica aplicada

Namero de profesores/as

Namero y % de
doctores/as

Namero y % de
acreditados/as

Nuamero de profesores/as
por categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos
(previstos)

ECTS disponibles
(potenciales)

3

100%

3
100%

Permanentes 1: 3
Permanentes 2: 0
Lectores: 0
Asociados: 0
Otros: 0

Matematicas/Matematicas en el ambito de las ciencias

experimentales

7,084

160,94
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Departamento de Derecho Publico

Ambito de conocimiento 1: Derecho Administrativo

Namero de profesores/as

Namero y % de
doctores/as

Namero y % de
acreditados/as

Nuamero de profesores/as
por categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos
(previstos)

ECTS disponibles
(potenciales)

1

0.00%

0

0.00%
Permanentes 1: 0
Permanentes 2: 0
Lectores: 0
Asociados: 1

Otros: 0

Aspectos sociales y econdmicos/Aspectos legales, sociales y
comunicativos

1,8

153,53
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Departamento de Estudios de Comunicacion

Ambito de conocimiento 1: Comunicacién audiovisual y Publicidad

Namero de profesores/as

Namero y % de
doctores/as

Namero y % de
acreditados/as

Nuamero de profesores/as
por categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos
(previstos)

ECTS disponibles
(potenciales)

1

0.00%

0

0.00%
Permanentes 1: 0
Permanentes 2: 0
Lectores: 0
Asociados: 1

Otros: 0

Aspectos sociales y econdmicos/Aspectos legales, sociales y
comunicativos

1,8

96,81
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Departamento de Gestion de Empresas

Ambito de conocimiento 1: Economia aplicada

Ambito de conocimiento 2: Organizacién de Empresas

Namero de profesores/as 2

Namero y % de 1

doctores/as 50,00%

Namero y % de 0

acreditados/as 0,00%

Namero de profesores/as Permanentes 1: 0

por categorias Permanentes 2: 1
Lectores: 0

Asociados: 1

Otros: 0
Materias / asignaturas Aspectos sociales y econémicos/Economia y gestion de empresas
ECTS impartidos 4,17
(previstos)
ECTS disponibles 248,9

(potenciales)

La gestion del personal académico que imparte la docencia del titulo se describe en
el proceso PR-FE-021 Gestion de los recursos docentes. Véase apartado 8.1 para
acceder a los procesos del Sistema Interno de Garantia de la Calidad del centro.

5.2.b) Méritos docentes del profesorado no acreditado y/o méritos de
investigacion del profesorado no doctor

La Tabla 6 muestra un elevado % de profesorado doctor y acreditado, que incluye
investigadores considerados entre los mas influyentes de todo el mundo segun la
Universidad de Stanford

(September 2022 data-update for "Updated science-wide author databases of

standardized citation indicators" - Elsevier BV (digitalcommonsdata.com). Respecto

a la baja proporcidn de profesorado no doctor, cabe destacar que la mayoria
participa en proyectos de investigacion estatales y europeos integrados en grupos

de investigacidn consolidados por la Generalitat de Catalunya, como, por ejemplo:

e Bioactividad Molecular de los Alimentos (MoBioFood)
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e Nutrigendmica

e Quimioinformatica y Nutricidn

e Quimiometria, Cualimetria y Nanosensores

Respecto al colectivo de asociados, hay que mencionar que la mayoria acreditan
experiencia en empresas e instituciones del ambito de la biotecnologia. Por ejemplo,
uno de los profesores asociados es el gerente cientifico del area de biotecnologia en
Eurecat, Centro Tecnoldgico de Catalufia y miembro del Comité Cientifico del
Congreso Alimentaria Foodtech, miembro del Consejo de Gobierno de la Asociacién
Catalana de Ciencias de los Alimentos, y asesor en nutriciéon y salud en algunas
compafiias de alimentos. Otro de los profesores asociados es el director de Global
Quality Assurance and Regulatory Affairs en la empresa de componentes biomédicos
H&T Presspart. Asimismo, otro de los profesores asociados del Grado en Biotecnologia

es el director de servicio al cliente de la empresa Amadeu Vives Consultors.

5.2.c) Perfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratacién

Se dispone del profesorado necesario para la imparticion de la titulaciéon

5.2.d) Perfil basico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios

AREA CATEGORIAS APOYO A TITULO ACADEMICO
(nim. personas) TITULACIONES Y
EXPERIENCIA
PROFESIONAL

Servicios de la Facultad de Enologia

Minimo Diplomatura
/Ing. Técnica.
Experiencia en la
gestion presupuestaria
y administrativa de la

Gestion de la Facultad Facultad, gestién de

de Enologia )
espacios, apoyo en la
elaboracion de la
Oficina de Apoyo a planificacion académica
Decanato Funcionario A2 (2) y plan estratégico de la
Facultad de Enologia Facultad.

Minimo Diplomatura
/Ing. Técnica.

Apoyo a la direccion
del centro en el
proceso de garantizar
la calidad de las
titulaciones y en la
elaboracion de los
planes de estudio.

Apoyo a la calidad de la
docencia
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AREA

CATEGORIAS
(nim. personas)

APOYO A
TITULACIONES

TITULO ACADEMICO
Y
EXPERIENCIA
PROFESIONAL

USGD-Departamento
Quimica, Analitica-
Departamento Quimica
Fisica i Inorganica-
Departamento
Bioquimica y
Biotecnologia

Funcionario C1 (4)

Organizacion,
ejecucion, seguimiento
y control de las tareas
de la Secretaria del
Departamento.

Minimo Bachillerato o
FP2.

Experiencia en
coordinacion con otros
servicios de la URV.
Atencion a usuarios.

Técnico de soporte al
laboratorio de docencia

Laboral Grupos I-II (6)

Preparacion de
practicas de laboratorio
y atencion a los
alumnos.

Grupo I: Licenciatura
/Ingenieria.

Grupo II: Minimo
Diplomatura /Ing.
Técnica.

Experiencia en gestion
de los recursos de
laboratorios y
seguimiento de los
planes de seguridad.

Técnico de soporte a la
docencia informatizada

Laboral I (1)

Preparacion de
desarrollos
informaticos
especificos para la
docencia y de practicas
informatizadas.

Minimo Licenciatura
/Ingenieria.
Experiencia en
explotacion de
infraestructuras
relacionadas con la
docencia
informatizada.

Servicios del Campus Sescelades

Secretaria de Gestion
Académica

Funcionario/a A2 (1)
Funcionario/a C1 (17)

Admisién y matricula /
Expedientes vy titulos:

Gestién de los
expedientes
académicos v titulos,
atencion a los usuarios
y gestion
administrativa de la
admisién y matricula.

Titulacion minima de
FP o superior con
experiencia en la
atencion al usuario,
procedimiento
administrativo,
normativas,
tratamiento de datos
personales y gestion de
expedientes y
consultas.

Oficina Logistica del
Campus

Funcionario/a A2 (1)
Funcionario/a C1 (3)
Funcionario/a E (8)
Laboral II (6)
Laboral III (1)
Laboral IV (1)

Apoyo a la docencia:
Administracion de
espacios (aulas y
espacios comunes).
Atencion multimedia
del campus.

Recepcidén y atencidn a
los usuarios.

Titulaciéon minima FPII
con experiencia en la
gestion de espacios.
Mantenimiento de
aplicativos y equipos
informaticos. Atencion
al usuario.

Personal de apoyo a la docencia - Servicios Centrales URV
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6.Recursos para el aprendizaje: materiales e
infraestructurales, practicas y servicios

6.1. Recursos materiales y servicios

6.1.1 Medios materiales
- Espacios, aulas:

La Facultad de Enologia se ubica en el Campus Sescelades de la URV, compartiendo
espacios y Servicios con otros centros de la URV, y de forma mas proxima con la
Facultad de Quimica, con la que comparte edificio. El edificio se distribuye en cuatro
niveles, con una superficie total de 18.832 metros cuadrados, y posee un total de 22
aulas, 10 propias de la Facultad de Enologia, entre ellas una Sala de Grados y dos

aulas especificas de cata.

Todas las aulas estan en el edificio del aulario, excepto la Sala de Grados Josep
Guasch i Torres, situada en el segundo piso del edificio principal. Todas disponen de
equipo de sonido, proyector de video fijo, ordenador PC fijo y sistema multimedia
con conexion a Internet que permite la conexién de ordenadores portatiles y otros
equipos informaticos. También incluyen calefaccion, cortinas anti-deslumbramiento,

suelo antideslizante y tarima elevada en la zona del profesorado.

Las instalaciones y los servicios estan adaptados a las caracteristicas y necesidades

del estudiantado y su diversidad.

Aulas de la Facultad de Enologia:

2 . Aula 2,0_1 30/12 PC's Calefaccion Sl Sl Sl NO NO
(informatica)
5 202 76 Calefaccion/Ventiladores S| S S| NO NO
de techo
2 203 78 Calefaccion/Ventiladores S| Sl S| NO NO
de techo
2 204 72 Calefaccion Sl Sl Sl NO NO
2 205 75 Calefaccion/Ventiladores S| Sl S| NO NO
de techo
2 | Aua206 gy pes Calefaccion | sl | NO NO
(informatica)
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3 301 30 Calefaccién/Aire S| sl | NO NO
Condicionado
Sala de
Graus Prof. L .
2 Josep 50 Calefaccién/Aire sl sl sl NO NO
. Condicionado
Guaschii
Torres
3 | SaladeCata 34 Calefaccion/Aire sl sl S| NO NO
Condicionado
Sala Analisis Calefacciéon/Aire ,
3 sensorial 12 Condicionado St St No St NO

La gestidon de la reserva de aulas puede hacerse a través del siguiente enlace:
https://www.olc-sescelades.urv.cat/ca/gestio-espais/reserva-espais/reserva-
lloguer-espais/

Todos los laboratorios docentes estan situados en la misma zona del edificio y poseen
una doble entrada de acceso desde el pasillo principal y uno o dos accesos adicionales
gue los comunican con los laboratorios contiguos para permitir la evacuacion en caso
de emergencia. Todos disponen de sistemas de alarma (detectores de humo, de calor
y de falta de oxigeno), agentes de extinciéon (extintores quimicos, de CO2, mantas
apaga fuegos, etc.), sistemas de recogida y contencién de derrames, duchas de
emergencia y sistemas lavaojos, botiquin de primeros auxilios y teléfono de

emergencia.

También estan equipados con las siguientes infraestructuras: Mobiliario resistente a
los agentes quimicos, vitrinas de gases homologadas, sistema de climatizacion, agua
corriente, agua desionizada y circuito de refrigeracion, SAI (Sistema de Alimentacion
Ininterrumpida), gases técnicos (aire comprimido, nitrégeno, gas natural y gases

especiales).

Ademas, poseen una o varias pizarras, una zona habilitada para libros y manuales,
una zona de almacenamiento separada de la zona de practicas, un sistema de
recogida selectiva de residuos y paneles informativos sobre riesgos quimicos y
protocolos de manipulacién de substancias quimicas. Por lo que se refiere al
tratamiento de los residuos la Facultad de Enologia esta adscrita al “Programa de
recogida selectiva de residuos de laboratorio en pequefias cantidades”.

Algunos laboratorios también disponen de una sala separada equipada con
ordenadores o con instrumental analitico y de medida, o con equipamiento especifico
de un laboratorio bioquimico (ultracentrifugas, cabinas de flujo laminar,

microscopios, autoclave, etc.).

Situacion Namero Superficie (m?2) Capacidad
(personas)

Planta 1 1 166 48

Planta 2 2 166 48

69


https://www.olc-sescelades.urv.cat/ca/gestio-espais/reserva-espais/reserva-lloguer-espais/
https://www.olc-sescelades.urv.cat/ca/gestio-espais/reserva-espais/reserva-lloguer-espais/

Planta 2 1 89 32
Planta 3 1 166 48
Planta 3 1 209 48
TOTAL 6 962 272

- Equipo cientifico o técnico:
En algunas practicas de asignaturas de cursos superiores de los Grados, se utiliza

equipamiento del Centre de Ciencias Omicas de Reus (Cos,
http://omicscentre.com/presentation/) y del Servicio de Recursos Cientificos y
Técnicos de la URV (https://srcit.urv.cat/es/ ).

6.1.2 Servicios disponibles

- ICE: Formacion general y formacion especifica
https://www.ice.urv.cat//moduls/formacio/index.php

- CAMPUS VIRTUAL

El Campus Virtual es la plataforma tecnoldgica de soporte a los procesos de
ensefianza y aprendizaje para la docencia presencial, semipresencial y virtual. El
ecosistema tecnoldgico del Campus Virtual estd basado en el LMS Moodle, el cual
trabaja de manera integrada con Microsoft Teams para la comunicaciéon sincrona,
con Ouriginal como herramienta para evitar el fraude académico y con Mahara como
portafolios digital, configurando asi un sistema integral, robusto y seguro que permite
crear ambientes de aprendizaje personalizados. Véase informacion concreta sobre la
infraestructura, su disponibilidad y robustez, la usabilidad y accesibilidad en el
siguiente enlace.

Por otro lado, des de 2017, la URV dispone de “las guias para la deteccion, prevencion
y tratamiento del plagio en la docencia” en las cuales se define lo que es el plagio en
nuestra universidad, como prevenirlo, como detectarlo, las consecuencias de
realizarlo y un protocolo de actuacién para docentes y Departamentos en caso de

deteccion https://www.crai.urv.cat/es/servicios/apoyo-aprendizaje/plagio/

- CRAI Centro de recursos para el aprendizaje y la investigacion

El Centro de Recursos para el Aprendizaje y la Investigacion (CRAI) es un entorno

dindmico en el que se integran todos los servicios universitarios que dan apoyo al
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aprendizaje, la docencia, la investigacion y la transferencia de conocimiento a la
sociedad. Es el punto de referencia, para los miembros de la comunidad universitaria,
que les permite obtener los recursos y los servicios de apoyo necesarios en su
actividad académica e investigadora, relacionados con la informacion, la tecnologia y
la innovacion.

La Biblioteca es el servicio nuclear del CRAIL. Su funcién consiste en facilitar el acceso
a los recursos de informacién y la documentacion necesarios para el aprendizaje, la
docencia, la investigacion, asi como dar apoyo a la formacion en competencias
transversales, basicamente en lo que se refiere a las competencias relacionadas con
la gestidon de la informacidon y el conocimiento mediante el uso eficiente de la
tecnologia.

El CRAI de la URV, en cumplimiento de los principios de inclusién, no discriminacion
y accesibilidad universal, ofrece servicios adecuados para atender a las personas con
diversidad, facilitando la accesibilidad y el uso de las instalaciones y recursos que se
ofrecen.

Ademas, el CRAI facilita el acceso a los recursos de informacién y documentacion
necesarios para el aprendizaje, la docencia y la investigacion.

Los recursos documentales adquiridos por la URV se complementan con los que se
adquieren de manera consorciada por las bibliotecas miembros del Consorci de
Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC). El fondo documental de la URV no
electronico es accesible a través de la lectura en sala o del servicio de préstamo
domiciliario gratuito. Por otro lado, el préstamo consorciado es un servicio de
préstamo gratuito que permite a sus usuarios solicitar y tener en préstamo
documentos de otras bibliotecas del CSUC.

En el caso de los recursos electrénicos, el acceso en linea esta garantizado para toda
la comunidad universitaria. En este ambito, el CRAI ofrece a través de su pagina web
un acceso a los recursos disponibles organizados por diversos ambitos tematicos.
Los datos concretos en relacion a los servicios prestados, actividades realizadas,
equipamientos, satisfaccion de los usuarios, etc., se facilitaran en los informes de

seguimiento y de acreditacion para que sean lo mas actualizados posible.

6.2. Procedimiento para la gestion de las practicas académicas

externas

En el proceso PR-FE-010 Gestion de las practicas externas curriculares del Sistema

Interno de Garantia de la Calidad del Centro, se establece cémo el centro gestiona
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las practicas académicas externas de sus titulaciones de grado y master. Véase
apartado 8.1 para acceder a los procesos del Sistema Interno de Garantia de la

Calidad del centro.

Mas informacion sobre las Practicas Académicas Externas, asi como la Normativa de

Practicas Académicas Externas de la URV, y la guia del centro. Véase también mas

informacioén sobre la seleccién, seguimiento y evaluacién de las practicas académicas

externas en el anexo 3 de la presente memoria de verificacion.

6.3. Prevision de dotacion de recursos materiales y servicios.

Se dispone de los recursos materiales y servicios necesarios para la imparticion de

la titulacion.
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7.Calendario de implantacion
7.1 Cronograma de implantacion del titulo

La implantacion/ extincion prevista es la siguiente:

Curso Grado en Licenciatura en
académico Biotecnologia Biotecnologia
2009-10 se implanta 1r curso se extingue 1r curso
2010-11 se implanta 2° curso se extingue 2° curso
2011-12 se implanta 3r curso se extingue 3r curso
2012-13 se implanta 4° curso se extingue 49 curso

Una vez extinguido cada curso, se efectuaran cuatro convocatorias de examen por
asignatura en los dos cursos académicos siguientes.

El primer afio en que se extinga un curso, se ofrecera a los/las estudiantes un sistema
de tutoria o docencia alternativa. El segundo afio tendran derecho a la realizacion de
los exdamenes y pruebas correspondiente.

La presente modificacidén, en caso de ser evaluada favorablemente, sera de aplicacion
a partir del curso 2025-26 y se realizara de forma gradual.

7.2 Procedimiento de adaptacion

En el proceso de elaboracion del plan de estudios, el Centro ha previsto una tabla de
adaptacién entre el estudio preexistente y la nueva titulacién que lo sustituye. La
tabla se ha configurado tomando como referencia la adecuacion entre las
competencias y los conocimientos asociados a cada asignatura/materia desarrollada
en el plan de estudios cursado y aquellos previstos en las asignaturas/materias del
nuevo plan.

Puede consultarse la tabla de adaptacion a continuacion:

ASSIGNATURA§ PLAN PREEXISTENTE
BIOTECNOLOGIA ASSIGNATURAS NUEVO PLAN
(PLAN 2005)

s Créditos Al Créditos
Denominacion ECTS Denominacion ECTS
Biologia celular 7,5 Biologia celular 6
Principios de fisica 6 Fisica en el ambito de la

bioquimica y la biotecnologia |9
Quimica |
N 6
Principios de quimica I 7,5
+ Quimica II 6
Principios de quimica II 7,5 N
6
Quimica organica
Principios de quimica II 7,5 Quimica organica 6
Genética 6 Genética 6
Termodindmica y cinética quimica 6 Tefm.odmamlca y cinetica 4
quimica

73




,ilgebra Matematicas en el ambito de las 9
. ciencias experimentales
Calculo 6
Estadistica 45 E_stad_l'stica en _eI ambito de las 6
ciencias experimentales
Bioguimica 9 Bioguimica 6
Microbiologia I 7,5 Microbiologia 6
Microbiologia II 4,5 Metabolismo de microorganismos | 6
Técnicas instrumentales basicas 4,5 Tc_acnlc’as de Bioquimica y 6
Biologia Molecular
Fisiologia animal 6
+ Biologia Animal y Vegetal 6
Fisiologia vegetal 6
Principios de ingenieria bioquimica I 4,5 Ingenieria Bioguimica 6
Principios de ingenieria bioquimica II 7,5 Pro_cgso; ,de Separacion y 4
Purificacion
Genética molecular 7,5 Genética Molecular 6
Economia y gestién de empresas 4,5 Economia y gestidon de empresas | 6
Enzimologia 6 Enzimologia 6
Aspectos legales y sociales de la 6 Aspectos legales, sociales y 6
biotecnologia comunicativos
Bioinformatica 6 Bioinformatica 6
Biorreactores 7,5 Ingenieria de Biorreactores 4
Cultivos celulares 4,5 Cultivos celulares 4
Ingenieria genética molecular 7,5 Tecnologia del DNA 6
recombinante
Inmunologia 6 Inmunologia 6
Procesos y producto biotecnolégicos 1 6 E_rocesos Y productos 4
iotecnologicos
Procesos y producto biotecnoldgicos 11 4,5 E/I_odellzacllo_n de procesos 3
iotecnoldgicos
Protedmica 4,5 Biologia Molecular de Sistemas 6
Quimica e ingenieria de proteinas 7,5 E_structyra y funcion de 6
iomoléeculas
Técnicas instrumentales avanzadas 4,5 Quimica Analitica Instrumental 4
Virologia 4,5 Virologia 3
Proyectos en empresas o instituciones 18 Practicas Externas 1
Biotecnologia microbiana 4,5 Bl_otecr_10Iog|a Molecular 4
Microbiana
Elotecnolog|a vegetal 6 Biotecnologia Molecular Animal y 6
Biotecnologia animal 6 Vegetal
Vacunas y farmacos biotecnoldgicos 4,5 Vacunas y farmacos 3
Inmunologia clinica 4,5 Inmunologia Clinica 3
Bioguimica de los alimentos 4,5 Bioguimica de los alimentos 6
Enzimologia industrial 4,5 Enzimologia Industrial 3
Evaluacion y control de calidad 4,5 Garantia y control de la calidad 3

En el caso de las asignaturas optativas, sélo se hacen constar en la tabla de
adaptacién las que actualmente se han incluido en el plan de estudios. Por tanto,
esta tabla de adaptaciones es susceptible de ser ampliada con futuras asignaturas

optativas.

La difusion general de la tabla de adaptaciones y del proceso administrativo se
realizara a través de la pagina web de la Universidad. Ademas, el Centro llevara a

cabo acciones concretas de informacion de los cambios previstos, tales como
reuniones e informacion escrita, con el objetivo de dar a conocer a los/las estudiantes

74



http://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-adaptacion/
http://www.urv.cat/es/estudios/grados/tramites/proc-adaptacion/

afectados/as tanto el nuevo plan de estudios como las posibilidades que ofrece el
cambio.

7.3 Ensefianzas que se extinguen

Con la implantacion del titulo propuesto se extingue la ensefianza:
3083000-43018061-Licenciatura de Biotecnologia, plan de estudios publicado por
Resolucién del 24 de febrero de 2006 (BOE 28 de marzo 2006, pag. 12129).
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8.Sistema de garantia de calidad

8.1

Sistema Interno de Garantia de la Calidad

Enlace: https://www.fe.urv.cat/es/calidad/

8.2

Medios para la informacion publica

La informacién publica de la titulacion se articulara en base a la siguiente estructura,

gue se define en el proceso del Sistema Interno de Garantia de la Calidad del centro:

PR-FE-007 “Publicacion de informacién sobre titulaciones”, mediante el cual se

garantiza que la informacion estara actualizada y disponible para todos los grupos de

interés.

1.

4,

Web de oferta formativa de la URV, en la que se incluird la informacion general

de la titulacién, asi como la informaciéon académica de interés, para el
estudiantado potencial y el ya matriculado. Esta web estd disponible en
catalan, castellano, y en el caso de los grados impartidos en una lengua
extranjera y los masteres, también en inglés.

Web de la Facultad, en la que se recoge sobre el centro y el funcionamiento

de sus actividades. En esta pagina se incluye un apartado especifico de
calidad, donde se puede encontrar toda la documentacién relativa a los
procesos de garantia de la calidad de las titulaciones y el centro.

Guias docentes, previa a la matricula del estudiantado, se publicaran las guias

docentes de las asignaturas con toda la informacién académica relevante para
el estudiantado.
Ademas, la Facultad/titulacion dispone de otros canales de informacion

(Facebook. Instagram. Etc.)

Ver mas informacidn en el anexo 2 de la presente memoria.
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9.Personas asociadas a la solicitud

9.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

Nombre: Manuel | NIF: | -
1¢r Apellido: Sudrez

2° Apellido: Recio

Teléfono movil: | -

Fax: 977 55 82 37

Correo degafe@urv.cat

electrénico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili C/Escorxador s/n
Codigo postal: 43003 | Municipio: | Tarragona
Provincia: Tarragona

Cargo: Decano de la Facultad de Enologia

9.2 REPRESENTANTE LEGAL DE LA UNIVERSIDAD

Nombre: Iolanda | NIF: |-
1 Apellido: Tortajada

2° Apellido: Gimenez

Teléfono movil: | -

Fax: 977559714

Correo vr.qualitatacademica@urv.cat

electrénico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili C/Escorxador s/n
Cédigo postal: 43003 | Municipio: | Tarragona
Provincia Tarragona

Cargo: Vicerrectora de Politica Académica y Calidad

9.3 SOLICITANTE

El SOLICITANTE DEL titulo es el Responsable del titulo, en caso de que no se disponga de
responsables indicar los datos del dega/na director/a.

Nombre: Miquel | NIF: | -
1¢r Apellido: Mulero

20 Apellido: Abellan

Teléfono movil: | -

Fax: 977 558237

Correo miquel.mulero@urv.cat

electronico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili C/Escorxador s/n
Cédigo postal: 43003 | Municipio: | Tarragona
Provincia: Tarragona

Cargo: Responsable del titulo
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10. Anexos

Anexo 1. Mapa de resultados de aprendizaje

Relacion entre las competencias basicas (MECES) y el modelo KSC
(2022)

Competencias
basicas de

Grado
) Competencias especificas CB1

de la titulacion
ST2, COT1 CT3, CT4 CB1, %?325, CB3,

ST1 CT2 CB3

ST3 CT5 CB4
COT2 CTe CB2, CB5
COT3 CT7 CB3

ST4 CT1 (grado) -

Transversales URV

KSC 2022 (2016)

MATERIAS

]
2
3
2
H
£
K
H
=X
3

[Métodos Instrumentales en

Resultado de izaje TITULACION

5 |Quimica para Biotecnologia
& |[Fundamentos de Bioogia

5 Biotecnologia Molecul

& [Aspectos sociales y econémicos

o [Matematicas
© |Fisica

& |Quimica

o [Estadistica

o Bioguimica
 [Biotecnologia
2 [Bioingenieria

5 [Biologia
N

CODIGO[ENUNCIADO!

w [Procesos Biotecnolégicos
2 [Memcion Biotecnologia de Alimentos
2 [ Mencion Biotecnologia Biomédica

& [Prscticas Académicas Externas

© [Trabajo de Final de Grado

Relacionar la bioguimica, la cinética y los mecanismos de las enzimas, asi como el metabolismo y su

regulacién, conectandolos con los procesos moleculares y celulares fundamentales para la vida 1 1 1

Identificar de forma integrada a los organismos a nivel molecular, celular y metabslico, reconociendo la
diversidad biolégica y los procesos que aseguran su supervivencia y adaptacién. 1 1 1 1

Relacionar los principios, instrumentacion y aplicaciones de las principales técnicas de analisis y separacion
de biomoléculas, asi como las t de cultivo de microorganismos y de células de organismos
pluricelulares, entendiendo su papel en la investigacién y aplicacién biotecnoldgica 1

Identificar los microorganismos, tanto procariotas como eucariotas, y los virus, destacando la diversidad
metabolica de los procariotas y explorando sus posibilidades de aprovechamiento biotecnoldgico para la
resolucion de desafios globales. 1

Definir el impacto socioeconémico y las implicaciones bioéticas de los diferentes procesos biotecnoldgicos,
asegurando el cumplimiento de las disposiciones legales vigentes y promoviendo un uso responsable de la

nologfa. 1

Identificar la diversidad de procesos y productos biotecnolGgicos existentes, asi como los avances reciente
en biotecnologia, conectandolos con los mecanismos evolutivos y sus aplicaciones en la sociedad. 1

Reconocer los principios basicos de fisica, quimica, mateméticas y estadistica que operan en los pro
biolégicos, bioquimicos y biotecnoldgicos, aplicandolos para abordar desafios interdisciplinares en las
ciencias de |a vida 1 1 1 1

Habilidades transversales URV / Skills: ST Gestionar la informacién y el conocimiento con el uso eficiente de las TIC. 1 1

Resolver problemas de forma critica, creativa e innovadora en el ambito de estudio correspondiente.

Explicar informacién de forma clara y precisa, oralmente y por escrito, a audiencias diversas. 1

Utilizar informacién propia del dmbito de estudio en lengua extranjera. 1

Desarrollar protocolos experimentales de laboratorio en el ambito de la biotecnologia, valorando
los riesgos asociados, implementando las medidas de seguridad necesarias y garantizando el

las normas étic:

Planificar integrando las operaciones unitarias de ingenieria bioquimica con los fundamentos
iolégi i i i va i procesos de

con un enfoque sostenible e ir i

Evaluar la aplicacién de procesos criterios sociales y
ambientales, y promoviendo soluciones eficientes que contribuyan a un desarrollo sostenible. 1

Competencias Transversales / Trabajar en equipo con responsabilidad e iniciativa en su dmbito de estudio. 1 1

Competences: COT co Evaluar el propio proceso de aprendizaje para mejorar académica y profesionalmente. 1 1

Aplicar los p s y valores democraticos incluyendo la perspectiva de género. 1 1




Anexo 2. Informacion publica

Enlaces en relacion a la informacion publica que se pone a disposicion de la comunidad
universitaria sobre diferentes aspectos de interés

Ambito

Enlace

Permanencia y matricula

Permanencia (grado)
Permanencia (master)

Acceso y admision (grado)

Acceso y admision

Orientacién (grado)

Orientacion para el acceso a la
universidad

Acceso y orientacién para estudiantes
con diversidad funcional

Sesiones de acogida URV

Apoyo al estudiantado

Plan de Accién Tutorial del Centro
Orientacion _profesional (Oficina _del

Estudiante)

Becas y ayudas

Informacion sobre trato no discriminatorio

Protocolo de prevencidén y actuacidon en
el ambito de violencias machistas y
contra LGTBI que afecte al estudiantado
de la URV

Informacion _sobre el servicio de
atencion a las personas con diversidad
funcional

III Plan de Igualdad

Servicio de Atencidn Psicolégica

Trabajo de Fin de Grado

Normativa URV (véase normativa de
docencia articulo 16)

Guia de Trabajo de Fin de Grado del
centro
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http://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/matricula/permanencia-grau/
http://www.urv.cat/es/estudios/masteres/admision/matricula/permanencia-master/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acceso/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/orientacion/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/orientacion/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/accesalauniversitat/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/accesalauniversitat/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/admision/acogida/
https://www.fe.urv.cat/media/upload/domain_1617/arxius/Qualitat/5.%20Pla%20d'Acci%C3%B3%20Tutorial/Pla%20d'Acci%C3%B3%20Tutorial%20FE.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/ocupacio-urv/estudiantes/orientacio-professional/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/ocupacio-urv/estudiantes/orientacio-professional/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/informacion-economica/becas/
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/III%20PLAN_IGUALDAD.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/atencion-psicologica/
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/normatives/propia/activitat_universitaria/docencia_estudi/2021-22_norm_docencia_cast.pdf
https://www.fe.urv.cat/media/upload/domain_1617/arxius/normatives/Guia%20del%20Treball%20de%20Fi%20de%20Grau%20web%202_ESP.pdf
https://www.fe.urv.cat/media/upload/domain_1617/arxius/normatives/Guia%20del%20Treball%20de%20Fi%20de%20Grau%20web%202_ESP.pdf

Anexo 3. Seleccidon, seguimiento y evaluacion de las Practicas
Académicas Externas

1. Gestion de las Practicas Académicas Externas

Al inicio del curso académico, el/la coordinador/a de practicas académicas externas
convoca a los alumnos matriculados en la asignatura de practicas académicas
externas curriculares en una reunion informativa. Los temas a tratar en esta
reunion son: (1) aspectos normativos y organizativos de las practicas académicas
externas (cuantas horas deben acreditarse, calendario recomendado, criterios de
evaluacion, plazos de entrega del informe de practicas académicas externas, etc.);
(2) consejos a la hora de elegir la empresa/institucion mas acercada a los intereses
del estudiante a medio plazo; y (3) aspectos burocraticos a saber a la hora de
promover los convenios marco (si procede) y redactar los convenios especificos. Esta
reunién se graba y se pone a disposicién de los estudiantes en el campus virtual de
la asignatura. Adicionalmente, en el mismo espacio, los estudiantes tienen a su
disposicién un listado de preguntas frecuentes relacionadas con la gestién y el

procedimiento de las practicas académicas externas.

La Facultad de Enologia dispone de un listado en su pagina web desde donde los
alumnos pueden consultar facilmente cudles son las empresas e instituciones con las
cuales la URV tiene un convenio marco en vigor para la realizaciéon de las practicas
externas. En el caso de que no exista convenio marco entre la URV y la empresa o
institucion en la cual el alumno/a quiere realizar las practicas académicas externas,
existe un formulario muy sencillo desde el cual tras poner los datos de la
empresa/institucion, la propia URV se encarga de tramitar la redaccién del
correspondiente convenio en un tiempo aproximado de 3-4 semanas sin que el
alumno/a tenga que preocuparse de hacer nada mas. Una vez firmado el convenio
marco, el alumno/a recibe una notificacion tras la cual ya puede iniciar la realizacion

del convenio especifico.

Una vez el alumno/a ha sido aceptado/a en la empresa/institucion de su interés, debe
rellenar un formulario disponible en la pagina web de la Facultad de Enologia donde
el estudiante debe detallar la siguiente informacion:

e Nombre del alumno

e Nombre de la empresa/institucion

e Si estd cursando mencidn, y en caso afirmativo, cual de ellas (Biotecnologia

de los Alimentos o Biotecnologia Biomédica)
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e Listado de actividades relacionadas con la biotecnologia que realizara durante

las mismas practicas.

El/la coordinador/a de practicas académicas externas validara la idoneidad tanto de
la empresa/institucion, de las tareas a realizar, y su adecuacion a las competencias
de la titulacién, asi como su alineacion con la mencién que el alumno haya escogido
(si fuera el caso). Mientras el/la coordinador/a de practicas académicas externas no
valide con su firma digital la adecuacion de la empresa/institucion y del listado de
actividades, no se podra iniciar la tramitacion ni del convenio marco (en su caso) ni

del correspondiente convenio especifico.

Una vez terminadas las practicas académicas externas, el alumno/a dispone de un
formulario donde puede evaluar la empresa/institucion de acogida. Esta informacion
es recogida y analizada a finales de curso por el coordinador/a de practicas
académicas externas. En caso de que el informe sea desfavorable, se contrasta con
el informe del tutor/a profesional de la empresa/institucién y, si es necesario, el/la
coordinador/a de practicas académicas externas se pone en contacto con el tutor/a
profesional para esclarecer qué situacion se ha producido y tomar medidas de cara

al futuro.

2. Seleccion

El alumno/a elige el lugar de realizacién de las practicas académicas externas

curriculares en funcion de sus intereses a corto/medio plazo.

Al inicio del curso académico, el/la coordinador/a de practicas académicas externas
convoca a los alumnos y les explica la importancia de pensar en las practicas
académicas externas como primer paso de cara a perfilar su CV de forma que se
empiece a adecuar a la actividad tanto profesional como académica que tenga
intencion de llevar a cabo una vez finalice sus estudios de grado. Durante esta sesion
se les explica: (1) como buscar las empresas/instituciones donde podrian realizar las
practicas; (2) como priorizarlas en funcion de los intereses del alumno/a; (3) como
buscar a la persona de contacto en la empresa/institucién diana; y (4) cdmo hacerlo
para que las probabilidades de éxito de este contacto sean elevadas. Toda esta

informacion queda reflejada en el campus virtual de la asignatura.

3. Seguimiento

Durante la realizacion de las practicas, el seguimiento se realiza mediate correos

electrénicos y/o reuniones (presenciales o virtuales) entre el alumno/a y el/la
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coordinador/a de practicas académicas externas. Una vez terminadas las practicas
académicas externas, tanto el/la tutor/a profesional como el/la alumno/a rellenan
encuestas de satisfaccidon que se contrastan y, en caso necesario, el/la coordinador/a
de practicas académicas externas contacta con las partes para resolver cualquier
discrepancia que haya podido ocurrir y que no se hubiera informado durante el

seguimiento realizado durante la realizacion de las practicas.

4. Evaluacion

La evaluacion constara de la aportacion de dos notas diferentes: (1) la valoracién por
parte del tutor profesional de la estancia del alumno/a en la empresa/entidad
receptora; y (2) la valoracion por parte de profesores a tiempo completo de los
Departamentos implicados en la docencia del grado de la memoria de las practicas
académicas externas. En el campus virtual de la asignatura se detallan las
instrucciones para redactar la memoria (aspectos formales y bibliografia), asi como
las rubricas de evaluacion que se utilizaran. Adicionalmente, en el mismo espacio, se
facilita a los alumnos ejemplos de memorias de practicas académicas externas de

anos anteriores.

Cada memoria sera evaluada por dos profesores de forma independiente mediante
una rubrica que es publica para los alumnos de la asignatura (y que el/la
coordinador/a de practicas académicas externas les muestra en la sesion inicial). La
nota aportada por esta rubrica es la media aritmética de las calificaciones otorgadas
por ambos evaluadores. En el caso de una discrepancia importante entre las notas
de los dos evaluadores, el/la coordinador/a de practicas académicas externas,
procedera a realizar también su evaluacion y la nota final sera la media aritmética de
la calificacion que éste/a haga y aquella de las dos iniciales que mas se aproximen a

su calificacion.

82



Anexo 4. Seleccion, seguimiento y evaluacion del Trabajo de Fin de
Grado

1. Gestion del Trabajo de Fin de Grado

En la Guia de centro de Trabajo de Fin de Grado de la Facultad de Enologia se definen
los drganos y/o responsabilidades académicas que participan en la coordinaciéon y

gestién de los TFG, que son:

e El coordinador o coordinadora de Trabajo de Fin de Grado de cada titulacion
designado/a por el decano o decana, dejando evidencia en el documento de
solicitud de distribucion de la reduccion docente por cargos vy
responsabilidades de centro que cada curso académico aprueba la Junta de
Facultad.

e El tutor o tutora académico, asignado/a por el coordinador o coordinadora de
TFG de acuerdo con los departamentos implicados en la docencia.

e El tutor o tutora profesional (en su caso), designado/a por la estructura de la
Universidad o la entidad colaboradora.

e El Tribunal académico, designado por los departamentos implicados en la

docencia.

El coordinador o coordinadora de TFG planifica cada curso académico el desarrollo de
la asignatura segun los calendarios académicos de la Facultad, que se elaboran y
aprueban siguiendo el proceso “PR-FE-009 Desarrollo de la ensefianza”. En concreto,
modifica, si procede, la Guia Docente y actualiza el espacio de la asignatura del
Campus Virtual, donde constan todos los documentos normativos, la informacién
sobre el procedimiento de gestidn, las propuestas tematicas sugeridas por los grupos
de investigacion, los departamentos o los centros receptores de estudiantes en
practicas, el detalle y distribucion temporal de las actividades formativas, las pautas
para la elaboracion de la memoria escrita y la defensa oral del trabajo, los sistemas
y rubricas de evaluacién, etc. El técnico o técnica de la Oficina de Apoyo al Decanato

(TOSD) mantiene actualizada la seccién de TFG de la web de la Facultad de Enologia.

2. Seleccion

La Facultad de Enologia publica en su web los titulos de los ultimos trabajos

presentados para orientar al alumnado en la eleccidn de la tematica del TFG. Ademas,

83



el coordinador o coordinadora de TFG incorpora en el aula de la asignatura del
Campus Virtual las propuestas de temas que hacen los grupos de investigacion de la
propia Universidad (Facultad de Medicina y Ciencias de la Salud, Facultad de Quimica,
Facultad de Enologia, Escuela Técnica Superior de Ingenieria Quimica y Escuela
Técnica Superior de Ingenieria), de otras universidades (UdL, UB, UAB, UdG), asi
como instituciones afines (centros sanitarios, centros tecnoldgicos, laboratorios

analiticos).

Los y las estudiantes, al inicio del periodo docente de la asignatura, en las fechas
marcadas por el coordinador o coordinadora de TFG deben rellenar un formulario
disponible en la pagina web de la Facultad de Enologia donde el estudiante debe
detallar la siguiente informacion:

e Nombre del alumno

e Titulo provisional del TFG

e Si estd cursando mencién, y en caso afirmativo, cual de ellas (Biotecnologia

de los Alimentos o Biotecnologia Biomédica)

e Breve descripcion del TFG

El/la coordinador/a del TFG validara la idoneidad de la tematica y su adecuacién a
las competencias de la titulacién, asi como su alineacién con la mencién que el

alumno haya escogido (si fuera el caso).

La tematica y la elaboracion del trabajo se podran vincular con los contenidos de la
asignatura de Practicas Académicas Externas y con las tareas que se efectian en la
entidad colaboradora, segun el proceso "PR-FE-010 Gestidn de las practicas externas

curriculares".

En funcion del ambito del conocimiento en el que se inscriba la propuesta de trabajo
efectuada por el estudiante y la disponibilidad del profesorado, el coordinador o
coordinadora de TFG le asigna un tutor o tutora académico. Esta asignacion se hara

en coordinacién con los departamentos implicados en la docencia de la asignatura.

El tipo de TFG puede estar basado en un trabajo experimental (por ejemplo, derivado
de las PAE) o bien relacionado con una revisidn bibliografica original sobre una

tematica intimamente asociada con el ambito de la Biotecnologia.

3. Seguimiento
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El estudiante confecciona el trabajo de acuerdo con las indicaciones vy
recomendaciones académicas y metodoldgicas generales de la titulacidon expresadas
por el coordinador o coordinadora de TFG, especificas de su tutor o tutora
académico/a asi como las indicaciones institucionales de la URV con respecto al

depésito en el repositorio.

Las guias de centro regulan los derechos de propiedad intelectual e industrial de los
TFG, asi como el procedimiento de gestién para el estudiantado que quiera realizar
un trabajo que incluya informacion confidencial, del que quedara evidencia en el

acuerdo de confidencialidad.

El tutor o tutora académico lleva a cabo un seguimiento peridédico y continuado del
alumnado durante la preparacion del trabajo, con entrevistas presenciales y/o
virtuales, comunicaciones sincronas y asincronas, y le formula todas las
observaciones que crea oportunas para dinamizar y facilitar el proceso de ensefianza
y aprendizaje. El proceso de elaboracion de los trabajos, el cumplimiento de los
plazos y tareas planificadas y la implicacion e interés del estudiante en el propio
aprendizaje quedara evidencia en la rubrica de evaluacién de seguimiento que debera

cumplimentar el tutor o tutora académico.

4. Evaluacion

Para la evaluacion de la memoria y la defensa publica de cada TFG se constituye un
tribunal académico formado por profesores o profesoras miembros de alguno de los
departamentos implicados en la docencia del grado. Cada departamento hace la
designacién que le corresponda y garantiza que su representacion queda cubierta en
casos de ausencia. El tutor o tutora académico no puede formar parte de un tribunal

gue evalle el trabajo de un estudiante que haya tutorizado.

El tribunal académico evalla la memoria escrita del trabajo de acuerdo con la rubrica
que se da a conocer previamente al alumnado en el Campus Virtual. Antes de emitir
las calificaciones correspondientes, el tribunal se reline de forma sincrona, sea

presencialmente o de forma virtual, para deliberar sobre la evaluacion de los TFG.

El coordinador o coordinadora de TFG introduce las calificaciones en el acta

académica de la asignatura.
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Todos los TFG deben defenderse ante el tribunal en un acto publico y presencial, a

excepcion de los trabajos confidenciales, sobre los que se puede restringir el acceso.
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