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Universitat Rovira i Virgili

Som una universitat jove i dinamica al servei de les necessitats
de la societat, oberta al mén i alhora amb una estreta relacio
amb el teixit socioeconomic del nostre entorn.

Crea el
teu futur URV

El nostre objectiu és oferir-te la millor formacié perqué amb la teva motivacio i la nostra expertesa
puguis crear el futur que desitges.

| tu, com t’imagines el teu futur?

Gaudeix d’una formacio de qualitat

La qualitat de les nostres titulacions i del professorat ha estat avaluada satisfactoriament per les agéncies de qualitat universitaria
(AQU i ANECA) d’acord amb els estandards de I'espai europeu d’educacié superior (EEES).

Els principals ranquings ens situen entre les millors universitats del mén:
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Un 70% dels
nostres estudiants
treballen tres
mesos després
d’haver-se graduat
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6@9 Augmenta les teves oportunitats laborals

"4 N

Tots els plans d’estudis estan dissenyats en col-laboracié amb empreses i institucions del sector a fi que adquireixis les
competencies més Utils per al teu futur professional.

Tindras la possibilitat de fer una estada de practiques en empreses i institucions del sector.
Un 70% dels nostres estudiants treballen tres mesos després d’haver-se graduat.

A través del nostre servei d'orientacié professional t'oferirem assessorament individualitzat perqué puguis planificar la teva
carrera professional i aprendre a aprofitar totes les oportunitats del mercat de treball del teu ambit.

-C—'>' Estudia en un entorn internacional

Tenim més de 800 convenis internacionals perqué puguis fer estades académiques en universitats de tot el mén o tenir la teva
primera experiéncia laboral a una empresa estrangera.

Cada any més de 400 estudiants d’arreu del moén venen a estudiar a la URV. Aixi, el 32% dels estudiants de master universitari i
doctorat son internacionals.

Aprén de forma innovadora i propera

Et beneficiaras d’un tracte personalitzat, grups reduits i una relacié propera amb el professorat.

Utilitzem metodologies d’aprenentatge innovadores i participatives que et permetran posar en practica els coneixements
adquirits en situacions reals de I'entorn laboral.

Amb el Pla d’acci6 tutorial tindras sempre un professor o professora de referéncia que et guiara en el teu aprenentatge i t'orientara
académicament i professionalment.

Rebras una formacid transversal en qué, a més dels continguts especifics de la titulacio, adquiriras altres competencies Utils per
al teu futur professional com treballar en equip, aprofitar al maxim les noves tecnologies, comunicar adequadament en diferents
contextos i resoldre problemes de forma critica, creativa i innovadora.







Apren de forma
practica i participativa

Posem especial emfasi en els aspectes practics de la formacid dels
estudiants. Per aix0 disposem de laboratoris totalment equipats per a
la realitzacié de practiques experimentals (treballant amb models in
vivo, in vitro i in silico) aixi com sales de tast adequades per a I'analisi
sensorial de vins i cerveses. També faras practiques a la finca Mas dels
Frares, on tenim una vinya i un celler propis perfectament equipats que
et permetran enfrontar-te a problemes reals que en el futur et pots
trobar a la feina.

D’altrabanda, el Centre de Recursos peral’Aprenentatgeila Investigacio
(CRAI) del campus Sescelades posa al teu abast un ampli ventall de
serveis per facilitar-te I'aprenentatge, com la biblioteca, espais d’estudi
individuals i per a grups amb mitjans multimedia, assessorament i
materials per a I'aprenentatge de llengles, i formacié per millorar les
teves competéncies informatiques i de gestio de la informacid.

Mirada internacional

Cada any més de 30 estudiants participen en els programes de mobilitat
del nostre centre i fan una estada de formacié en una universitat
estrangera 0 bé fan les practiques en un altre pais. Alguns dels paisos
amb els quals tenim convenis de col-laboracié sén els Estats Units,
I’Argentina, Méxic, Alemanya, Austria, Franca, Italia, Polonia, Suécia i
Portugal, entre altres.

Oferta formativa

Grau

Grau de Biotecnologia

Grau d’Enologia

Doble grau de Biotecnologia i Bioquimica i Biologia Molecular
Doble grau de Biotecnologia i Enginyeria Informatica

Master universitari

Master en Begudes Fermentades. Especialitzacions en: Avencos
en la Recerca Enologica, Ciencia i Tecnologia de la Cervesa i Ciéncia i
Tecnologia dels Vins Escumosos.

European Master on Wine Tourism Innovation (Erasmus Mundus
conjunt amb la Universitat de Porto i la Universitat de Bordeus. Impartit
en angles)

Titols propis i diplomes de postgrau

Diploma de postgrau interuniversitari en Gesti6 d’Empreses
Vitivinicoles

Doctorat

Doctorat en Enologia i Biotecnologia

Dades de contacte

Campus Sescelades
Marcel-li Domingo, 1, 43007 Tarragona
deganat.enologia@urv.cat / 977 55 86 81




GRAU DE BIOTECNOLOGIA

Com a biotecnoleg o biotecnologa t’especialitzaras en I’estudi i la utilitzacio
dels éssers vius i dels seus mecanismes biologics per crear nous productes

o técniques. Amb aquest grau coneixeras

les principals metodologies

experimentals en biologia molecular que et permetran desenvolupar nous
processos relacionats amb I’alimentacié saludable i amb la biomedicina. A més,
seras capa¢ de passar a escala aquests processos per fer-los industrialment
possibles i rendibles en ambits com la industria meédica, farmacéutica,
alimentaria, cosmética i mediambiental amb I’objectiu de fer avancgar la societat.

Durada: 4 anys
Credits ECTS: 240
Places: 40

Perfil recomanat

Cal tenir una bona base de quimica, fisica, matematiques i biologia
per cursar aquest grau. A més, es recomana a aquells estudiants amb
curiositat sobre I'experimentacié i la manipulacié d’estris, maquinaria
i aparells de laboratori.

Tenim acords amb una
amplia xarxa d’empreses,
hospitals i centres de

recerca, com ara el
Centre Tecnologic de
Nutricio i Salut (CTNS)

Per qué estudiar el grau
de Biotecnologia a la URV?

Estudiar a la URV et permetra especialitzar-te en la biotecnologia dels
aliments (aliments funcionals, tecnologia alimentaria, nous ingredients,
tecnologiaenoldgica) oenlabiotecnologiabiomédica (bases moleculars
de les patologies, noves dianes terapéutiques, desenvolupament de
noves eines diagnostiques, nous organismes model).

En aquestes disciplines la importancia de les practiques al laboratori és
primordial i el nostre centre disposa d’unes instal-lacions modernes que
posaran al teu abast des de plantes pilot per realitzar fermentacions,
cambres de cultius cel-lulars, estabulari experimental, técniques
cromatografiques fins a I'is de técniques d’identificacié del DNA.
D’altra banda, el centre té accés a les instal-lacions situades al Servei
de Recursos Cientificotécnics i al Centre de Ciencies Omiques, per tal
que puguis coneixer el funcionament de les tecniques més complexes
(microscopia confocal, microscopia electronica, gendmica, protedmica,
metabolomica, etc.).

Horari: mati i tarda
Llengiies: catala, castella i anglées
Nota de tall juny 2018: 10,62

Acreditacié

FAVORABLE

Mencions*

Biotecnologia dels Aliments

Tespecialitzaras en el mon dels aliments funcionals i coneixeras els
processos tecnologics i industrials vinculats amb la industria alimentaria i
el disseny de nous ingredients alimentaris.

Biotecnologia Biomédica

Aprendras les tecniques relacionades amb la biologia molecular aplicades
a l'estudi de la salut, la malaltia i el descobriment de nous farmacs. També
coneixeras els principals processos industrials i tecnologics relacionats
amb I'ambit biomeédic.

Sortides professionals

Un cop acabats els estudis, podras treballar principalment en empreses del
sector agroalimentari, veterinari o farmacéutic.

Podras realitzar, entre altres, les segiients tasques:

»  Desenvolupament de processos de fermentacié industrial.

» Desenvolupament de biocatalitzadors o organismes pluricel-lulars,
mitjancant latecnologia del DNA recombinat i altres tecniques moleculars.

+  Control analitic dels processos bioquimics industrials.

* Disseny de bioreactors.

+  Desenvolupament d’aplicacions tecnologiques dels processos bioquimics
en els sectors alimentari, quimic, cosmeétic, farmaceutic i sanitari.

» Desenvolupament d’aplicacions i assessorament en biotecnologia
ambiental i bioremediacid.

+  Desenvolupament d’aplicacions i assessorament en bioinformatica.

“Les mencions i les assignatures optatives s'activaran en funcié de la demanda dels estudiants. En trobaras la informacié actualitzada a www.urv.cat/graus.




ASSIGNATURES

Distribucio de credits del titol**

Formacid basica: 60 ECTS
Formacié obligatoria: 129 ECTS
Assignatures optatives: 30 ECTS
Treball de fi de grau: 9 ECTS
Practiques externes: 12 ECTS

ASSIGNATURA

ECTS

Matematiques
Estadistica
Biologia
Quimical

Fisica

r curs

Biologia Cel-lular
Genetica
Bioquimica
Quimica ll

S OO0 OO0 OO0 © OO OO0 OO W

Quimica Organica

Enzimologia

Estructura i Funcid de Biomolecules
Biologia Animal i Vegetal
Microbiologia

Expressid i Replicacié Geniques

2n curs

Bioinformatica
Termodinamica i Cinética
Cultius Celulars

Quimica Analitica Instrumental
Enginyeria Bioquimica

o A DM B OO OO OO OO

Mencié: BIOTECNOLOGIA D’ALIMENTS (30 crédits)

Productes Naturals d’Interés Industrial
Bioquimica dels Aliments

Aliments Transgénics

Enzimologia Industrial

Modelitzacié de Processos Bioteconlogics
Aliments Fermentats

Tecnologia Alimentaria

Optatives

Prebiotics i Probiotics

Aliments Funcionals i Nutriceutics
Sostenibilitat a la Industria Alimentaria
Seguretat Alimentaria

Aliments Funcionals, Compostos Bioactius i

Nutricéutics

N N NN O WLl oy W

(o]

**Els credits ECTS son la unitat que utilitzen totes les universitats de I'espai europeu d’educacio superior i serveix per mesurar la dedicacié d’un estudiant a una determinada assignatura. A

3rcurs

4t curs

Optatives

ASSIGNATURA

ECTS

Tecniques de Bioquimica i Biologia Molecular
Immunologia

Genetica Molecular

Tecnologia de I'ADN Recombinant

Economia i Gestié d'Empreses

Biologia Molecular de Sistemes
Metabolisme de Microorganismes
Enginyeria de Bioreactors

Processos de Separacié i Purificacié
Biotecnologia Molecular Microbiana
Biotecnologia Molecular Animal i Vegetal

SO A A M OO O OO OO OO O

Optatives
Aspectes Legals, Socials i Comunicatius

N
S

Optatives

Treball de Fi de Grau

Practiques Externes

Processos i Productes Biotecnologics

Menci6: BIOTECNOLOGIA BIOMEDICA (30 crédits)

Vacunes i Farmacs

Immunologia Clinica

Productes Naturals d’Interés Industrial
Patologia Molecular

Terapia Génica

Enginyeria de Teixits

Des dels Organismes Model a la Biologia Humana
Garantia i Control de la Qualitat
Epigenética

Enginyeria de Proteines

Virologia

Modelitzacié de Processos Biotecnologics

N N N N N L N N N N W

la URV cada credit equival a 25 hores de dedicacio de I'estudiant, tenint en compte tant el treball presencial a I'aula com el treball autonom de I'alumne.
La informaci6 recollida en aquest cataleg s’ha redactat al desembre de 2018. En pots consultar la informacio actualitzada a www.urv.cat/graus.

Grau de Biotecnologia



GRAU D’ENOLOGIA

La professio d’endoleg o endologa combina tres disciplines: la biologia, la
quimica i I’enginyeria de processos. En aquests estudis aprendras el procés
d’elaboracié del vi: des de la biologia i el conreu de vinyes, la fermentacié
del most, les técniques d’analisi sensorial, quimica i microbiologica fins a
I’lembotellament. A més, s’inclouen en la formacio aspectes rellevants com ara
el marqueting, I’exportacio de vins, la sommelieria, I’enoturisme o les habilitats

de comunicacié en la descripcié de vins.

Durada: 4 anys
Credits ECTS: 240
Places: 30

Perfil recomanat

Una bona base de les matéries de ciencies és molt recomanable, amb
especial capacitat per a la biologia. No cal tenir especials facultats
de degustacié per esdevenir enoleg o endloga, ja que mitjancant
I’entrenament a les aules de tast tothom és capac d’interpretar un vi i
identificar-ne els principals trets sensorials.

Per qué estudiar el grau
d’Enologia a la URV?

Tens molts motius per estudiar amb nosaltres:

Som I'tinic centre del sistema universitari catala on es pot estudiar Enologia.
A més, vam ser pioners en la imparticié d’aquest titol a tot I'Estat.

Les instal-lacions d’aprenentatge son uniques a I'Estat. Posem al teu abast
laboratoris, sales de tast, una finca amb vinyes i un celler propis on podras
fer les practiques.

Hi ha un equip docent amb gran experiéncia i formacié en tots els ambits
de I'enologia.

La solidesa de les nostres relacions amb les empreses es fa palesa en els
programes de beques. Destaquem les beques patrocinades per Miguel
Torres, SA i el Premi Jaume Ciurana al millor estudiant, patrocinat per Rius
i Rius Assessors.

Horari: mati i tarda
Llengiies: catala, castella, anglés i frances
Nota de tall juny 2018: 5,00

Sortides professionals

Un cop t’hagis graduat podras treballar en el sector del vi duent a terme
tasques molt variades:

+  Conreu de la vinya d’acord amb els criteris de produccid fixats.

*  Gestid i control de totes les activitats del celler d'acord amb la normativa
vigent, des de la recepcid del raim, obtencié del most, fermentacid i
estabilitzacio fins al control de 'embotellament.

* Innovacio en elaboracid de productes i processos enologics i viticoles.

+  Direccié d’explotacions viticoles i vitivinicoles.

+  Control de qualitat de producte i proveidors.

+ Suport a les estructures de marqueting del celler, disseny de plans de
desenvolupament o suport fisic en presentacions de producte.

+ Formaci6 de sommelieria, enologia i viticultura.

»  Comercialitzacio de productes auxiliars del sector vitivinicola.

Les instal-lacions
d’aprenentatge sén
uniques a PEstat. Posem
al teu abast laboratoris,

sales de tast, una finca
amb vinyes i un celler
propis on podras fer les
practiques

“Les mencions i les assignatures optatives s'activaran en funcié de la demanda dels estudiants. En trobaras la informacié actualitzada a www.urv.cat/graus.

**Els credits ECTS son la unitat que utilitzen totes les universitats de I'espai europeu d’educacio superior i serveix per mesurar la dedicacié d’un estudiant a una determinada assignatura. A
la URV cada crédit equival a 25 hores de dedicacid de I'estudiant, tenint en compte tant el treball presencial a I'aula com el treball autonom de I'alumne.

La informaci6 recollida en aquest cataleg s’ha redactat al desembre de 2018. En pots consultar la informacio actualitzada a www.urv.cat/graus.
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ASSIGNATURES

Distribucio de credits del titol**

Formacid basica: 60 ECTS
Formacio obligatoria: 147 ECTS
Assignatures optatives: 15 ECTS
Treball de fi de grau: 15 ECTS
Practiques externes: 15 ECTS

1r curs

2n curs

Optatives

ASSIGNATURA

ECTS

Fonaments de Biologia
Estadistica
Matematiques

Fisica

Quimical

Fisiologia Vegetal i Practiques de Biologia
Biologia Cel-lular i Genética

Microbiologia General

Bioquimica

Quimica ll

o o0 OO0 OO OO OO OO0 OO0 O O

Microbiologia i Bioquimica Enologiques |
Quimica Enologica

Analisi Quimica Enologica |

Edafologia i Climatologia Viticoles
Enologia General |

Analisi Sensorial |

Ampelologia

Operacions Basiques

Economia i Marqueting Vitivinicola
Microbiologia i Bioquimica Enologiques Il
Analisi Quimica Enologica ll

Viticultura

Analisi Sensorial Il

N O OO0 OO OO N Wl W8 Oy N LN oo o

Seleccid i Millora d’Indculs Enologics

Caracteritzacid Estructural de Compostos
Organics d’Interés Enologic

Control de la Qualitat en I'Elaboracié de Vins
Escumosos

Garantia de Qualitat en el Laboratori d’Analisi
de Vins i Aliments

Implantacid del Sistema Integrat: Seguretat
Alimentaria, Qualitat i Medi Ambient a
’Empresa Vitivinicola

Control Microbiologic en la Industria Enologica

Caracteritzacio i Identificacié d’Organismes
Vegetals

Creacid de Valor en el Sector Vitivinicola
Factors de Qualitat en el Cultiu de la Vinya
Viticultura Ecologica i Biodinamica

W
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Optatives
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ASSIGNATURA ECTS
Subproductes Vitivinicoles 3
Enologia General Il 9
Cultura Vitivinicola 6
Analisi Sensorial Il 3
Analisi Instrumental Enologica 3
Viticultura ll 6
Normativa i Legislacio Vitivinicola 3
Gestié Mediambiental de la Industria Enologica 3
Crianca i Envelliment 6
Elaboracid de Vins Escumosos 3
Analisi Sensorial IV 3
Gestio dela Qpa}itat i la Seguretatenla 3
Industria Vitivinicola

Patologia Viticola 3
Enginyeria Enologica 6
Treball de Fi de Grau 15
Practiques Externes 15
Micologia Viticola 3
Ampl_iacio d’Operacions Basiques: Tractaments 6
Termics

Enginyeria Termica 6
Enginyeria de Processos Agroalimentaris 3
Maquines i Motors Térmics 3
Innovacié en el Sector Turistic 6
Fonaments del Turisme Cultural 6
Gestid i Processos de Produccio en Restauracio 6
Planificacid i Gestié de 'Enoturisme 3
Tecnologia del Servei de Vins. Harmonia de 3
Vins i Menjar

Aliments Fermentats 6
Exportaci6 de Vins 3
Begudes Espirituoses 3
Eines d’Analisi de Dades per al Laboratori 3
Agroalimentari

Elaboracid de Cervesa 3
El Vi com a Aliment 3
Innovacid i Tast de Vins Escumosos 3

Grau d’Enologia

— e v+ e —




DOBLE GRAU DE BIOTECNOLOGIA | BIOQUIMICA

| BIOLOGIA MOLECULAR

La bioquimica estudia la vida a escala molecular i la biotecnologia agrupa les
disciplines de les ciéncies de la vida i de ’enginyeria amb la intencié de dissenyar
i aplicar organismes, cél-lules i biomolécules amb un elevat valor afegit als camps
industrial, biomédic, ambiental, etc. Aixi, doncs, el doble grau té com a objectiu formar
professionals que disposin de les eines necessaries per poder entendre i generar nous

coneixements sobre els processos que els éssers vius duen a terme per realitzar les seves
funcions, aixi com millorar els processos industrials derivats d’aquest coneixement, i

desenvolupar-ne de nous.

Durada: 5 anys
Credits ECTS: 309
Places: 10

Perfil recomanat

Per estudiar aquest doble grau es recomana tenir coneixements
solids de biologia, quimica, matematiques i fisica, a més de dominar
oralment i per escrit la llengua propia i les oficials de la URV, i també

tenir un nivell mitja d’'una llengua estrangera, preferentment I'anglés,
i d’informatica.

Per queé estudiar el doble grau de Biotecnologia
i Biogquimica i Biologia Molecular ala URV?
Tens molts motius per estudiar amb nosaltres:

Itinerari especific per cursar simultaniament tots dos graus en cinc anys.
Obtencid de dos titols oficials en acabar els estudis.

L’tnic doble grau que ofereix aquestes titulacions a I'Estat espanyol.
Formaras part del Campus d’Excel-lencia Internacional Catalunya Sud, un
referent internacional en el coneixement, recerca i competitivitat de les

arees de nutricid i salut.

Podras fer practiques en empreses i centres de recerca reconeguts
internacionalment.

Tindras accés a programes d’intercanvi amb altres universitats i empreses
d’arreu del mon.

Horari: mati i tarda
Llenglies: catala, castella i anglés
Nota de tall juny 2018: 12,63

Sortides professionals

Els sectors on un cop t’hagis graduat podras trobar feina com a
investigador o investigadora, docent, responsable de laboratori, directiu
o directiva, consultor o consultora o comercial, entre d’altres, sn:

+ Alimentari * Ensenyament
* Biocatalitzadors * Farmacéutic
+ Bioinformatica * |ndustria biotecnologica
+ Biomedicina * Medi ambient
* Bioreactors * Processos de fermentacid industrial
* Biosanitari * Quimic
(analisi clinica, diagnostic + Sanitari
molecular, desenvolupament i ¢ Tractament d’aig[]es
seguiment de noves terapies) « Valoritzacié de residus
» Cosmeétic

L’avantatge de la doble
titulacio és que combina les
sortides professionals tant

del grau de Biotecnologia
com del grau de Bioquimica i
Biologia Molecular




ASSIGNATURES

Distribucio de credits del titol**
Formacid basica: 60 ECTS

Formacio obligatoria: 183 ECTS
Assignatures optatives: 30 ECTS
Treball de fi de grau: 9 +15 ECTS
Practiques externes: 12 ECTS

r curs

2n curs

3rcurs

ASSIGNATURA

ECTS

ASSIGNATURA ECTS

Matematiques
Estadistica
Biologia
Quimical

Fisica

Biologia Cel-lular
Genética
Bioquimica
Quimica ll

SO OO0 OO0 OO0 O OO0 OO O W

Quimica Organica

Enzimologia

Estructura i Funcid de Biomolecules

Biologia Animal i Vegetal

Metodologia i Experimentacié en Bioguimica

Expressid i Replicacié Géniques
Biofisica

Metodologia i Experimentacié en Biologia
Molecular

Senyalitzacié i Control de Funcionament
Cel-lular

Bioinformatica

o OO OO0 OO0 OO0 O OO O

o

Tecnigues de Bioguimica i Biologia Molecular
Metabolisme i la seva Regulacié
Microbiologia

Immunologia

Metodologia i Experimentacié en Biociencies
Moleculars Il

o OO0 O O

(93]

Biologia Molecular de Sistemes
Metabolisme de Microorganismes
Metabolisme Vegetal

Bioquimica Clinica i Patologia Molecular
Termodinamica i Cinética

Enginyeria Bioguimica

S A OO N OO

Bioetica i Societat

Genetica Molecular

Tecnologia de I'ADN Recombinant
Aspectes Legals, Socials i Comunicatius
Economia i Gestié d'Empreses

Bioguimica de la Nutricié
Cultius Cel-lulars

4t curs

Quimica Analitica Instrumental
Enginyeria de Bioreactors

Processos de Separacié i Purificacié
Biotecnologia Molecular Microbiana
Biotecnologia Molecular Animal i Vegetal

W o A B A B BN OO OO OO W

Processos i Productes Biotecnologics

Optatives 30

Treball de Fi de Grau 15
(Grau de Bioquimica i Biologia Molecular)

5e curs

Treball de Fi de Grau (Grau de Biotecnologia) 9
Practiques Externes 12

Mencions*
Especialitzacié basada en un conjunt d’assignatures optatives:

Nutricié Molecular
Bioquimica Clinica i Forense
Biotecnologia d’Aliments
Biotecnologia Biomeédica

“Les mencions i les assignatures optatives s’activaran en funcié de la demanda dels
estudiants. En trobaras la informacio actualitzada a www.urv.cat/graus.

“*Els credits ECTS son la unitat que utilitzen totes les universitats de I'espai europeu
d’educacié superior i serveix per mesurar la dedicacié d’un estudiant a una determinada
assignatura. A la URV cada credit equival a 25 hores de dedicacié de I'estudiant, tenint en
compte tant el treball presencial a I'aula com el treball autonom de I'alumne.

La informacié recollida en aquest cataleg s’ha redactat al desembre de 2018. En pots
consultar la informacid actualitzada a www.urv.cat/graus.

Doble grau de Biotecnologia i Bioquimica i Biologia Molecular



DOBLE GRAU D’ENGINYERIA
INFORMATICA | BIOTECNOLOGIA

L’objectiu del doble grau d’Enginyeria Informatica i Biotecnologia és formar
professionals que siguin capac¢os d’analitzar, dissenyar i implementar solucions
informatiques als problemes que plantegen els processos biotecnologics.

Si optes per aquest grau, aprendras a utilitzar les eines conceptuals, manuals i

tecniques necessaries per desenvolupar nous processos industrials o millorar
els existents, que utilitzen éssers vius o compostos obtinguts d’aquests. També
aprendras a analitzar dades complexes (informacié genomica, proteomica,
etc.) a través d’eines avancades de programacio.

Durada: 5 anys Horari 1r curs: mati i tarda
Creédits ECTS: 402 Llengiies: catala, castella i anglées
Places: 10 Nota de tall juny 2018: 10,62

Perfil recomanat Pla d’estudis
Busquem estudiants amb aptituds per a les matematiques, la quimica,
la biologia i la tecnologia. Es recomanable tenir ganes d’aprendre i ASSIGNATURA ECTS
d’esforcar-se per convertir-se en professionals altament qualificats
en I'ambit de la bioinformatica, un camp interdisciplinari, apassionant Matematiques 9
i amb molt de futur. .
Estadistica 6
p . Biologi 6
Per queé estudiar aquest grau a la URV? lologia
) ) Microbiologia 6
Tens molts motius per estudiar amb nosaltres: B
X . ) Fonaments de Programaci6 | 6
Es I'inic grau de I'Estat que et permet combinar dos dels graus amb o
X ; X . . . . Quimica l 6
mes futur i amb més capacitat de canvi en la societat, i obre les portes o —
del prometedor camp de la bioinformatica. El fet que sigui un doble § Fisica 9
grau et representa un gran avantatge, ja que al llarg dels estudis hauras " Biologia Cel-lular 6
adquirit una gran quantitat d’habilitats, coneixements i eines personals, "
. h . . Genética 6
tant del camp de la informatica com del de la biotecnologia, que et o
permetra desenvolupar amb éxit la vida laboral perqué disposaras d’un Bioguimica 6
gran ventall d’opcions. Fonaments de Computadors 6
Fonaments de Programacid |l 6
Especialitats Quimica 6
Podras especialitzar-te en les dues branques del grau d’Enginyeria Informatica: — —
Quimica Organica 6
Especialitat en Enginyeria del Software Enzimologia 6
Aprendras a identificar i analitzar problemes i dissenyar, implementar, Estructura i Funci¢ de Biomolecules 6
verificar i documentar solucions de programari. Biologia Animal i Vegetal 6
Especialitat en Computacié Computadors 6
Aprofundiras en la capacitat de formalitzar i representar el coneixement Programacio 6
huma d’una forma computable per resoldre problemes mitjangant un »  Expressio i Replicacio Geniques 6
sistema informatic. E Bioinformatica 6
. . " Termodinamicai Cinética 4
Sortides professionals Cultius Cellulars 4
La sortida professional principal d'aquesta titulacio és la bioinformatica. Qu"_mca_Ané"t'célnlswmental 4
Addicionalment, com que es tracta d’'un doble grau, les persones que Enginyeria Bioquimica 6
shi gradu‘i_n també‘ pod.ran fer qualsevoll feina relqcionada amb el grau Estructura de Computadors 6
d’Enginyeria Informatica i amb el grau de Biotecnologia. Estructura de Dades 6
Analisi Matematica Il 6




Formacio basica: 90 ECTS
Formacio obligatoria: 273 ECTS
Treball de fi de grau: 12+9 ECTS
Practiques externes: 12 ECTS

ASSIGNATURA

ECTS

Técniques de Biogquimica i Biologia Molecular
Immunologia

Genética Molecular

Tecnologia de I’ADN Recombinant
Economia i Gesti6 d'Empreses
Matematica Discreta |

Biologia Molecular de Sistemes
Metabolisme de Microorganismes
Enginyeria de Bioreactors

Processos de Separacié i Purificacio
Biotecnologia Molecular Microbiana
Biotecnologia Molecular Animal i Vegetal
Anglés Técnic

Fonaments de Sistemes Operatius

Aspectes Legals, Socials i Comunicatius
Metodologies de la Programacié
Arquitectura de Computadors
Estructura de Sistemes Operatius
Interaccid Persona-Ordinador
Tecniques Avancades de Programacié
Xarxa de Dades

Processos i Productes Biotecnologics
Matematica Discreta Il

Bases de Dades

Analisi i Disseny d'Aplicacions

Gestid de Sistemes i Xarxes
Llenguatges Formals

Seguretat de Xarxes

Sistemes Distribuits
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ASSIGNATURA ECTS
Projectes de Sistemes Informatics 6
Treball de Fide Grau | 12
Treball de Fide Grau Il 9
Practiques Externes 12

Especialitat: Enginyeria del Software
Sistemes Oberts

Sistemes de Temps Real

Aplicacions Mobils i Encastades
Sistemes de Comerc Electronic
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Sistemes d’Informacié en les Organitzacions

Especialitat: Computacio
Modelitzacid i Visualitzacié
Compiladors

Intel-ligéncia Artificial
Computacid Paral-lela i Massiva
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Visié per Computador

Les mencions i les assignatures optatives s’activaran en funcié de la demanda dels
estudiants. En trobaras la informacié actualitzada a www.urv.cat/graus.

Els credits ECTS son la unitat que utilitzen totes les universitats de I'espai europeu
d’educacié superior i serveix per mesurar la dedicacié d’un estudiant a una determinada
assignatura. A la URV cada credit equival a 25 hores de dedicacio de I'estudiant, tenint en
compte tant el treball presencial a I'aula com el treball autonom de I'alumne.

La informaci6 recollida en aquest cataleg s’ha redactat al desembre de 2018. En pots
consultar la informacié actualitzada a www.urv.cat/graus.
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