2n CURS, 1r QUADRIMESTRE

Periode de classes: 24 de setembre a 17 de gener 2020 (15 setmanes)
Periode examens 12 convocatoria: 20 de gener a 24 de gener 2020

Periode examens 22 convocatoria:

ACTA UNICA 1° quadrimestre: 18 de febrer 2020

27 gener a 7 de febrer 2020

Hora Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
9-11,50 PRACTIQUES
12-12,50
13-13,50
*) Mi_crob,io!ogiai *) Mi_crob,io!ogiai Analisi Quimica
Bioquimica Bioquimica .
L L Enologicall
15-15,50 Enologiques | Enologiques | CM x10 CM + S x10
CMx15
CM x15 CM x15 A 202 A 202 A 202
A 202 A 202
Edafologia i Edafologia i
arologie | arologiad Quimica Analisi Quimica
Climatologia Climatologia Enoldai Enoloaica |
16-16,50 viticoles Viticoles ”F‘)’ Of’z'ca . X91’5 CM + S x10
CM x10 CM x10 A ’;02 A 209 A 202
A 202 A 202
Edafologia i
Quimica Enoldgica || Quimica Enologica Climatologia Quimica Enologica
17-17,50 CM x12 CM x12 Analisis Sensorial Viticoles CM x12
A 202 A 202 I CM+P x10 A 202
CM+P x15 A 202
Aula Tast
Quimica Enologica
18-18,50 CM x12
Enologia General | || Enologia General | A 202
CM x15 CM+P x15
A 202 A 202
19-19.50

CM: classe magistral

S: seminaris
P: problemes

(*) Microbiologia i Bioquimica Enoldgiques | : Classes seminaris durant dues setmanes en I'horari de Dilluns i dimarts de
16-17h; els dies 9, 10, 16 i 17 de desembre de 2019.




PRACTIQUES
2n CURS, 1r QUADRIMESTRE

MES DIA ASSIGNATURA LLOC HORARI
DESEMBRE Microbiologia i Bioquimica enologiques | Dilluns a dijous
5 GliG2 Lab 104 9-12h
9-13 Microbiologia i Bioquimica enologiques | Lab 104 Dilluns a Divendres

G1liG2

9-12h




2n CURS, 2n QUADRIMESTRE

Periode de classes: 10 de febrer a 29 de maig 2020
Periode examens 12 convocatoria: 1 al 5 de juny 2020

Periode examens 22 convocatoria:

8 de juny a 23 de juny 2020

ACTA UNICA 2° quadrimestre: 3 de juliol 2020

Hora Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
9-12 PRACTIQUES
12-12,50
13-13,50
Microbiologia i Microbiologia i Operacions Operacions
Bioquimica Bioquimica E?asi Les é)asi Les
15-15,50 Enologiques Il Enologiques Il CM+§ 15 CM+§ x15
CM x15 CM x15 A 202 A 202
A 202 A 202
Microbiologia i Analisis Quimic Analisis Quimic
Bioguimica Enologic Il Enologic Il
16-16,50 Enologiques Il CM x15 CM x15
CM x15
A 202 A 202 A 202
Economiai
Marketing Viticultura |l
17-17,50 CM+S x15 Analisi sensorial Il CM x15
A 202 CM+P x15 A 202
Sala de Tast Viticultura |
18-18,50 CM x15
A 202
19-19,50

CM: classe magistral
S: seminaris
P: problemes




PRACTIQUES

2n CURS, 2n QUADRIMESTRE

MES DIA ASSIGNATURA LLOC HORARI
2-6
9-13 Vlgcluilt(l;;al Sortida Dl\g_a?fr:es
MARG 16-20 Microbiologia i Bioquimica Enologiques Il Lab. 101 Dilluns i dimarts
GliG2 ’ 9-12h
2327 Microbiologia i BlggLiugzlca Enologiques Il Lab. 101 D|IIunsézici|2v|$ndres
30-3 Analisis qugnicngnologlca Il Lab. 304 9-12h
6-10
Analisis quimica Enologica ll Dilluns a dimecres
Gl G2 Lab. 304 9-12h
14-17
ABRIL Viticultura |l Mas dels Frares Dijous i divendres
GliG2 9-14h
Analisis quimica Enologica ll Dilluns a dijous
Gl G2 Lab. 304 9-12h
20-24
Viticultura | Sortida Divendres
GliG2 8-14h
Analisis quimica Enologica ll Dilluns a dimecres
Gl G2 Lab. 304 9-12h
27-1
Viticultura |l Mas dels Frares Dijous i divendres
GliG2 9-14h
MAIG Analisis quimica Enologica ll Dilluns a dijous
Gl G2 Lab. 304 9-12h
4-8
Viticultura Sortida Divendres
GliG2 9-14h
11-15

Analisis quimica Enologica Il : la durada de les practiques es de 10 dies per I’'alumne

Viticultura | :el dia de les practiques al Mas dels Frares es podra modificar en el cas de que plogui.




