Dates d’examens parcials 22 quadrimestre
Grau Enologia 2023-24 Aules provisionals

Darrera actualitzacio: 9/02/2024

12 examen hora AULA 22 examen hora AULA
12 curs
Fisiologia Vegetal i Aula 104 . Aula 104
Practiques de Biologia 21 marg 18-20 h inf 3 maig 11-14 h inf
Biologia Cel-lular 12 marg 9-11h 203 16 abril 9-11h 205
2
Microbiologia General 13 marg 9-11h 282 24 abril 9-11h 203, 202
Genética 15 abril 12 - 14h 203 31 maig 10-12h 204
15 maig 12-14h 203 202
. Avaluacié
Quimica Il .
continua . . 205
5 juny (pract) 9-11h
002 003
232 001-002-
Bioquimica 9 abril 18-19h 105 27 maig 13-14h 003-104-
105-201-
201 206
206
22 curs
Operacions Basiques 10 abril 16-18h 204 6 juny 16-18h 204
Economia [ Marqueting 27 maig 16-18h 204
itivinicola
Microbiologia i
Bioquimica Enologiques 2 abril 15-17h 204 4 juny 15-17h 202
Il
Anslisi Quimi 7 marg 23 maig
e Quimica 11 abril 15-16 204 29 maig 15-16h 204
nologica Il .
2 maig (pract)
Viticultura | 22 marg 12-14h 100 31 maig 12-14h 202
Analisis sensorial Il 28 maig 17-19h sala de
tast
32 curs
pormativa i egislacis 9 abril 15-17h 205 28 maig 15-17h 205
itivinicola
Gestié Mediambiental
de la Industria 2 abril 17-19h 205 4 juny 17-19h -202
Enologica
Crianga i Envelliment 5 abril 15-17h 205 5 juny 15-17h 205
Vins Escumosos 13 maig 10-12h sala de
Tast




Sala de

Analisi Sensorial IV 31 maig 10-12h
Tast
Gestid de la Qualitat i la
Seguretat en la 8 abril 15-17h 205 3 juny 15-17h 205
IndUstria Vitivinicola
Enginyeria Enologica 21 marg 17-19h 205 30 maig 17-19h 205
Patologia Viticola 12 marg 12-14h 205 7 maig 12-14h 204
42 curs
Elaboracié de cervesa 24 abril 15h 203
Micologia viticola 8 maig 12-14h 204
Factor_s de quaI.itat en 31 maig 17-19h 200
el cultiu de la vinya
Tast de vins escumosos 27 maig 12-14h Sala de
tast
Begudes espirituoses 21 maig 15-17h SELEEE
tast
\(/:ireant valor al mon del 4 juny 10-12h 202
Control de la Qualitat
en |'Elaboracié de Vins 13 maig 16-18h Sala de
Escumosos Tast
selecclo 1 milors 10 maig 12-14h 005
inoculs enologics
Nous models de
viticultura ecologics, 24 maig 15-17h 103

biodinamics i
regeneratius




