GRAU EN ENOLOGIA 2023-2024
DATES D’EXAMENS: 2on Quadrimestre; 2a Convocatoria

- Assignatura Aula Hora
Economia i marketing vitivinicola Aula 202 i 203 17:00
Elaboracié de vins escumosos Aula 204 10:00
Control de la qualitat en elaboracié vins escumosos Aula 204 12:00
Analisi Sensorial Il Aula de tast 17:00
Normativa i legislacié vitivinicola Aula 204 15:00
Begudes espirituoses Aula de Tast 12:00
Microbiologia Aula 2021203 9:00
Enginyeria Enologica Aula 204 15:00
Micologia viticola Aula 205 12:00
Analisi Quimica Enologica Il Aula 202 9:00
Analisis sensorial IV Sala de tast 16:00
Seleccié i millora d’inoculs enologics Aula 205 12:00
Bioquimica Aules 11:00

d’informatica
(FQ: 104 i 105),
(FE: 206) (FCEP:
aules PC1i PC2)
Factors de qualitat en el cultiu de la vinya Aula 204 15:00
Fisiologia vegetal Aula 206 9:00
Gestio de la qualitat de la industria vitivinicola Aula 204 15:00
Tast de vins escumosos Aula Tast 12:00
Microbiologia i Bioquimica Enologiques Il Aula 203 12:00
Gestio mediambiental de la industria enologica Aula 205 16:00
Creant valor al mon del vi Aula 205 10:00
Biologia cel-lular i genética Aula 202 9:00
Viticultura | Aula 203 12:00
Crianca i envelliment dels vins Aula 203 15:00
Operacions basiques Aula 203 15:00
. Elaboracié de cervesa Aula 204 12:00




Quimica Il Aules 202 i 203 9:00
Patologia viticola Aula 203 12:00

Nous models de viticultura ecologics, biodinamics i regeneratius | Aula 204 15:00

20 de juny de 2024
Despatx professor responsable de la assignatura
o
Consergeria Facultat d’Enologia
Fins a les 14h

Practiques Externes

2 de setembre de 2024 9 de setembre de 2024
Fins a les 14h 9-14h
Treball de Fi de Grau Despatx del professor responsable Sala de Graus de la Facultat

o d’Enologia
de l'assignatura 9
L’horari i ordre de presentaci6 dels
alumnes s’anunciara a I'espai Moodle de
I'assignatura

o
Consergeria de la Facultat
d’Enologia




